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Анкета-вопросник для расчета стоимости проведения

 обучающего семинара 

	№
	Запрашиваемая информация
	Ответы 

	1
	Название компании/организации


	

	2
	Организационно-правовая форма (ФГУ, ООО и т.п.)
	

	3
	Юридический и фактический адрес (включая индекс),

банковские реквизиты
	

	4
	Тел./факс/e-mail.  с кем можно связываться по вопросам обучения
	

	5
	Руководитель компании/организации

(должность, Ф.И.О.), основание деятельности (устав/ доверенность, в случае доверенности обязательно указать её номер и дату и приложить копию)
	

	6
	Контактное лицо (Ф.И.О., должность)
	

	7
	Год начала работы компании/организации
	

	8
	Профиль организации (производство продукции, добавок, упаковка, хранение, общепит и т.п.)
	

	9
	Место проведение семинара, удобное для Вашей организации
	

	10
	Желаемые  сроки проведения семинара, удобные для Вашей организации (Дата; продолжительность;  особые условия – в выходные дни, только в первой половине дня и т.д.).
	

	11
	Категория и количество слушателей (административный персонал, технологи, мастера, рабочии и т.д.) 

Нужное количество удостоверений о повышении квалификации
	

	14
	Интересующие темы и вопросы семинара:
	

	
	Принципы системы  ХАССП и их реализация. Внедрение на предприятии системы ХАССП 
	

	
	 Требования и реализация производственных практик для рабочего  персонала (требования законодательства, в т.ч. санитарных правил)
	

	
	Положения системы менеджмента безопасности пищевой продукции. Внедрение на предприятии ИСО 22000
	

	
	Система менеджмента качества на основе принципов ИСО 9001. Разработка и внедрение на предприятии
	

	
	Разработка и внедрение схемы сертификации FSSC 22000
	

	
	Требования стандартов торговых сетей (FSSC 22000, IFS, BRC, Global GAP)
	

	
	Внутренний аудит как обязательный элемент функционирования системы качества на предприятии (теоретический курс)
	

	
	Внутренний аудит как обязательный элемент функционирования системы качества на предприятии (теоретический + практический курс)
	

	
	Программа управления аллергенами


	


	
	Требования технических регламентов Таможенного союза
	

	
	Теория и практика самостоятельного декларирования
	

	
	Законодательные требования для предприятий общественного питания. Особенности разработки и внедрения системы ХАССП
	

	
	Основные положение ГОСТ Р 54934-2012 «Системы менеджмента безопасности труда и охраны здоровья. Требования»(OHSAS 18001:2007), создание необходимого пакета документация, вопросы практической реализации на предприятиях пищевой промышленности
	

	
	Экологический менеджмент как составная часть менеджмента предприятия. Требования международных стандартов серии ISO 14000
	

	
	Дополнительные интересующие темы и вопросы:
	


Лицо, заполнившее анкету (должность, Ф.И.О.):  __________________________
Дата заполнения  _______________

Благодарим за ответы

Заполненную анкету просьба направить по факсу +7(495)676-35-29 или

по e-mail: vniimp@list.ru или st@vniimp.ru
