ПОЯСНИТЕЛЬНАЯ  ЗАПИСКА
к проекту межгосударственного стандарта
ГОСТ«Консервы мясные. Первые блюда. Технические условия»

1 Основание для разработки
Основанием для разработки стандарта в качестве межгосударственного является Программа разработки национальных стандартов ПРНС-2013 (шифр темы: 1.7.226-2.009.13).
Проект ГОСТ разрабатывается впервые. 
2 Обоснование целесообразности разработки стандарта
Разработка стандарта ГОСТ «Консервы мясные. Первые блюда. Технические условия» проводится в рамках создания нормативной базы межгосударственных стандартов, предъявляющих единые высокие требования к качеству продуктов питания. 
Стандарт разрабатывается с целью обеспечения единообразия требований нормативных документов на мясные консервы «Первые блюда», разрабатываемой в государствах, входящих в Содружество Независимых Государств, способствуя отсутствию торговых барьеров.
3.Краткая характеристика объекта стандартизации
Объектом стандартизации являются мясные стерилизованные консервы – первые блюда (далее по тексту – консервы), предназначенные для реализации в торговле и сети общественного питания. 
В стандарте даны определение термина, обеспечивающее его однозначное толкование: мясные консервы. 
[bookmark: bookmark16]В стандарте четко сформулированы единые технические требования, обеспечивающие получения качественной и безопасной для употребления продукции: стерилизованные мясные консервы должны соответствовать требованиям настоящего стандарта, изготавливаться по технологической инструкции, регламентирующей технологический процесс производства, с соблюдением правил ветеринарного осмотра убойных животных и ветеринарно-санитарной экспертизы мяса и мясных продуктов, ветеринарно-санитарных правил по использованию и переработки импортного мяса и мясопродуктов, санитарных правил для предприятии мясной промышленности и санитарно-эпидемиологических правил и нормативов, действующих на территории государства, принявшего стандарт.
Приведены табличные данные органолептических характеристик и физико-химических показателей ассортиментных консервов.
Даны также требования к маркировке и упаковке консервов, правилам приемки с указанием периодичности контролируемых показателей, требования к транспортированию и хранению.
Представлены температура и относительная влажность, а также максимально возможные сроки годности консервов.
4 Сведения о взаимосвязи проекта стандарта с другими межгосударственными стандартами 
   Проект стандарта увязан требованиями других межгосударственных  стандартов, сведения о которых приведены в разделе 2 «Нормативные ссылки», путем ссылок на них.
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MeskIyHApOIHbIE i PerHOHAIBHBIE aHAJIOIU CTAHAAPTY OTCYTCTBYIOT.
5 TIpennio:KeHHsl 10 H3MEHEHHIO, IEPeCMOTPY HJIH OTMEHE MEKIOCyIapCTBEeHHbIX
CTAHJAPTOB, IPOTHBOPEYANINX IPEJI0KeHHOMY HPOEKTY CTAHAAPTA
* [IpennoskeHuil 1O W3MEHEHHIO, IEPECMOTPY WM OTMEHE MEeXKIOCYyIapCTBEHHBIX
CTaHJapPTOB, IPOTHBOPEUAIIHX [IPEITOKEHHOMY IPOEKTY CTaHAapTa HE HMEeTCA.
6 Cegenus 0 my0JHKANNY YBeJOMICHHUS 0 pa3padoTKe MPOEKTA CTAHAAPTA
VBemoMIeHHe O pa3palboTKe MPOEKTa CTaHAapTa pasMelleHo Ha O(HIMAIbHOM caiite
DenepaTbHOTO AreHTCTBA MO TEXHHYECKOMY PEryIHpOBAHMIO W MeTposoruu. [leppas pemaxius
IpoeKTa CTAaHAapTa pasMelleHa B HH(GOPMALHMOHHON cucTeme OONIEro MONB30BAHHS B CETH
Unreprer Ha odumuatsaom caiite THY BHWUW wmscroit mpompnmierrocTd um. B.M.I'opGarosa
www.vniimp.run 8 AVIC «MI'C» 1o afpecy www.mgs.gost.Iuc Lebio myOIHaHoro 00Cy K IeHHUSL.
7 TIlepedeHb HCXOAHBIX [OKYMEHTOB M JpyrHe HCTOMHHKH HH(pOpMALHH,
HCII0JIb30BAHHBIE PU Pa3paboTKe CTAHAAPTA
Ilpu pa3paGoTke mpoekTa cTanapra obuin yurensl Tpebopanus ['OCT 1.2-2009 «CranaapTet
MEXKTOCYIapCTBEHHBIE, MPaBUIa U PEKOMEHTAIHH II0 MEXIoCyIapCTBEHHON CTaHJapTH3aIlHU.
I[IpaBuia paspabOTKH, TPHHATHS, NPUMeHeHHs, OOHOBIeHHs u oTMensny, [OCT 1.5-2001
«MesKrocyaapcTBeHHas cucTeMa cTannaprusanuy. CTaHaapThl MEKroCcyIapCTBEHHbIE, MPABUIA U
PEKOMEH/IAINH TI0 MEXKIOCYJAapCTBEHHOI cTanmaptu3anuy. O6mue TpeOoBaHUS K IOCTPOSHHUIO,
H3I0KEHHI0, 0(opMIeHHIO, cofepyanuio 1 o6osHauenuro», FOCT P 1.8-2004 «Cranxapru3saius
B Poccuitckoit ®enepamuu. CraHmapTsl MeXrocyaapcTBeHHble. [lpasuna npoBeleHHs B
Poccuiickoit ®@enepanuu paboT Mo pazpaboTKe, MPUMEHEHHIO, OOHOBIEHHIO M MPEKPAIlEHHUIO
[IPUMEHEHHS.
8 Ceemenus 0 pa3paboTynKe cTaHAAPTA
IIpoeKT MEKToCyZapCTBEHHOIO CTaHAapTa paspaboraH [0CyIapCTBEHHBIM —HAyYHBIM
YUPEXKICHIEM Beepoccuiickum HayYHO-HCCIIeI0BATEIbCKUM HHCTUTYTOM MSICHOH
npoMbiienHocTd umern B.M. T'opbatosa Poccuiickoll akameMun CeqbCKOXO03sCTBEHHBIX HAYK
(THY BHUUMII um. B.M. Top6atosa Poccenbxosaxanemun), 109316, Mocksa, yi1. Tananuxisa,
26, Tern. (495) 676-95-11, (495) 676-74-01, paxc (495) 676-95-51 E-mail: info@vniimp.ru
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