Пояснительная записка
к первой редакции межгосударственного стандарта 
ГОСТ «Субпродукты охлажденные для детского питания.
 Технические условия»

Основание разработки проекта межгосударственного стандарта                         ГОСТ «Субпродукты охлажденные для детского питания. Технические условия» является Программа разработки межгосударственных стандартов ПРМС-2013                           (шифр темы:                   ).
Разработка стандарта будет способствовать увеличению сырьевой базы предприятий, выпускающих мясные продукты детского питания, за счет производства субпродуктов высокого качества.
В настоящее время на сырье для производства продуктов детского питания разработаны и введены в действие следующие национальные стандарты:                     ГОСТ Р 52478-2005 «Говядина и телятина для производства продуктов детского питания; ГОСТ Р 54034-2010 «Мясо. Баранина и ягнятина для детского питания»;                      ГОСТ Р 54048-2010 «Мясо. Свинина для детского питания»; ГОСТ Р 52674-2006 «Мясо и субпродукты, замороженные в блоках, для производства продуктов питания детей раннего возраста»; ГОСТ Р 55335-2012 «Мясо. Конина для детского питания». Также, в последнее время разработан широкий ассортимент продуктов для детей, выпускаемых по следующим стандартам: ГОСТ Р 52199-2003 «Консервы мясные (Класс А). Пюре мясное детское»; ГОСТ Р 52198-2003 «Консервы мясорастительные для питания детей раннего возраста»; ГОСТ Р 53645-2009 «Изделия колбасные вареные для детского питания» и др. В этих национальных стандартах кроме основного мясного сырья – говядина, свинина баранина, конина, используются и субпродукты. В связи с этим возникла необходимость разработки ГОСТа на субпродукты охлажденные для детского питания, позволяющего обобщить существующие нормативные документы на сырье и предусмотреть требования и критерии оценки качества, предъявляемые к субпродуктам, как к сырью для производства продуктов детского питания.
Проект ГОСТа разработан Государственным научным учреждением Всероссийским научно-исследовательским институтом мясной промышленности      имени В.М. Горбатова Российской академии сельскохозяйственных наук (ГНУ ВНИИМП        им. В.М. Горбатова Россельхозакадемии).
Проект стандарта распространяется на субпродукты охлажденные (печень, язык, сердце) мясные обработанные, предназначенные для реализации в торговле, сети общественного питания и промышленной переработки на продукты питания детей раннего возраста. Субпродукты должны быть получены от молодых здоровых животных (КРС, свиней, МРС, коней и лошадей, оленей), выращенных с соблюдением специальных ветеринарных, зоотехнических требований и предназначенных для производства продуктов детского питания и реализации.
Требования, обеспечивающие безопасность и качество субпродуктов, изложены в разделе 5.4, к маркировке – в разделе 5.6.
В проекте стандарта использованы термины по ГОСТ 16020-70 и ГОСТ 18157-88.
В зависимости от вида убойных животных субпродукты подразделяют на говяжьи, свиные, бараньи, конские и оленьи. По термическому состоянию субпродукты выпускают  в охлажденном состоянии с температурой в толще тканей от минус 1 0С до плюс 4 0С.
Показатели безопасности, предусмотренные в разделе «Технические требования», соответствуют Техническому регламенту таможенного союза «О безопасности пищевой продукции» (ТР ТС 021/2011) или нормативным правовым актам, действующим на территории государства, принявшего стандарт. Методы определения показателей безопасности содержатся в разделе «Методы контроля».
В разделе «Технические требования» установлено, что субпродукты, предназначенные для реализации и производства продуктов детского питания, должны быть получены от животных, выращенных без применения стимуляторов роста, гормональных препаратов, кормовых антибиотиков, синтетических азотсодержащих веществ, продуктов микробного синтеза. 
Раздел «Маркировка» соответствует требованиям Технического регламента таможенного союза «Пищевая продукция в части ее маркировки» (ТР ТС 022/2011).
Транспортная маркировка упакованных субпродуктов дана по ГОСТ 14192-96 «Маркировка грузов», а маркировка продукции, отправляемой в районы Крайнего Севера и труднодоступные районы – по ГОСТ 15846-02 «Продукция, отправляемая в районы Крайнего Севера и приравненные к ним местности. Упаковка, маркировка, транспортирование и хранение».
В разделе «Упаковка» даны требования к транспортной упаковке (контейнерам, таре-оборудовании), упаковочным материалам и скрепляющим средствам, которые должны соответствовать требованиям Технического регламента таможенного союза «О безопасности упаковки» (ТР ТС 005/2011) или нормативным правовым актам, действующим на территории государства, принявшего стандарт, и обеспечивать сохранность и товарный вид субпродуктов при транспортировании и хранении в течение всего срока годности.
В разделе «Правила приемки» определен порядок приемки субпродуктов в соответствии с требованиями, установленными проектом стандарта. 
В разделе «Транспортирование и хранение» в табличной форме представлены температура, относительная влажность, а также рекомендуемые сроки хранения субпродуктов для двух способов упаковки.
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Заведующий лабораторией технологии 
детских, лечебно-профилактических и 
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