ПОЯСНИТЕЛЬНАЯ  ЗАПИСКА

к первой редакции проекта межгосударственного стандарта 

ГОСТ  «Мясо и мясные продукты. Определение цинкбацитрацина методом высокоэффективной жидкостной хроматографии с масс-спектрометрическим детектором»
Основанием для разработки проекта межгосударственного стандарта в качестве межгосударственного является Программа разработки национальных стандартов ПРНС-2015 (шифр темы: 1.7.226-2.012.15). 
Цинкбацитрацин относится к группе полипептидных антибиотиков, обладает высокой антимикробной активностью по отношению к грамположительным бактериям.

Цинкбацитрацин вводят в рационы в составе комбикормов, премиксов, белково-витаминных добавок и заменителей цельного молока. Добавление цинкбацитрацина в рационы улучшает обмен веществ у животных, повышает резистентность и коэффициент использования корма. Остаточное содержание цинкбацитрацина в сырье и готовой продукции не допускается, данные нормы установлены в ТР ТС 021/2011. Употребление цинкбацитрацина человеком может привести к аллергическим реакциям, а так же вызывает резистентность к антибиотикам. В настоящее время существуют микробиологические методы определения цинкбацитрацина, которые не являются селективными, и не позволяют с необходимой чувствительностью определят следовые количества цинкбацитрацина.

Метод высокоэффективной жидкостной хроматографии с тандемным масс-спектрометрическим детектированием (ВЭЖХ-МС/МС) позволяет получать высоко достоверные, воспроизводимые результаты. Основными преимуществами масс-спектрометрии являются: чувствительность; селективность/избирательность; простота пробоподготовки; возможность анализа разных классов соединений; возможность библиотечного поиска неизвестных соединений. Данные метод особенно активно в настоящее время внедряется в практику аналитических лабораторий.

Таким образом, задача разработки методики для эффективного государственного контроля  мяса и мясопродуктов на наличие в них цинкбацитрацина актуальна и своевременна, так как затрагивает вопросы безопасности и здоровья населения. 
            Проект разработан Федеральным государственным бюджетным научным учреждением «Всероссийский научно-исследовательский институт мясной промышленности имени В.М. Горбатова» (ФГБНУ «ВНИИМП им. В.М. Горбатова»).
Проект стандарта распространяется на все виды мяса, включая мясо птицы, мясные и мясосодержащие продукты (колбасные изделия, продукты из мяса, полуфабрикаты, кулинарные изделия, консервы) и устанавливает метод определения   массовой концентрации цинкбацитрацина с помощью высокоэффективной жидкостной хроматографии с масс-спектрометрическим детектором.
Метод основан на экстракции цинкбацитрацина смесью ацетонитрила, метанола, буферного раствора дигидрофосфата натрия и  лимонной кислоты, с добавлением динатриевой соли этилендиаминтетрауксусной кислоты, последующем центрифугировании и очистке пробы, и ВЭЖХ-МС/МС анализе. Идентификацию аналитов осуществляют по абсолютному времени удерживания хроматографических  пиков цинбацитрацина, регистрируемых в режиме  мониторинга множественных реакций (MRM). Массовую долю цинкбацитрацина определяют по площади хроматографических пиков анализируемых проб.

            Стандарт устанавливает регламентированные требования к отбору и подготовке проб для анализа, по использованию аппаратуры, материалов и реактивов, подготовке и проведению испытания, обработке результатов, безопасности.
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