Пояснительная записка

к первой редакции проекта стандарта

«Колбасы сырокопченые и сыровяленые. Общие технические условия»

1 Основание для разработки стандарта 

Разработка проекта стандарта осуществлялась в соответствии с Программой разработки межгосударственных стандартов на 2014 год по ТК 226 «Мясо и мясная продукция» (шифр темы 1.7.226-2.025.14).
2 Заказчик разработки стандарта – Федеральное агентство по техническому регулированию и метрологии. 
3 Обоснование целесообразности разработки стандарта
Целью разработки проекта стандарта является установление требований, обеспечивающих качество и безопасность мясных сырокопченых и сыровяленых колбас, а также установление требований безопасности в соответствии с законами: «О законе прав потребителей», «О качестве и безопасности пищевых продуктов», «О санитарно-эпидемиологическом благополучии населения», санитарными правилами и нормами «Гигиенические требования к качеству и безопасности продовольственного сырья и пищевых продуктов». Установление общих требований и классификации сырокопченых и сыровяленых колбас, обеспечивающих создание равных условий при производстве и реализации данной продукции.  
4 Краткая характеристика объекта стандартизации
Объектом стандартизации являются мясные сырокопченые и сыровяленые колбасы.

В проекте стандарта предусмотрена классификация сырокопченых и сыровяленых колбас в зависимости от технологии изготовления, обеспечивающей формирование определенных потребительских характеристик. 
Проект межгосударственного стандарта вида общих технических условий разрабатывается впервые.

5 Соответствие проекта стандарта нормативным актам РФ.

Проект стандарта соответствует нормативным документам:

ГОСТ 1.2-2009 «Межгосударственная система стандартизации. 

Стандарты межгосударственные, правила и рекомендации по межгосударственной стандартизации. Правила разработки, принятия, применения, обновления и отмены»;

 ГОСТ 1.5-2001  «Межгосударственная система стандартизации. 

Стандарты межгосударственные, правила и рекомендации по межгосударственной стандартизации. Общие требования к построению, изложению, оформлению, содержанию и обозначению». 

6  Научно-технический уровень стандарта 

Проект стандарта ГОСТ (ОТУ) «Колбасы сырокопченые и сыровяленые» соответствует требованиям народного хозяйства и обеспечивает оптимальный технический уровень и качество продукции.

Проект стандарта  ГОСТ (ОТУ) «Колбасы сырокопченые и сыровяленые» соответствует идеологии и направленности стандартов ЕЭК ООН и большинства развитых стран. Предусмотренные стандартом термины, принципы классификации и оценки качества соответствуют современным требованиям  торговли, сети общественного питания и промышленной переработки СНГ.
7 Соответствие проекта стандарта международному стандарту

Проект стандарта ГОСТ (ОТУ) «Сырокопченые и сыровяленые колбасы» взаимосвязан с действующими техническими регламентами и национальными и межгосударственными документами.
8 Сведения о патентной чистоте
Сведений подлежащих патентованию не содержит. 
9 Сведения о публикации

Первая редакция проекта стандарта в соответствии с опубликованным уведомлением о разработке проекта стандарта на сайте Росстандарта размещена в информационной системе общего пользования в сети Интернет на официальном сайте ФГБНУ «ВНИИМП им. В.М. Горбатова» www.vniimp.ru и в АИС «МГС» по адресу www.mgs.gost/ru с целью публичного обсуждения проекта стандарта.

10  Сведения о разработчиках стандарта

Федеральное государственное бюджетное научное учреждение «Всероссийский научно-исследовательский институт мясной промышленности имени В.М.Горбатова» (ФГБНУ «ВНИИМП им. В.М. Горбатова»).
109316 Москва, ул. Талалихина,26

Тел.:(495) 676-95-11, тел/факс:(495)676-95-51.
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