[bookmark: _GoBack]Пояснительная записка
к первой редакции межгосударственного стандарта
«Полуфабрикаты мясные Фарши  для детского питания. Технические условия»

1. Основание для разработки стандарта 
Разработка проекта стандарта осуществлялась в соответствии с Программой разработки национальных стандартов на 2014 год по ТК 226 «Мясо и мясная продукция» (шифр темы 1.7.226-2.021.14).
        Проект ГОСТ разрабатывается впервые.
2. Обоснование целесообразности  разработки стандарта
Разработка данного межгосударственного стандарта является продолжением работ по формированию доказательной базы, необходимой для применения технических регламентов Таможенного союза:                          ТР  ТС 021/2011 «О безопасности пищевой продукции»  и  ТР ТС 034/2013 «О безопасности мяса и мясной продукции». 
Целью разработки проекта стандарта является установление требований, обеспечивающих качество и безопасность фаршей  для детского питания.  Блюда с применением фаршей мясных  внесены в рацион питания детей старше 1,5 лет, однако  стандарт вида технических условий  на данный вид продукции отсутствует.  Разработка  стандарта позволит  обеспечить выпуск специализированной продукции с учетом требований по  пищевой ценности, используемому сырью и безопасности к продуктам, предназначенным для питания детей старше 1,5 лет, установленных нормативными  и правовыми актами, действующими на территории государств, входящих в Евразийский совет по стандартизации, метрологии и сертификации.
3 Краткая характеристика объекта стандартизации
Объектом стандартизации являются фарши для питания детей старше 1,5лет, предназначенные для реализации в розничной торговле, сети общест-венного питания. 
4 Сведения о взаимосвязи проекта стандарта с другими межгосу-дарственными стандартами
Проект стандарта увязан требованиями других межгосударственных  стандартов, сведения о которых приведены в разделе 2 «Нормативные ссылки», путем ссылок на них.
5 Соответствие проекта стандарта международному (региональ-ному) стандарту и национальным стандартам РФ
Международные и региональные аналоги стандарту отсутствуют. Аналогичный национальный стандарт отсутствует. Стандарт разрабатывается впервые.
6 Сведения о публикации уведомления о разработке проекта стандарта
Уведомление о разработке проекта стандарта размещено на официальном сайте Федерального агентства по техническому регулированию и метрологии.
В целях публичного обсуждения первая редакция проекта размещена в информационной системе общего пользования в сети Интернет в АИС МГС.
7  Соответствие проекта стандарта нормативным актам РФ
Проект стандарта соответствует нормативным документам:
        ГОСТ 1.2-97 «Межгосударственная система стандартизации. Стандарты межгосударственные, правила и рекомендации по межгосударственной стандартизации. Порядок разработки, принятия, применения, обновления и отмены»;
ГОСТ 1.5-2001«Межгосударственная система стандартизации. Стандарты межгосударственные, правила и рекомендации по межгосударственной стандартизации. Общие требования к построению, изложению, оформлению, содержанию и обозначению».
8 Научно-технический уровень стандарта
Проект стандарта ГОСТ «Полуфабрикаты мясные Фарши для детского питания. Технические условия» соответствует требованиям народного хозяйства и обеспечивает оптимальный технический уровень и качество продукции.
Проект межгосударственного стандарта  ГОСТ «Полуфабрикаты мясные Фарши для детского питания. Технические условия»  соответствует идеологии и направленности стандартов ЕЭК ООН и большинства развитых стран. Предусмотренные стандартом термины, принципы классификации и оценки качества соответствуют современным требованиям  торговли, сети общественного питания и промышленной переработки СНГ.	
        9 Сведения о разработчиках стандарта
Государственное научное учреждение Всероссийский научно-исследовательский институт мясной промышленности им. В.М.Горбатова (ГНУ ВНИИМП) Россельхозакадемии РФ.
109316 Москва, ул. Талалихина,26
Тел.:(495) 676-95-11, тел/факс:(495)676-95-51.


Зав. лабораторией технологии 
детских, лечебно-профилактических и
специализированных продуктов                                      А.С.Дыдыкин 
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