
ПОЯСНИТЕЛЬНАЯ  ЗАПИСКА 

к проекту межгосударственного стандарта 

ГОСТ «Консервы мясные стерилизованные. Смальцы. Технические условия» 

 

1 Основание для разработки 

Основанием для разработки стандарта в качестве межгосударственного является 

Программа разработки национальных стандартов ПРНС-2014 (шифр темы: 1.7.226-2.019.14). 

Проект ГОСТ разрабатывается впервые.  

2 Обоснование целесообразности разработки стандарта 

Разработка стандарта ГОСТ «Консервы мясные стерилизованные. Смальцы. 

Технические условия» проводится в рамках создания нормативной базы 

межгосударственных стандартов, предъявляющих единые высокие требования к качеству 

продуктов питания.  

Стандарт разрабатывается с целью обеспечения единообразия требований 

нормативных документов на стерилизованные мясные консервы «Смальцы», 

разрабатываемой в государствах, входящих в Содружество Независимых Государств, 

способствуя отсутствию торговых барьеров. 

3.Краткая характеристика объекта стандартизации 

Объектом стандартизации являются стерилизованные мясные консервы «Смальцы» 

(далее по тексту – консервы), предназначенные для реализации в торговле и сети 

общественного питания.  

Требования к безопасности консервов указаны в 4.3.2, 4.3.3, качеству – в 4.3.1, 

маркировке – в 4.5. 

В стандарте даны определения терминов, обеспечивающих их однозначное 

толкование: мясные консервы, смальцы.  

В стандарте четко сформулированы единые технические требования, 

обеспечивающие получение качественной и безопасной для употребления продукции: 

стерилизованные мясные консервы должны соответствовать требованиям настоящего 

стандарта, должны быть изготовлены по технологической инструкции, регламентирующей 

технологический процесс производства, с соблюдением правил ветеринарного осмотра 

убойных животных и ветеринарно-санитарной экспертизы мяса и мясных продуктов, 

ветеринарно-санитарных правил по использованию и переработки импортного мяса и 

мясопродуктов, санитарных правил для предприятии мясной промышленности и санитарно-

эпидемиологических правил и нормативов, действующих на территории государства, 

принявшего стандарт. 

Приведены табличные данные органолептических характеристик и физико-

химических показателей ассортиментных консервов. 

Даны также требования к маркировке и упаковке консервов, правилам приемки с 

указанием периодичности контролируемых показателей, требования к транспортированию и 

хранению. 

Представлены температура и относительная влажность, а также максимально 

возможные сроки годности консервов. 

 

 



 

 


