ПОЯСНИТЕЛЬНАЯ  ЗАПИСКА

к первой редакции проекта межгосударственного стандарта 

ГОСТ  «Мясо и мясные продукты. Определение содержания магния методом пламенной атомной абсорбции»
Основанием для разработки межгосударственного стандарта является Программа разработки межгосударственных стандартов ПРМС-2014 (шифр темы: 1.7.226-2.004.14). 
Современные веяния здорового питания подталкивают производителей к выпуску продукции обогащенной микроэлементами. Особенно это относиться к продукции детского и лечебно-профилактического питания. Зачастую производитель обогащает продукцию без учета особенностей усвоения минералов, их свойств к синергизму и антагонизму. Помимо этого при производстве продуктов внедряются новые технологические процессы, расширяется спектр примененяемых химических компонентов. Возможное взаимодействие минералов с этими компонентами, может привести к образованию вредных для здоровья человека веществ. К тому же существует острая необходимость в контроле дозировки при обогащении продуктов минералами, и последующий мониторинг после технологической обработки продукта и в процессе хранения (в соответствии с ТР ТС 027/2012 «О безопасности отдельных видов специализированной пищевой продукции, в том числе диетического лечебного и диетического профилактического питания»). Поэтому в настоящее время разработка современных высокодостоверных методов определения минералов в пищевых продуктах крайне актуальна, так как решается вопрос не только качества обогащенных продуктов, но их безопасности. 
Метод основан на сравнении поглощения резонансного излучения свободными атомами металла, образующимися в пламени при введении в него растворов анализируемых продуктов (при полном разрушении органических веществ) и градуировочных растворов с известными концентрациями определяемого металла, подвергнутых аналогичной процедуре.

Проект разработан Государственным научным учреждением Всероссийским научно-исследовательским институтом мясной промышленности имени В.М. Горбатова               Российской академии сельскохозяйственных наук (ГНУ ВНИИМП им В.М. Горбатова Россельхозакадемии).
Настоящий стандарт распространяется на мясо, включая мясо птицы, субпродукты, жир-сырец, мясные и мясосодержащие продукты, продукты из шпика и устанавливает спектрометрический метод с помощью пламенной атомной абсорбции для определения содержания магния в диапазоне измерений: от 0,1 до 500,0 мг/кг.

Проект стандарта устанавливает регламентированные требования к отбору и подготовке проб для анализа, по использованию аппаратуры, материалов и реактивов, подготовке и проведению испытания, обработке результатов, безопасности, которые обеспечат метод определение содержания магния.
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