ПОЯСНИТЕЛЬНАЯ  ЗАПИСКА

к проекту межгосударственного стандарта 

ГОСТ  «Мясо и мясные продукты. Методы определения нитрита»
Основанием для принятия проекта национального стандарта в качестве межгосударственного является Программа разработки национальных стандартов ПРНС-2014 (шифр темы: 1.7.226-2.031.14). 

За основу разработки  взят ГОСТ 8558.1-78 «Мясо и мясные продукты. Методы определения нитрита».
Нитрит натрия широко применяется при производстве мясных и мясосодержащих продуктов благодаря его комплексному воздействию на качество готовых изделий. Нитрит натрия способствует образованию окраски, ингибирует жизнедеятельность микроорганизмов, а так же принимает участие в формировании вкуса и аромата мясных изделий. На предприятиях мясной промышленности нитрит натрия применяется в строго регламентированных дозах в соответствии с требованиями нормативно-технической документации и под контролем ветеринарно-санитарной службы предприятия.
Так как нитрит натрия обладает токсическими свойствами, может участвовать в синтезе нитрозоаминов, и при определенных условиях трансформироваться в нитрат, содержание нитрита натрия в мясных продуктах строго лимитировано.
Определение содержания нитрита натрия в мясных и мясосодержащих продуктах обусловлено необходимостью создания единого межгосударственного стандарта, устанавливающего достоверные методы определения данного показателя, что и определяет социальное значение разработанного стандарта.

            Проект разработан Государственным научным учреждением Всероссийским научно-исследовательским институтом мясной промышленности имени В.М. Горбатова               Российской академии сельскохозяйственных наук (ГНУ ВНИИМП им В.М. Горбатова Россельхозакадемии).
Проект стандарта распространяется на  мясные и мясосодержащие продукты (колбасные изделия, продукты из мяса, полуфабрикаты, кулинарные изделия, консервы),а также рассолы и посолочные смеси, и устанавливает два  метода определения массовой доли нитрита.
Спектрофотометрический метод основан на получении из навески безбелкового фильтрата, разбавлении фильтрата сульфаниламидом и N-(1-нафтил)-этилендиамин-дигидрохлоридом с образованием соединения красного цвета и фотометрическом измерении оптической плотности при длине волны 540 нм. 

Метод Грисса основан на взаимодействии азотистой кислоты с α-нафтиламином и сульфаниловой кислотой в присутствии уксусной кислоты с образованием соединения красного цвета и фотометрическом измерении оптической плотности при длине волны 540 нм.
            Стандарт устанавливает регламентированные требования к отбору и подготовке проб для анализа, по использованию аппаратуры, материалов и реактивов, подготовке и проведению испытания, обработке результатов, безопасности, которые обеспечат методы определения массовой доли нитрита натрия.
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