[bookmark: _GoBack]Пояснительная записка
к первой редакции межгосударственного стандарта
«Мясо и мясные продукты. Органолептический анализ. Идентификация и выбор дескрипторов для установления органолептических свойств мясных продуктов»

     1.  Основание для разработки стандарта
     Разработка проекта стандарта осуществлялась в соответствии с Программой разработки национальных стандартов на 2014 год по ТК 226 «Мясо и мясная продукция» (шифр задания 1.7.226-2.012.14).
     2. Заказчик разработки стандарта - Федеральное агентство по техническому регулированию и метрологии.
     3. Краткая характеристика объекта стандартизации
     Объектом стандартизации является методология идентификации и выбора дескрипторов при органолептическом анализе мясных продуктов.
     Проект межгосударственного стандарта разрабатывается впервые.
     Стандарт устанавливает и  регламентирует область  требования к условиям проведения дегустации, выбору продуктов, отбору дегустаторов, процедурам идентификации и выбора дескрипторов дегустаторами, выбору эталонных продуктов, обучению дегустационной комиссии по эталонным продуктам.
     4. Обоснование целесообразности разработки стандарта
     Целью разработки проекта межгосударственного стандарта является установление требований к идентификации и выбору дескрипторов мясных продуктов при органолептическом анализе. Разработка межгосударственного стандарта позволит гармонизировать методологию оценки органолептических свойств продукта   со стандартами ИСО с учетом современных требований, повысить качество и  конкурентоспособность продукции на отечественных и международных рынках.
     5. Соответствие проекта стандарта нормативным актам РФ
     Проект стандарта соответствует нормативным документам:
     ГОСТ 1.2-2009 «Межгосударственная система стандартизации. Стандарты межгосударственные, правила и рекомендации по межгосударственной стандартизации. Правила разработки, принятия, применения, обновления и отмены».
     ГОСТ Р 1.5-2012 «Стандартизация в Российской Федерации. Стандарты национальные. Правила построения, изложения, оформления и обозначения».
     6. Соответствие проекта стандарта международному стандарту
     Проект стандарта связан с техническим регламентом, национальными и международными нормативными документами.
     7. Перечень исходных документов
     При разработке проекта стандарта использованы результаты научных исследований и разработок в области органолептического анализа мясных продуктов в ГНУ ВНИИМП им. В.М.Горбатова Россельхозакадемии.
     8. Научно-технический уровень стандарта
     Проект стандарта ГОСТ «Органолептический анализ. Идентификация и выбор дескрипторов для установления органолептических свойств мясных продуктов» соответствует современным научным требованиям в области органолептического анализа, реализуемого на производственном и исследовательском уровнях.  
    Проект межгосударственного стандарта ГОСТ «Органолептический анализ. Идентификация и выбор дескрипторов для установления органолептических свойств мясных продуктов» соответствует идеологии направленности стандартов ЕЭК ООН и развитых стран. Предусмотренная стандартом методология соответствует современным требованиям промышленной переработки СНГ.
     9. Сведения о патентной чистоте 
     Сведений, подлежащих патентованию, не содержит. 
     10. Сведения о публикации
     Первая редакция проекта стандарта в соответствии с опубликованным уведомлением о разработке проекта стандарта на сайте Росстандарта размещена в информационной системе общественного пользования в сети Интернет на официальном сайте ГНУ ВНИИ мясной промышленности им. В.М.Горбатова www.vniimp.ru  и в АИС «МГС» по адресу www.mgs.gost.ru с целью публичного обсуждения проекта стандарта. 
     11. Сведения о разработчиках стандарта
     Государственное научное учреждение Всероссийский научно-исследовательский институт мясной промышленности им. В.М.Горбатова (ГНУ ВНИИМП) Россельхозакадемии РФ. 
109316 Москва, ул.Талалихина, 26
Тел.: +7(495) 676-99-91
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