ПОЯСНИТЕЛЬНАЯ  ЗАПИСКА

к проекту межгосударственного стандарта 

ГОСТ  «Мясо и мясные продукты. Методы определения массовой доли общего фосфора»
Основанием для принятия проекта национального стандарта в качестве межгосударственного является Программа разработки национальных стандартов ПРНС-2014 (шифр темы: 1.7.226-2.032.14). 

За основу разработки  взят ГОСТ 9794-74 « Мясо и мясные продукты. Методы определения содержания общего фосфора».  
Фосфаты широко применяется при производстве мясных и мясосодержащих продуктов благодаря их комплексному воздействию на качество готовых изделий. Фосфаты увеличивают влагосвязывающую способность белков мышечной ткани, принимают участие в цветообразовании, частично ингибирует жизнедеятельность микроорганизмов, обладают антиокислительными свойствами (способны связывать ионы двухвалентных металлов, главным образом, железа, замедляя скорость окислительных процессов), улучшают консистенцию мяса, а так же способствуют смягчению воды, используемой на предприятиях мясной промышленности. Широкое использование  различных фосфоросодержащих пищевых добавок может привести к избыточному содержанию фосфатов в продукте, что скажется на его органолептических показателях. Применение и содержание фосфатов строго регламентировано в соответствии с требованиями нормативно-технической документации. 
Для контроля качества и исключения фальсификации мясных продуктов используют методы определения содержания общего фосфора в мясе и мясных продуктах.
       Определение содержания общего фосфора в мясе и мясных продуктах обусловлено необходимостью создания единого межгосударственного стандарта, устанавливающего достоверные методы определения данного показателя, а в дальнейшем для оценки качества продукции и выявления возможных нарушений рецептур и фальсификаций. Тем самым определяется социальное значение разработанного стандарта.

          Проект разработан Государственным научным учреждением Всероссийским научно-исследовательским институтом мясной промышленности имени В.М. Горбатова               Российской академии сельскохозяйственных наук (ГНУ ВНИИМП им В.М. Горбатова Россельхозакадемии).
Проект стандарта распространяется на все виды мяса, включая мясо птицы, мясные и мясосодержащие продукты (колбасные изделия, продукты из мяса, полуфабрикаты, кулинарные изделия, консервы) и устанавливает методы определения массовой доли общего фосфора.

           Гравиметрический метод основан на минерализации пробы азотной и серной кислотами, осаждении фосфора в виде фосфомолибдата хинолина и определении массы осадка после фильтрования.

          Спектрофотометрический метод основан на реакции фосфора с молибденовокислым аммонием в присутствии гидрохинона и сульфита натрия с образованием окрашенного соединения и фотометрическом измерении оптической плотности на фотоколориметре при длине волны 630 нм.
          Стандарт устанавливает регламентированные требования к отбору и подготовке проб для анализа, по использованию аппаратуры, материалов и реактивов, подготовке и проведению испытания, обработке результатов, безопасности, которые обеспечат методы определения массовой доли общего фосфора.
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