ПОЯСНИТЕЛЬНАЯ ЗАПИСКА

к проекту межгосударственного стандарта

«Продукция мясной промышленности. Классификация»


1 Основание для разработки стандарта

Разработка проекта стандарта осуществлялась в соответствии с Программой разработки межгосударственных стандартов на 2013 год по ТК 226 «Мясо и мясная продукция» (шифр задания 1.7.226-2.018.13).

2 Заказчик разработки проекта стандарта – Федеральное агентство по техническому регулированию и метрологии.

3 Обоснование целесообразности разработки стандарта
Цель разработки межгосударственного стандарта – установить научно-обоснованные, однозначно понимаемые группы однородной продукции с учетом вида и состава используемого сырья и технологии производства.


Проект стандарта разрабатывается впервые.


Предусмотренная в настоящем стандарте классификация продукции разработана с учетом  следующих классификационных признаков: 

-в зависимости от обработки – на продукты убоя и продукты переработки продуктов убоя;

-продукты переработки продуктов убоя – на мясо, субпродукты, кровь, и продукты ее переработки, жиры пищевые, сырье кишечное,  кожевенное, эндокринное, ферментное, коллагенсодержащее и кератинсодержащее, сырье для кормовой  продукции;

-в зависимости от вида убойных животных – на продукцию из говядины, свинины, баранины, оленины, буйволятины, верблюжатины и прочих видов убойных и промысловых животных;

-в зависимости от направления использования – на пищевую, кормовую,  техническую и специальную;

-в зависимости от используемого сырья и технологии производства пищевую продукцию подразделяют – на полуфабрикаты, колбасные изделия, продукты из мяса, продукты из шпика, консервы, бульоны и прочие виды продукции;

-в зависимости от назначения пищевую продукцию подразделяют – на продукцию общего назначения и специализированную.

В настоящее время создано большое количество новых видов продуктов питания. При этом резкий рост ассортимента продукции с содержанием немясных ингредиентов, доля которой превалирует в торговой сети, происходит за счет создания продуктов с использованием различного сырья (продукции молочной, рыбной, растительной и биохимической промышленностей), а также большого разнообразия пищевых добавок.

В тоже время, доля продукции изготавливаемой из мяса составляет незначительное количество от общего ассортимента продуктов. 

Система классификации не была подготовлена к такой ситуации на продовольственном рынке поскольку отсутствие достоверной информации о составе продукта  создает потенциальную угрозу для здоровья людей.

Отсутствие современной классификации продукции является одной из основных причин искажения статистических данных об объемах производства различных видов продукции, а искаженная информация не позволяет обоснованно  определять перспективы развития сырьевой базы и мощностей перерабатывающей промышленности, а также принимать обоснованные решения по вопросам налогообложения.

Это привело к необходимости создания  научно-обоснованной классификации продукции мясной промышленности.

4 Краткая характеристика объекта стандартизации

На основании анализа и обобщения действующей нормативной и технической документации определены основные классификационные признаки  продукции мясной промышленности и основные характеристики этих признаков.


С целью отделения мясной продукции от мясосодержащей,  ее подразделяют по массовой доле закладываемого мясного сырья в рецептуре  с учетом воды, предусмотренной по рецептуре и сверх рецептуры (кроме используемой для гидратации ингредиентов, а также воды, теряющейся при термической обработке,) на:.


«Мясные» - содержащие свыше 60,0 % мясных ингредиентов;


«Мясосодержащие»:

-«Мясорастительные» - содержащие свыше 30,0 % до 60,0 % включительно, мясных ингредиентов (с использованием ингредиентов растительного происхождения);


-«Растительно-мясные» - содержащие свыше 5,0 % до 30,0 % включительно, мясных ингредиентов;


-«Прочие мясосодержащие» - содержащие от 5,0 % до 60 % включительно, мясных ингредиентов (без растительных ингредиентов);


«Аналоги» - содержащие не более 5,0  % мясных ингредиентов


5 Сведения о соответствии проекта стандарта международным, региональным стандартам, правилам и нормам и рекомендациям по стандартизации.

Проект ГОСТ «Продукция мясной промышленности. Классификация» разработан на основе положений Межгосударственной системы стандартизации:
ГОСТ 1.0-92 Межгосударственная система стандартизации. Основные положения;

ГОСТ 1.2-2009 Межгосударственная система стандартизации. Стандарты межгосударственные, правила и рекомендации по межгосударственной стандартизации. Правила разработки, принятия, применения, обновления и отмены;

ГОСТ 1.5-2001 Межгосударственная система стандартизации. Стандарты межгосударственные, правила и рекомендации по межгосударственной стандартизации. Общие требования к построению, изложению, оформлению, содержанию и обозначению.

6 Сведения о патентной чистоте проекта стандарта


Проект ГОСТ Р «Продукция мясной промышленности. Классификация» проверке на патентную чистоту не подлежит, так как все использованные при его разработке  материалы, включенные в него сведения опубликованы в открытой печати.


7 Сведения о взаимосвязи проекта стандарта с другими нормативными документами по стандартизации и предложения по их пересмотру, изменению или отмене 


Проект стандарта  взаимосвязан со стандартами: ГОСТ 18157-88 Продукты убоя скота. Термины и определения, ГОСТ 18158-72 Производство мясных продуктов. Термины и определения, ГОСТ 29128-91 Продукты мясные. Термины и определения.


Оформление стандарта соответствует требованиям Межгосударственной системы стандартизации.

8 Сведения о публикации

Первая редакция проекта стандарта в соответствии с опубликованным уведомлением о разработке проекта стандарта на сайте Росстандарта размещена в информационной системе общего пользования в сети Интернет на официальном сайте ГОНУ ВНИИМП им. В.М. Горбатова Россельхозакадемии www.vniimp.ru и в АИС МГС по адресу www.mgs.gost.ru с целью публичного обсуждения проекта стандарта.
9 Источники информации


При разработке проекта стандарта использованы:
ГОСТ 1.0-92 Межгосударственная система стандартизации. Основные положения.
ГОСТ 1.2-2009 Межгосударственная система стандартизации. Стандарты межгосударственные, правила и рекомендации по межгосударственной стандартизации. Правила разработки, принятия, применения, обновления и отмены;
ГОСТ 1.5-2001 Межгосударственная система стандартизации. Стандарты межгосударственные, правила и рекомендации по межгосударственной стандартизации. Общие требования к построению, изложению, оформлению, содержанию и обозначению.

Заместитель директора  ВНИИМП им. В.М. Горбатова
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