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Этот номер почти полностью
посвящен главной теме — юбилею
института. Круглая дата — это всег -
да повод к размышлению о прожи-
том и настоящем, к воспоминаниям
и оценкам сделанному. Вот и мы
использовали этот повод, чтобы
вспомнить историю ВНИИМПа и
рассказать о том, чем живет инсти-
тут сегодня, что сделано за нема-
лый срок в его стенах и что еще
предстоит сделать.

Научно-исследовательский инсти-
тут мясного хозяйства, как назвали его
при создании, стал важной инфра-
структурной составляющей зарождав-
шегося научно-промышленного ком-
плекса в масштабах страны. В СССР
бурными темпами шло формирование
индустриального технологического
укла да, который мог развиваться толь -
ко на фундаменте знаний и практиче-
ского применения достижений науки и
техники в масштабах всего народного
хозяйства. Стране как воздух были
нужны вполне предметные знания, ко-
торые следовало воплотить в новые
технологии, машины, продукты, выра-
батываемые фабричным способом.
Необходимо было создать инфра-
структуру мясной отрасли, как единого
народно-хозяйственного механизма.
Требовался отраслевой подход к ор-
ганизации научных исследований,
чтобы они в кратчайшие сроки нахо-
дили практическое применение, а на-
правления исследований отвечали за-
просам промышленности и служили
ее инновационному развитию.

Создание отраслевого научно-ис-
следовательского института означало
начало качественно нового этапа в раз-
витии мясного дела в СССР — с опорой
на науку и распространение передовых
достижений науки и техники по всем
предприятиям отрасли. В то же время
после долгих лет социальных потрясе-
ний и нарушения пищевого статуса
огромных масс населения требовались
общегосударственные меры для его

восстановления. Поэтому с первых лет
своего существования институт мясного
хозяйства самым активным образом
участвовал в миссии улучшения каче-
ства питания трудящихся — главным
образом городского населения. И в
начале 30-х появился ряд мясных про-
дуктов, созданных под технологии ин-
дустриального производства, в частно-
сти, вареные колбасы, которые и ныне
пользуются народной любовью. Они
олицетворяли собой научный подход к
наполнению продовольственной кор-
зины советского человека и качествен-
ное превосходство продуктов, вырабо-
танных на промышленном предприя-
тии, сбалансированных по составу, над
традиционным меню. 

Задачи, возложенные на институт
при его создании, актуальны и сегодня,
только круг их значительно расширился.
Прошедшие 80 лет показали, что наука
вносит решающий вклад в технологиче-
ский прогресс, в освоение новых спосо-
бов организации производства, попол-
нение ассортимента мясных продуктов,
улучшение их качества и обеспечение
безопасности потребителя. Отраслевая
наука решает задачи, которые перед
ней ставит производство, способствуя
тем самым повышению качества выпу-
скаемой продукции и профессиональ-
ного мастерства персонала. Взаимо -
выгодное сотрудничество повышает
конкурентоспособность предприятий и
отрасли в целом. 

Главная тема номера отражена по
принципу от общего к частному. От
истории ВНИИМПа и стратегии дня се-
годняшнего к повествованию о под-
разделениях института, которые се-
годня в его деятельности играют
важную роль. 

Развитие института, как научно-тех-
нологической базы отрасли показано в
статье А.Б. Лисицына «ВНИИМП имени
В.М. Горбатова: 80 лет в авангарде
науки о мясе». Там же подроб но изло-
жены основные направления исследо-
ваний и сотрудничества с зарубежными
коллегами. В частности, одно из на-

правлений научно-исследовательских
работ, которые ведутся в стенах инсти-
тута, — «управление трофологической
цепью от поля до потребителя и выяс-
нение в пищевой цепи опасных факто-
ров, дестабилизирующих качество мяс-
ной продукции».

Три интервью заместителей дирек-
тора — И.А. Чернухи, А.А. Семеновой
и А.Н. Захарова — открывают аспекты
фундаментальных и прикладных ис-
следований, а также инновационного
маркетинга и коммерциализации разра -
боток ВНИИМПа на предприятиях от-
расли. Например: почему фундамен-
тальные исследования в отраслевой
науке не могут длиться десятилетиями,
как в физике или химии, и как регио-
нальная специфика животноводства и
селекции влияет на различные харак-
теристики мяса, почему перспективные
разработки, как правило, институт фи-
нан сирует самостоятельно и ка кие
внутренние и внешние функции выпол-
няет маркетинг в научно-исследова-
тельском институте.

Для истории прошедшие 80 лет —
это даже не одна эпоха, а по меньшей
мере три; их смена не всегда проходила
гладко, но ВНИИМП как научный центр
отрасли всегда выполнял свое предна-
значение при любом технологическом и
экономическом укладе.

К сожалению, невозможно расска-
зать в журнале обо всех подразделе-
ниях института, но большинство из них
все же представлены подробно в глав-
ной теме. И, поскольку номер посвящен
юбилею института, в нем присутствует
исторический аспект в материалах о ла-
бораториях и отделах. История страны,
история отрасли, института, важный
вклад нескольких поколений ученых и
руководителей в развитие науки и про-
изводства, в улучшение качества пита-
ния людей, в создание и развитие базы
стандартов для мясопереработки — все
это показывает живую связь времен и
непреходящее значение научно-иссле-
довательской деятельности, которая
продолжается и сегодня.

Юбилей ВНИИ
мясной промышленности

им. В.М. Горбатова
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От имени Министерства сельского хозяйства Российской Феде-
рации сердечно поздравляю коллектив Всероссийского научно-
исследовательского института мясной промышленности имени
В.М. Горбатова со знаменательной датой — 80-летним юбилеем.

ВНИИМП им. В.М. Горбатова Россель хоз акаде мии — один из
крупнейших мировых научных центров, специализирующийся в об-
ласти развития науки о мясе.

Все 80 лет своей истории и по сей день Институт является ве-
дущей научной организацией мясной отрасли в области разработки
фундаментальных проблем по биологии, химии мяса, технике и тех-
 нологии производства мяса и мясопродуктов. Учеными Института
даны научные обоснования способов производства ферментных и
гормональных препаратов для лечебных целей, созданы новые вы-
сокопитательные продук ты для различных возрастных групп насе-
ления, ведутся работы по подготовке предприятий к сертификации
в системах ИСО и ХАССП.

Благодаря многолетнему самоотверженному труду ученых и
специалистов Институт стал ведущим учреждением страны в об-

ласти научного обеспечения предприятий мясной промышленности России и стран СНГ.
Выражаю твердую уверенность в том, что коллектив Института и в дальнейшем все силы, знания и на-

копленный опыт будет направлять на развитие мясной промышленности страны.
В этот торжественный день от всей души желаю всем сотрудникам Института крепкого здоровья, даль-

нейших творческих успехов, счастья и благополучия в личной жизни.

Уважаемые юбиляры!

Министр сельского хозяйства
Российской Федерации Е. Скрынник
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Президиум Российской академии сельскохозяйственных наук сердечно по-
здравляет ученых, научно-технический персонал, специалистов и рабочих Все-
российского научно-исследовательского института мясной промышленности
им. В.М. Горбатова со знаменательной датой — 80-летием со дня образова-
ния института.

Созданный в 1930 г. ВНИИМП за прошедший период превратился в круп-
ный научный центр, осуществляющий фундаментальные разработки по био-
химии и микробиологии мяса, технологии глубокой комплексной переработки
мясного сырья, созданию конкурентоспособных мясных продуктов нового по-
коления.

Большой вклад в развитие науки о мясе и мясной промышленности внесли
выдающиеся ученые с мировым именем: Смородинцев И.А., Вольферц В.Ю.,
Горбатов В.М., Соловьев В.И. и другие.

Практически все мясоперерабатывающие предприятия страны используют разработанные институтом
основополагающие технологии первичной переработки скота, колбасного и консервного производства,
технологии мясных полуфабрикатов, медицинских препаратов и белковых кормовых добавок. На совре-
менном этапе свыше 1,5 тысяч предприятий России, Беларуси, Украины и Молдовы находятся на науч-
ном и информационном обеспечении института.

В последние годы значительно возрос научный потенциал института, важнейшие направления фун-
даментальных исследований возглавили молодые ученые высшей квалификации, успешно работает ас-
пирантура, лаборатории института оснащены современными высокоточными средствами измерений.

За разработку научных и технологических основ проектирования пищи, создание и внедрение высо-
коэффективных технологий комплексной переработки вторичного сырья и производства адаптированных
мясных продуктов детского питания ученые института удостоены Государственных премий в области
науки и техники и премий Правительства Российской Федерации.

В день юбилея института желаем всем сотрудникам крепкого здоровья, счастья и больших творче-
ских достижений в науке и их эффективном применении в мясной отрасли.

Коллективу Всероссийского
научно-исследовательского института

мясной промышленности им. В.М. Горбатова

Президент РАСХН Г.А. Романенко
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Èíñòèòóò áûë ñîçäàí â ìàðòå
1930 ãîäà ïðè Âñåñîþçíîì îáúå-
äèíåíèè ìÿñíîé ïðîìûøëåííîñòè
«Ñîþçìÿñî» êàê Íàó÷íî-èññëåäî-
âàòåëüñêèé èíñòèòóò ìÿñíîãî õî-
çÿéñòâà. Â ñîîòâåòñòâèè ñ Ïîñòà-
íîâëåíèåì Ñîâåòà íàðîäíûõ êî-
ìèññàðîâ ÑÑÑÐ ¹ 445 îò 11 ìàð-
òà 1933 ãîäà îí áûë ïåðåèìåíîâàí
âî Âñåñîþçíûé íàó÷íî-èññëåäîâà-
òåëüñêèé èíñòèòóò ìÿñíîé ïðî-
ìûøëåííîñòè (ÂÍÈÈÌÏ), à ñ
ìàÿ 1992 ãîäà — âî Âñåðîññèéñêèé
íàó÷íî-èññëåäîâàòåëüñêèé èíñòè-
òóò ìÿñíîé ïðîìûøëåííîñòè.

Ïåðâûì äèðåêòîðîì èíñòèòóòà
(äî 1939 ãîäà) áûë À.È. Íàöàðå-
íóñ, ñ 1939 ïî 1947 ãîä åãî âîç-
ãëàâëÿë Â.Ã. Êèðèëëîâ, çàòåì íå-
äîëãîå âðåìÿ, îäèí ãîä — À.Ô. Ìå-
ðåêàëîâ, ñ 1948 ïî 1950-é èíñòè-
òóòîì ðóêîâîäèë Ã.Â. Áàáèí, åãî
ñìåíèë íà ïîñòó äèðåêòîðà Ä.Ã. Ðþ-
òîâ (1950–1955 ãã.), ñ 1955 ïî
1976 ãîä èíñòèòóò âîçãëàâëÿë
Â.Ì. Ãîðáàòîâ, ñëåäóþùèå äåñÿòü

ëåò, ñ 1976 ïî 1986 ãîä —
À.Ô. Ñàâ÷åíêî, ñ 1986 ïî 1992
ãîä — Â.È. Èâàøîâ. Ñ 1992 ãîäà è
ïî ñåé äåíü èíñòèòóòîì ðóêîâîäèò
àêàäåìèê ÐÀÑÕÍ À.Á. Ëèñèöûí.

Íà÷èíàëñÿ èíñòèòóò ñ äâóõ ëà-
áîðàòîðèé — ëàáîðàòîðèè òåõíî-
ëîãèè ìÿñà (ðóêîâîäèòåëü — äîêòîð
âåò. íàóê, ïðîôåññîð Â.Þ. Âîëü-
ôåðö) è ëàáîðàòîðèè õèìèè è ìè-
êðîáèîëîãèè ìÿñà ïîä ðóêîâîä-
ñòâîì êàíäèäàòà òåõí. íàóê Â.Ã. Êè-
ðèëëîâà. Õèìè÷åñêèì îòäåëåíèåì
ðóêîâîäèë êàíäèäàò õèì. íàóê
Í.Â. Øèðîêîâ, ìèêðîáèîëîãè÷å-
ñêèì — àâòîð ïåðâîé â ÑÑÑÐ ìî-
íîãðàôèè «Ìèêðîáèîëîãèÿ ìÿñà»
äîêòîð ìåä. íàóê À.Ì. Êàçàêîâ.

Êîëëåêòèâîì èíñòèòóòà âïåðâûå
áûëè èçó÷åíû õèìè÷åñêèé ñîñòàâ,
ìîðôîëîãè÷åñêîå ñòðîåíèå, ôè-
çèêî-õèìè÷åñêèå è áèîëîãè÷åñêèå
ñâîéñòâà ìÿñà, æèðîâ, êðîâè, êîñòè
è èõ êîìïîíåíòîâ, ïèùåâàÿ öåí-
íîñòü ìÿñà è ìÿñíûõ èçäåëèé, õè-
ìè÷åñêèå è áèîõèìè÷åñêèå ïðî-
öåññû, ïðîèñõîäÿùèå â òêàíÿõ è îð-
ãàíàõ æèâîòíûõ ïðè ïðîèçâîäñòâå
è õðàíåíèè ãîòîâîé ïðîäóêöèè.

Â ïåðèîä ñ 1930 ïî 1939 ãîä â
èíñòèòóòå ïðîâîäèëèñü èññëåäîâà-
íèÿ ïî âûÿâëåíèþ ñóùíîñòè ïðî-
öåññà ñîçðåâàíèÿ ìÿñà, êîòîðûå
ïîçâîëèëè ðàçðàáîòàòü òåîðåòè÷å-
ñêèå îñíîâû ïîñìåðòíûõ èçìåíå-
íèé ìûøå÷íîé òêàíè. Ýòè èññëå-
äîâàíèÿ ñòàëè îñíîâîé òåîðèè
ñîçðåâàíèÿ ìÿñà è áàçîé äëÿ ñîçäà-
íèÿ íàóêè î áèîõèìèè ìÿñà, ðàñ-
øèðèëè íàó÷íûå îñíîâû òåõíîëî-
ãèè ìÿñà è ìÿñíûõ ïðîäóêòîâ. 

Î÷åíü âàæíûìè äëÿ íàðîäíîãî
õîçÿéñòâà áûëè íà÷àòûå â 1940-å
ãîäû èññëåäîâàíèÿ ìåòîäîâ ïðåäî-
õðàíåíèÿ ìÿñà è ìÿñíûõ ïðîäóêòîâ
îò äåéñòâèÿ ìèêðîîðãàíèçìîâ è çà-
ùèòû ëþäåé îò çîîàíòðîïîíîçíûõ

áîëåçíåé, ïåðåäàâàåìûõ ÷åðåç
ìÿñî. Áîëüøîå çíà÷åíèå äëÿ ïðî-
ìûøëåííîñòè èìåëè ðàáîòû, íà-
ïðàâëåííûå íà ðåøåíèå âîïðîñîâ
îáåçâðåæèâàíèÿ è ðàöèîíàëüíîãî
èñïîëüçîâàíèÿ óñëîâíî ãîäíîãî
ìÿñà. Ïðåäëîæåííûå èíñòèòóòîì
ðåæèìû ïåðåðàáîòêè òàêîãî ìÿñà
èñïîëüçóþòñÿ è â íàñòîÿùåå âðåìÿ.

Â ïðåäâîåííûå ãîäû ó÷åíûå è
ñïåöèàëèñòû èíñòèòóòà àêòèâíî
ó÷àñòâîâàëè â ïðîåêòèðîâàíèè ðÿäà
êðóïíåéøèõ ìÿñîêîìáèíàòîâ —
Ìîñêîâñêîãî, Ëåíèíãðàäñêîãî, Áà-
êèíñêîãî, Ñåìèïàëàòèíñêîãî è äðó-
ãèõ, â îñâîåíèè èõ ìîùíîñòåé. Â
1941 ãîäó áûëà îðãàíèçîâàíà
ëàáîðàòîðèÿ òåõíîëîãèè îòêîðìà è
ïðåäóáîéíîãî ñîäåðæàíèÿ ñêî-
òà (ðóêîâîäèòåëü — ïðîôåññîð
Ì.Ô. Òîì ìý), â êîòîðîé áûëè ðàç-
ðàáîòàíû ýôôåêòèâíûå è ýêîíî-
ìè÷íûå ðàöèîíû è òåõíîëîãèè
îòêîðìà. Áîëüøîé âêëàä â èññëå-
äîâàíèÿ ïî ýòèì âàæíåéøèì ïðî-
áëåìàì âíåñëè ó÷åíûå èíñòè-
òóòà À.Ê. Øâàáå, Ì.Ô. Òîììý,
Ì.Ã. Ëóðüå, Ã.Ñ. Óíàíîâ, Ä.È. Ãðó-
äåâ, À.Â. Ñîêîëîâ, Ñ.Ã. Êàðàâàåâà,
Ï.ß. Êîòîâ, Ì.È. Òàëàåâà.

Â ãîäû Âåëèêîé Îòå÷åñòâåííîé
âîéíû èíñòèòóò óäåëÿë îñíîâíîå
âíèìàíèå îêàçàíèþ òåõíè÷åñêîé
ïîìîùè ïðåäïðèÿòèÿì ïî íàëàæè -
âà íèþ è îñâîåíèþ ïðîèçâîäñòâà
ïðî äóêöèè, íåîáõîäèìîé ôðîí-
òó, — ìÿñíûõ êîíñåðâîâ, ïèùåâûõ
êîíöåíòðàòîâ, ìÿñà â áëîêàõ.

Ïîñëå îêîí÷àíèÿ Âåëèêîé Îòå  -
÷åñòâåííîé âîéíû íóæíî áûëî
âîññòàíàâëèâàòü ðàçðóøåííîå õî-
çÿéñòâî ñòðàíû, ïîãîëîâüå ñêîòà è
èíôðàñòðóêòóðó îòðàñëè. Â ýòî
âðåìÿ íà ïåðâûé ïëàí âûøëè ýêî-
íîìè÷åñêèå çàäà÷è.

Â 1948–1949 ãîäàõ äëÿ èíñòè-
òóòà áûëî ïîñòðîåíî ÷åòûðåõ -

→

ВНИИМП имени В.М. Горбатова:
80 лет в авангарде науки о мясе

Все 80 лет своего существования ВНИИМП им. В.М. Горбатова опре-
деляет фундаментальные и приоритетные направления развития

науки о мясе.

А.Б. Лисицын, доктор техн. наук, академик РАСХН
ГНУ ВНИИМП им. В.М. Горбатова Россельхозакадемии
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ýòàæíîå çäàíèå (äî ýòîãî ëàáîðà -
òîðèè èíñòèòóòà ðàçìåùàëèñü â
çäàíèè Ìîñêîâñêîãî õèìèêî-òåõ-
íîëîãè÷åñêîãî èíñòèòóòà ìÿñíîé
ïðîìûøëåííîñòè è â ãëàâíîé êîí-
òîðå Ìîñêîâñêîãî ìÿñîêîìáè-
íàòà).

Ïîñëåâîåííîå âîññòàíîâëåíèå
ñåëüñêîãî õîçÿéñòâà òðåáîâàëî óñè-
ëåíèÿ âåòåðèíàðíî-ñàíèòàðíîãî
êîíòðîëÿ íà ïðåäïðèÿòèÿõ, à òàêæå
îðãàíèçàöèè íàó÷íûõ èññëåäîâà-
íèé â ýòîé îáëàñòè. Â 1953 ãîäó ýòó
ðàáîòó âîçãëàâèë ðóêîâîäèòåëü ëà-
áîðàòîðèè ìèêðîáèîëîãèè è âåòå-
ðèíàðíî-ñàíèòàðíîé ýêñïåðòèçû
ìÿñà äîêòîð âåò. íàóê ïðîôåññîð
È.Â. Øóð, à ñ 1957 ãîäà —
Ë.Ë. Êóõàðêîâà.

Çíà÷èòåëüíûé ïåðèîä èñòîðèè
èíñòèòóòà ñâÿçàí ñ èìåíåì âûäàþ-
ùåãîñÿ ó÷åíîãî è ñïåöèàëèñòà â
îáëàñòè òåõíèêè è òåõíîëîãèè ìÿñ-
íîé ïðîìûøëåííîñòè, Ëàóðåàòà
Ãîñóäàðñòâåííîé ïðåìèè ÑÑÑÐ
Âàñèëèÿ Ìàòâååâè÷à Ãîðáàòîâà,
êîòîðûé âîçãëàâëÿë èíñòèòóò ñ
1955 ïî 1976 ãîä. Ïîä ðóêîâîä-
ñòâîì Â.Ì. Ãîðáàòîâà ÂÍÈÈ ìÿñ-
íîé ïðîìûøëåííîñòè ñòàë êðóï-
íåéøèì íàó÷íûì öåíòðîì ñòðàíû,
ïîëó÷èâøèì âûñîêóþ îöåíêó
ñðåäè ìèðîâîé íàó÷íîé îáùå-
ñòâåííîñòè. Ñ 1999 ãîäà èíñòèòóò
íîñèò èìÿ Â.Ì. Ãîðáàòîâà.

Â ýòîò ïåðèîä áûë ñîçäàí ýêñ-
ïåðèìåíòàëüíûé çàâîä êîíñåðâíî-
êîëáàñíûõ è êóëèíàðíûõ èçäåëèé,
îñíàùåííûé ïðîãðåññèâíûì äëÿ
òåõ âðåìåí òåõíîëîãè÷åñêèì îáî-
ðóäîâàíèåì. Áûëè ñîçäàíû ëàáîðà-
òîðèè ôèçèêî-õèìè÷åñêèõ èññëå-
äîâàíèé, î÷èñòêè ñòî÷íûõ âîä, îð-
ãàíîïðåïàðàòîâ, íîâûå îòäåëû —
îïûòíî-êîíñòðóêòîðñêèé, ýêîíî-
ìèêî-ìàòåìàòè÷åñêèõ èññëåäîâà-
íèé, òåõíèêè áåçîïàñíîñòè è äðóãèå. 

Äëÿ ïðîâåäåíèÿ íàó÷íî-èññëå-
äîâàòåëüñêèõ è ýêñïåðèìåíòàëüíûõ
ðàáîò â îáëàñòè ìÿñîêîíñåðâíîãî
ïðîèçâîäñòâà â 1957 ãîäó áûëà
ñîçäàíà ëàáîðàòîðèÿ òåõíîëîãèè
êîëáàñíî-êîíñåðâíîãî ïðîèçâîä-
ñòâà è êóëèíàðíûõ èçäåëèé (ðóêî-
âîäèòåëü — êàíäèäàò òåõí. íàóê
Ë.Ï. Ëàâðîâà).

Â ñâÿçè ñ íåîáõîäèìîñòüþ ðàç-
ðàáîòêè è îñâîåíèÿ íîâûõ ìåòîäîâ
èññëåäîâàíèÿ ñ èñïîëüçîâàíèåì
ñïåêòðîìåòðè÷åñêèõ, õðîìàòîãðà-
ôè÷åñêèõ è äðóãèõ ïðèáîðîâ â
1958 ãîäó áûëà ñîçäàíà ëàáîðàòî-

ðèÿ ôèçèêî-õèìè÷åñêèõ ìåòîäîâ
èññëåäîâàíèÿ (ðóêîâîäèòåëü — êàí-
äèäàò áèîë. íàóê Í.Í. Êðûëîâà). 

Â 1966 ãîäó â èíñòèòóòå áûëà
îðãàíèçîâàíà åäèíñòâåííàÿ â ñòðà -
íå ëàáîðàòîðèÿ îðãàíîëåïòè÷å-
ñêèõ ìåòîäîâ îöåíêè êà÷åñòâà ìÿñ-
íûõ ïðîäóêòîâ (ðóêîâîäè òåëü —
êàíäèäàò áèîë. íàóê Ã.Ë. Ñîëí-
öåâà). Åå ñïåöèàëèñòàìè áûëè ðàç-
ðàáîòàíû ìåòîäû ñåíñîðíîãî àíà-
ëèçà ñ ïðèâëå÷åíèåì ñïåöèàëüíî
îòîáðàííûõ äåãóñòàòîðîâ. Â ëàáî-
ðàòîðèè ïðîâîäèëèñü èññëåäîâà-
íèÿ ïî ðåøåíèþ ïðîáëåìû îòáîðà
ïðÿíîñòåé è ñîçäàíèþ íà èõ îñ-
íîâå îòå÷åñòâåííûõ ïðÿíî-âêóñî-
âûõ êîìïîçèöèé.

Â 1973 ãîäó áûëà ñîçäàíà ëà-
áîðàòîðèÿ ïðîäóêòîâ äåòñêîãî ïè-
òàíèÿ ïîä ðóêîâîäñòâîì À.Â. Óñòè-
íîâîé. Â 1999 ãîäó êîëëåêòèâ ëà-
áîðàòîðèè áûë óäîñòîåí ïðåìèè
Ïðàâèòåëüñòâà Ðîññèéñêîé Ôåäå-
ðàöèè çà ñîçäàíèå âûñîêîýôôåê-
òèâíûõ àãðîïðîäîâîëüñòâåííûõ
êîìïëåêñîâ äëÿ ïðîèçâîäñòâà àäàï-
òèðîâàííûõ ìÿñíûõ ïðîäóêòîâ äåò-
ñêîãî ïèòàíèÿ.

ÂÍÈÈ ìÿñíîé ïðîìûøëåííî-
ñòè âñåãäà ÷óòêî ðåàãèðîâàë íà òðå-
áîâàíèÿ âðåìåíè. Â 1994 ãîäó áûëè
îðãàíèçîâàíû êóðñû ïîâûøåíèÿ
êâàëèôèêàöèè ñïåöèàëèñòîâ ìÿñíîé
îòðàñëè, íà èõ áàçå â 1997 ãîäó —
Ó÷åáíûé öåíòð. Â ýòîì æå ãîäó ñîç-
äàí èñïûòàòåëüíûé öåíòð ïèùå-
âîé ïðîäóêöèè è ïðîäîâîëüñòâåí-
íîãî ñûðüÿ «ÒÅÑÒ-ÂÍÈÈÌÏ»,
àêêðåäèòîâàí îðãàí ïî ñåðòèôèêà-
öèè «ÎÑ-ÂÍÈÈÌÏ».

Â 1995 ãîäó áûë ñîçäàí ïðèí -
öèïèàëüíî íîâûé äëÿ íàó÷íî-èñ-
ñëåäîâàòåëüñêèõ èíñòèòóòîâ îòäåë
ìàðêåòèíãà è ýêîíîìè÷åñêèõ ñâÿ-
çåé (ðóêîâîäèòåëü — Á.Å. Ãóòíèê). 

Ðåøåíèåì çàäà÷ ïî ñîâåðøåí-
ñòâîâàíèþ òåõíè÷åñêîé áàçû îò-
ðàñëè ñ 1997 ãîäà çàíèìàþòñÿ îð-
ãàíèçîâàííûå ÂÍÈÈÌÏîì îðãàí
ïî ñåðòèôèêàöèè è èñïûòàòåëüíàÿ
ëàáîðàòîðèÿ ïðîäóêöèè ïðîäî-
âîëüñòâåííîãî ìàøèíîñòðîåíèÿ.

Âî ÂÍÈÈÌÏå ðàáîòàëè òà-
êèå âèäíûå ó÷åíûå, êàê È.À. Ñìî-
ðîäèíöåâ, È.Â. Øóð, Í.Â. Øèðî-
êîâ, Á.Ï. Ýïøòåéí, Â.È. Êóðêî,
Þ.Â. Âîëüôåðö, Þ.Í. Ëÿñêîâñêàÿ,
À.À. Ìàíåíáåðãåð, À.À. Çèíîâüåâ,
Â.Ê. Äûêëîï, Ñ.Ã. Ëè áåðìàí,
À.Ì. Êàçàêîâ, Ì.Ô. Òîì ìý, Â.Ã. Êè-
ðèëëîâ, Â.È. Ñîëîâüåâ, Í.Í. Êðû-

ëîâà, Ë.Ï. Ëàâðîâà, Ë.Ñ. Ïîæàðè-
ñêàÿ, Í.Í. Øèøêèíà, À.Ã. Äèâà-
êîâ, À.Í. Àíôèìîâ, Ê.Ä. Ñèíèöûí,
Â.Ï. Ïåòðîâñêèé, È.Ã. Êîëåäèí,
À.À. Ñîêîëîâ, Ì.Ë. Ôàé âèøåâñêèé,
Ñ.Ñ. Øíèöåð, Í.Ô. Ãåíåðàëîâ,
À.È. Ñíèöàðü, Â.Ã. Äåäàø, Å.Â. Ãàå-
âîé, Å.Ô. Îðåøêèí, Ã.Ë. Ñîëíöåâà,
è äðóãèå. Îíè ñîçäàëè çàìå÷àòåëüíóþ
íàó÷íóþ øêîëó è âîñïèòàëè ïëåÿäó
ó÷åíûõ, êîòîðûå âîçãëàâèëè íîâûå
íàïðàâëåíèÿ íàó÷íûõ èññëå äîâàíèé
â ìÿñíîé ïðîìûøëåííîñòè. Ñðåäè
ñòàðåéøèõ ðàáîòíèêîâ èíñòèòóòà,
íà îïûò è çíàíèÿ êîòîðûõ îïè-
ðàþòñÿ ìîëîäûå ó÷åíûå, Á.Å. Ãóò -
íèê, äîêòîð âåòåðèíàðíûõ íàóê
Þ.Ã. Êîñòåíêî, äîêòîðà òåõíè÷å-
ñêèõ íàóê: Ã.Å. Ëèìîíîâ, Þ.Â. Òà-
òóëîâ, À.Â. Óñòèíîâà, êàíäèäàò ýêî-
íîìè÷åñêèõ íàóê Í.Ô. Íåáóð÷èëî-
âà, êàíäèäàò òåõíè÷åñêèõ íàóê
Ð.À. Õðîìîâà, Ò.Ì. Ìèòòåëüøòåéí.

Èíñòèòóò àêòèâíî çàíèìàåòñÿ
ïîäãîòîâêîé íàó÷íûõ êàäðîâ. Â
1961 ãîäó áûëà ñîçäàíà àñïèðàí-
òóðà. Â 2010 ãîäó â àñïèðàíòóðå èí-
ñòèòóòà îáó÷àëèñü 35 àñïèðàíòîâ (èç
íèõ 24 î÷íûõ) è 10 ñîèñêàòåëåé
ó÷åíîé ñòåïåíè êàíäèäàòà íàóê, ÷å-
òûðå ñïåöèàëèñòà ãîòîâÿò äîêòîð-
ñêèå äèññåðòàöèè. Çà ïîñëåäíèå
ïÿòü ëåò èíñòèòóòîì ïîäãîòîâëåíî
÷åòûðå äîêòîðà è 34 êàíäèäàòà
íàóê. Ó÷åíûå ÂÍÈÈÌÏ ó÷àñòâóþò
â ðàáîòå ïÿòè ãîñóäàðñòâåííûõ àò-
òåñòàöèîííûõ êîìèññèé ó÷åáíûõ
âóçîâ è òðåõ äèññåðòàöèîííûõ Ñî-
âåòîâ. Â èíñòèòóòå ñîçäàí Ñîâåò ìî-
ëîäûõ ó÷åíûõ (ïðåäñåäàòåëü — À.Ñ.
Äûäûêèí).

Íà áàçå èíñòèòóòà îðãàíèçî-
âàíà è ðàáîòàåò ìåæôàêóëüòàòèâ-
íàÿ êàôåäðà ÌÃÓ ïðèêëàäíîé
áèîòåõíîëîãèè «Òåîðèÿ è ïðàê-
òèêà íàó÷íûõ èññëåäîâàíèé». 

Â íàñòîÿùåå âðåìÿ ÂÍÈÈ
ìÿñíîé ïðîìûøëåííîñòè — ýòî
âåäóùèé îòðàñëåâîé íàó÷íûé
öåíòð, ñïåöèàëèçèðóþùèéñÿ â îá-
ëàñòè ôóíäàìåíòàëüíûõ èññëåäî-
âàíèé ïî áèîëîãèè, õèìèè, áèîõè-
ìèè ìÿñà, òåõíèêå è òåõíîëîãèè
ìÿñíîãî ïðîèçâîäñòâà, îñíàùåí-
íûé ñîâðåìåííûì îáîðóäîâàíèåì
è èìåþùèé òâîð÷åñêèé êîëëåêòèâ
âûñîêîêâàëèôèöèðîâàííûõ ñïå-
öèàëèñòîâ. Ñðåäè íèõ òðè àêàäå-
ìèêà è îäèí ÷ëåí-êîððåñïîíäåíò
ÐÀÑÕÍ, 12 äîêòîðîâ è 40 êàíäè-
äàòîâ íàóê, òðè ëàóðåàòà ïðåìèè
Ïðàâèòåëüñòâà ÐÔ.
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Èíñòèòóòîì ïðîâîäÿòñÿ èññëå-
äîâàíèÿ ôèçèêî-õèìè÷åñêèõ, áèî-
õèìè÷åñêèõ ñâîéñòâ ìÿñíîãî ñûðüÿ,
åãî òåõíîëîãè÷íîñòè ñ öåëüþ îáîñ-
íîâàíèÿ ðåæèìîâ òåõíîëîãè÷åñêèõ
ïðîöåññîâ, îáåñïå÷èâàþùèõ ïðî-
èçâîäñòâî âûñîêîêà÷åñòâåííûõ ìÿñ-
íûõ ïðîäóêòîâ è ãàðàíòèðóþùèõ èõ
áåçîïàñíîñòü äëÿ ïîòðåáèòåëåé;
ðàçðàáàòûâàþòñÿ ìåòîäû êîíòðîëÿ
êà÷åñòâà è áåçîïàñíîñòè ìÿñíîãî
ñûðüÿ è ìÿñíûõ ïðîäóêòîâ; ðàçðà-
áàòûâàþòñÿ ñîâðåìåííûå òåõíîëî-
ãèè ìÿñíûõ ïðîäóêòîâ îáùåãî, ëå-
÷åáíî-ïðîôèëàêòè÷åñêîãî è ñïå öè-
àëüíîãî íàçíà÷åíèÿ äëÿ âñåõ âîç-
ðàñòíûõ è öåëåâûõ ãðóïï íàñåëåíèÿ
íà îñíîâå áèîòåõíîëîãè÷åñêèõ ìå-
òîäîâ îáðàáîòêè ñûðüÿ; àïðîáèðó-
åòñÿ ê óñëîâèÿì ÐÔ îáùàÿ ìåòîäî-
ëîãèÿ ïðîñëåæèâàåìîñòè ìÿñíîãî
ñûðüÿ è ãîòîâûõ ïðîäóêòîâ; ïðî-
âîäÿòñÿ èññëåäîâàíèÿ ìåòîäîâ è
ïóòåé ïðèæèçíåííîãî ôîðìèðî-
âàíèÿ êà÷åñòâà è ôóíêöèîíàëüíûõ
ñâîéñòâ ìÿñíîãî ñûðüÿ, ðàçðàáà-
òûâàþòñÿ êîìïîçèöèè ïèùåâûõ äî-
áàâîê äëÿ ìÿñíûõ ïðîäóêòîâ ñ ó÷å-
òîì ñèíåðãèçìà äåéñòâèÿ èõ êîì-
ïîíåíòîâ, ôîðìèðóþòñÿ ïðîãíîçû
ðàçâèòèÿ ìÿñíîé îòðàñëè.

Ñî äíÿ îñíîâàíèÿ èíñòèòóò îñó-
ùåñòâëÿåò èññëåäîâàíèÿ óñëîâèé è
ðåæèìîâ òðàíñïîðòèðîâêè æèâîò-
íûõ, âëèÿíèÿ ñòðåññîâûõ íàãðóçîê
íà êà÷åñòâî è ïîòåðè ìÿñà, çàíè-
ìàåòñÿ ðàçðàáîòêîé òåõíîëîãèé
óíèâåðñàëüíîé êîìïëåêñíîé ðàç-
äåëêè òóø óáîéíûõ æèâîòíûõ. Â
÷èñëå ïðèîðèòåòíûõ — âîïðîñû
óáîÿ ñêîòà è îáðàáîòêè òóø, ïîäáîð
ãåíîòèïîâ æèâîòíûõ, íàèáîëåå
ïîäõîäÿùèõ äëÿ ïðîìûøëåííîãî
ðàçâåäåíèÿ è ïåðåðàáîòêè, ïðè-
æèçíåííàÿ îïòèìèçàöèè êà÷åñòâà
ìÿñà æèâîòíûõ, âûÿâëåíèå ãåíîâ,
îòâåòñòâåííûõ çà ôîðìèðîâàíèå
ôóíêöèîíàëüíî-òåõíîëîãè÷åñêèõ
õàðàêòåðèñòèê ìÿñà.

Ó÷åíûìè ÂÍÈÈÌÏà èçó÷åíû
ðåîëîãè÷åñêèå, òåïëîôèçè÷åñêèå
ñâîéñòâà ìÿñà è ìÿñíûõ ïðîäóê-
òîâ, êîòîðûå ïîçâîëèëè íàó÷íî
îáîñíîâàòü îïòèìàëüíûå ïàðàìåò -
ðû òåõíîëîãè÷åñêèõ ïðîöåññîâ,
÷òî äàåò âîçìîæíîñòü äëÿ èõ ìåõà-
íèçàöèè è àâòîìàòèçàöèè, à òàêæå
äëÿ ïîëó÷åíèÿ ïðîäóêòîâ ñ çàðàíåå
çàäàííûìè ñâîéñòâàìè.

Ñïåöèàëèñòû èíñòèòóòà èíòåí-
ñèôèöèðîâàëè ìíîãèå òåõíîëîãè-
÷åñêèå ïðîöåññû ïåðåðàáîòêè ìÿñà,

ðàçðàáîòàëè òåõíîëîãèþ áåçäûì-
íîãî êîï÷åíèÿ ìÿñíûõ ïðîäóêòîâ,
ñîçäàëè íîâûå òåõíîëîãèè ïåðåðà-
áîòêè ïîáî÷íîãî ìÿñíîãî ñûðüÿ íà
êîðìîâûå öåëè, ëåêàðñòâåííûå ïðå-
ïàðàòû, áèîäèçåëüíîå òîïëèâî.

Èíñòèòóò óäåëÿåò áîëüøîå
âíè ìàíèå èññëåäîâàíèÿì ïî ðàçðà-
áîòêå äåòñêèõ, ëå÷åáíî-ïðîôèëàê -
òè÷åñêèõ è ñïåöèàëèçèðîâàííûõ
ïðîäóêòîâ ïèòàíèÿ. Ðàçðàáîòàí
øè ðîêèé àññîðòèìåíò ìÿñíûõ
ïðîäóêòîâ, êîòîðûå ñîäåðæàò áèî-
ëîãè÷åñêè àêòèâíûå âåùåñòâà, ñïî-
ñîáíûå âûâîäèòü èç îðãàíèçìà ÷å-
ëîâåêà îïàñíûå ñîåäèíåíèÿ è
îáîãàùàþùèå åãî íåîáõîäèìûìè
íóòðèåíòàìè. Øèðîêèå èññëåäîâà-
íèÿ ïðîâîäÿòñÿ ïî ìèêðîáèîëî-
ãèè è âåòåðèíàðíî-ñàíèòàðíîé
ýêñïåðòèçå ìÿñà è ìÿñíûõ ïðî äóê-
òîâ, èñïîëüçîâàíèþ ñòàðòîâûõ
êóëüòóð ìèêðîîðãàíèçìîâ äëÿ
óëó÷øåíèÿ êà÷åñòâà ìÿñíûõ ïðî-
äóêòîâ è èíòåíñèôèêàöèè òåõíî-
ëîãè÷åñêèõ ïðîöåññîâ. Ðàçðàáà -
òûâàþòñÿ âûñîêîýôôåêòèâíûå
ìåòîäû êîíòðîëÿ ïîêàçàòåëåé êà-
÷åñòâà ïèùåâîãî ñûðüÿ è ãîòîâîé
ïðîäóê öèè íà âñåõ ýòàïàõ ïðî-
èçâîäñòâà è õðàíåíèÿ. Ñîçäàíû
êîìïëåêñ íûå ôèçèêî-õèìè÷åñêèå,
ìèêðîñòðóêòóðíûå, ìèêðîáèîëî-
ãè÷åñêèå è îðãàíîëåïòè÷åñêèå ìå-
òîäû îöåíêè êà÷åñòâà, ðàçâè-
âàþòñÿ ìåòîäû ÏÖÐ-àíàëèçà.

Â íàñòîÿùåå âðåìÿ â ñòåíàõ
èíñòèòóòà âåäóòñÿ íàó÷íî-èññëåäî-
âàòåëüñêèå ðàáîòû íàä êîíöåï-
öèåé óïðàâëåíèÿ òðîôîëîãè÷å-
ñêîé öåïüþ îò ïîëÿ äî ïîòðåáè-
òåëÿ è âûÿâëåíèþ â ïèùåâîé öåïè
îïàñíûõ ôàêòîðîâ, äåñòàáèëèçè-
ðóþùèõ êà÷åñòâî ìÿñíîé ïðîäóê-
öèè. Ó÷åíûå ÂÍÈÈÌÏà óäåëÿþò
áîëüøîå âíèìàíèå èçó÷åíèþ òåõ-
íîëîãè÷åñêîé àäåêâàòíîñòè ìÿñ-
íîãî ñûðüÿ, ìîíèòîðèíãó ïðî-
öåññà ïðîèçâîäñòâà áåçîïàñíîãî
ãîòîâîãî ïðîäóêòà âûñîêîãî êà÷å-
ñòâà, îïòèìèçàöèè è ýêîëîãèçàöèè
êîìïîíåíòíîãî ñîñòàâà ïðîäóêòà
ïóòåì ïðèìåíåíèÿ ïèùåâûõ íó-
òðèåíòîâ, îòâå÷àþùèõ òðåáîâà-
íèÿì êà÷åñòâà è áåçîïàñíîñòè,
èçó÷åíèþ òåîðåòè÷åñêèõ è ïðàêòè-
÷åñêèõ àñïåêòîâ àðîìàòîîáðàçîâà-
íèÿ ìÿñíîãî ñûðüÿ è ïðîäóêòîâ
ïîä äåéñòâèåì ðàçëè÷íûõ òåõíîëî-
ãè÷åñêèõ ôàêòîðîâ. Ðàçâèâàþòñÿ è
ìíîãèå äðóãèå íàïðàâëåíèÿ èññëå-
äîâàíèé.

Â èíñòèòóòå ðàçðàáîòàíû âñå
îñíîâîïîëàãàþùèå òåõíîëîãèè
ïåðâè÷íîé ïåðåðàáîòêè ñêîòà,
êîë áàñíîãî è êîíñåðâíîãî ïðîèç-
âîäñòâ, âûðàáîòêè ïîëóôàáðèêà-
òîâ è ìåäèöèíñêèõ ïðåïàðàòîâ, à
òàêæå ñòàíäàðòû, òåõíîëîãè÷åñêèå
èíñòðóêöèè, ÒÓ è äðóãèå íîðìà-
òèâíî-òåõíè÷åñêèå äîêóìåíòû. Â
Ðîññèè è â ðåñïóáëèêàõ áûâøåãî
ÑÑÑÐ íåò ìÿñîïåðåðàáàòûâàþ-
ùåãî ïðåäïðèÿòèÿ, ãäå áû íå èñ-
ïîëüçîâàëèñü íàó÷íî-òåõíè÷åñêèå
ðàçðàáîòêè èíñòèòóòà.

Ñïåöèàëèñòû ÂÍÈÈÌÏà â
2003 ãîäó ðàçðàáîòàëè è çàðåãè-
ñòðèðîâàëè â Ãîññòàíäàðòå Ðîññèè
«Ñèñòåìó äîáðîâîëüíîé ñåðòè -
ôèêàöèè ÕÀÑÑÏ-ÌßÑÎ». Èí-
ñòèòóò ÿâëÿåòñÿ åå ìåòîäè÷åñêèì
öåíò ðîì. 

ÂÍÈÈ ìÿñíîé ïðîìûøëåííî-
ñòè àêòèâíî ñîòðóäíè÷àåò ñ äðó-
ãèìè íàó÷íûìè ó÷ðåæäåíèÿìè
ñòðàíû. Íà åãî íàó÷íîì è èíôîð-
ìàöèîííîì îáåñïå÷åíèè íàõî-
äèòñÿ ñâûøå 1,5 òûñÿ÷ ìÿñîïåðåðà -
áàòûâàþùèõ ïðåäïðèÿòèé Ðîññèè,
Áåëàðóñè, Óêðàèíû è Ìîëäîâû.
Èíñòèòóò êîíñóëüòèðóåò ïî âñåì
âîïðîñàì òåõíîëîãèè è òåõíèêè
ìÿñíîé îòðàñëè, âûïîëíÿåò ðàáîòû
ïî çàêàçàì ðåãèîíîâ è îòäåëüíûõ
ïðåäïðèÿòèé. 

Ñòàëî äîáðîé òðàäèöèåé ïðî-
âåäåíèå åæåãîäíîé Ìåæäóíàðîä-
íîé íàó÷íî-ïðàêòè÷åñêîé êîíôå-
ðåíöèè, ïîñâÿùåííîé ïàìÿòè
Â.Ì. Ãîðáàòîâà. Â êîíöå îò÷åòíî-
ãî ãîäà â ðàìêàõ ðàáîòû êîíôå-
ðåíöèè âðó÷àþòñÿ ïåðñîíàëüíûå
ïðåìèè è ñòèïåíäèè èìåíè Âàñèëèÿ
Ìàòâååâè÷à Ãîðáàòîâà çà ëó÷øóþ
íàó÷íóþ ðàçðàáîòêó è ëó÷øåìó ìî-
ëîäîìó ó÷åíîìó ÂÍÈÈÌÏà.

Â èíñòèòóòå âåäåòñÿ áîëüøàÿ
ðåäàêöèîííî-èçäàòåëüñêàÿ ðàáîòà.
Ñ 1998 ãîäà èçäàåòñÿ íàó÷íî-òåõ-
íè÷åñêèé è ïðîèçâîäñòâåííûé
æóðíàë «Âñå î ìÿñå», à òàêæå èí-
ôîðìàöèîííî-àíàëèòè÷åñêîå îáî -
çðå íèå «Ðûíîê ìÿñà è ìÿñíûõ
ïðî äóêòîâ». Ñîòðóäíèêàìè èíñòè-
òóòà çà ïîñëåäíèå ïÿòü ëåò îïóáëè-
êîâàíî 11 ìîíîãðàôèé è áîëåå
750 ñòàòåé â ðàçëè÷íûõ æóðíàëàõ
è ñáîðíèêàõ êîíôåðåíöèé.

ÂÍÈÈ ìÿñíîé ïðîìûøëåííî-
ñòè èìåíè Â.Ì. Ãîðáàòîâà Ðîñ-
ñåëüõîçàêàäåìèè — ðîññèéñêàÿ
øêî ëà ôóíäàìåíòàëüíûõ è ïðè-
êëàäíûõ çíàíèé íàóêè î ìÿñå. →│



МЯГКИЕ
СЕРВЕЛАТЫ

ВЕРНОСТЬ
ТРАДИЦИЯМ

№5 “мускатный орех и вино”
№7 “благородная плесень”
№9 “ром, можжевельник, лимон”
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? Èðèíà Ìèõàéëîâíà, ñóùåñò -
âóåò ëè ñåé÷àñ îáùåñòâåííûé
çàïðîñ íà ôóíäàìåíòàëüíûå èñ-
ñëåäîâàíèÿ, êòî åãî ôîðìóëèðó-
åò è íà ÷åì ñîñðåäîòî÷åíû ôóí-
äàìåíòàëüíûå èññëåäîâàíèÿ, êî-
òîðûå ïðîâîäÿòñÿ â íàñòîÿùåå
âðåìÿ âî ÂÍÈÈÌÏå?

Íèêòî íå ñòàíåò îòðèöàòü, ÷òî
ôóíäàìåíòàëüíîé íàóêó íàçûâàþò
ïîòîìó, ÷òî îíà ñîçäàåò îñíîâó —
áàçèñ äëÿ ðàçâèòèÿ ïðèêëàäíûõ íà-
ïðàâëåíèé. Âðåìåííîé ïðîìåæóòîê
ìåæäó ôóíäàìåíòàëüíûìè ðàçðà-
áîòêàìè è èõ ïðàêòè÷åñêîé ðåàëè-
çàöèåé ìîæåò ñîñòàâëÿòü äåñÿòèëå-
òèÿ. Ñïåöèôèêà îòðàñëåâîé íàóêè
ñîñòîèò â òîì, ÷òî ìû íå ìîæåì ïî-
çâîëèòü ñåáå ýòîãî. Îòðàñëü òðåáó-
åò ìàêñèìàëüíî êîðîòêîãî âðåìåíè
íà ðàçðàáîòêè íîâûõ ïîäõîäîâ,
ïðèåìîâ, ìåòîäîâ, òåõíîëîãèé.
ÂÍÈÈÌÏ îðãàíèçóåò ñâîè íàó÷-
íûå èññëåäîâàíèÿ ôóíäàìåíòàëü-
íîãî è ïðèîðèòåòíî-ïðèêëàäíîãî

õàðàêòåðà â âèäå òåìàòè÷åñêèõ ïëà-
íîâ íà êðàòêîñðî÷íûé (1 ãîä) è äîë-
ãîñðî÷íûé (äî 5 ëåò) ïåðèîäû. Òå-
ìàòèêà èññëåäîâàíèé ôîðìè ðóåòñÿ
èñõîäÿ èç òðåáîâàíèé îòðàñëè — ýòî
îáû÷íî êðàòêî- è ñðåäíåñðî÷íûå
ðàáîòû, à òàêæå íà îñíîâå ïðî-
ãíîçíûõ èññëåäîâàíèé íàøèõ ó÷å-
íûõ. Ïðèâåäó îäèí ïðèìåð. Â íà-
ñòîÿùåå âðåìÿ ó÷åíûå ÂÍÈÈÌÏà
çàíèìàþòñÿ èçó÷åíèåì èçìåíåíèé
ìÿñíîãî ñûðüÿ ïîä âîçäåéñòâèåì çà-
ìîðàæèâàíèÿ è ðàçìîðàæèâàíèÿ.
Ïðè ýòîì èññëåäîâàíèÿ âåäóòñÿ â
íåñêîëüêèõ íàïðàâëåíèÿõ: èçó÷å-
íèå èçìåíåíèÿ áåëêîâûõ ôðàêöèé
â ïðîöåññå ìíîãîêðàòíîãî çàìîðà-
æèâàíèÿ, ðàçðàáîòêà êðèîïðîòåê-
òîðîâ, íèâåëèðóþùèõ äåñòðóêòèâ-
íûå âîçäåéñòâèÿ êðèñòàëëîâ ëüäà íà
êëåòêó, ðàçðàáîòêà êîìïëåêñà ìå-
òîäîâ èäåíòèôèêàöèè òåðìè÷åñêî-
ãî ñîñòîÿíèÿ ìÿñíîãî ñûðüÿ (ïðî-
ùå ãîâîðÿ, áûëî ëè ìÿñî ðàçìîðî-
æåíî è, åñëè äà, òî ñêîëüêî ðàç). Òî
åñòü, ìû ïîäõîäèì ê ðåøåíèþ ïðî-
áëåìû ñèñòåìíî è ðàññìàòðèâàåì
ðåøåíèå ñ íåñêîëüêèõ ïîçèöèé. 

? Â ÷åì ìÿñíàÿ ïðîìûøëåí-
íîñòü ìîæåò ïîëàãàòüñÿ íà îòå÷å-
ñòâåííóþ îòðàñëåâóþ íàóêó, à â
÷åì ìû äåéñòâèòåëüíî îòñòàëè è
áåç çàèìñòâîâàíèé è íàó÷íîé êîî-
ïåðàöèè íå ñìîæåì îáåñïå÷èòü
äîëæíûé óðîâåíü èññëåäîâàíèé? 

Â îòëè÷èå îò ÷èñòûõ íàóê, òà-
êèõ êàê ôèçèêà èëè õèìèÿ, íàóêà î
ìÿñå îòëè÷àåòñÿ ðåãèîíàëüíîé ñïå-
öèôè÷íîñòüþ: ðàçíûå êóëüòóðíûå,
ðåëèãèîçíûå òðàäèöèè â ïèòàíèè,
ðàçíûå óñëîâèÿ âûðàùèâàíèÿ æè-
âîòíûõ, äàæå ðàçíûå ïîðîäîñî÷å-
òàíèÿ, ïðåîáëàäàþùèå â êàæäîé
ñòðàíå. Âñå ýòî ñòàâèò ïåðåä íàìè

çàäà÷è èçó÷åíèÿ ñïåöèôè÷íûõ
îñîáåííîñòåé ìÿñíîãî ñûðüÿ.

Ìû íå áóäåì èçîáðåòàòü ìåòî-
äû èññëåäîâàíèÿ ÄÍÊ — îíè èç-
âåñòíû, íî èçó÷èòü ãåíåòè÷åñêèå
îñîáåííîñòè ðîññèéñêèõ ïîðîä
óáîéíûõ æèâîòíûõ, âûÿâèòü ãåíû,
îòâåòñòâåííûå çà òå èëè èíûå òåõ-
íîëîãè÷åñêèå õàðàêòåðèñòèêè (ìðà-
ìîðíîñòü, íåæíîñòü, ñòðåññîóñòîé -
÷èâîñòü è ò.ï.) — ýòî íàøà çàäà÷à.
Áîëåå òîãî, âñå ÷àùå ê íàì îáðà-
ùàþòñÿ èç ðàçëè÷íûõ îðãàíèçàöèé
ñ ïðîñüáîé íå ïðîñòî èäåíòèôè-
öèðîâàòü âèä æèâîòíîãî, ìÿñî êî-
òîðîãî íàì ïðåäñòàâèëè â âèäå îá-
ðàçöà, à åùå è ñêàçàòü ñòðàíó ïðîèñ-
õîæäåíèÿ. Íàïðèìåð, ãîâÿäèíà
áðàçèëüñêàÿ. Åùå îäèí ïðèìåð: ñ
ìîìåíòà ïîñëåäíåãî êîìïëåêñíîãî
èññëåäîâàíèÿ ìÿñà, ðåçóëüòàòû êî-
òîðîãî áûëè ñâåäåíû â ñïðàâî÷íèê,
ïðîøëè äåñÿòèëåòèÿ. Ïîìåíÿëîñü
âñå: óñëîâèÿ ñîäåðæàíèÿ, ïîðîäî-
ñî÷åòàíèÿ, êîðìîâûå ðàöèîíû. Ýòî
òðåáóåò ïðîâåäåíèÿ îáøèðíîé ðà-
áîòû ïî óòî÷íåíèþ õèìè÷åñêîãî,
âèòàìèííîãî è ìèíåðàëüíîãî, àìè-
íî- è æèðíîêèñëîòíîãî ñîñòàâîâ
ìÿñíîãî ñûðüÿ îò ðàçëè÷íûõ âèäîâ
óáîéíûõ æèâîòíûõ. Ïåðåä íàìè
ñòîèò ìíîæåñòâî èíòåðåñíûõ çàäà÷.

? Êàêîâû êðèòåðèè ðàçëè÷å-
íèÿ ìåæäó ôóíäàìåíòàëüíûìè è
ïðèêëàäíûìè èññëåäîâàíèÿìè?
Íàñêîëüêî ðàçëè÷èÿ âàæíû äëÿ
èíñòèòóòà â îðãàíèçàöèîííîì
ïëàíå è ôèíàíñîâîì?

Ðàçëè÷èÿ îïðåäåëåíû ñàìèìè
òåðìèíàìè. Êàê ÿ óæå ãîâîðèëà, íà
âûïîëíåíèå íåêîòîðûõ êîìïëåêñíûõ
èññëåäîâàíèé ôóíäàìåíòàëüíîé íà-
ïðàâëåííîñòè òðåáóåòñÿ íåñêîëüêî
ëåò. Äà è òîãäà åñòü âåðîÿòíîñòü
îòðèöàòåëüíîãî ðåçóëüòàòà. Ïðåä-
ïðèÿòèÿ õîòÿò ïîëó÷èòü ãîòîâîå ðå-
øåíèå èõ ïðîáëåìû. Ýòî îçíà÷àåò,
÷òî íàøè èññëåäîâàíèÿ äîëæíû
èäòè íà íåñêîëüêî øàãîâ âïåðåäè,
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ìû äîëæíû ïðåäâèäåòü òðåáîâàíèÿ
îòðàñëè. Ìû ñòàðàåìñÿ ýòî äåëàòü.
Íàøè íàó÷íûå èññëåäîâàíèÿ ôèíà-
íñèðóþòñÿ Ðîññåëüõîçàêàäåìèåé.
Ìû òàêæå ñòàðàåìñÿ ïîëó÷èòü ãðàí-
òû íà âûïîëíåíèå îïðåäåëåííûõ
íàó÷íûõ çàäà÷. Èíñòèòóò ñîòðóäíè-
÷àåò ñ èíîñòðàííûìè íàó÷íûìè
öåíòðàìè Ãåðìàíèè, Ñåðáèè, Äàíèè,
Þæíîé Êîðåè, Êèòàÿ è äðóãèìè.
Îáìåí íàó÷íûìè èäåÿìè è ñîâ-
ìåñòíîå îáñóæäåíèå ñïîñîáîâ ðå-
øåíèÿ ïîñòàâëåííûõ çàäà÷ ïîçâîëÿåò
íàì íå òîëüêî óñêîðèòü ðåøåíèå íà-
øåé çàäà÷è, íî è îðèåíòèðîâàòüñÿ â
ïîòîêå íàó÷íîé èíôîðìàöèè.

? Ïðîäóêòû çäîðîâîãî ïèòà-
íèÿ ñòàíîâÿòñÿ íåîáõîäèìîé
÷àñòüþ ðàöèîíà. Íî ïîêà îíè
ïðîèçâîäÿòñÿ â îñíîâíîì íà ìî-
ëî÷íîé è ðàñòèòåëüíîé îñíîâàõ.
Êàêèå íàó÷íûå ïðåäïîñûëêè åñòü
äëÿ óâåëè÷åíèÿ àññîðòèìåíòà
ïðîäóêòîâ çäîðîâîãî ïèòàíèÿ íà
ìÿñíîé îñíîâå?

Äðåâíèé ìóäðåö ñêàçàë: «Â îñ-
íîâå âñåîáùåãî ïðîöâåòàíèÿ ëå-
æèò êðåïêîå ãîñóäàðñòâî, â îñíîâå
êðåïêîãî ãîñóäàðñòâà ëåæèò áëà-
ãîñîñòîÿíèå íàðîäà, â îñíîâå áëà-
ãîñîñòîÿíèÿ íàðîäà ëåæèò ñïî-
êîéñòâèå â ñåìüå». Çíà÷èòåëüíàÿ
äîëÿ ýòîãî ñïîêîéñòâèÿ îñíîâûâà-
åòñÿ íà çäîðîâüå ÷åëîâåêà.

Íåñîìíåííî, ÷òî èìåííî íàðó -
øåíèÿ ñòðóêòóðû ïèòàíèÿ â çíà÷è-
òåëüíîé ñòåïåíè «îòâåòñòâåííû» çà
âûñîêóþ ñìåðòíîñòü îò ñåðäå÷íî-
ñîñóäèñòûõ çàáîëåâàíèé è çëîêà-
÷åñòâåííûõ íîâîîáðàçîâàíèé, ðå-
ãèñò ðèðóåìóþ â Ðîññèè â ïîñëåä íèå
ãîäû. Áîëåå òîãî, ðàñòåò ÷èñëî ëþäåé
ñ íàðóøåííûì èììóííûì ñòàòóñîì,
â ÷àñòíîñòè, ñ ðàçëè÷íûìè ôîðìàìè
èììóíîäåôèöèòîâ, ñî ñíèæåííîé
ðåçèñòåíòíîñòüþ ê èíôåêöèÿì è
äðóãèì âðåäíûì ôàêòîðàì îêðó-
æàþùåé ñðåäû, íàáëþäàåòñÿ óâåëè-
÷åíèå ÷àñòîòû æåëåçîäåôèöèòíîé
àíåìèè ó âçðîñëûõ è äåòåé, ñâÿçàííîé
ñ äåôèöèòîì æåëåçà, çàáîëåâàíèé
ùèòîâèäíîé æåëåçû, ñâÿçàííûõ ñ
äåôèöèòîì éîäà, çàáîëåâàíèé îïîð-
íî-äâèãàòåëüíîãî àïïàðàòà, ñâÿçàí-
íûõ ñ äåôèöèòîì êàëüöèÿ, è ò.ä.

Âî âñåì ìèðå ñîöèàëüíî-ýêî-
íîìè÷åñêèå óñëîâèÿ íåäâóñìûñ-
ëåííî ïðèçíàíû ïðè÷èíîé ðàçíèöû
â ñîñòîÿíèè çäîðîâüÿ ëþäåé. Íà-
ïðèìåð, â Âåëèêîáðèòàíèè êîýô  -
ôèöèåíò ñìåðòíîñòè ñðåäè íèç-
êîîïëà÷èâàåìûõ ãîññëóæàùèõ âäâîå

âûøå, ÷åì ñðåäè ñàìûõ âûñîêîîï-
ëà÷èâàåìûõ, äàæå ïîñëå âíåñåííûõ
ïîïðàâîê íà ôàêòîðû ðèñêà, âêëþ-
÷àÿ âîçðàñò, êóðåíèå, ñèñòîëè÷åñêîå
äàâëåíèå. Îäíèì èç ñïîñîáîâ ôîð-
ìèðîâàíèÿ çäîðîâîãî îáðàçà æèç-
íè íàñåëåíèÿ è ÿâëÿåòñÿ çäîðîâîå
ïèòàíèå, à áåç ìÿñà íàçâàòü åãî
çäîðîâûì íåëüçÿ â ïðèíöèïå. 

ÂÍÈÈÌÏ â òå÷åíèå ìíîãèõ
ëåò çàíèìàåòñÿ ðàçðàáîòêîé ïðî-
äóêòîâ íà ìÿñíîé îñíîâå, ñïîñîá-
ñòâóþùèõ êàê îáîãàùåíèþ îðãà-
íèçìà ìèêðî- è ìàêðîíóòðèåíòàìè,
òàê è âûâåäåíèþ èç îðãàíèçìà íå-
æåëàòåëüíûõ è òîêñè÷íûõ ýëåìåíòîâ.
Ñ êàæäûì ãîäîì ïîòðåáíîñòü â òà-
êèõ ïðîäóêòàõ ðàñòåò, è íàì åñòü, ÷òî
ïðåäëîæèòü îòðàñëè. Ýòî ïðèìåð,
êîãäà ðåçóëüòàòû ôóíäàìåíòàëüíûõ
èññëåäîâàíèé óñïåøíî âîïëîùåíû
â òåõíîëîãèè è ðåöåïòóðû.

? Åùå îäíà âàæíàÿ ñôåðà —
òåîðåòè÷åñêèå îñíîâû ðàçðàáîò-
êè áîëåå òî÷íûõ è áûñòðûõ ìå-
òîäîâ ëàáîðàòîðíûõ èññëåäîâàíèé
ìÿñà. Êàêèå ðàçðàáîòêè âåäóòñÿ â
ýòîì íàïðàâëåíèè è ÷òî óæå äî-
ñòèãíóòî â ïîñëåäíèå ãîäû? 

Âî ÂÍÈÈ ìÿñíîé ïðîìûø-
ëåííîñòè äîëÿ ôóíäàìåíòàëüíûõ
èññëåäîâàíèé çàíèìàåò äî 50 ïðî-
öåíòîâ. Ê ÷èñëó òàêèõ èññëåäîâà-
íèé ìû, â ïåðâóþ î÷åðåäü, îòíî-
ñèì èçó÷åíèå ìåõàíèçìîâ è
çàêîíîìåðíîñòåé âëèÿíèÿ ðàçëè÷-
íûõ ôàêòîðîâ, òàêèõ êàê óñëîâèÿ
âûðàùèâàíèÿ, ðåæèìû ïåðåðà-
áîòêè è óñëîâèÿ õðàíåíèÿ íà èçìå-
íåíèå ñòðóêòóðû è ñîñòîÿíèÿ ìû-
øå÷íîãî âîëîêíà, ñîñòàâà ïèùåâûõ
êîìïîíåíòîâ, ôîðìèðîâàíèå òåê-
ñòóðû, âêóñà è àðîìàòà ïðîäóêòà è
ïð. Ïðîâåäåíèå ïîäîáíûõ èññëå-
äîâàíèé áåç ñîîòâåòñòâóþùèõ ìå-
òîäîâ è ïðèáîðîâ íåâîçìîæíî.

Îáåñïå÷èòü âûïîëíåíèå èññëå-
äîâàíèé ìîæíî ëèøü ïðè íàëè÷èè
íåîáõîäèìîé ëàáîðàòîðíîé èñïû-
òàòåëüíîé áàçû, êîòîðàÿ âêëþ÷àåò
â ñåáÿ ñîâðåìåííûå ìåòîäû àíàëè-
çà, èçìåðèòåëüíûå ïðèáîðû è îáî-
ðóäîâàíèå, ñòàíäàðòíûå îáðàçöû
âåùåñòâ.

Èíñòèòóòîì ðàçðàáîòàíû è àê-
òèâíî èñïîëüçóþòñÿ ïðè ïðîâåäå-
íèè èññëåäîâàíèé ðÿä ìåòîäîâ, êî-
òîðûå íå òðåáóþò çíà÷èòåëüíûõ
òðóäîçàòðàò ïðè ïðîáîïîäãîòîâêå,
ÿâëÿþòñÿ âûñîêîòî÷íûìè è äîñòî-
âåðíûìè. Íàïðèìåð, îïðåäåëåíèå
òðèïòîôàíà ìåòîäîì ñîáñòâåííîé

ôëóîðåñöåíöèè, àäàïòàöèÿ ê ìÿñ-
íîé ïðîäóêöèè ìåòîäà Äþìà äëÿ
îïðåäåëåíèÿ ñîäåðæàíèÿ áåëêà,
ïðèìåíåíèå èíñòðóìåíòàëüíûõ ìå-
 òîäîâ äëÿ îöåíêè îðãàíîëåïòè÷å-
ñêèõ õàðàêòåðèñòèê ìÿñíîãî ñûðüÿ
è ãîòîâîé ïðîäóêöèè, ðàçðàáîòêà
ìåòîäîâ ãèñòîõèìè÷åñêîãî è ýëåê-
òðîôîðåòè÷åñêîãî àíàëèçà ïðèìå-
íèòåëüíî ê çàäà÷àì íàøåé îòðàñëè.

Îñîáàÿ ñòàòüÿ — áûñòðûå ìå-
òîäû â ìèêðîáèîëîãèè. Â èõ ÷èñëå:
1. Ïîäñ÷åò îáùåãî ìèêðîáíîãî

÷èñëà íà ìèêðîáèîëîãè÷åñêèõ
àíàëèçàòîðàõ ñ êîìïüþòåðíû ìè
ñèñòåìàìè (Âàñtometer, Ìàltus).

2. Èììóíîôåðìåíòíûå ìåòîäû,
à èìåííî òâåðäîôàçíûé èììó-
íîôåðìåíòíûé àíàëèç, òðåõ-
ôàçíûé èììóíîôåðìåíòíûé
àíàëèç. Ïðåäâàðèòåëüíûé àíà-
ëèç íà îòñóòñòâèå ïàòîãåíîâ ñî-
êðàùàåòñÿ ñ 5–7 äî 3 äíåé.

3. Ìåòîäû, îñíîâàííûå íà ïðè-
ìåíåíèè ïîëèìåðàçíîé öåïíîé
ðåàêöèè: äëÿ èäåíòèôèêàöèè è
âûÿâëåíèÿ áàêòåðèé ðîäà Sal-
monella, L. monocytogenes; âû-
ÿâëåíèå è îïðåäåëåíèå áàêòåðèé
ðîäà Salmonella è Listeria mono-
cytogenes íà îñíîâå ÄÍÊ-ÐÍÊ
àíàëèçà.

4. Îïðåäåëåíèå ÍÂ× ÁÃÊÏ,
E. Coli, êîàãóëàçîïîëîæèòåëü-
íûõ ñòàôèëîêîêêîâ ñ èñïîëü-
çîâàíèåì àâòîìàòè÷åñêèõ àíà-
ëèçàòîðîâ òèïà ÒÅÌÏÎ è
äðóãèõ àíàëîãîâ.

5. Èñïîëüçîâàíèå ïëàñòèí ïèòà-
òåëüíîé ñðåäû Ïåòðèôèëüì,
Êîìïàêò Äðàé, Ðèäà Êîóíò ïî-
çâîëÿåò ñîêðàòèòü âðåìÿ ïðî-
âåäåíèÿ àíàëèçà.

6. Âûÿâëåíèå è îïðåäåëåíèå áàê-
òåðèé ðîäà Salmonella ñ èñïîëü-
çîâàíèåì àâòîìàòèçèðîâàííîãî
ìèêðîáèîëîãè÷åñêîãî àíàëèçàòî -
ðà «Ëþìèïðîá24» íà áàçå ïëàí-
øåòíîãî ëþìèíîìåòðà «PhL»
íà ïðèíöèïå ÄÍÊ-ÐÍÊ ãèáðè-
äèçàöèè. Îáùåå âðåìÿ ñêðè-
íèíãîâîãî èññëåäîâàíèÿ ìÿñ-
íûõ ïðîäóêòîâ íà íàëè÷èå ðîäà
Salmonella ñîñòàâëÿåò 24–48 ÷.
Ìåòîäû èññëåäîâàíèé âñåãäà

áûëè è áóäóò ïðåäìåòîì íàøåé ïî-
ñòîÿííîé íàó÷íîé äåÿòåëüíîñòè.

Ñïàñèáî, Èðèíà Ìèõàéëîâíà,
çà èíòåðåñíóþ áåñåäó, ïîçäðàâ ëÿþ
âàñ ñ þáèëååì ÂÍÈÈ ìÿñíîé ïðî-
 ìûøëåííîñòè è æåëàþ äàëüíåé-
øåé ïëîäîòâîðíîé ðàáîòû!

→

→

→│
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? Àíàñòàñèÿ Àðòóðîâíà, ñêà-
æèòå ïîæàëóéñòà, êàê ôîðìèðó-
åòñÿ ïðîãðàììà ïðèêëàäíûõ èñ-
ñëåäîâàíèé âî ÂÍÈÈÌÏå è
êàêèå ãëàâíûå íàïðàâëåíèÿ èñ-
ñëåäîâàíèé ìîæíî âûäåëèòü ñå-
ãîäíÿ?

Ïðîãðàììà ïðèîðèòåòíî-ïðè-
êëàäíûõ èññëåäîâàíèé ÂÍÈÈÌÏ
ôîðìèðóåòñÿ è âûïîëíÿåòñÿ â
ðàìêàõ îáùåãî ïëàíà ÍÈÎÊÐ
Ðîññåëüõîçàêàäåìèè. Ýòî, ïðåæäå
âñåãî, òàêèå íàïðàâëåíèÿ, êàê ñîç-
äàíèå àññîðòèìåíòà íîâûõ âèäîâ
êîíêóðåíòîñïîñîáíûõ ïðîäóêòîâ,
â òîì ÷èñëå äåòñêîãî è ñïåöèàëü-
íîãî ïèòàíèÿ, ðàçðàáîòêà áàðüåð-
íûõ òåõíîëîãèé, îáåñïå÷èâàþùèõ
ïîâûøåííóþ õðàíèìîñïîñîáíîñòü
ìÿñíîé ïðîäóêöèè, ðàçðàáîòêà
íîâûõ ìåòîäîâ èññëåäîâàíèé â
öåëÿõ ìîíèòîðèíãà áåçîïàñíîñòè
è êà÷åñòâà ïðîäóêòîâ ïèòàíèÿ.

? Êðèòåðèè íîâèçíû òåõíî-
ëîãè÷åñêèõ è òåõíè÷åñêèõ ðåøå-
íèé — ýòî, ïðåæäå âñåãî, ïàòåí -

òû. Êàêèå äîñòèæåíèÿ ëàáîðà-
òîðèé èíñòèòóòà ïîäòâåðæäåíû
ïàòåíòíûì âåäîìñòâîì â ïîñëåä-
íåå âðåìÿ? 

Ñðåäè íîâûõ ïàòåíòîâ, ïîëó-
÷åííûõ íà èçîáðåòåíèÿ ñïåöèàëè-
ñòîâ èíñòèòóòà, ïàòåíò íà ñïîñîá
ïðîèçâîäñòâà âêóñî-àðîìàòè÷åñ êèõ
ýìóëüñèé ñ ïðèìåíåíèåì àêóñòè-
÷åñêèõ êîëåáàíèé, ïàòåíò íà ñïî-
ñîá ïðîèçâîäñòâà áèîòîïëèâà èç
æèðîâûõ îòõîäîâ ìÿñîïåðåðàáà-
òûâàþùèõ ïðåäïðèÿòèé è ïàòåíò
íà ñïîñîá òîíêîãî èçìåëü÷åíèÿ
ïèùåâîãî ñûðüÿ.

Ðàáîòû ïî ïðèìåíåíèþ ñîç-
äàííûõ ÂÍÈÈÌÏîì âêóñî-àðî-
ìàòè÷åñêèõ ýìóëüñèé â ìÿñíûõ òåõ-
íîëîãèÿõ ñåãîäíÿ øèðîêî ïðîâî-
äÿòñÿ â ÔÐÃ ñîâìåñòíî ñ íàøèìè
ñïåöèàëèñòàìè. Ðåçóëüòàòû ýòèõ
ðàáîò ïîëó÷èëè âûñîêóþ îöåíêó ñî
ñòîðîíû íåìåöêèõ êîëëåã.

? Áèçíåñ ïðîÿâëÿåò èíòåðåñ ê
âçàèìîâûãîäíîìó ñîòðóäíè÷å-
ñòâó â ñôåðå èííîâàöèé? Íà-
ñêîëüêî ñóùåñòâåííî ýòî âëèÿåò
íà ôèíàíñîâûå âîçìîæíîñòè
çàíèìàòüñÿ ïðèêëàäíûìè èññëå-
äîâàíèÿìè è ñîçäàíèåì òåõíî -
ëîãèé?

Áåçóñëîâíî, èíñòèòóò ðàáîòàåò
ñåãîäíÿ ñ áèçíåñîì — è ñ ôèð-
ìàìè, è ñ ïðîìûøëåííûìè ïðåä-
ïðèÿòèÿìè. Îäíàêî â ñôåðå âûñî-
êèõ òåõíîëîãèé è èííîâàöèé ìû
îæèäàåì â áóäóùåì áîëüøåãî èí-
òåðåñà. Äåëî â òîì, ÷òî ñåãîäíÿ
áèçíåñ åùå î÷åíü íåîõîòíî âêëà-
äûâàåò äåíüãè â ïî-íàñòîÿùåìó
èííîâàöèîííûå òåõíîëîãèè, ðàç-
ðàáîòêà êîòîðûõ òðåáóåò äëèòåëü-
íîãî âðåìåíè — îò äâóõ è áîëåå
ëåò. Òàêèå èññëåäîâàíèÿ, â ïåð -
ñïåêòèâíîñòè êîòîðûõ ìû óâå-

ðåíû, èíñòèòóò ñòàðàåòñÿ ïðîâî-
äèòü èç ñîáñòâåííûõ ñðåäñòâ. Õîòÿ
ôèíàí ñîâàÿ ïîääåðæêà ïðîåêòîâ
ìîãëà áû ñóùåñòâåííî óñêîðèòü
ïîäîáíûå ðàçðàáîòêè è ïîâûñèòü
èõ êà÷åñòâî.

? Ñîñòîÿíèå ìàòåðèàëüíî-
òåõíè÷åñêîé áàçû íàó÷íî-èññëå-
äîâàòåëüñêèõ èíñòèòóòîâ â öå-
ëîì ïî ñòðàíå îñòàâëÿåò æåëàòü
ëó÷øåãî. Â èíòåðâüþ ÷ëåí-êîð-
ðåñïîíäåíò ÐÀÍ Ñåðãåé Ìèõàé-
ëîâè÷ Ðîãîâ êàê-òî ïðèâîäèë
äàííûå îá óäåëüíîé ñòîèìîñòè
îñíîâíûõ ñðåäñòâ è ðàçðàáîòîê
íà îäíîãî íàó÷íîãî ñîòðóä íè -
êà — ïðèìåðíî 150 òûñÿ÷ ðóá-
ëåé. Êàêèå ïîçèòèâíûå ìîìåí òû
ìîæíî íàáëþäàòü â ìàòå ðè -
àëüíî-òåõíè÷åñêîì îáåñïå÷åíèè
èññëåäîâàíèé âî ÂÍÈÈÌÏå? 

ß ñ÷èòàþ, ÷òî èíñòèòóò ñåé÷àñ
îñíàùåí íàó÷íûì è èñïûòàòåëü-
íûì îáîðóäîâàíèåì íà ñîâðåìåí-
íîì óðîâíå. Ýòîãî òðåáóåò âðåìÿ è
óñëîâèÿ ðûíî÷íûõ îòíîøåíèé íå
òîëüêî â öåëÿõ íàó÷íûõ èññëåäîâà-
íèé, íî è äëÿ ìîíèòîðèíãà êà÷åñòâà
è áåçîïàñíîñòè ïðîäóêòîâ ïèòàíèÿ
ïðè îáðàùåíèè èõ íà ïîòðåáèòåëü-
ñêîì ðûíêå. Ñðåäíåãîäîâàÿ ñòîè-
ìîñòü îñíîâíûõ ôîíäîâ íà îäíîãî
íàó÷íîãî ñîòðóäíèêà ñîñòàâëÿåò
617 òûñÿ÷ ðóáëåé, äîëÿ îáîðóäîâà-
íèÿ â âîçðàñòå äî òðåõ ëåò — îêîëî
37 %. Âûñîêèé óðîâåíü îñíàùåí-
íîñòè îáîðóäîâàíèåì ïîäòâåðæäà-
åòñÿ è òåì ôàêòîì, ÷òî òîëüêî çà ïî-
ñëåäíèå 3 ãîäà èíñòèòóòîì ðàçðà-
áîòàíû áîëåå 16 íàöèîíàëüíûõ
ñòàíäàðòîâ íà ñîâðåìåííûå, â òîì
÷èñëå áûñòðûå ìåòîäû èññëåäîâàíèé
ìÿñíîé ïðîäóêöèè. 

? Êîíñòðóèðîâàíèå îáîðóäî-
âàíèÿ äëÿ ìÿñíîé ïðîìûøëåí-
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íîñòè — ïðàêòè÷åñêè óòðà÷åí-
íàÿ îáëàñòü çíàíèé. Íà áàçå
ÂÍÈÈÌÏà åñòü êàêèå-íèáóäü
ïîçèòèâíûå ñäâèãè â äåëå åå âîç-
ðîæäåíèÿ?

Äà, äåéñòâèòåëüíî, êîãäà-òî èí-
ñòèòóò íàçûâàëñÿ íå òîëüêî íàó÷íî-
èññëåäîâàòåëüñêèì, íî è êîíñòðóê-
òîðñêèì. Â ñîâåòñêèå âðåìåíà çäåñü
áûëè ðàçðàáîòàíû âñå îñíîâíûå
òåõíîëîãè÷åñêèå ìàøèíû. Íî íà-
âåðíîå, ñåãîäíÿ òàêîé øèðîêèé
îõâàò êîíñòðóêòîðñêî-òåõíè÷åñêîé
äåÿòåëüíîñòè îò èíñòèòóòà è íå
òðåáóåòñÿ â ñèëó óòðàòû ìíîãèõ
ïðåäïðèÿòèé ïèùåâîãî ìàøèíî-
ñòðîåíèÿ â ãîäû ïåðåñòðîéêè. Îä-
íàêî ñîâñåì ýòî íàïðàâëåíèå ìû íå
çàáûâàåì. Â èíñòèòóòå ñîõðàíèëñÿ
êîíñòðóêòîðñêèé îòäåë, â çàäà÷è êî-
òîðîãî ñåãîäíÿ âõîäèò è ïðîìûø-
ëåííîå ïðîåêòèðîâàíèå. Ïîÿâ -
ëÿþòñÿ íî âûå îòå÷åñòâåííûå èçãî-
òîâèòåëè îáîðóäîâàíèÿ. Òàê, íå-
äàâíî ñîâìåñòíî ñ ôèðìîé «Äýôò»
ñïåöèàëèñòû ÂÍÈÈÌÏ ðàçðàáî-
òàëè íîâîå êîíñòðóêòèâíîå ðåøå-
íèå äëÿ âåðòèêàëüíîé îáâàëêè ìÿñà
â ïàðíîì, îõëàæäåííîì èëè ðàç-
ìîðîæåííîì ñîñòîÿíèè. Ìîäåð-
íèçèðîâàííàÿ óñòàíîâêà äëÿ âåð-
òèêàëüíîé îáâàëêè áûëà ïðåäñòàâ-
ëåíà â îêòÿá ðå ýòîãî ãîäà íà âû-
ñòàâêå «Àãðî ïðîäìàø». Âåäóòñÿ ðà-
áîòû è âûïîëíåí îïûòíûé îáðàçåö
îáîðóäîâàíèÿ äëÿ ðåàëèçàöèè àëü-
òåðíàòèâíîãî âûñîêîýêîíîìè÷íî-
ãî ñïîñîáà òåïëîâîé îáðàáîòêè
êîëáàñíûõ èçäåëèé. Ðàçðàáîòàí ðÿä
ñîáñòâåííûõ èçìåðèòåëüíûõ ñðåäñòâ
äëÿ êîíòðîëÿ ïàðàìåòðîâ ðàáîòû
òåõíîëîãè÷åñêîãî îáîðóäîâàíèÿ,
êîòîðûå øèðîêî èñïîëüçóþòñÿ
ïðåäïðèÿòèÿìè îòðàñëè.

? Ïðîèçâîäñòâî èíãðåäèåí-
òîâ äëÿ ìÿñíîé ïðîìûøëåííî-
ñòè — åùå îäíà íèøà, êîòîðàÿ
ïî÷òè ïîëíîñòüþ çàïîëíÿåòñÿ
èìïîðòîì. Íàøà íàóêà çàíèìà-
åòñÿ ðàçðàáîòêîé èíãðåäèåíòîâ,
òåõíîëîãèé èõ ïðîèçâîäñòâà?
Êàêîé âêëàä âíîñèò ÂÍÈÈÌÏ
â ñîçäàíèå íàó÷íûõ è òåõíîëîãè-
÷åñêèõ îñíîâ äëÿ èìïîðòîçàìå-
ùåíèÿ?

Áåçóñëîâíî, îòå÷åñòâåííàÿ ïè-
ùåâàÿ íàóêà çàíèìàåòñÿ ýòèì íà-
ïðàâëåíèåì. Ïðè÷åì, åñëè áðàòü â
öåëîì ïèùåâóþ ïðîìûøëåííîñòü,
òî åùå ñðàâíèòåëüíî íåäàâíî ñ÷è-
òàëîñü, ÷òî â Ðîññèè íåò íàó÷íîé,
íîðìàòèâíîé, òåõíè÷åñêîé è òåõ-

íîëîãè÷åñêîé áàçû, îáåñïå÷èâàþ-
ùåé âûïóñê îòå÷åñòâåííîé ïèùåâûõ
èíãðåäèåíòîâ è äîáàâîê. Â íàñòîÿ-
ùåå âðåìÿ ñèòóàöèÿ èçìåíèëàñü è
ìîæíî óòâåðæäàòü, ÷òî â íàøåé
ñòðàíå åñòü òàêîå íàïðàâëåíèå è îíî
ñòðåìèòåëüíî ðàçâèâàåòñÿ.

Â îòíîøåíèè ÂÍÈÈÌÏà õî÷ó
çàìåòèòü, ÷òî íàø èíñòèòóò çàíè-
ìàåòñÿ ðàçðàáîòêîé ïèùåâûõ èí-
ãðåäèåíòîâ, äîáàâîê, âñïîìîãà-
òåëüíûõ ñðåäñòâ è áàêïðåïàðàòîâ
î÷åíü äàâíî — ñ 50-õ ãîäîâ ïðî-
øëîãî âåêà. Íèòðèòíî-ïîñîëî÷-
íûå ñìåñè, ñìåñè ïðÿíîñòåé,
àðîìàòèçàòîðû, êîïòèëüíûå ïðå-
ïàðàòû, êîìïëåêñíûå âêóñî-àðî-
ìàòè÷åñêèå è óãëåâîäíûå êîìïî-
çèöèè, áèîëîãè÷åñêè àêòèâíûå êîì-
ïëåêñû äëÿ äåòñêîãî è ñïåöèàëüíî-
ãî ïèòàíèÿ, äîáàâêè áàêòåðèîñòà-
òè÷åñêîãî äåéñòâèÿ, ñòàáèëèçàòîðû,
ñòàðòîâûå ìîëî÷íîêèñëûå, äåíè-
òðèôèöèðóþùèå è áèîïðîòåêòîð-
íûå êóëüòóðû, êîëëàãåíîâûå ïëåí-
êè è äàæå ëåêàðñòâåííûå ïðåïàðà-
òû — âîò äàëåêî íå ïîëíûé ïåðå-
÷åíü òîãî, ÷òî ñîçäàíî â ñòåíàõ èí-
ñòèòóòà, íàä ÷åì ïðîäîëæàþò ðà-
áîòàòü íàøè ó÷åíûå.

? Òåîðåòè÷åñêàÿ áàçà ïðè-
êëàäíîé íàóêè â íàñòîÿùåå
âðåìÿ ìîæåò îáåñïå÷èòü êîíêó-
ðåíòîñïîñîáíîñòü ðàçðàáîòîê íà
ìåæäóíàðîäíîì óðîâíå? ×òî
ìåøàåò ïîâûñèòü èõ êîíêóðåí-
òîñïîñîáíîñòü?

Òåîðåòè÷åñêàÿ áàçà îòå÷åñòâåí-
íîé ïðèêëàäíîé íàóêè î ìÿñå, çà-
ëîæåííàÿ íàøèìè ó÷åíûìè â 50–
80-å ãîäû ïðîøëîãî âåêà, áûëà è
îñòàåòñÿ ïî-ïðåæíåìó ñèëüíåé-
øåé. Îíà óæå äàâíî ñòàëà äîñòîÿ-
íèåì ìèðîâîé íàó÷íîé îáùå-
ñòâåííîñòè è ïðîäîëæàåò áûòü
ðåàëüíûì èíñòðóìåíòîì äëÿ íîâûõ
ðàçðàáîòîê. Îäíàêî êîíêóðåíòîñ-
ïîñîáíîñòü ðàçðàáîòîê â çíà÷è-
òåëüíîé ìåðå çàâèñèò îò îáúåìîâ
êàïèòàëîâëîæåíèé â èõ òåõíè÷å-
ñêóþ ðåàëèçàöèþ è ïðîìûøëåí-
íóþ äîâîäêó.

? Ó «ïðèêëàäíèêîâ» åñòü âîç-
ìîæíîñòü çàíèìàòüñÿ òîëüêî
èëè ïðåèìóùåñòâåííî êàêîé-òî
îäíîé òåìîé, èëè âñå-òàêè ïðè-
õîäèòñÿ áûòü «ìíîãîñòàíî÷íè-
êàìè» è áûñòðî ïåðåêëþ÷àòüñÿ ñ
ïðåäìåòà íà ïðåäìåò?

ß ïîëàãàþ, ÷òî â íàøåé ñòðàíå
èññëåäîâàòåëè, çàíèìàþùèåñÿ ïðè-
 êëàäíîé íàóêîé, íèêîãäà íå áûëè è

íå áóäóò «óçêèìè» ñïåöèàëèñòàìè.
Ñîçäàíèå íîâûõ ïèùåâûõ òåõíî-
ëîãèé è íîâûõ ôîðì ïðîäóêòîâ
ïèòàíèÿ òîëüêî íà ïåðâûé âçãëÿä
ÿâëÿåòñÿ óçêîíàïðàâëåííîé òåìîé
èññëåäîâàíèé. Íà ñàìîì äåëå ýòî
íàïðàâëåíèå òðåáóåò îò ñïåöèàëè-
ñòîâ ðàçíîñòîðîííèõ çíàíèé è ãëó-
áîêèõ èññëåäîâàíèé â ðàçëè÷íûõ
íàó÷íûõ îáëàñòÿõ, íà÷èíàÿ îò ôè-
çèîëîãèè, áèîëîãèè, õèìèè, ãè-
ñòîëîãèè, ìèêðîáèîëîãèè äî ðåî-
ëîãèè è ñòðóêòóðíîé ìåõàíèêè.
Ñ ýòèõ ïîçèöèé ïðèêëàäíàÿ íàóêà
î÷åíü èíòåðåñíà êàê ñïåöèàëüíîñòü
è âèä äåÿòåëüíîñòè, êîòîðûå
ìîæíî ïîçíàâàòü âñþ æèçíü è
êîòîðûå ïîçâîëÿþò îòêðûâàòü
âñå íîâûå è íîâûå ïðàêòè÷åñêèå
âîçìîæíîñòè òåõíîëîãè÷åñêèõ ðå-
øåíèé.

? ×òî âû ìîæåòå ñêàçàòü î
êîëëåêòèâå è î ñîòðóäíèêàõ, êàê
ðåøàåòñÿ êàäðîâûé âîïðîñ?

ÂÍÈÈÌÏ — ýòî, ïðåæäå
âñåãî, íàó÷íàÿ øêîëà ñ ãëóáîêèìè
è ïðî÷íûìè òðàäèöèÿìè. Ïîæà-
ëóé, èìåííî ýòî ÿâëÿåòñÿ îñíîâ-
íûì îòëè÷èåì îòðàñëåâîé íàóêè
îò âóçîâñêîé, ãäå ñîçäàíèå íàó÷-
íûõ øêîë çàòðóäíåíî îáúåêòèâ-
íûìè ïðè÷èíàìè: â ñèëó òîãî, ÷òî
ñòóäåíòû è àñïèðàíòû çàêàí÷èâàþò
îáó÷åíèå è óõîäÿò.

Èìåííî ýòè òðàäèöèè ïîçâî-
ëèëè íàøåìó èíñòèòóòó ñîõðàíèòü
â ãîäû ïåðåñòðîéêè íàó÷íûé êîë-
ëåêòèâ, ïîäãîòîâèòü íîâîå ïîêîëå-
íèå ìîëîäûõ è èíèöèàòèâíûõ
ðóêîâîäèòåëåé è ñïåöèàëèñòîâ.
Ñåãîäíÿ ÂÍÈÈÌÏ ïî ñðåäíåìó
âîçðàñòó ñîòðóäíèêîâ — îäèí èç
ñàìûõ ìîëîäûõ îòðàñëåâûõ ÍÈÈ
Îòäåëåíèÿ õðàíåíèÿ è ïåðåðà-
áîòêè Ðîññåëüõîçàêàäåìèè. Íî
ýòî, êîíå÷íî æå, áëàãîäàðÿ áîëü-
øîé êàäðîâîé ðàáîòå.

Ó íàñ ñîçäàíà ñèñòåìà ðàáîòû ñ
ìîëîäåæüþ. Áëàãîäàðÿ òîìó, ÷òî
ìû íà÷èíàåì ðàáîòàòü åùå ñî ñòó-
äåíòàìè 3-ãî, 4-ãî êóðñà, áåðåì èõ
íà ïðàêòèêó, ðóêîâîäèì äèïëîì-
íûìè ðàáîòàìè, ñîçäàåì èì óñëî-
âèÿ äëÿ ïîñòóïëåíèÿ â àñïèðàíòóðó
è ñòàðàåìñÿ çàèíòåðåñîâàòü èõ â
äàëüíåéøåé íàó÷íîé äåÿòåëüíîñòè,
ìû èìååì âîçìîæíîñòü ñåãîäíÿ íå
òîëüêî ïîïîëíÿòü ñâîè êàäðû, íî
è äàæå îòáèðàòü ëó÷øèõ.

Áîëüøîå ñïàñèáî çà èíòåðåñ-
íóþ áåñåäó, Àíàñòàñèÿ Àðòó-
ðîâíà. →│

→

→

→

→
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? Àëåêñàíäð Íèêîëàåâè÷, ôóíê-
öèè ìàðêåòèíãà ìíîãîãðàííû è
ìíîãî÷èñëåííû, ÷òî â ìàðêåòèí-
ãîâîé ïîëèòèêå Âñåðîññèéñêîãî
èíñòèòóòà ìÿñíîé ïðîìûø -
ëåííîñòè ÿâëÿåòñÿ ïåðâîî÷å ðåä -
íûì è ïî÷åìó?

Ïåðâîî÷åðåäíîé â ìàðêåòèí-
ãîâîé ïîëèòèêå èíñòèòóòà ÿâëÿåòñÿ
âûðàáîòêà ñòðàòåãèè ðûíî÷íîé
äåÿòåëüíîñòè. Äàííàÿ ðàáîòà ïðî-
âîäèòñÿ ñîâìåñòíî ñ íàó÷íûìè
ëàáîðàòîðèÿìè, ñòðóêòóðíûìè ïîä-
ðàçäåëåíèÿìè è ðóêîâîäñòâîì èí-
ñòèòóòà. Îöåíêà ñòðàòåãèè ìàðêå-
òèíãà ñ ïîçèöèé ñîîòâåòñòâèÿ ïðà-
âîâîìó ïîëþ ôóíêöèîíèðîâàíèÿ
ýêîíîìèêè è ðûíêà ìÿñà è ìÿñíûõ
ïðîäóêòîâ ðàñøèðÿåò âîçìîæíî-
ñòè ìàðêåòèíãà ïî ïðèíÿòèþ áîëåå
ïðàâèëüíîãî ðåøåíèÿ è ïðåäâèäå-
íèÿ ñòðàòåãè÷åñêèõ ïåðñïåêòèâ. 

Îñíîâíàÿ ôóíêöèÿ ìàðêåòèíãà
â èíñòèòóòå çàêëþ÷àåòñÿ â âûðà-
áîòêå ðåêîìåíäàöèé è ïðåäñòàâëå-

íèè íàó÷íûì ëàáîðàòîðèÿì è
ñòðóêòóðíûì ïîäðàçäåëåíèÿì èí-
ôîðìàöèè ïî ôîðìèðîâàíèþ è
ïðîâåäåíèþ íàó÷íîé è êîíñóëüòà-
öèîííîé ïîëèòèêè èíñòèòóòà è âî
âíåäðåíèè ðåçóëüòàòîâ íàó÷íûõ èñ-
ñëåäîâàíèé íà ïðåäïðèÿòèÿõ îò-
ðàñëè. Íàì äàëåêî íå áåçðàçëè÷íî,
êàêîâ óðîâåíü òåõíîëîãèé è îñíà-
ùåíèÿ íà ïðåäïðèÿòèÿõ: ñâÿçü ñ
ïðàêòèêîé, èíòåðåñ ïðîìûøëåí-
íîñòè ê íîâàöèÿì — âàæíûå óñëî-
âèÿ ïîñòóïàòåëüíîãî ðàçâèòèÿ íàó-
êè î ìÿñå è ìîòèâàöèè ëþäåé,
çàíÿòûõ íàó÷íîé äåÿòåëüíîñòüþ.

Ïðè ýòîì óñïåøíîå âûïîëíå-
íèå ìàðêåòèíãîâûõ ôóíêöèé âîç-
ìîæíî òîëüêî ïðè íàëè÷èè ó ñòðóê-
òóðíûõ ïîäðàçäåëåíèé èíñòèòóòà
äîñòîâåðíûõ ñâåäåíèé. Ïîýòîìó
áîëüøîå çíà÷åíèå èìååò îòáîð èí-
ôîðìàöèè — ïî ñîäåðæàíèþ,
ñòðóêòóðå, ñîñòàâó, êà÷åñòâó, ïîë-
íîòå, íàäåæíîñòè åå èñòî÷íèêîâ.
Ýòîé ðàáîòå îòäåë ìàðêåòèíãà óäå-
ëÿåò îñîáîå âíèìàíèå.

? Ñëàáûì ìåñòîì íàøåé ìÿñ-
íîé ïðîìûøëåííîñòè îñòàåòñÿ
óïðàâëåíèå áåçîïàñíîñòüþ è êà-
÷åñòâîì âûïóñêàåìîé ïðîäóê-
öèè. Âíåäðåíèå ñèñòåìû äîáðî-
âîëüíîé ñåðòèôèêàöèè ÕÀÑÑÏ-
ìÿñî èäåò ïîêà íå òàê àêòèâíî,
êàê ýòî íóæíî äëÿ ìîäåðíèçàöèè
îòðàñëè. Èìååò ëè ýòà ïðîáëåìà
ìàðêåòèíãîâîå ðåøåíèå è ÷òî
ñäåðæèâàåò ïðîöåññ ñåðòèôèêà-
öèè ïðåäïðèÿòèé ïî ÕÀÑÑÏ?

Ñëàáîå ìåñòî âî ìíîãîì îáúÿñ-
íÿåòñÿ âîçðàñòîì ïðåäïðèÿòèé.
Áîëüøèíñòâî èç íèõ ïðîåêòèðîâà-
ëîñü è ñòðîèëîñü åùå âî âòîðîé
ïîëîâèíå ïðîøëîãî âåêà. Â ñèëó
âîçðàñòà èì òðóäíî âûïîëíèòü òðå-
áîâàíèÿ ñèñòåìû ÕÀÑÑÏ, êîòîðàÿ
îáÿçûâàåò ñîáëþäàòü ñàíèòàðíûé

ðåæèì, ìåòðîëîãèþ, òåõíîëîãèþ.
Äëÿ íèõ ýòè òðåáîâàíèÿ îáðåìå-
íèòåëüíû è âûïîëíåíèå èõ ñâÿçàíî
ñ áîëüøèìè çàòðàòàìè.

Ìíîãèå ðóêîâîäèòåëè êîìïàíèé
áîÿòñÿ áîëüøèõ çàòðàò íà îáîðóäî-
âàíèå è ðåêîíñòðóêöèþ öåõîâ, ïî-
òîìó ÷òî íå ìîãóò òî÷íî ïðîñ÷èòàòü
âûãîäû âíåäðåíèÿ ÕÀÑÑÏ, à òî è
ïðîñòî íå âèäÿò äëÿ ñåáÿ â ýòîì áèç-
íåñå îòäàëåííûõ ïåðñïåêòèâ. Âûãî -
äà ÕÀÑÑÏ — ñòðàòåãè÷åñêàÿ, ñâÿçàíà
ñ äîëãîñðî÷íûìè ïåðñïåêòèâàìè
ñíèæåíèÿ èçäåðæåê. Ýôôåêò âíå-
äðåíèÿ î÷åíü äëèòåëüíûé, ÕÀÑÑÏ
ìåíÿåò ñàìî ìûøëåíèå ïåðñîíàëà.

Âîò, ïîæàëóé, îñíîâíûå ïðè-
÷èíû ìåäëåííîãî âíåäðåíèÿ ñè-
ñòåìû ÕÀÑÑÏ-ìÿñî. Ìàðêåòèíãî-
âûå èíñòðóìåíòû â ðåøåíèè ýòîé
ïðîáëåìû ìàëîïðèãîäíû, ïîñêîëü -
êó îíè íå ìîãóò ïîìåíÿòü ñèñòåìó
öåííîñòåé òîãî èëè èíîãî ïðåä-
ïðèíèìàòåëÿ, ðóêîâîäèòåëÿ ïðåä-
ïðèÿòèÿ. Íóæíû ïðàâîâûå óñëîâèÿ,
êîòîðûå áû ñòèìóëèðîâàëè áèçíåñ
çàáîòèòüñÿ î çäîðîâüå ïîòðåáèòåëÿ,
íåìíîãî øèðå ïîíèìàòü ñîáñòâåí-
íóþ âûãîäó è ïðèíèìàòü ñòðàòåãè-
÷åñêè ïðàâèëüíûå ðåøåíèÿ. 

? Äëÿ ìîäåðíèçàöèè ýêîíî-
ìèêè íåîáõîäèìà èííîâàöèîííàÿ
ñèñòåìà, òî åñòü ñîâîêóïíîñòü
èíôðàñòðóêòóðû è ñóáúåêòîâ èí-
íîâàöèîííîé äåÿòåëüíîñòè. Êàê
îíà ñêëàäûâàåòñÿ â ìÿñíîé îò-
ðàñëè è ÷òî âîçìîæíî ñäåëàòü íà
óðîâíå îòðàñëåâîãî ÍÈÈ äëÿ
òîãî, ÷òîáû çíàíèÿ êîíâåðòèðî-
âàëèñü â íîâûå ìàøèíû è òåõíî-
ëîãèè, ÷òîáû ýòîò ïðîöåññ ïðè-
îáðåë ñèñòåìíûé õàðàêòåð?

Ñòðàòåãèÿ èííîâàöèîííîãî ðàç-
âèòèÿ îòðàñëè ìîæåò áûòü ðåàëè-
çîâàíà, åñëè èìååòñÿ èííîâàöèîí-
íàÿ ñèñòåìà, êîòîðàÿ âêëþ÷àåò â

→

ВНИИМП жизненно заинтересован
в инновационном развитии отрасли

Развитие отрасли возможно только на фундаменте знаний при эффек-
тивном механизме их превращения в промышленные технологии. В

этой связи роль маркетинга очень важна как для предприятий, так и для
ВНИИМПа. Интервью заместителя директора ВНИИ мясной промыш-
ленности по экономическим связям и маркетингу А.Н. Захарова.

М.Х. Искаков
ГНУ ВНИИМП им. В.М. Горбатова Россельхозакадемии
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ñåáÿ èííîâàöèîííóþ èíôðàñòðóê-
òóðó, ïðàâîâóþ áàçó, ôèíàíñîâîå è
èíôîðìàöèîííîå îáåñïå÷åíèå. Íî
ãëàâíàÿ ñîñòàâëÿþùàÿ — ëþäè,
êîòîðûå çàíèìàþòñÿ íàóêîé, òåõ-
íîëîãèÿìè, áèçíåñîì, — ïðîôåñ-
ñèîíàëû â ðàçëè÷íûõ îáëàñòÿõ çíà-
íèé, ïðîèçâîäñòâà, óïðàâëåíèÿ.
Èíôðàñòðóêòóðà èííîâàöèé â ìÿñ-
íîé îòðàñëè åñòü, è ÂÍÈÈÌÏ —
åå êðàåóãîëüíûé êàìåíü. Ãîâîðþ «â
ìÿñíîé» óñëîâíî, ïîñêîëüêó îíà
(èíôðàñòðóêòóðà) îáùåíàöèîíàëü-
íàÿ è ëèøü ÷àñòè÷íî èìååò îòðà-
ñëåâóþ ïðèíàäëåæíîñòü. Íàïðè-
ìåð, íàø èíñòèòóò âåäåò ïåðñïåê-
òèâíûå ðàçðàáîòêè, êîòîðûå ìîãóò
íàéòè ïðèìåíåíèå â ìåäèöèíå,
ïðîèçâîäñòâå êîðìîâ, ïèùåâîì ìà-
øèíîñòðîåíèè è òàê äàëåå. 

Âåí÷óðíûé áèçíåñ, êîòîðûé
èãðàåò âàæíóþ ðîëü â ñèñòåìå èí-
íîâàöèîííîãî ðàçâèòèÿ äðóãèõ
ñòðàí, ó íàñ ïîêà ñåáÿ íèêàê íå
ïðîÿâèë. Ñîåäèíèòü ÷óæîé îïûò è
ñâîè ðåàëèè âñå åùå íå ïîëó÷àåòñÿ:
íå ðâóò âåí÷óðíûå ôîíäû èç ðóê
äðóã ó äðóãà ìíîãîîáåùàþùèå
ïðîåêòû, êàêóþ îòðàñëü íè âîçüìè.
Òàêæå è ïðîèçâîäñòâî: åñëè áèç-
íåñ ïðèíîñèò ïðèáûëü è åñòü
âîçìîæíîñòü ñîõðàíÿòü êîíêóðåí-
òîñïîñîáíîñòü, íå ðèñêóÿ èíâåñòè-
öèîííûì êàïèòàëîì, òî âîñïðè-
èì÷èâîñòü áèçíåñà ê èííîâàöèÿì
íå ìîæåò áûòü âûñîêîé. Îñíîâíàÿ
ìàññà ïðåäïðèÿòèé ïîêà ðåøàåò
âîïðîñû êîíêóðåíöèè, íå ïðèáå-
ãàÿ ê ïîìîùè íàó÷íî-òåõíè÷å-
ñêîãî ïðîãðåññà, à íîâèçíà òåõíè-
÷åñêèõ ðåøåíèé è òåõíîëîãèé,
êîòîðûå âûáèðàþò êîìïàíèè,
âåñüìà îòíîñèòåëüíà è ïðîâåðåíà
ïðàêòèêîé — îòå÷åñòâåííîé è çà-
ðóáåæíîé. Íåîáõîäèìû ïðàâîâûå
ìåõàíèçìû ïîíóæäåíèÿ ê èííîâà-
öèÿì, à ýòî çàäà÷à ãîñóäàðñòâåí-
íàÿ, è íå òîëüêî ðîññèéñêàÿ: âî
âñåì ìèðå ñòèìóëû íàó÷íî-òåõíè-
÷åñêîãî ïðîãðåññà çàäàåò ãîñóäàð-
ñòâî, íå ïîëàãàÿñü òîëüêî íà âíóò-
ðåííþþ ìîòèâàöèþ áèçíåñà. À
ïîêà ñàìîé çàèíòåðåñîâàííîé ñòî-
ðîíîé â èííîâàöèîííîì ðàçâèòèè
îòðàñëè îñòàåòñÿ ÂÍÈÈÌÏ, ïî-
ñêîëüêó èííîâàöèîííîå ðàçâèòèå
ïîäïèòûâàåò íàó÷íûé èíòåðåñ íà -
øèõ ñîòðóäíèêîâ íîâûìè èäåÿìè,
à èíñòèòóò — ôèíàíñàìè. 

? Ìàðêåòîëîãè ÿâëÿþòñÿ ïðî-
âîäíèêàìè îáùåñòâåííîãî çàêàçà
íà èííîâàöèè, îñóùåñòâëÿþò, òàê

ñêàçàòü, ñìû÷êó ìåæäó ïðîèçâîä-
ñòâîì è íàóêîé. Ïðîäâèæåíèå îò-
êðûòèé è ðàçðàáîòîê èíñòèòóòà
ÿâëÿåòñÿ àêòóàëüíîé çàäà÷åé? Êà-
êèå ðåñóðñû çàäåéñòâîâàíû â ýòîé
ñôåðå, è êàêèå òðóäíîñòè âñòðå-
÷àþòñÿ íà ïóòè ðåøåíèÿ çàäà÷è?

Â ïðåäåëàõ ñâîåé êîìïåòåíöèè
íàø èíñòèòóò çàíèìàåòñÿ â òîì
÷èñëå èííîâàöèîííûì ìàðêåòèí-
ãîì: ìàëî ñäåëàòü íàó÷íîå îòêðû-
òèå, íàäî îïðåäåëèòü åãî òåõíî -
ëîãè÷åñêèå ïåðñïåêòèâû, ïîíÿòü,
êàêèå ïåðñïåêòèâû îòêðûâàåò
âíåäðåíèå òåõíîëîãèè íà ïðîèç-
âîäñòâå. Âàæíî ïðàâèëüíî äîíåñòè
ñóòü ïðåäëîæåíèÿ äî ëèö, ïðèíè-
ìàþùèõ ðåøåíèÿ íà ïðåäïðèÿ-
òèÿõ. Ïðîäóêò ó íàñ ñïåöèôè÷å-
ñêèé, è ïðîâåðèòü ðåàêöèþ, êàê íà
ïîòðåáèòåëüñêîì ðûíêå, ìû ïðåä-
âàðèòåëüíî íå ìîæåì, êàê íå
ìîæåì è âåñòè ðàçðàáîòêè òåõíî-
ëîãèé, ïðîäóêòîâ, ìàøèí, êîòîðûå
íå áóäóò ïîëüçîâàòüñÿ ñïðîñîì.

Êîíå÷íî, åñòü íàó÷íûå ðàçðà-
áîòêè, êîòîðûå âûïîëíÿþòñÿ ïî
òåõíè÷åñêîìó çàäàíèþ ïðåäïðèÿ-
òèé è íà îñíîâå àíàëèçà òåêóùèõ è
ïåðñïåêòèâíûõ ïðîáëåì ìÿñîïå-
ðåðàáàòûâàþùèõ ïðåäïðèÿòèé. Â
óñëîâèÿõ ðûíêà òàêèå çàäàíèÿ —
âàæíûé ïîêàçàòåëü íàøåé êîíêó-
ðåíòîñïîñîáíîñòè, è âìåñòå ñ
íèìè ìû ïîëó÷àåì öåííóþ ìàðêå-
òèíãîâóþ èíôîðìàöèþ î ïåðñïåê-
òèâíûõ íàïðàâëåíèÿõ íàó÷íîé è
âíåäðåí÷åñêîé äåÿòåëüíîñòè.

Îñíîâíàÿ ÷àñòü ñåòè, êîòîðàÿ
ïðîâîäèò èííîâàöèè â ìÿñíîé ïðî-
ìûøëåííîñòè, ñòðóêòóðíî âõîäèò â
ïîäðàçäåëåíèÿ ÂÍÈÈÌÏà, ãåíå-
ðàöèÿ èäåé — òîæå íàøà ôóíêöèÿ,
è ìû ñ íåé óñïåøíî ñïðàâëÿåìñÿ.
Êîíå÷íî, áåç ñîîòâåòñòâóþùèõ
ôèíàíñîâûõ âîçìîæíîñòåé èäåè,
èíôðàñòðóêòóðà, ëþäè íå ìîãóò
îáåñïå÷èòü èííîâàöèîííîå ðàçâè-
òèå, ñëóæèòü èíòåðåñàì íàó÷íî-
òåõíè÷åñêîãî ïðîãðåññà. Ìàðêå-
òèíã ÿâëÿåòñÿ òåì èíñòðóìåíòîì,
êîòîðûé ïîçâîëÿåò ïîâûñèòü ýô-
ôåêòèâíîñòü èñïîëüçîâàíèÿ ôè-
íàíñîâ, ðàñõîäóåìûõ íà íàóêó. 

? Êàêèå ðàçðàáîòêè, ñïîñîáíûå
ïðèíåñòè îùóòèìûé ýêîíîìè÷å-
ñêèé è ñîöèàëüíûé ýôôåêò (ýòî â
ïåðâóþ î÷åðåäü, íàâåðíîå, íîâûå
ïðîäóêòû), îñòàþòñÿ íåâîñòðåáî-
âàííûìè ïðîìûøëåííîñòüþ?

ß äóìàþ, ÷òî ïðîáëåìà íå
ñòîëüêî â òîì, ÷òî òå èëè èíûå ðàç-

ðàáîòêè îñòàþòñÿ íåâîñòðåáîâàí-
íûìè, à â òîì, ÷òî ãîñóäàðñòâî íå
ñôîðìóëèðîâàëî ïîêà çàêàç áèçíå-
ñó íà ïðîèçâîäñòâî ñîöèàëüíî çíà-
÷èìûõ ïðîäóêòîâ — äëÿ äåòñêîãî,
äèåòè÷åñêîãî ïèòàíèÿ, ëå÷åáíî-
ïðîôèëàêòè÷åñêèõ è ñïå öèàëüíûõ
ïðîäóêòîâ. Äîêòðèíà ïðîäîâîëü-
ñòâåííîé áåçîïàñíîñòè Ðîññèéñêîé
Ôåäåðàöèè óêàçûâàåò íà íåîáõîäè-
ìîñòü «íàðàùèâàíèÿ ïðîèçâîäñòâà
íîâûõ îáîãàùåííûõ, äèåòè÷åñêèõ è
ôóíêöèîíàëüíûõ ïèùåâûõ ïðî-
äóêòîâ» (ï. 19). Òåïåðü íåîáõîäè-
ìî, ÷òîáû ýòà çàäà÷à íàøëà îòðà-
æåíèå â ñîöèàëüíî-ýêîíîìè÷åñêîé
ïîëèòèêå ãîñóäàðñòâà, íóæíû ñòè-
ìóëû äëÿ ïðîèçâîäñòâà ýòîãî àñ-
ñîðòèìåíòà, à íåîáõîäèìûå ðàçðà-
áîòêè ó íàñ åñòü, è ìû íå ñòîèì íà
ìåñòå, ïðîäîëæàåì ïîèñê, ðàáîòà-
åì íàä íîâûìè ïðîäóêòàìè.

Íåäàâíî Ïðàâèòåëüñòâî ÐÔ óò -
âåð äèëî «Îñíîâû ãîñóäàðñòâåííîé
ïîëèòèêè Ðîññèéñêîé Ôåäåðàöèè
â îáëàñòè çäîðîâîãî ïèòàíèÿ íàñå-
ëåíèÿ íà ïåðèîä äî 2020 ãîäà»
25.10.2010 ã. ¹ 1873-ð. Íàäå-
åìñÿ, ÷òî ýòîò äîêóìåíò ïîìîæåò
íàì ðåàëèçîâàòü è øèðîêî âíåä -
ðèòü íàøè ðàçðàáîòêè. 

Òàêæå íåîáõîäèìî ãîâîðèòü è
îá óâåëè÷åíèè ñáîðà è ïåðåðà-
áîòêè ïîáî÷íûõ ñûðüåâûõ ðåñóð-
ñîâ (øêóð, êèøîê, êðîâè, êîñòè,
ýíäîêðèííî-ôåðìåíòíîãî è ñïå-
öèàëüíîãî ñûðüÿ) äëÿ âûðàáîòêè
ðàçëè÷íûõ âèäîâ ïðîäóêöèè. Â íà-
ñòîÿùåå âðåìÿ ýòîò ðåñóðñ âûáðà-
ñûâàåòñÿ. È çäåñü â ïåðâóþ î÷å-
ðåäü íåîáõîäèìî ãîâîðèòü î ñòðîè-
òåëüñòâå íîâûõ è ìîäåðíèçàöèè
äåéñòâóþùèõ ïðåäïðèÿòèé ïî ïåð-
âè÷íîé ïåðåðàáîòêå ñêîòà, îñíà-
ùåíèå è òåõíîëîãèè êîòîðûõ ïî-
çâîëÿëè áû ñîáèðàòü è ðàöèîíàëü-
íî èñïîëüçîâàòü ïîáî÷íûå ïðî-
äóêòû óáîÿ è ïåðåðàáîòêè ñêîòà. 

Íåäîñòàòî÷íî øèðîêî âíåäðÿ-
åòñÿ ïðîãðåññèâíàÿ ñèñòåìà îöåí -
êè êà÷åñòâà òóø ñâèíåé ïî âûõîäó
ìûøå÷íîé òêàíè, êîòîðàÿ ââåäåíà
â ÃÎÑÒ Ð 53221-2008. Íàäååìñÿ,
÷òî ñ óâåëè÷åíèåì ïîãîëîâüÿ ñâè-
íåé â ñòðàíå è ïîÿâëåíèåì ðûíêà
ìÿñíîãî ñûðüÿ ýòè èññëåäîâàíèÿ
èíñòèòóòà áóäóò âîñòðåáîâàíû.

Ñïàñèáî çà èíòåðâüþ, Àëåê-
ñàíäð Íèêîëàåâè÷. Æåëàþ âàì
óñïåõîâ â ðàáîòå è ñêîðåéøåãî
âíåäðåíèÿ èííîâàöèé èíñòèòóòà
â ïðîèçâîäñòâî. →│

→

→
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Äåÿòåëüíîñòü ëàáîðàòîðèè ìîæ-
 íî ðàçäåëèòü íà íåñêîëüêî âçàèìî-
ñâÿçàííûõ íàïðàâëåíèé: ðàçðàáîò-
êà íîâûõ òåõíîëîãèé ðàöèîíàëü-
íîãî èñïîëüçîâàíèÿ ñûðüÿ, ïðîèç-
âîäñòâî ìÿñíûõ ïðîäóêòîâ, ïðîèç-
âîäñòâî è ïðèìåíåíèå ïèùåâûõ
äîáàâîê, ñîâåðøåíñòâîâàíèå è ðàñ-
øèðåíèå àññîðòèìåíòà ìÿñíûõ ïðî-
äóêòîâ, óïàêîâêà, ðàçðàáîòêà è ñî-
âåðøåíñòâîâàíèå ìåòîäèê êîíòðî-
ëÿ êà÷åñòâà è áåçîïàñíîñòè, ðàçðà-
áîòêà íàöèîíàëüíûõ ñòàíäàðòîâ,
íîðìàòèâíîé è òåõíè÷åñêîé äîêó-
ìåíòàöèè íà ïðîèçâîäñòâî ìÿñíûõ
ïðîäóêòîâ, êîíñóëüòàòèâíàÿ è ïðàê-
òè÷åñêàÿ ïîìîùü òåõíîëîãàì, ðà-
áîòà ïî ïîâûøåíèþ óðîâíÿ èí-
ôîðìèðóåìîñòè ïîòðåáèòåëåé è
êîîðäèíàöèÿ êîíòàêòîâ ïðåäïðèÿ-
òèé îòðàñëè è ÑÌÈ.

Â óñëîâèÿõ ðîñòà öåí, äåôèöè-
òà ìÿñíîãî ñûðüÿ è åãî íå âñåãäà
ñòàáèëüíîãî êà÷åñòâà äëÿ îòðàñëè

ÿâëÿåòñÿ âàæíûì ðåøåíèå ïðîáëå-
ìû ðàöèîíàëüíîãî èñïîëüçîâàíèÿ
ñûðüÿ íà ïðîèçâîäñòâå. Äëÿ ýòîãî
ñïåöèàëèñòû ëàáîðàòîðèè ðàçðà-
áàòûâàþò àññîðòèìåíò ìÿñîïðî-
äóêòîâ è òåõíîëîãè÷åñêèå ïðèå-
 ìû, íàïðèìåð, âûäåëåíèå ñâèíèíû
æèëîâàííîé ñî øêóðîé, èñïîëüçî-
âàíèå ñóáïðîäóêòîâ. Òåõíîëîãè÷å-
ñêàÿ ñõåìà ïåðåðàáîòêè ñâèíèíû â
øêóðå íà êîëáàñíûå èçäåëèÿ ïðå-
äóñìàòðèâàåò íîâûé ïðèíöèï ïî-
ñòðîåíèÿ ðåöåïòóð íà íîâûå âèäû
ñâèíîåìêèõ êîëáàñíûõ èçäåëèé
(ÒÓ 9213-989-00419779), èñõîäÿ
èç ïîêàçàòåëåé ïèùåâîé öåííîñòè
ìûøå÷íîé è æèðîâîé òêàíè, âõî-
äÿùèõ â ñîñòàâ îòðóáîâ. 

Ñîçäàíèå íîâûõ è ñîâåðøåí-
ñòâîâàíèå ñóùåñòâóþùèõ òåõíîëî-
ãèé ïðîèçâîäñòâà ïîëóôàáðèêà-
òîâ, êîëáàñíûõ èçäåëèé, ïðîäóêòîâ
èç ìÿñà — îäíà èç ïðèîðèòåòíûõ
çàäà÷ ëàáîðàòîðèè. Âåäü îñíîâíàÿ
ñîñòàâëÿþùàÿ êîíêóðåíòîñïîñîá-
íîñòè ëþáîé ïðîäóêöèè — òåõíî-
ëîãè÷åñêèå ðåøåíèÿ ïî åå èçãî-
òîâëåíèþ, êîòîðûå, êàê ïðàâèëî,
íå âèäíû ïîòðåáèòåëþ, íî èìåííî
îíè îïðåäåëÿþò ïðåèìóùåñòâà
òîãî èëè äðóãîãî ïðîèçâîäèòåëÿ.

Â íàøåé ñòðàíå ïëàíèðóåòñÿ
óâåëè÷èòü ïðîèçâîäñòâî ñâèíèíû, â
ñâÿçè ñ ÷åì ëàáîðàòîðèÿ ïðîâîäèò
èññëåäîâàíèÿ îõëàæäåííîé ñâèíè-
íû è ïðîäóêöèè, âûðàáîòàííîé èç
íåå, ñ öåëüþ îïðåäåëåíèÿ ïåðå÷íÿ
ïîêàçàòåëåé êà÷åñòâà è áåçîïàñíî-
ñòè, èõ íîðìèðóåìûõ çíà÷åíèé,
ðàçðàáîòêó ñèñòåìû òðåáîâàíèé,
îáåñïå÷èâàþùèõ ðàöèîíàëüíîå èñ-
ïîëüçîâàíèå ñûðüÿ è âûñîêèå ïî-
òðåáèòåëüñêèå õàðàêòåðèñòèêè ïðî-
äóêòîâ èç ñâèíèíû. 

Ñîòðóäíèêè ëàáîðàòîðèè ðàç-
ðàáàòûâàþò òåõíîëîãèè ðàöèî-

íàëüíîãî èñïîëüçîâàíèÿ îòå÷å-
ñòâåííîé ïàðíîé è îõëàæäåííîé
ñâèíèíû â ò.÷. ïðè ïðîèçâîäñòâå
îõëàæäåííûõ ïîëóôàáðèêàòîâ
(ÒÓ 9214-990-00419779). Ïðåè-
ìóùåñòâà òàêîé ïðîäóêöèè ïåðåä
ïîëóôàáðèêàòàìè, âûðàáàòûâàå-
ìûìè èç ðàçìîðîæåííîãî ñûðüÿ, â
òîì, ÷òî îíà îáëàäàåò ëó÷øèìè
îðãàíîëåïòè÷åñêèìè õàðàêòåðè-
ñòèêàìè, áîëüøèì âûõîäîì è äëè-
òåëüíûìè ñðîêàìè ãîäíîñòè, â ò.÷.
çà ñ÷åò ïðèìåíåíèÿ ìèíèìàëüíîãî
òåõíîëîãè÷åñêè íåîáõîäèìîãî ñïåê-
òðà ïèùåâûõ äîáàâîê. Ïðèìåíåíèå
òåõíîëîãèè ñîâìåùåíèÿ áèîõèìè-
÷åñêèõ ïðîöåññîâ ñîçðåâàíèÿ, îõ-
ëàæäåíèÿ è ïîñîëà ïîçâîëÿåò ñî-
êðàòèòü äëèòåëüíîñòü òåõíîëîãè-
÷åñêîãî ïðîöåññà ïðîèçâîäñòâà ïî-
ëóôàáðèêàòîâ èç ïàðíîãî ñûðüÿ. 

Ïðåèìóùåñòâà áàðüåðíûõ òåõ-
íîëîãèé çàêëþ÷àþòñÿ â êîìáèíè-
ðîâàíèè ðàçëè÷íûõ «áàðüåðîâ», òî
åñòü â èñïîëüçîâàíèè äëÿ ñîõðàíå-
íèÿ êà÷åñòâà ïðîäóêòîâ íåñêîëü-
êèõ ôàêòîðîâ, òîðìîçÿùèõ ðàçâè-
òèå ìèêðîîðãàíèçìîâ, äàæå åñëè
êàæäûé èç íèõ â îòäåëüíîñòè íå-
äîñòàòî÷åí äëÿ èõ óãíåòåíèÿ. Äëÿ
ýòîãî îñóùåñòâëÿåòñÿ ïîäáîð êîì-
ïëåêñà ýôôåêòèâíûõ òåõíîëîãè÷å-
ñêèõ ïðèåìîâ äëÿ ðàçëè÷íûõ ãðóïï
ìÿñíûõ ïðîäóêòîâ, íàïðèìåð, ïðè-
 ìåíåíèå ïèùåâûõ äîáàâîê áàêòå-
ðèîñòàòè÷åñêîãî äåéñòâèÿ, áèî -
çàùèòíûõ êóëüòóð, âàêóóìíîé óïà-
êîâêè, ïàñòåðèçàöèè óïàêîâàííîé
ïîä âàêóóìîì ïðîäóêöèè è äð. 

Â óñëîâèÿõ êîíêóðåíöèè ïðîèç-
âîäèòåëåé çà ïîòðåáèòåëüñêèé ñïðîñ
âàæíîé çàäà÷åé ÿâëÿåòñÿ ñîâåðøåí-
ñòâîâàíèå è ðàñøèðåíèå àññîðòè-
ìåíòà ìÿñíûõ ïðîäóêòîâ. Îäíèì èç
íàïðàâëåíèé ðàçâèòèÿ ëàáîðàòîðèè
ÿâëÿåòñÿ ðàçðàáîòêà òåõíîëîãèé

→

Технологии как самое
широкое поле деятельности

Лаборатория технологии колбас, полуфабрикатов и упаковки является
одним из ведущих подразделений ВНИИМПа. На сегодняшний день

основная задача лаборатории — разработка и внедрение в мясоперера-
батывающую промышленность инновационных технологий, развиваю-
щих и совершенствующих производство.

В.В. Насонова, канд. техн. наук, Л.А. Веретов, канд. техн. наук
ГНУ ВНИИМП им. В.М. Горбатова Россельхозакадемии

В.В. Насонова
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ïðîèçâîäñòâà è àññîðòèìåíòà íîâûõ
ïðîäóêòîâ, óäîâëåòâîðÿþùèõ ñïðîñ
ðàçëè÷íûõ íàöèîíàëüíûõ è ðåëè-
ãèîçíûõ ãðóïï íàñåëåíèÿ. Íåçàâè-
ñèìî îò âåðîèñïîâåäàíèÿ ïðåîáëà-
äàþùåå êîëè÷åñòâî ïîòðåáèòåëåé
èñïûòûâàåò âûñîêîå äîâåðèå ê êà-
÷åñòâó è áåçîïàñíîñòè ïîäîáíîé
ïðîäóêöèè, íàïðèìåð «õàëÿëü», è ãî-
òîâî ïîêóïàòü åå äàæå ïî ïîâû-
øåííûì öåíàì.

Ñåãîäíÿ äåôèöèò ìÿñíîãî
ñûðüÿ äèêòóåò ñâîè óñëîâèÿ, ýòèì
îáîñíîâûâàåòñÿ íåîáõîäèìîñòü
ïðèìåíåíèÿ ïèùåâûõ äîáàâîê, ðà-
áîòå ñ êîòîðûìè ëàáîðàòîðèÿ óäå-
ëÿåò áîëüøîå âíèìàíèå. Â çàäà÷è
ëàáîðàòîðèè âõîäèò èçó÷åíèå íàó÷-
íûõ è ïðàêòè÷åñêèõ àñïåê òîâ ïðè-
ìåíåíèÿ èçâåñòíûõ ïèùåâûõ äîáà-
âîê è ðàç ðàáîòêà íîâûõ ïèùåâûõ
êîìïîçèöèé ôóíêöèîíàëüíîãî è
âêóñî-àðîìàòè÷åñêîãî äåéñòâèÿ.
Òàê, ëàáîðàòîðèåé áûëè ðàçðàáî-
òàíû ïðÿíûå ñìåñè «ÂÍÈÈÌÏ»
(ÒÓ 9199-974-00419779) äëÿ ïî-
ëóêîï÷åíûõ è æàðåíûõ êîëáàñ,
âûðàáàòûâàåìûõ ïî íîâûì íàöèî-
íàëüíûì ñòàíäàðòàì, è ôóíêöèî-
íàëüíî-òåõíîëîãè÷åñêèå ñìåñè
äëÿ ïðèãîòîâëåíèÿ ìíîãîêîìïî-
íåíòíûõ ðàññîëîâ «Èíæåêò»
(ÒÓ 9199-981-00417997).

Îäíîé èç âàæíåéøèõ çàäà÷ áëè-
æàéøåãî áóäóùåãî ÿâëÿåòñÿ ïîèñê
ïóòåé ñîêðàùåíèÿ èñïîëüçîâàíèÿ
ìíîãèõ ïèùåâûõ äîáàâîê. Êàê îäèí
èç âîçìîæíûõ ïóòåé ìîæíî ðàññ-
ìàòðèâàòü áàðüåðíûå òåõíîëîãèè,
ïîçâîëÿþùèå çà ñ÷åò ãðàìîòíîãî
ïðèìåíåíèÿ òåõíîëîãè÷åñêèõ ïðèå-
ìîâ ïî îáåñïå÷åíèþ è ñîõðàíåíèþ
êà÷åñòâà ñûðüÿ è ãîòîâîé ïðîäóê-
öèè äîáèâàòüñÿ âûñîêèõ ðåçóëüòàòîâ
ïðè ñîêðàùåíèè äîç âíåñåíèÿ ïè-
ùåâûõ äîáàâîê.

Òåì íå ìåíåå, â íàñòîÿùåå
âðåìÿ âûðàáîòàòü âûñîêîêà÷å-
ñòâåííóþ ïðîäóêöèþ ëó÷øåé õðà-
íèìîñïîñîáíîñòè áåç ïðèìåíåíèÿ
ïèùåâûõ äîáàâîê êðàéíå çàòðóä-
íèòåëüíî. Íàïðèìåð, äëÿ ïðîèç-
âîäñòâà îõëàæäåííûõ ïîëóôàáðè-
êàòîâ èç ïàðíîé è îõëàæäåííîé
ñâèíèíû ñ âûñîêèìè ïîòðåáèòåëü-
ñêèìè õàðàêòåðèñòèêàìè è ñðî-
êàìè ãîäíîñòè äî 30 ñóòîê íåîá-
õîäèìî ïðèìåíåíèå ïèùåâûõ
äîáàâîê áàêòåðèîñòàòè÷åñêîãî äåé-
ñòâèÿ: ëàêòàòîâ íàòðèÿ èëè êàëèÿ
èëè êîìïëåêñíûõ ïèùåâûõ äîáà-
âîê, óâåëè÷èâàþùèõ ñðîê õðàíåíèÿ.

Â êà÷åñòâå ïðèìåðà ðàçðàáîòêè ñïå-
öèàëèñòàìè ëàáîðàòîðèè ïîäîáíûõ
êîìïîçèöèé ìîæíî ïðèâåñòè êîì-
ïëåêñíûå ïèùåâûå äîáàâêè áàêòå-
ðèîñòàòè÷åñêîãî è àíòèîêèñëè -
òåëüíîãî äåéñòâèÿ «Áàêñîëàí»
(ÒÓ 9199-438-00419779), óãíå-
òàþùèå ðîñò ìèêðîôëîðû, â òîì
÷èñëå ãíèëîñòíîé, òîðìîçÿùèå
ðàçâèòèå îêèñëèòåëüíîé ïîð÷è è
ïîçâîëÿþùèå ïðîäëåâàòü ñðîê õðà-
íåíèÿ ìÿñíûõ ïðîäóêòîâ.

Ëàáîðàòîðèÿ ïðîâîäèò èññëå-
äîâàíèÿ, ñâÿçàííûå ñ ïðèìåíåíèåì
íèòðèòà íàòðèÿ ïðè ïðîèçâîäñòâå
ìÿñíûõ ïðîäóêòîâ. Ìíîãîôóíê -
öèîíàëüíîñòü íèòðèòà íàòðèÿ è
ýôôåêòèâíîñòü åãî ïðèìåíåíèÿ â
ìÿñíîé îòðàñëè ïðàêòè÷åñêè èñ-
êëþ÷àþò âîçìîæíîñòü íàõîæäåíèÿ
åìó ïîëíîöåííîé àëüòåðíàòèâû
ñðåäè äîáàâîê è êîìïîíåíòîâ ïðè-
ðîäíîãî èëè ìèêðîáèîëîãè÷åñêî-
ãî ïðîèñõîæäåíèÿ. Îäíàêî íåëü çÿ
çàáûâàòü, ÷òî íèòðèò íàòðèÿ ÿâëÿ-
åòñÿ ÿäîâèòûì âåùåñòâîì, ðàáîòà ñ
êîòîðûì â ÷èñòîì âèäå èëè â âèäå
ðàñòâîðîâ îïàñíà. Â íåêîòîðûõ
ñòðàíàõ, íàïðèìåð â Ãåðìàíèè,
èñïîëüçîâàíèå íèòðèòà íàòðèÿ â ÷è-
ñòîì âèäå íà ïèùåâûõ ïðåäïðèÿ-
òèÿõ íå äîïóñêàåòñÿ âîîáùå.
Â Åâðîñîþçå íèòðèò íàòðèÿ ìîæåò
ïðèìåíÿòüñÿ òîëüêî êàê äîáàâêà ê
ïîâàðåííîé ñîëè â êîëè÷åñòâå
îò 0,5 % äî 0,9 %. Ïîýòîìó ÿâëÿåò-
ñÿ àêòóàëüíûì ïîèñê âîçìîæíî-
ñòåé ñíèæåíèÿ ðèñêà ïðè èñïîëü-
çîâàíèè íèòðèòà íàòðèÿ. Ïðèìå-
íåíèå ðàçðàáîòàííîãî ëàáîðàòî-

ðèåé ñ ýòîé öåëüþ àññîðòèìåíòà
ïîñîëî÷íûõ ñìåñåé «ÍÈÑÎ»
(ÒÓ 9199-762-00419779) âçàìåí
íèòðèòà íàòðèÿ ÿâëÿåòñÿ áîëåå áå-
çîïàñíûì, òåõíè÷åñêè óäîáíûì è íå
ìåíåå òåõíîëîãè÷åñêè ýôôåêòèâ-
íûì ïðèåìîì. Ãëàâíûì ïðåèìó-
ùåñòâîì ïîñîëî÷íûõ ñìåñåé ïî
ñðàâíåíèþ ñ èñïîëüçîâàíèåì ÷è-
ñòîãî íèòðèòà íàòðèÿ ÿâëÿåòñÿ âîç-
ìîæíîñòü ÷åòêî êîíòðîëèðîâàòü
âíåñåíèå íèòðèòîâ â ìÿñíûå ïðî-
äóêòû. Ïðîâåäåííûå ðàíåå èññëå-
äîâàíèÿ ïîçâîëèëè óñòàíîâèòü îï-
òèìàëüíûå äîçû ââîäèìîãî è îñòà-
òî÷íîãî íèòðèòà íàòðèÿ. Îäíàêî,
ñ ðàçâèòèåì êîíöåïöèè ñîêðàùåíèÿ
ïðèìåíåíèÿ ïèùåâûõ äîáàâîê
ïðåäñòàâëÿåò íàó÷íûé è ïðàêòè÷å-
ñêèé èíòåðåñ îöåíêà âëèÿíèÿ ñíè-
æåííûõ äîç íèòðèòà íàòðèÿ íà öâå-
òîâûå õàðàêòåðèñòèêè ìÿñîïðî-
äóêòîâ è èõ õðàíèìîñïîñîáíîñòü. 

Ñîçäàíèå è ïðèìåíåíèå êðèî-
ïðîòåêòîðîâ â ìÿñíîé ïðîìûø-
ëåííîñòè òîëüêî íà÷èíàåò ðàçâè-
âàòüñÿ, îäíàêî âàæíîñòü è ïåðñ-
ïåêòèâû ýòîãî íàïðàâëåíèÿ íå
âûçûâàþò ñîìíåíèé. Íåñìîòðÿ íà
àêòèâíóþ ðàçðàáîòêó òåõíîëîãèé
ïðîèçâîäñòâà îõëàæäåííûõ ïîëó-
ôàáðèêàòîâ äëèòåëüíûõ ñðîêîâ ãîä-
íîñòè, ïî-ïðåæíåìó âûñîêèì ñïðî-
ñîì ïîëüçóþòñÿ çàìîðîæåííûå ïî-
ëóôàáðèêàòû. Îäíèì èç òåõíîëî-
ãè÷åñêèõ ïóòåé ñîõðàíåíèÿ îðãà-
íîëåïòè÷åñêèõ è ïîòðåáèòåëüñêèõ
êà÷åñòâ çàìîðîæåííîãî ìÿñíîãî
ñûðüÿ è ïîëóôàáðèêàòîâ ÿâëÿåòñÿ
ïðèìåíåíèå ïèùåâûõ äîáàâîê. Ìå-
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õàíèçì èõ êðèîïðîòåêòîðíîãî äåé-
ñòâèÿ ñâÿçàí ñ ïîíèæåíèåì àêòèâ-
íîñòè âîäû, îáðàçîâàíèåì àìîðô-
íîé ñòðóêòóðû âíóòðè ïðîäóêòà è
óìåíüøåíèåì êîëè÷åñòâà öåíòðîâ
êðèñòàëëèçàöèè, ÷òî îñîáåííî âàæ-
íî äëÿ ìÿñîïðîäóêòîâ ãëóáîêîãî çà-
ìîðàæèâàíèÿ è äëèòåëüíîãî õîëî-
äèëüíîãî õðàíåíèÿ ïðè òåìïåðàòó-
ðàõ íèæå ìèíóñ 18 °Ñ. 

Ïðåäñòàâëÿåò èíòåðåñ íàïðàâ-
ëåíèå, ñâÿçàííîå ñ èçó÷åíèåì òåõ-
íî ëîãè÷åñêèõ àñïåêòîâ ïðîèçâîä-
ñòâà è ïðèìåíåíèÿ ýìóëüñèé ðàñòè -
òåëü íûõ ÑÎ2-ýêñòðàêòîâ, îáðàáî-
òàí íûõ óëüòðàçâóêîì, ïðîÿâëÿþ-
ùèõ àíòèîêèñëèòåëüíûå è àíòè-
áàêòåðèàëüíûå ñâîéñòâà, ïîçâî-
ëÿþùèõ ðàñøèðèòü àññîðòèìåíò
ìÿñíûõ ïðîäóêòîâ çà ñ÷åò ââåäåíèÿ
è ýôôåêòèâíîãî ðàñïðåäåëåíèÿ
ïðÿíî-àðîìàòè÷åñêèõ âåùåñòâ âî
âíóòðåííèõ ñëîÿõ ïðîäóêòà.

Àêòóàëüíûì ÿâëÿåòñÿ íàïðàâëå -
íèå ïî ðàçðàáîòêå òåõíîëîãèè
ïðè ìåíåíèÿ â ìÿñíûõ ñèñòåìàõ
æèðîçàìåíèòåëåé íåìÿñíîãî ïðî -
èñõîæäåíèÿ äëÿ ñíèæåíèÿ êàëî-
ðèé íîñòè ìÿñíûõ ïðîäóêòîâ è
äëÿ ôîðìèðîâàíèÿ èõ ôóíêöèî-
íàëüíî-òåõíîëîãè÷åñêèõ õàðàêòå-
ðèñòèê. Èòîãîì òàêîé ðàáîòû
ìîãëè áû ñòàòü òåõíîëîãè÷åñêèå
ðåêîìåíäàöèè ïî ñíèæåíèþ êàëî-
ðèéíîñòè êîëáàñíûõ èçäåëèé áåç
ñíèæåíèÿ èõ êà÷åñòâà.

Ñîòðóäíèêè ëàáîðàòîðèè âå-
äóò òàêæå ïîèñê ïóòåé ñíèæåíèÿ
ñåáåñòîèìîñòè ãîòîâîé ïðîäóêöèè
çà ñ÷åò îïòèìèçàöèè ðåöåïòóð ñ
öåëüþ ìèíèìèçàöèè èëè èñêëþ÷å-
íèÿ ïðèìåíåíèÿ ïèùåâûõ äîáàâîê
èëè ïðèìåíåíèÿ ñûðüåâûõ àíàëî-
ãîâ. Â íàñòîÿùåå âðåìÿ â ìÿñíîé
ïðîìûøëåííîñòè øèðîêî ïðèìå-
íÿþòñÿ ñîåâûå áåëêè, ÷òî îáúÿñ-
íÿåòñÿ ðÿäîì èõ ïðåèìóùåñòâ: õî-
ðîøåé ðàñòâîðèìîñòüþ, ñáàëàíñè-
ðîâàííûì àìèíîêèñëîòíûì ñîñòà-
âîì è âûñîêèìè ôóíêöèîíàëüíûìè
ñâîéñòâàìè, ïîçâîëÿþùèìè êîð-
ðåêòèðîâàòü òåõíîëîãè÷åñêèå ñâîé-
ñòâà ñûðüÿ è êà÷åñòâî ãîòîâûõ ïðî-
äóêòîâ. Òåì íå ìåíåå, â ñâÿçè ñ íå-
êîòîðûìè çàêîíîäàòåëüíûìè àñ-

ïåêòàìè, êàñàþùèìèñÿ êîíòðîëÿ
ãåíåòè÷åñêè ìîäèôèöèðîâàííûõ
èñòî÷íèêîâ, è âîçíèêøèì â ýòîé
ñâÿçè íåãàòèâíûì îòíîøåíèåì ïî-
òðåáèòåëåé ê ñîåâûì ïðåïàðàòàì,
àêòóàëüíûì ÿâëÿåòñÿ ïîèñê íåäî-
ðîãèõ èñòî÷íèêîâ áåëêà, ÿâëÿþ-
ùèõñÿ àëüòåðíàòèâîé ñîåâûì. Ëà-
áîðàòîðèÿ ïðîâîäèò èññëåäîâàíèÿ
ïî èçó÷åíèþ ôóíêöèîíàëüíî-òåõ-
íîëîãè÷åñêèõ ñâîéñòâ êîíöåíòðè-
ðîâàííûõ áåëêîâ ðàñòèòåëüíîãî
ïðîèñõîæäåíèÿ è èõ ïðèìåíåíèÿ â
ìÿñíîé ïðîìûøëåííîñòè, îäíîé èç
ïåðñïåêòèâíûõ êóëüòóð â ýòîì ïëà-
íå ÿâëÿåòñÿ ïøåíèöà. 

Â ëàáîðàòîðèè âåäåòñÿ ðàçðà-
áîòêà «àêòèâíîé» óïàêîâêè íà îñ-
íîâå ïðèðîäíûõ è ñèíòåòè÷åñêèõ
ïîëèìåðîâ äëÿ ïðîèçâîäñòâà è õðà-
íåíèÿ ìÿñíûõ ïðîäóêòîâ. Ïðîáëå -
ìà óâåëè÷åíèÿ ïðîäîëæèòåëüíîñòè
õðàíåíèÿ îõëàæäåííîãî ìÿñà íå
íîâà. Â ïîñëåäíèå äåñÿòèëåòèÿ áîëü-
øîå âíèìàíèå óäåëÿåòñÿ íîâûì
ñïîñîáàì õðàíåíèÿ îõëàæäåííîãî
ìÿñà, îñíîâàííûì íà ïðèìåíåíèè
âàêóóìà è ìîäèôèöèðîâàííîé ãà-
çîâîé ñðåäû, è ïðèìåíåíèþ àíòè-
ìèêðîáíûõ êîìïîçèöèé, íàíîñè-
ìûõ íà àäñîðáèðóþùèå ñàëôåòêè.
Àíòèìèêðîáíûå ïîêðûòèÿ ïîçâî-
ëÿþò ïðîäëèòü ñðîê ãîäíîñòè ïðî-
äóêòà è äîëüøå ñîõðàíèòü åãî ïðè-
âëåêàòåëüíûé âèä. 

Âàæíûì ñåêòîðîì ïîëÿ äåÿ-
òåëüíîñòè ëàáîðàòîðèè ÿâëÿåòñÿ
ñîçäàíèå è ñîâåðøåíñòâîâàíèå ìå-
òîäè÷åñêèõ ïîäõîäîâ ê ñåíñîðíîé,
îðãàíîëåïòè÷åñêîé è êîìïëåêñíîé
îöåíêå êà÷åñòâà ìÿñîïðîäóêòîâ,
ìåòîäîâ èäåíòèôèêàöèè ñîñòàâà
ìÿñîïðîäóêòîâ è äîáàâîê, ðàçðà-
áîò êà ìåòîäèê ñîñòàâëåíèÿ è
îöåíêè ôóíêöèîíàëüíî-òåõíîëî-
ãè÷åñêèõ ñâîéñòâ ïèùåâûõ äîáà-
âîê, îïòèìèçàöèè äîç èõ âíåñåíèÿ,
ðàçðàáîòêà íîâûõ êðèòåðèåâ è ýêñ-

ïðåññ-ìåòîäîâ èññëåäîâàíèÿ êà÷åñ -
òâà è áåçîïàñíîñòè. 

Îäíà èç çàäà÷ ãîñóäàðñòâåííî-
ãî ìàñøòàáà äëÿ ëàáîðàòîðèè —
ðàçðàáîòêà íîâûõ íàöèîíàëüíûõ
ñòàíäàðòîâ äëÿ ìÿñíîé ïðîìûø-
ëåííîñòè è ïåðåñìîòð äåéñòâóþùèõ
ñòàíäàðòîâ. Áîëüøîå âíèìàíèå óäå-
ëÿåòñÿ ðàáîòå ñ ïðåäïðèÿòèÿìè
îòðàñëè. Äëÿ èõ íóæä ëàáîðàòîðèÿ
ðàçðàáàòûâàåò òåõíè÷åñêèå óñëî-
âèÿ è òåõíîëîãè÷åñêèå èíñòðóê-
öèè ïî ïðîèçâîäñòâó ìÿñíûõ ïðî-
äóêòîâ, îêàçûâàÿ ïîìîùü ïî âíå-
äðåíèþ ðàíåå ðàçðàáîòàííûõ
èííîâàöèîííûõ òåõíîëîãèé. 

Â ïîñëåäíåå âðåìÿ îñîáóþ àê-
òóàëüíîñòü ïðèîáðåëà ïðîñâåòè-
òåëüñêàÿ ðàáîòà ñ ïðîèçâîäèòåëÿìè,
ïîòðåáèòåëÿìè è ïðåäñòàâèòåëÿìè
ñðåäñòâ ìàññîâîé èíôîðìàöèè. Ñ
ïðîáëåìîé äîâåðèÿ ïîòðåáèòåëÿ
ñòàëêèâàþòñÿ íå òîëüêî íîâûå òåõ-

íîëîãèè, íî äàæå òðàäèöèîííûå è
äàâíî ïðèìåíÿåìûå, î êîòîðûõ øè-
ðîêèì êðóãàì ïîòðåáèòåëåé ìàëî
÷òî èçâåñòíî. Â öåëÿõ ïîïóëÿðèçà-
öèè ïîòðåáëåíèÿ ìÿñà è ìÿñíîé
ïðîäóêöèè ñïåöèàëèñòû ëàáîðàòî-
ðèè àêòèâíî ó÷àñòâóþò â ðàáîòå ñ
ïðåäñòàâèòåëÿìè òåëå- è ðàäèî-
êîìïàíèé, ãàçåò è íåîòðàñëåâûõ
èçäàíèé. Òàêèì îáðàçîì ìû ñòðå-
ìèìñÿ äîíåñòè äî ïîòðåáèòåëÿ áåç
îòòåíêà ñåíñàöèîííîñòè äîñòîâåð-
íóþ èíôîðìàöèþ î íàó÷íûõ, òåõ-
íîëîãè÷åñêèõ è çàêîíîäàòåëüíûõ
àñïåêòàõ ïðîèçâîäñòâà ìÿñà è ìÿñ-
íûõ ïðîäóêòîâ.

Êðóã íàïðàâëåíèé äåÿòåëüíîñòè
ëàáîðàòîðèè äîñòàòî÷íî øè ðîê, íî
â êîíå÷íîì èòîãå óñïåõ ðàçðàáà-
òûâàåìûõ èííîâàöèîííûõ òåõíî-
ëîãè÷åñêèõ ðåøåíèé îáåñïå÷èâàåò
áîëåå âûñîêîå êà÷åñòâî, áåçîïàñ-
íîñòü è ñðîêè ãîäíîñòè ïðîäóêöèè
ïðè ñíèæåíèè åå ñåáåñòîèìîñòè. 

Â íàñòîÿùåå âðåìÿ â íåïðîñòûõ
óñëîâèÿõ ðàçâèòèÿ îòå÷åñòâåííîé
ìÿñíîé ïðîìûøëåííîñòè ëàáîðà-
òîðèÿ òåõíîëîãèè êîëáàñ, ïîëóôà-
áðèêàòîâ è óïàêîâêè ïðåäñòàâëÿåò
ñîáîé òâåðäûé ñïëàâ îïûòà è ìî-
ëîäîñòè, ýíòóçèàçìà è òðóäîëþáèÿ,
òðàäèöèé è êðåàòèâíîñòè. →│

Сотрудники лаборатории ведут также поиск путей снижения
себестоимости готовой продукции за счет оптимизации рецептур

с целью минимизации или исключения применения
пищевых добавок или применения сырьевых аналогов

В последние десятилетия большое внимание уделяется
новым способам хранения охлажденного мяса, основанным на приме-

нении вакуума и модифицированной газовой среды,
и применению антимикробных композиций
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Мясное сырьё: качество, количество,
стандарты

Ïåðâûì ðóêîâîäèòåëåì ëàáîðàòîðèè áûë
Ì.Ô. Òîììý. Çàòåì åå âîçãëàâëÿëè Ä.Í. Ãðóäåâ,
À.Â. Ñîêîëîâ, Ã.Ñ. Óíàíîâ, Å.Ã. Øóìêîâ, Þ.Â. Òà-
òóëîâ. Â ðàçíîå âðåìÿ â ëàáîðàòîðèè ðàáîòàëè âåäó-
ùèå ñïåöèàëèñòû ìÿñíîé îòðàñëè À.Ê. Øâàáå,
Ì.Ã Ëóðüå, Ñ.Ã. Êàðàâàåâà, Í.Ì. Êðåõîâ, Ì.Ã. Îñè-
ïîâ, Ì.È. Òðàíöåâà, Å.À. Øêëîâñêèé, Í.È. Êóðèöûí,
Í.Ï. Ãîðáàòàÿ, Â.È. Ìîðîçîâ, Ì.Ô. Õàðüêîâà,
Ï.Ï. Âåñåëîâà, Ò.Ä. Êèðèëëèíà, Ë.Ô. Êàðìûøåâà,
È.Ï. Íåì÷èíîâà, Ð.Â. Âîëîä÷åíêî.

Â íàñòîÿùåå âðåìÿ ëàáîðàòîðèåé ðóêîâîäèò
È.Â. Ñóñü, â ëàáîðàòîðèè òðóäÿòñÿ ãëàâíûé íàó÷íûé
ñîòðóäíèê Þ.Â. Òàòóëîâ è ñòàðøèé íàó÷íûé ñîòðóä-
íèê Ò.Ì. Ìèòòåëüøòåéí.

Âàæíîå ìåñòî â èññëåäîâàíèÿõ ëàáîðàòîðèè çà-
íèìàåò èçó÷åíèå êà÷åñòâà ìÿñíîãî ñûðüÿ, â åãî çàâè-
ñèìîñòè îò ìíîãî÷èñëåííûõ ïðèæèçíåííûõ è ïî-
ñëåóáîéíûõ ôàêòîðîâ.

Ëàáîðàòîðèÿ ÿâëÿåòñÿ âåäóùèì íàó÷íî-èññëåäî-
âàòåëüñêèì ïîäðàçäåëåíèåì ïî âñåì íàïðàâëåíèÿì
ïåðâè÷íîé ïåðåðàáîòêè è îöåíêè êà÷åñòâà ñûðüÿ
ìÿñíîé îòðàñëè ÀÏÊ Ðîññèéñêîé Ôåäåðàöèè. 

Îñíîâíîé àêöåíò â ðàáîòå ëàáîðàòîðèè ñäåëàí íà
ðåøåíèè ñëåäóþùèõ çàäà÷:
– ïðîâåäåíèå ïîèñêîâûõ è íàó÷íî-èññëåäîâàòåëüñêèõ

ðàáîò, ñîâåðøåíñòâîâàíèå òåõíîëîãèé ïðåäóáîé-
íîé ïîäãîòîâêè, òðàíñïîðòèðîâêè è ïåðâè÷íîé ïå-
ðåðàáîòêè ñêîòà è îöåíêè êà÷åñòâà ñûðüÿ;

– ñîâåðøåíñòâîâàíèå è ðàçðàáîò êà îáúåêòèâíûõ ìå-
òîäîâ îöåíêè êà÷åñòâà ìÿñíîãî ñûðüÿ;

– ðàçðàáîòêà ãîñóäàðñòâåííûõ ñòàíäàðòîâ è íîðìà-
òèâíîé äîêóìåíòàöèè, íåîáõîäèìîé íà ýòàïàõ
ñäà÷è-ïðèåìêè, òðàíñïîðòèðîâêè, ïðåäóáîéíîé
ïîäãîòîâêè æèâîòíûõ, èõ ïåðâè÷íîé ïåðåðà-
áîòêè è îáðàáîòêè ïðîäóêòîâ óáîÿ;

– ðàçðàáîòêà èñõîäíûõ òðåáîâàíèé äëÿ ñîçäàíèÿ
ýêñïåðèìåíòàëüíûõ è îïûòíûõ îáðàçöîâ îáîðó-
äîâàíèÿ;

– èçó÷åíèå ìÿñíîãî ñûðüÿ, ïîëó÷åííîãî îò æèâîò-
íûõ ðàçëè÷íîãî íàïðàâëåíèÿ ïðîäóêòèâíîñòè, ñ
ó÷åòîì óñëîâèé ñîäåðæàíèÿ è òèïà îòêîðìà.
Çà ïîñëåäíèå ãîäû ðàçðàáîòàíû ñåìíàäöàòü íà-

öèîíàëüíûõ ñòàíäàðòîâ, ÒÓ è äðóãèõ îñíîâîïîëà-
ãàþùèõ äîêóìåíòîâ, êîòîðûå çàäàþò ïàðàìåòðû ðàç-
âèòèÿ ìÿñíîé ïðîìûøëåííîñòè, ðûíêà ìÿñà è
îñíîâû ýôôåêòèâíîé äåÿòåëüíîñòè ïðîìûøëåííûõ
è æèâîòíîâîä÷åñêèõ ïðåäïðèÿòèé. Ñðåäè íèõ òàêèå
êðàéíå âàæíûå, êàê: 
– ÃÎÑÒ Ð 52601-2006 «Ìÿñî. Ðàçäåëêà ãîâÿäèíû

íà îòðóáû» ñ ÒÈ, ïëàêàòîì è àíèìàöèîííûì
ôèëüìîì ïî ðàçäåëêå ãîâÿäèíû íà îòðóáû;

– ÃÎÑÒ Ð 52843-2007 «Îâöû è êîçû äëÿ óáîÿ. Áà-
ðàíèíà, ÿãíÿòèíà è êîçëÿòèíà â òóøàõ. Òåõíè÷å-
ñêèå óñëîâèÿ»;

– ÃÎÑÒ Ð 52986-2008 «Ìÿñî. Ðàçäåëêà ñâèíèíû
íà îòðóáû» ñ ÒÈ, ïëàêàòîì è àíèìàöèîííûì
ôèëüìîì ïî ðàçäåëêå ñâèíèíû íà îòðóáû;

– ÃÎÑÒ Ð 53221-2008 «Ñâèíüè äëÿ óáîÿ. Ñâèíèíà
â òóøàõ è ïîëóòóøàõ. Òåõíè÷åñêèå óñëîâèÿ».
Ñîòðóäíèêè ëàáîðàòîðèè â ðàìêàõ «Ó÷åáíîãî

öåíòðà ÀÍÎ ÄÏÎ “ÌÒÈÌÏ”» ïðîâîäÿò îáó÷åíèå
ñïåöèàëèñòîâ ïðåäïðèÿòèé, ïðîâîäÿò ñåìèíàðû ïî
àêòóàëüíûì ïðîáëåìàì, ïåðâè÷íîé ïåðåðàáîòêè
ñêîòà è îöåíêè êà÷åñòâà ñûðüÿ.

→

«Первичка»
для мясной промышленности

и не только

Лаборатория «Технология предубойной подготовки, первичной пере-
работки и оценки качества сырья» ведет свою историю с 1941 года.

Вначале была создана лаборатория технологии откорма и предубойного
содержания скота, которая позже влилась в объединенную лабораторию
технология предубойной подготовки, первичной переработки и оценки ка-
чества сырья.

И.В. Сусь, канд. техн. наук, Л.А. Люблинская, канд. хим. наук, М.И. Бабурина, канд. техн. наук
ГНУ ВНИИМП им. В.М. Горбатова Россельхозакадемии

И.В. Козырев, Р.Р. Ахметова, Т.М. Миттельштейн, И.В. Сусь,
Д.Г. Горохов
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Â ïåðñïåêòèâå íàó÷íûå èññëåäîâàíèÿ ëàáîðàòî-
ðèè áóäóò íàïðàâëåíû íà ðàçðàáîòêó òðåáîâàíèé,
îáåñïå÷èâàþùèõ ïðèæèçíåííîå ôîðìèðîâàíèå âû-
ñîêîãî êà÷åñòâà ñêîòà è ïîëó÷åííîãî ìÿñà, à òàêæå
íà äàëüíåéøåå ñîâåðøåíñòâîâàíèå òåõíîëîãè÷åñêèõ
ïðîöåññîâ ïðèåìêè, ïðåäóáîéíîé ïîäãîòîâêè è ïå-
ðåðàáîòêè óáîéíûõ æèâîòíûõ ñ ó÷åòîì íîâûõ íà-
ïðàâëåíèé â óñëîâèÿõ âûðàùèâàíèÿ, îòêîðìà è èñ-
ïîëüçîâàíèÿ íîâîãî îáîðóäîâàíèÿ.

Побочным продуктам здесь отводят
центральное место

Ëàáîðàòîðèÿ ïðîèçâîäñòâà æèâîòíûõ êîðìîâ
áûëà ñîçäàíà â 1977 ãîäó. Ïåðâûì ðóêîâîäèòåëåì åå
áûë ÷ëåí-êîððåñïîíäåíò ÐÀÑÕÍ, äîêòîð áèîëîãè÷å-
ñêèõ íàóê, ïðîôåññîð, çàñëóæåííûé äåÿòåëü íàóêè
ÐÔ, ÷ëåí Íüþ-Éîðêñêîé àêàäåìèè íàóê À.È. Ñíè-
öàðü. Ëàáîðàòîðèÿ çàíèìàëàñü ïðîáëåìàìè ïîâûøå-
íèÿ êà÷åñòâà, óâåëè÷åíèÿ ñðîêîâ õðàíåíèÿ, ãðàíóëè-
ðîâàíèÿ ñóõèõ êîðìîâ æèâîòíîãî ïðîèñõîæäåíèÿ.

Ðàçðàáîòàíû ñëåäóþùèå ïðîöåññû è òåõíîëîãèè:
– ïðîöåññû ñóøêè è ìîäåðíèçàöèè ñóøèëüíûõ áëî-

êîâ ïðè ïðîèçâîäñòâå ñóõèõ êîðìîâ æèâîòíîãî
ïðîèñõîæäåíèÿ (À.È. Ñíèöàðü, Ì.À. Êîòîâ,
À.À. Áåëîóñîâ);

– îáîðóäîâàíèå è òåõíîëîãèÿ îáåçæèðèâàíèÿ êîñòè
è ïîëó÷åíèÿ êîñòíîé ìóêè ìåòîäîì âèáðàöèè
(À.È. Ñíèöàðü, Ã.Å. Ëèìîíîâ, È.Â. Çåíêèí,
À.Í. ßñàêîâ è äð.);

– òåõíîëîãèÿ è òåõíè÷åñêèå ñðåäñòâà äëÿ ïåðåðàáîòêè
òåõíè÷åñêîé êðîâè è ïîëó÷åíèÿ êðîâÿíîé ìóêè òåï-
ëîâûì è âèáðàöèîííûì ìåòîäîì (À.È. Ñíèöàðü,
Ã.Å. Ëèìîíîâ è äð.);

– òåõíîëîãèÿ è îáîðóäîâàíèå äëÿ ïåðåðàáîòêè è èñ-
ïîëüçîâàíèÿ êåðàòèí- è êîëëàãåíñîäåðæàùåãî è
ðîãî-êîïûòíîãî ñûðüÿ äëÿ âûðàáîòêè æèâîòíûõ
êîðìîâ (À.È. Ñíèöàðü, Ë.È. Ñòåêîëüíèêîâ,
È.Ì. ×åðíóõà è äð.);

– òåõíîëîãèÿ è ìåòîäû èñïîëüçîâàíèÿ æìûõîâ ýí-
äîêðèííîãî ñûðüÿ, îòõîäîâ êèøå÷íîãî ïðîèçâîä-
ñòâà, ïåðåðàáîòêè ñòî÷íûõ âîä è îòõîäîâ âà-
ëÿëüíî-âîèëî÷íîãî ïðîèçâîäñòâà â âûðàáîòêå
êîðìîâûõ ïðîäóêòîâ (À.È. Ñíèöàðü, Ë.È. Ñòå-
êîëüíèêîâ, Í.Þ. Ôåäîðîâà, Î.È. Ëóãàðü è äð.);

– îáîðóäîâàíèå è ïðîöåññ ïîëó÷åíèÿ êîñòíîãî áåë-
êà (À.È. Ñíèöàðü, Ã.Å. Ëèìîíîâ, À.Þ. Êðîõà);

– òåõíîëîãèÿ ôåðìåíòàöèè òåõíè÷åñêîãî ñûðüÿ
(À.È. Ñíèöàðü, Ã.Ñ. Êóïðèÿíîâà);

– ïðîöåññ î÷èñòêè òåõíè÷åñêèõ æèðîâ (À.È. Ñíè-
öàðü, Â.Í. Ðîäèí);

– òåõíîëîãèÿ ïðîèçâîäñòâà êîðìîâîãî ïðîäóêòà ñ
ïîâûøåííûì ñîäåðæàíèåì êàíûãè (À.È. Ñíè-
öàðü, È.Ì. ×åðíóõà).
Ëàáîðàòîðèåé ïîäãîòîâëåíû è âûïóùåíû ñòàí-

äàðòû, òåõíè÷åñêèå óñëîâèÿ, ñáîðíèê òåõíîëîãè÷åñêèõ
èíñòðóêöèé ïî ïðîèçâîäñòâó êîðìîâîé ìóêè æèâîò-
íîãî ïðîèñõîæäåíèÿ, æèðîâ äëÿ êîðìîâûõ è òåõíè-
÷åñêèõ öåëåé, êîðìîâîãî áåëêîâîãî êîíöåíòðàòà è
ðîãî-êîïûòíîé ìóêè íà ïðåäïðèÿòèÿõ ìÿñíîé è ïòè-
öåïåðåðàáàòûâàþùåé ïðîìûøëåííîñòè è èçìåíåíèÿ
ê íèì. Ïîëó÷åíî 89 àâòîðñêèõ ñâèäåòåëüñòâ è ïàòåí-
òîâ. Âûøëè â ñâåò êíèãè: À.È. Ñíèöàðü, Ã.Å. Ëèìî-

íîâ, À.È. Ìèíàåâ «Ñïðàâî÷íèê ìàñòåðà öåõà òåõíè-
÷åñêèõ ôàáðèêàòîâ» (1985 ã. — 1-å èçäàíèå; 1996 ã. —
2-å èçäàíèå); À.È. Ñíèöàðü, Â.Ì. Ìîðîçîâ, À.È. Ìè-
íàåâ «Ñïðàâî÷íèê ìàñòåðà æèðîâîãî öåõà» (1988);
Â.È. Èâàøîâ, À.È. Ñíèöàðü, È.Ì. ×åðíóõà «Áèîòåõ-
íîëîãèÿ è îöåíêà êà÷åñòâà æèâîòíûõ êîðìîâ» (1991).

Çà äîñòèãíóòûå óñïåõè â ðàçâèòèè íàðîäíîãî õî-
çÿéñòâà ñîòðóäíèêè ëàáîðàòîðèè âî ãëàâå ñ À.È. Ñíè-
öàðåì íàãðàæäåíû äåâÿòüþ ìåäàëÿìè ÂÄÍÕ è ÂÂÖ.
Àâòîðñêîìó êîëëåêòèâó ñ ó÷àñòèåì À.È. Ñíèöàðÿ è
Ã.Å. Ëèìîíîâà çà ðàçðàáîòêó, îñâîåíèå ïðîèçâîäñòâà
è âíåäðåíèå êîìïëåêñíî-ìåõàíèçèðîâàííûõ ëèíèé
ïåðåðàáîòêè êîñòè íà áàçå âèáðàöèîííûõ ýêñòðàêòî-
ðîâ ïîñòàíîâëåíèåì Ïðàâèòåëüñòâà Ðîññèéñêîé
Ôåäåðàöèè îò 16 ÿíâàðÿ 1996 ãîäà ïðèñóæäåíà ïðå-
ìèÿ Ïðàâèòåëüñòâà ÐÔ. 

Ñ 2000 ãîäà ëàáîðàòîðèþ, à â íàñòîÿùåå âðåìÿ
ñåêòîð ïåðåðàáîòêè âòîðè÷íîãî ñûðüÿ è ïðîèçâîä-
ñòâà æèâîòíûõ êîðìîâ âîçãëàâëÿåò êàíäèäàò áèîëî-
ãè÷åñêèõ íàóê, äîöåíò Ì.È. Áàáóðèíà.

Ñ ó÷åíûìè ÂÈÆà, ÂÍÈÒÈÏà, ÇÀÎ «Ìÿñîêîì-
áèíàò “Òèõîðåöêèé”» è ÇÀÎ «Ïëåìçàâîä “Ãóëüêå-
âè÷ñêèé”» Êðàñíîäàðñêîãî êðàÿ ïðîâîäèëèñü íàó÷íî-
èññëåäîâàòåëüñêèå è îïûòíûå ðàáîòû ïî èñïîëüçîâà-
íèþ ðàçðàáîòàííûõ áåëêîâî-ìèíåðàëüíûõ äîáàâîê ñ
òîðôîì, ïèâíîé äðîáèíîé, îòõîäàìè çåðíîêðóïÿíîãî
ïðîèçâîäñòâà (ëóçãè ðèñà, ãðå÷êè, ïðîñà) íà îñíîâå ìÿ-
ñîêîñòíîé ìóêè äëÿ èñïîëüçîâàíèÿ â êîðìëåíèè ñåëü-
ñêîõîçÿéñòâåííûõ æèâîòíûõ è ïòèöû (Ì.È. Áàáóðè-
íà, Ã.È. Ìîñèíà, À.Í. Ïåòðàêîâà, Å.Â. Áàðûøíèêîâà).

Ïðîâîäèëèñü èññëåäîâàíèÿ ïî îáîãàùåíèþ ìÿñà
êðîëèêîâ íàèáîëåå äèôèöèòíûìè äëÿ ÷åëîâåêà ìè-
êðîíóòðèåíòàìè. Ïðîâåäåííûìè ýêñïåðèìåíòàìè
äîñòîâåðíî ïîêàçàíà âîçìîæíîñòü ïðèæèçíåííîãî
îáîãàùåíèÿ ìÿñà êðîëèêîâ ýññåíöèàëüíûìè ìèêðî-
íóòðèåíòàìè è ïðîäåìîíñòðèðîâàíà âîçìîæíîñòü
ïîëó÷åíèÿ èç òàêîãî ìÿñà êà÷åñòâåííîé ïðîäóêöèè,
îòâå÷àþùåé òðåáîâàíèÿì áåçîïàñíîñòè (È.Ì. ×åð-
íóõà, Ì.È. Áàáóðèíà, Ä.Ã. Ãîðîõîâ). 

Ïðîâîäèëèñü ðàáîòû ïî èçó÷åíèþ òîêñè÷íîñòè êîð-
ìîâûõ äîáàâîê, âêëþ÷àþùèõ ýññåíöèàëüíûå ìèêðî-
íóòðèåíòû ìåòîäîì àâòîìàòèçèðîâàííîãî àâòîòåñòè-
ðîâàíèÿ íà èíôóçîðèÿõ (È.Ì. ×åðíóõà, Ä.Ã. Ãîðîõîâ).

Â íàñòîÿùåå âðåìÿ ñïåöèàëèñòû ñåêòîðà ñ öåëüþ
ðàöèîíàëüíîé óòèëèçàöèè ñêàïëèâàþùåãîñÿ îãðîì-
íîãî êîëè÷åñòâà æèðîâûõ îòõîäîâ è óëó÷øåíèÿ ýêî-
ëîãè÷åñêîé îáñòàíîâêè íà ìÿñîïåðåðàáàòûâàþùèõ
ïðåäïðèÿòèÿõ ðàçðàáîòàëè òåõíîëîãèþ ïðîèçâîäñòâà
æèäêîãî áèîòîïëèâà èç æèðîñîäåðæàùåãî ñûðüÿ
ìÿñíîé ïðîìûøëåííîñòè äëÿ àâòîïàðêà ïðåäïðèÿòèé
ìÿñíîé îòðàñëè è ñåëüõîçòåõíèêè (Ì.È Áàáóðèíà,
Ä.Ã. Ãîðîõîâ, À.Í. Èâàíêèí). 

Ðàçðàáîòàíà òåõíè÷åñêàÿ äîêóìåíòàöèÿ «Áèîäè-
çåëüíîå òîïëèâî èç æèâîòíûõ æèðîâ» (ÒÓ 0251-991-
00419779-10) è òåõíîëîãè÷åñêàÿ èíñòðóêöèÿ íà åãî
ïðîèçâîäñòâî. Íîâèçíà ïðåäëîæåííîé òåõíîëîãèè
ïîäòâåðæäåíà òðåìÿ ïàòåíòàìè ÐÔ (¹ 2381262,
¹ 2385900, ¹ 83773), 2 ïàòåíòà ÐÔ ïî ïîëó÷åíèþ
áèîäèçåëüíîãî òîïëèâà èç æèðîâûõ îòõîäîâ âîøëè â
«100 ëó÷øèõ èçîáðåòåíèé Ðîññèè» çà 2009 ãîä.

ÃÍÓ ÂÍÈÈÌÏ èì. Â.Ì. Ãîðáàòîâà íà IX Ðîñ-
ñèéñêîé àãðîïðîìûøëåííîé âûñòàâêå «Çîëîòàÿ
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îñåíü» íàãðàæäåí ñåðåáðÿíîé ìåäàëüþ è äèïëîìîì
çà ðàçðàáîòêó ýêîëîãè÷åñêè áåçîïàñíîé òåõíîëîãèè
áèîòîïëèâà, à òàêæå ìåäàëüþ è äèïëîìîì íà 7-é
Ìåæäóíàðîäíîé ñïåöèàëèçèðîâàííîé âûñòàâêå
«Ìèð áèîòåõíîëîãèè-2009» çà ðàçðàáîòêó àëüòåðíà-
òèâíîãî âèäà òîïëèâà èç æèðîñîäåðæàùèõ îòõîäîâ
ïèùåâîé ïðîìûøëåííîñòè.

Äàëüíåéøàÿ ðàáîòà ñåêòîðà ïî äàííîìó íàïðàâ-
ëåíèþ áóäåò çàêëþ÷àòüñÿ âî âíåäðåíèè ðàçðàáîòàí-
íîé òåõíîëîãèè áèîäèçåëüíîãî òîïëèâà èç æèâîòíûõ
æèðîâ è æèðîâûõ îòõîäîâ íà ïðåäïðèÿòèÿõ ìÿñíîé
îòðàñëè. Ïåðñïåêòèâíîé çàäà÷åé ñåêòîðà ÿâëÿåòñÿ
ðàçðàáîòêà òåõíîëîãèè ïîëó÷åíèÿ êîðìîâîãî êðè-
ñòàëëè÷åñêîãî ëèçèíà ñ âûñîêèì âûõîäîì èç íåïè-
ùåâîãî ñûðüÿ æèâîòíîãî ïðîèñõîæäåíèÿ ñ öåëüþ
îáîãàùåíèÿ êîðìîâûõ ðàöèîíîâ ñåëüñêîõîçÿéñòâåí-
íûõ æèâîòíûõ.

Немясное сырье
как постоянный объект исследования
и ресурсная база фармакологии

Â òðèäöàòûõ ãîäàõ äâàäöàòîãî âåêà íà÷àëà ðàçâè-
âàòüñÿ íîâàÿ îòðàñëü — ïðîèçâîäñòâî ìåäèöèíñêèõ è
âåòåðèíàðíûõ ïðåïàðàòîâ èç îðãàíîâ, òêàíåé è êðîâè
óáîéíîãî ñêîòà. Ìÿñíàÿ ïðîìûøëåííîñòü ðàñïîëà-
ãàåò øèðîêèì ñïåêòðîì áèîëîãè÷åñêè àêòèâíûõ ðå-
ñóðñîâ. Â ðÿäå ñëó÷àåâ îíè ÿâëÿþòñÿ åäèíñòâåííûìè
èñòî÷íèêàìè ñûðüÿ äëÿ ïðîèçâîäñòâà ëåêàðñòâåííûõ
ïðåïàðàòîâ.

Íîâûå çàäà÷è ïîòðåáîâàëè ñóùåñòâåííûõ èçìå-
íåíèé â ìåòîäàõ çàãîòîâêè ñûðüÿ, òåõíîëîãèè ïðîèç-
âîäñòâà è ñòàíäàðòèçàöèè ïîëó÷åííûõ ïðåïàðàòîâ. Äëÿ
ðåøåíèÿ ýòèõ çàäà÷ â 1946–1947 ãîäàõ áûëà îðãàíè-
çîâàíà Öåíòðàëüíàÿ íàó÷íî-èññëåäîâàòåëüñêàÿ ëàáî-
ðàòîðèÿ, íàõîäèâøàÿñÿ â âåäåíèè Ãëàâìÿñà Ìèíè-
ñòåðñòâà ìÿñíîé è ìîëî÷íîé ïðîìûøëåííîñòè ÑÑÑÐ,
êîòîðàÿ â 1954 ãîäà áûëà ïåðåäàíà ÂÍÈÈÌÏó.

Íà÷èíàÿ ñ 1955 ãîäà íàó÷íûå èññëåäîâàíèÿ è ýêñ-
ïåðèìåíòàëüíûå ðàáîòû â îáëàñòè ïðîèçâîäñòâà ìå-
äèöèíñêèõ ïðåïàðàòîâ îñóùåñòâëÿëèñü ëàáîðàòîðèåé
ýíäîêðèííî-ôåðìåíòíîãî è ñïåöèàëüíîãî ñûðüÿ. Ïåð-
âûì ðóêîâîäèòåëåì ëàáîðàòîðèè áûë Ñ.Á. Êàòêîâñêèé.

Äåÿòåëüíîñòü ëàáîðàòîðèè âñåãäà áûëà íàïðàâ-
ëåíà íà óäîâëåòâîðåíèå íàñóùíûõ çàïðîñîâ çäðàâî-
îõðàíåíèÿ; áîëåå 40 ðàçðàáîòîê ïðåïàðàòîâ íà îñ-
íîâå ïîáî÷íîãî ñûðüÿ è â íàñòîÿùåå âðåìÿ îñòàþòñÿ
àêòóàëüíûìè äëÿ èñïîëüçîâàíèÿ â ìåäèöèíå. Ê ñîæà-
ëåíèþ, åãî ðàöèîíàëüíîå èñïîëüçîâàíèå â ïðîèçâîä-
ñòâå ïîñòîÿííî ñîêðàùàëîñü ïîñëå 1992 ãîäà, ïî-
ñêîëüêó ñîêðàùàëèñü îáúåìû ïåðåðàáîòêè ñêîòà è,
ñîîòâåòñòâåííî, ïàäàë èíòåðåñ ïðîìûøëåííîñòè ê
äàííîìó íàïðàâëåíèþ èññëåäîâàíèé. Ñ 2005 ãîäà èñ-
ñëåäîâàíèÿìè ïîáî÷íîãî ñûðüÿ è òåõíîëîãèÿìè åãî
ïåðåðàáîòêè çàíèìàåòñÿ ñåêòîð ïðè ëàáîðàòîðèè
ïðåäóáîéíîé ïîäãîòîâêè, ïåðâè÷íîé ïåðåðàáîòêè è
îöåíêè êà÷åñòâà ñûðüÿ.

Îäíîé èç ñàìûõ îñòðûõ ïðîáëåì áûëî îáåñïå÷å-
íèå ïîñòàâîê èíñóëèíà, ïðèìåíÿåìîãî äëÿ ëå÷åíèÿ
ñàõàðíîãî äèàáåòà. Óæå â 1958–1959 ãîäàõ â ëàáîðà-
òîðèè íà÷èíàþòñÿ ðàáîòû, ïîñâÿùåííûå èññëåäîâà-
íèþ ïðîöåññîâ õðàíåíèÿ è êîíñåðâèðîâàíèÿ ïîäæå-
ëóäî÷íîé æåëåçû êðóïíîãî ðîãàòîãî ñêîòà è ñâèíåé

ñ öåëüþ ïîâûøåíèÿ óðîâíÿ ñîõðàííîñòè èíñóëèíà.
Ïîëó÷åííûå ðåçóëüòàòû ïîçâîëèëè âûðàáîòàòü ðåêî-
ìåíäàöèè ïî ñáîðó è õðàíåíèþ äàííîãî ñûðüÿ, îáåñ-
ïå÷èâàþùèå íàèáîëåå ïîëíóþ ñîõðàííîñòü ãîðìîíà
(Ò.Í. Ãèëëåð, À.Â. Êðàâöîâà, Ã.È. Ãîôóíã è äð.).

Îäíîâðåìåííî â ëàáîðàòîðèè ïðîâîäèëèñü ðà-
áîòû ïî ðàçðàáîòêå ìåòîäîâ îöåíêè êà÷åñòâà èñõîä-
íîãî ñûðüÿ. Â 1959 ãîäó ñîòðóäíèêàìè èíñòèòóòà áûë
ïðåäëîæåí ìîäèôèöèðîâàííûé ìåòîä îïðåäåëåíèÿ
àêòèâíîñòè êðèñòàëëè÷åñêîãî èíñóëèíà in vitro. Îïè-
ñàííûé ðàíåå â ëèòåðàòóðå (D. Bo), ìåòîä îñíîâàí íà
ñïåöèôè÷åñêîé ðåàêöèè óäëèíåíèÿ èíñóëèíîâûõ
ôèáðèëë ñ ïîñëåäóþùèì îïðåäåëåíèåì èõ ìàññû
(Í.Ã. Áåëåíüêèé, Í.Í. Êðûëîâà, Ê.È. Áàçàðîâà). Èñ-
ïîëüçóÿ ôèáðèëëÿðíûé ìåòîä îïðåäåëåíèÿ àêòèâíî-
ñòè èíñóëèíà, â ëàáîðàòîðèè ïðîâåëè ñðàâíèòåëüíîå
èçó÷åíèå ñîäåðæàíèÿ èíñóëèíà â ïîäæåëóäî÷íîé
æåëåçå óáîéíîãî ñêîòà â çàâèñèìîñòè îò âîçðàñòà,
ïîëà, óïèòàííîñòè è çîíû ïåðåðàáîòêè (Ò.Í. Ãèëëåð,
À.Â. Êðàâöîâà, À.Ñ. ×óíàåâà). Ïîëó÷åííûå äàííûå
âîøëè â ÃÎÑÒ 11285-65.

Äðóãèì î÷åíü âàæíûì íàïðàâëåíèåì ðàáîòû ëà-
áîðàòîðèè áûëà ðàçðàáîòêà òåõíîëîãèè ïðîèçâîäñòâà
ðÿäà ôåðìåíòíûõ ïðåïàðàòîâ è èíãèáèòîðîâ ôåð-
ìåíòîâ. 

Íàðÿäó ñ ïðîòåîëèòè÷åñêèìè ôåðìåíòàìè â ìå-
äèöèíå íàøëè ïðèìåíåíèå ôåðìåíòû íóêëåàçíîãî
äåéñòâèÿ — ðèáîíóêëåàçà è äåçîêñèðèáîíóêëåàçà, äå-
ïîëèìåðèçèðóþùèå íóêëåèíîâûå êèñëîòû (ðèáîíó-
êëåèíîâóþ è äåçîêñèðèáîíóêëåèíîâóþ). Ýòè ôåð-
ìåíòû èñïîëüçóþòñÿ äëÿ ðàññàñûâàíèÿ ãíîéíûõ
ýêññóäàòîâ ïðè íåêîòîðûõ çàáîëåâàíèÿõ äûõàòåëüíûõ
ïóòåé, à òàêæå äëÿ ëå÷åíèÿ âîñïàëèòåëüíûõ è ãèïåð-
ñåêðåòîðíûõ ñîñòîÿíèé. 

Â 1955–1956 ãîäàõ èç ñåìåííèêîâ ïîëîâîçðåëûõ
áû÷êîâ â ëàáîðàòîðèè áûë ïîëó÷åí ïðåïàðàò ãèàëó-
ðîíèäàçíîãî äåéñòâèÿ — ëèäàçà. Ëèäàçó íàçíà÷àþò
ïðè êîíòðàêòóðàõ ñóñòàâîâ, ðóáöîâûõ èçìåíåíèÿõ
êîæè ðàçëè÷íîãî ïðîèñõîæäåíèÿ, ïðè äëèòåëüíî
íåçàæèâàþùèõ ÿçâàõ, ïðè òóáåðêóëåçå ëåãêèõ, â îô-
òàëüìîëîãèè. Åå ïîÿâëåíèåì ìåäèöèíà îáÿçàíà
Ë.À. Ãëåìáîâñêîé, Ë.Ä. Çóåâîé, Ò.Ï. Õðàìöîâîé,
Â.Í. Öûãàíêîâîé è äðóãèì ñîòðóäíèêàì ëàáîðàòîðèè.

Ñ 1960 ãîäà ðàçðàáàòûâàåòñÿ òåõíîëîãèÿ ïîëó÷å-
íèÿ êðèñòàëëè÷åñêèõ è âûñîêîî÷èùåííûõ ôåðìåí-
òíûõ ïðåïàðàòîâ. Îñîáîå âíèìàíèå óäåëÿëîñü êîì-
ïëåêñíîìó èñïîëüçîâàíèþ ñûðüÿ. Áûëà èññëåäîâàíà
âîçìîæíîñòü îäíîâðåìåííîãî ïîëó÷åíèÿ íåñêîëüêèõ
ôåðìåíòîâ èç ïîäæåëóäî÷íîé æåëåçû êðóïíîãî ðî-
ãàòîãî ñêîòà. Ïîëó÷åííûå äàííûå ëåãëè â îñíîâó òåõ-
íîëîãèè ïðîèçâîäñòâà òðåõ ôåðìåíòîâ − êðèñòàëëè-
÷åñêèõ òðèïñèíà è õèìîòðèïñèíà è àìîðôíîé
ðèáîíóêëåàçû, èç îäíîé çàãðóçêè ñûðüÿ, âíåäðåííîé
â 1964 ãîäó íà çàâîäå ìåäèöèíñêèõ ïðåïàðàòîâ Ëå-
íèíãðàäñêîãî ìÿñîêîìáèíàòà.

Óñîâåðøåíñòâîâàíèå ïðåäëîæåííîé òåõíîëîãèè â
äàëüíåéøåì äàëî âîçìîæíîñòü â îäíîì òåõíîëîãè÷å-
ñêîì öèêëå âûäåëÿòü ïÿòü ïðåïàðàòîâ — ëèïîêàèí,
äåçîêñèðèáîíóêëåàçó, ðèáîíóêëåàçó, òðèïñèí è õè-
ìîòðèïñèí (Í.Ã. Áåëåíüêèé, Ë.Á. Ïîëîíñêàÿ,
Ë.Ä. Çóåâà, Â.Í. Öûãàíêîâà, Ò.Ï. Õðàìöîâà,
È.À. Øóìíîâà, À.Ñ. ×óíàåâà, À.Â. Ðóìÿíöåâà è äð.).
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Â 1973 ãîäó íà÷àòû èññëåäîâàíèÿ ïî ñîçäàíèþ êîì-
ïëåêñíîãî ôåðìåíòíîãî ïðåïàðàòà äëÿ ëå÷åíèÿ çàáî-
ëåâàíèé æåëóäî÷íî-êèøå÷íîãî òðàêòà. Íàðÿäó ñ ïðî-
òåîëèòè÷åñêèìè ôåðìåíòàìè è àìèëàçîé ïàíêðåàòè-
÷åñêîé æåëåçû êðóïíîãî ðîãàòîãî ñêîòà â ñîñòàâ
ïðåïàðàòà ââåäåíû ïàíêðåàòè÷åñêàÿ ëèïàçà è æåë÷ü. Â
1997 ãîäó ïðåïàðàò «Ëèïðàõîë» áûë ðàçðåøåí ê ìå-
äèöèíñêîìó ïðèìåíåíèþ è âûïóñêó (Ë.Á. Ïîëîíñêàÿ,
Ë.Ë. Áîðòêåâè÷, Â.Í. Öûãàíêîâà, Å.Þ Êóëèêîâà,
Ë.Ê. Áîðòêîâà, Ò.È. Êîçëîâñêàÿ, Ð.Â. Èëþõèíà).

Ãëóáîêîå èçó÷åíèå êîìïîíåíòíîãî ñîñòàâà ýêñ-
òðàêòîâ ïîäæåëóäî÷íîé æåëåçû ñâèíåé ïðèâåëî ê
ðàçðàáîòêå íîâûõ ìåäèöèíñêèõ ïðåïàðàòîâ — ôåð-
ìåíòîâ êîëëàãåíàçíîãî è ýëàñòîëèòè÷åñêîãî äåé-
ñòâèÿ. Ïðîèçâîäñòâî ïðåïàðàòîâ «Ýëàñòîëèòèí» è
«Êîëëèòèí» áûëî îðãàíèçîâàíî íà ÀÎ «Ñàìñîí», â
Ñàíêò-Ïåòåðáóðãå (Ë.Á. Ïîëîíñêàÿ, Ë.Ë. Áîðòêåâè÷,
Å.Þ. Êóëèêîâà, Â.Í. Öûãàíêîâà, Ë.Ê. Áîðòêîâà,
Ò.È. Êîçëîâñêàÿ).

Ñ 1974 ãîäà ïðîâîäèëèñü èññëåäîâàíèÿ èíãèáè-
òîðîâ ïðîòåîëèòè÷åñêèõ ôåðìåíòîâ èç ïîäæåëóäî÷-
íîé æåëåçû («Ïàíòðèïèí») è èç ëåãêèõ («Èíãè-
òðèë») êðóïíîãî ðîãàòîãî ñêîòà (Ë.Á. Ïîëîíñêàÿ,
Ë.Ë. Áîðòêåâè÷, Â.Ï. Öûãàíêîâà, Å.Þ. Êóëèêîâà,
Ë.Ê. Áîðòêîâà, Ò.È. Êîçëîâñêàÿ). Ïðîèçâîäñòâî
«Èíãèòðèëà» îðãàíèçîâàíî íà òðåõ ïðåäïðèÿòèÿõ ìå-
äèöèíñêîé ïðîìûøëåííîñòè.

Øèðîêî èçâåñòíûé ïðåïàðàò «Àëëîõîë», îáëà-
äàþùèé âûðàæåííûì æåë÷åãîííûì äåéñòâèåì è ïðè-
ìåíÿåìûé ïðè õðîíè÷åñêîì ðåàêòèâíîì ãåïàòèòå, õî-
ëåöèñòèòå è äðóãèõ ïàòîëîãè÷åñêèõ ñîñòîÿíèÿõ, áûë
òàêæå ðàçðàáîòàí â ëàáîðàòîðèè (Í.Ã. Áåëåíüêèé).

Ñ 1980 ãîäà â ëàáîðàòîðèè ïðîâîäèëèñü êîì-
ïëåêñíûå ðàáîòû ïî óñîâåðøåíñòâîâàíèþ òåõíîëî-
ãèè ïðîèçâîäñòâà, àïïàðàòóðíîãî îôîðìëåíèÿ è
ìåòîäîâ ñòàíäàðòèçàöèè îïðåäåëåíèÿ ìîëîêîñòâîðà-
æèâàþùåé àêòèâíîñòè ãîâÿæüåãî è îâå÷üåãî ïåïñèíà
äëÿ ñûðîäåëèÿ (Ë.Ë. Áîðòêåâè÷, Ð.Â. Èëþõèíà,
Ò.Í. Îðëîâà, Å.Í. Ñûñîåâà). Âñå ðàçðàáîòêè áûëè
âíåäðåíû íà ïðåäïðèÿòèÿõ ìÿñíîé ïðîìûøëåííîñòè.

Ñ 1985 ãîäó áûëè íà÷àòû èññëåäîâàíèÿ ïî ðàçðà-
áîòêå òåõíîëîãèè ïðîèçâîäñòâà íîâîãî ãèïîëèïèäå-
ìè÷åñêîãî ïðåïàðàòà «Àëèïðèë» èç äâåíàäöàòè-
ïåðñòíûõ êèøîê ñâèíåé, îêàçûâàþùåãî ïîëîæèòåëü-
íîå âëèÿíèå íà âñå ïîêàçàòåëè ëèïèäíîãî ïðîôèëÿ.
Íà îñíîâàíèè êëèíè÷åñêèõ èñïûòàíèé ýôôåêòèâíî-
ñòè è áåçîïàñíîñòè, ïðîâåäåííûõ â êëèíèêàõ Íàó÷íî-
èññëåäîâàòåëüñêîãî èíñòèòóòà òðàäèöèîííûõ ìåòîäîâ
ëå÷åíèÿ ÌÇ ÐÔ Ðîññèéñêîé ìåäèöèíñêîé àêàäåìèè
ïîñòäèïëîìíîãî îáðàçîâàíèÿ è Ìîñêîâñêîé ìåäè-
öèíñêîé àêàäåìèè èì. È.Ì. Ñå÷åíîâà, ïðåïàðàò áûë
ðåêîìåíäîâàí ê ìåäèöèíñêîìó ïðèìåíåíèþ è ïðî-
èçâîäñòâó. Â ðàçðàáîòêå «Àëèïðèëà» ïðèíèìàëè ó÷à-
ñòèå Ë.Ê. Áîðòêîâà, Ò.È. Êîçëîâñêàÿ, Å.Þ. Êóëèêî-
âà, È.Â. Èñàåâà, Ð.Â. Èëþõèíà, Ì.Ì. Ðàñóëîâ,
È.Ï. Íåì÷èíîâà, Ë.À. Ëþáëèíñêàÿ, Ë.À. Ìèíàñÿí,
Ò.Â. Àáäóêàðèìîâà.

Ñîâìåñòíî ñ Êèåâñêèì íàöèîíàëüíûì óíèâåðñè-
òåòîì èì. Ò.Ã. Øåâ÷åíêî è èñïûòàòåëüíûì öåíòðîì
ÂÍÈÈÌÏà â 2009–2010 ãîäàõ ïðîâîäèëàñü ðàáîòà
ïî èññëåäîâàíèþ êîìïëåêñíûõ ïðåïàðàòîâ «Êîëèìàê»
è «Äèíîðìèí». Ïðåïàðàò «Êîëèìàê» ïðåäñòàâëÿåò

ñîáîé ñìåñü âîäíî-ñîëåâûõ ýêñòðàêòîâ ïèëîðè÷åñêî-
ãî è ôóíäàëüíîãî îòäåëîâ æåëóäêà, äâåíàäöàòèïåðñò-
íîé êèøêè è ïîäæåëóäî÷íîé æåëåçû; «Äèíîðìèí»
ñîäåðæèò ýêñòðàêòû ñåëåçåíêè, ìåçåíòåðàëüíûõ ëèì-
ôàòè÷åñêèõ óçëîâ è òèìóñà. Îáà ïðåïàðàòà ïðèìå-
íÿþòñÿ äëÿ ëå÷åáíî-ïðîôèëàêòè÷åñêîãî ïèòàíèÿ
ïîðîñÿò-ìîëî÷íèêîâ è ïîðîñÿò-îòúåìûøåé ñ öåëüþ
ïðåäîòâðàùåíèÿ âîçíèêíîâåíèÿ è ðàçâèòèÿ äèàðåè
(À.Í. Ìàêàðåíêî, Ë.À. Ëþáëèíñêàÿ, Ì. Äæåíãóðîâ,
Þ.À. Ñìèðíîâà). Ýòà ðàáîòà áóäåò ïðîäîëæåíà ñîâ-
ìåñòíî ñ ýêñïåðèìåíòàëüíîé ëàáîðàòîðèåé áèîëîãè-
÷åñêè àêòèâíûõ âåùåñòâ æèâîòíîãî ïðîèñõîæäåíèÿ
ÂÍÈÈÌÏà äëÿ áîëåå äåòàëüíîãî èññëåäîâàíèÿ êîì-
ïîíåíòíîãî ñîñòàâà èíäèâèäóàëüíûõ ýêñòðàêòîâ, èçó-
÷åíèÿ èõ èììóíîáèîëîãè÷åñêèõ ñâîéñòâ.

Ñ ìîìåíòà îáðàçîâàíèÿ ëàáîðàòîðèè òåõíîëîãèè
ýíäîêðèííî-ôåðìåíòíîãî è ñïåöèàëüíîãî ñûðüÿ ïî-
ñòîÿííî ïðîâîäèëèñü ðàáîòû ïî âíåäðåíèþ ðåêî-
ìåíäàöèé ïî åãî ðàöèîíàëüíîìó ñáîðó è êîíñåðâè-
ðîâàíèþ. Áûëè ðàçðàáîòàíû ÃÎÑÒû, òåõíè÷åñêèå
óñëîâèÿ è òåõíîëîãè÷åñêèå èíñòðóêöèè äëÿ îðãàíè-
çàöèè ñáîðà è õðàíåíèÿ ñûðüÿ íà ïðåäïðèÿòèÿõ ìÿñ-
íîé ïðîìûøëåííîñòè. Ýòî íàïðàâëåíèå äåÿòåëüíî-
ñòè áóäåò ïðîäîëæåíî.

Ëàáîðàòîðèÿ ïîñòîÿííî çàíèìàëàñü âîïðîñàìè
ñòàíäàðòèçàöèè ñûðüÿ è ìåäèöèíñêèõ ïðåïàðàòîâ,
ïîëó÷åííûõ íà îñíîâå îðãàíîâ è òêàíåé æèâîòíûõ.
Ñîâìåñòíî ñ ÔÃÁÓ «ÍÖ ÝÑÌÏ» Ìèíèñòåðñòâà
çäðàâîîõðàíåíèÿ ÐÔ äëÿ Ãîñóäàðñòâåííîé ôàðìàêî-
ïåè XII èçäàíèÿ ïîäãîòîâëåíû ìîíîãðàôèè «Ïàí-
êðåàòèí ïîðîøîê», ñóáñòàíöèÿ äëÿ ïðîèçâîäñòâà ïàí-
êðåàòèí ñîäåðæàùèõ ìåäèöèíñêèõ ïðåïàðàòîâ,
«Ïàíêðåàòèí, ñòàíäàðòíûé îáðàçåö», «Òðèïñèí êðè-
ñòàëëè÷åñêèé».

Ýòà ðàáîòà áóäåò ïðîäîëæåíà. Äëÿ Ãîñóäàðñòâåí-
íîé ôàðìàêîïåè XII èçäàíèÿ áóäóò ïîäãîòîâëåíû ìî-
íîãðàôèè íà ìåäèöèíñêèå ïðåïàðàòû èç æèâîòíîãî
ñûðüÿ: «Õèìîòðèïñèí êðèñòàëëè÷åñêèé», «Ëèäàçà»
(«Ãèàëóðîíèäàçà»), «Èíãèòðèë» («Àïðîòèíèí»).
Ïðåäïîëàãàåòñÿ ïîäãîòîâèòü ìîíîãðàôèè «Æåëàòèí
ìåäèöèíñêèé», «Æåë÷ü ìåäèöèíñêàÿ». Ïëàíèðóåòñÿ
ïîäãîòîâêà ìîíîãðàôèè «Ñíèæåíèå ðèñêà ïåðåäà÷è
âîçáóäèòåëåé ãóá÷àòîé ýíöåôàëîïàòèè ÷åðåç ëå-
êàðñòâåííûå ñðåäñòâà».

Èñïîëüçîâàíèå ïîáî÷íîãî ñûðüÿ îñòàåòñÿ âàæ-
íûì óñëîâèåì äëÿ ðåíòàáåëüíîé è ýêîëîãè÷åñêè ÷è-
ñòîé ïåðåðàáîòêè ñêîòà. Ýòî îáóñëîâèëî ñîçäàíèå
âíóòðè ëàáîðàòîðèè «Òåõíîëîãèÿ ïðåäóáîéíîé ïîä-
ãîòîâêè, ïåðâè÷íîé ïåðåðàáîòêè è îöåíêè êà÷åñòâà
ñûðüÿ» ñåêòîðà ïåðåðàáîòêè âòîðè÷íîãî ñûðüÿ. Â
íåì ñåãîäíÿ ñêîíöåíòðèðîâàíû ñîîòâåòñòâóþùèå èñ-
ñëåäîâàíèÿ, âåäóòñÿ ïåðñïåêòèâíûå ðàçðàáîòêè ïðî-
äóêòîâ è òåõíîëîãèé ïåðåðàáîòêè ïîáî÷íîãî ñûðüÿ.
Äåéñòâóþùàÿ íàó÷íàÿ áàçà, êàäðû, êîòîðûå ñîñðåäî-
òî÷åíû â ñòåíàõ ÂÍÈÈ ìÿñíîé ïðîìûøëåííîñòè,
ñîçäàâàëàñü è ðàçâèâàëàñü äåñÿòèëåòèÿìè, ðàçðàáîòàí
øèðîêèé ñïåêòð òåõíîëîãèé è íîðìàòèâîâ ïðîèç-
âîäñòâà îðãàíîïðåïàðàòîâ, õðàíåíèÿ è ïåðåðàáîòêè
ñûðüÿ. Ïðè áëàãîïðèÿòíûõ óñëîâèÿõ ìàêðîýêîíî-
ìèêè, çàèíòåðåñîâàííîñòè ïðåäïðèÿòèé âåñü ýòîò ïî-
òåíöèàë ñïîñîáåí ïðèíåñòè îãðîìíóþ ïîëüçó ìÿñíîé
îòðàñëè, çäîðîâüþ ëþäåé è îêðóæàþùåé ñðåäå. →│
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Â íàñòîÿùåå âðåìÿ â ëàáîðàòî-
ðèè ðàáîòàþò ñåìåðî ñîòðóäíèêîâ:
çàâåäóþùàÿ ëàáîðàòîðèåé, ä.ò.í.,
ïðîôåññîð Â.Á. Êðûëîâà, çàìå-
ñòèòåëü çàâåäóþùåãî, ê.ò.í., äîöåíò
Ò.Â. Ãóñòîâà, ê.ò.í., ñòàðøèé íàó÷-
íûé ñîòðóäíèê Í.Í. Ìàíäæèåâà
è ìîëîäûå ñîòðóäíèêè, ïðèøåä-
øèå â ëàáîðàòîðèþ â òå÷åíèå ïî-
ñëåäíåãî ãîäà: ìëàäøèå íàó÷íûå
ñîòðóäíèêè Î.Â. Åãîðîâ, Ð.Â. Ìó-
ðàâüåâà, À.Â. Ïîëóêàðîâà è ñòàð-
øèé ëàáîðàíò Â.Ã. Êîïûëîâà.
Ñðåäíèé âîçðàñò ñîòðóäíèêîâ ëà-
áîðàòîðèè — 33 ãîäà. 

Äåÿòåëüíîñòü ëàáîðàòîðèè îõ-
âàòûâàåò òàêèå íàïðàâëåíèÿ ðàçâè-

òèÿ íàóêè è ïðîèçâîäñòâà, êàê
ôóíäàìåíòàëüíûå è ïðèîðèòåòíî-
ïðèêëàäíûå èññëåäîâàíèÿ è ñîâåð-
øåíñòâîâàíèå òåõíîëîãèè êîí-
ñåðâíîãî ïðîèçâîäñòâà.

Ôóíäàìåíòàëüíûå è ïðèîðè-
òåòíî-ïðèêëàäíûå èññëåäîâàíèÿ â
îáëàñòè òåïëîâîãî êîíñåðâèðîâà-
íèÿ ñâÿçàíû ñ ðàçðàáîòêàìè ïî íà-
äåæíîìó îáåñïå÷åíèþ áåçîïàñíî-
ñòè è êà÷åñòâà êîíñåðâèðîâàííûõ
ïðîäóêòîâ ïèòàíèÿ. Îíè âêëþ÷àþò
ðåøåíèå ñëåäóþùèõ ÷àñòíûõ çàäà÷:
– èçó÷åíèå âëèÿíèÿ òåïëîâîé îá-

ðàáîòêè íà ìèêðîôëîðó è ïè-
ùåâûå êîìïîíåíòû ïðîäóêöèè
ïðè ðàçíûõ ñïîñîáàõ è ðåæè-
ìàõ ýíåðãîïîäâîäà;

– èçó÷åíèå ìåõàíèçìà è çàêîíî-
ìåðíîñòåé õèìè÷åñêèõ ðåàêöèé,
ïðîèñõîäÿùèõ â ïðîäóêòàõ ïðè
òåïëîâîé îáðàáîòêå â ïðîöåññå
ïðîèçâîäñòâà è ïðè õðàíåíèè;

– ñîçäàíèå è âíåäðåíèå ãåðìå-
òè÷íîé óïàêîâêè, íàäåæíî ïðå-
 äîòâðàùàþùåé âîçìîæíîñòü
ìèêðîáèîëîãè÷åñêîãî è õèìè-
÷åñêîãî çàðàæåíèÿ ãîòîâîãî
ïðîäóêòà;

– ðàçðàáîòêà ñîâðåìåííûõ ìåòî-
äîâ êîíòðîëÿ ìèêðîáèîëîãè-
÷åñêèõ è ôèçèêî-õèìè÷åñêèõ
ïîêàçàòåëåé, â òîì ÷èñëå äëÿ
îïðåäåëåíèÿ âåùåñòâ, îáðà-
çóþùèõñÿ ïðè äåñòðóêöèè êîì-
ïîíåíòîâ ïðîäóêöèè ïðè òåï-
ëîâîé îáðàáîòêå.
Òðàíñôîðìàöèè áåëêîâîé, æè-

ðîâîé è óãëåâîäíîé ñîñòàâëÿþùèõ
êîíñåðâîâ â ïðîöåññå èõ èçãîòîâ-
ëåíèÿ è õðàíåíèÿ èçäàâíà çàíè-
ìàëà óìû ó÷åíûõ è ïðîäîëæàåò

èíòåðåñîâàòü èõ ñåé÷àñ. Íàìè
óñòàíîâëåíû êîððåëÿöèîííûå çà-
âèñèìîñòè ïîêàçàòåëåé äåñòðóê-
öèè áåëêîâ, æèðîâ è óãëåâîäîâ
ìÿñíûõ è ìÿñîðàñòèòåëüíûõ êîí-
ñåðâîâ îò âåëè÷èí äîñòèãíóòîãî
ñòåðèëèçóþùåãî ýôôåêòà è ïðî-
äîëæèòåëüíîñòè õðàíåíèÿ ïðîäóê-
öèè, ïîçâîëÿþùèå ðàñêðûòü ìåõà-
íèçì èõ õèìè÷åñêèõ ïðåâðàùåíèé.
Òàêæå â ëàáîðàòîðèè áûëè âûÿâ-
ëåíû çàêîíîìåðíîñòè èçìåíåíèÿ
âåëè÷èíû îêèñëèòåëüíî-âîññòàíî-
âèòåëüíîãî ïîòåíöèàëà êîíñåðâîâ
â çàâèñèìîñòè îò âèäà ìÿñíîãî è
ðàñòèòåëüíîãî ñûðüÿ, ðåæèìîâ
ñòåðèëèçàöèè è ïðîäîëæèòåëüíî-
ñòè õðàíåíèÿ êîíñåðâîâ. Íàðÿäó ñ
òåìïåðàòóðîé ýòî îäèí èç îïðåäå-
ëÿþùèõ áàðüåðíûõ ôàêòîðîâ.

Â òåêóùåì ãîäó íà÷àòû èññëåäî -
âàíèÿ ïî âëèÿíèþ ðåæèìîâ ñòåðè-
ëèçàöèè è âèäà ïîòðåáèòåëüñêîé
òàðû íà àðîìàò ìÿñíûõ êîíñåðâîâ ñ
öåëüþ èäåíòèôèêàöèè è âûÿâëåíèÿ
âåùåñòâ, ïðèäàþùèõ ïðîäóêòó íå-
ïðèÿòíûé «àðîìàò ñòåðèëèçàöèè».

Ñîâåðøåíñòâîâàíèå òåõíîëî-
ãèè êîíñåðâíîãî ïðîèçâîäñòâà íà
ñåãîäíÿøíèé äåíü ñâÿçàíî ñî
ñíèæåíèåì òåïëîâûõ íàãðóçîê íà
ïðîäóêöèþ ïðè ñòåðèëèçàöèè è
ðàçðàáîòêîé ýíåðãîñáåðåãàþùèõ
òåõíîëîãèé, ïåðåõîäîì íà âûïóñê
ïðîäóêöèè ïî íàöèîíàëüíûì ñòàí-
äàðòàì, ðàñøèðåíèåì ñûðüåâûõ
ðåñóðñîâ è àññîðòèìåíòà âûðàáà-
òûâàåìûõ êîíñåðâîâ, à òàêæå íî-
ìåíêëàòóðû èñïîëüçóåìîé ïîòðå-
áèòåëüñêîé òàðû. 

Èçâåñòíî, ÷òî ÷åì æåñò÷å ðå-
æèìû òåïëîâîé îáðàáîòêè, òåì
áîëåå èíòåíñèâíî èäóò ïðîöåññû
ðàçðóøåíèÿ áåëêîâ, æèðîâ, óãëå-
âîäîâ è âèòàìèíîâ, ñíèæàåòñÿ áèî-
ëîãè÷åñêàÿ è ïèùåâàÿ öåííîñòü
ïðîäóêöèè. Ïîýòîìó, ñîâåðøåí-
ñòâîâàíèå òåõíîëîãèè êîíñåðâíîãî
ïðîèçâîäñòâà ñâÿçàíî ñ ðàçðàáîòêîé

→

Лаборатория технологии
консервного производства —

в ногу со временем

Лаборатория технологии консервного производства была создана в
1944 году. Ученые, научные сотрудники и специалисты лаборатории

за все время ее существования внесли значительный вклад в развитие
науки и технологии консервного производства. И в последнее десятиле-
тие лаборатория идет в ногу со временем, разрабатывая новые про-
дукты, применяя новые материалы и новые технологии.

В.Б. Крылова, доктор техн. наук, проф., Т.В. Густова, канд. техн. наук, доц.
ГНУ ВНИИМП им. В.М. Горбатова Россельхозакадемии

Заведующая лабораторией
Валентина Борисовна Крылова
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ðàöèîíàëüíûõ ðåæèìîâ ñòåðèëèçà-
öèè, îáåñïå÷èâàþùèõ âûñîêóþ ñîõ-
ðàííîñòü ïèùåâîé è áèîëîãè÷å-
ñêîé öåííîñòè ãîòîâîãî ïðîäóêòà.

Â ñîîòâåòñòâèè ñ «Ïåðñïåêòèâ-
íîé ïðîãðàììîé ðàçâèòèÿ íàöèî-
íàëüíîé ñòàíäàðòèçàöèè â îáëàñòè
àãðîïðîìûøëåííîãî êîìïëåêñà íà

2008–2010 ãîäû» ëàáîðàòîðèÿ
òåõíîëîãèè êîíñåðâíîãî ïðîèç-
âîäñòâà ïðîâîäèò áîëüøóþ ðàáîòó
ïî ñîçäàíèþ íàöèîíàëüíûõ ñòàí-
äàðòîâ Ðîññèéñêîé Ôåäåðàöèè íà
êîíñåðâû ìÿñíûå. Ñëåäóåò îòìå-
òèòü, ÷òî â íàöèîíàëüíûõ ñòàíäàð-
òàõ íàøëè îòðàæåíèå è ìíîãîëåò-
íèé ïîëîæèòåëüíûé îïûò ðàáîòû
ïðåäïðèÿòèé îòðàñëè, è íîâûå
ñîâðåìåííûå òðåáîâàíèÿ ê êîí-
ñåðâàì, îáåñïå÷èâàþùèå èíòåðåñû
ïîòðåáèòåëåé ïðîäóêöèè. 

Ñ ÿíâàðÿ 2011 ãîäà âñòóïàþò â
äåéñòâèå äâà íàöèîíàëüíûõ ñòàí-
äàðòà âèäà òåõíè÷åñêèõ óñëîâèé íà
ìÿñíûå êîíñåðâû: ÃÎÑÒ Ð 53748-
2009 «Êîíñåðâû ìÿñíûå. Ìÿñî
ðóá ëåíîå. Òåõíè÷åñêèå óñëîâèÿ» è
ÃÎÑÒ Ð 53644-2009 «Êîíñåðâû
ìÿñíûå ôàðøåâûå. Òåõíè÷åñêèå
óñëîâèÿ». 

Åùå îäèí èíòåðåñíûé è âàæ-
íûé íàöèîíàëüíûé ñòàíäàðò, êîòî-
ðûé ïëàíèðóåòñÿ âûïóñòèòü ëåòîì
2011 ãîäà — ÃÎÑÒ Ð «Êîíñåðâû

ìÿñíûå êóñêîâûå. Ìÿñî òóøåíîå.
Òåõíè÷åñêèå óñëîâèÿ». Â àññîðòè-
ìåíò ïðîäóêöèè, âûïóñêàåìîé ïî
äàííîìó ñòàíäàðòó, âîøëè ïÿòü
âèäîâ è íàèìåíîâàíèé ïðîäóêöèè.

Â òåõíîëîãèè ïðîäóêöèè ãîòî-
âîãî ïèòàíèÿ íàøëà ñâîå ïðèìåíå-
íèå ïîòðåáèòåëüñêàÿ óïàêîâêà èç

ìíîãîñëîéíûõ ïîëèìåðíûõ ìàòå-
ðèàëîâ, îáëàäàþùèõ áàðüåðíûìè
ñâîéñòâàìè. Ðàçðàáîòàííûå ëàáîðà -
òîðèåé ðåæèìû ñòåðèëèçàöèè äëÿ
íîâîé ïîòðåáèòåëüñêîé òàðû ïîçâî -
ëÿþò çíà÷èòåëüíî ýêîíîìèòü ýíåð-
ãîðåñóðñû, ïðè ýòîì ñîõðàíÿþòñÿ
âûñîêèå ïèùåâàÿ öåííîñòü è îðãà-
íîëåïòè÷åñêèå õàðàêòåðèñòèêè ãî-
òîâîãî ïðîäóêòà. Íà øåñòíàäöàòè
ïðåäïðèÿòèÿõ êîíñåðâíîé îòðàñëè
Ðîññèè, Óêðàèíû, Áåëîðóññèè è
Ìîíãîëèè âûïóñêàþòñÿ êîíñåðâû,
èçãîòàâëèâàåìûå ïî 21 êîìïëåêòó
òåõíè÷åñêîé äîêóìåíòàöèè.

Â 2009 ãîäó ñîòðóäíèêè ëàáî-
ðàòîðèè ñòàëè ëàóðåàòàìè ïðåìèè
èìåíè Â.Ì. Ãîðáàòîâà â ðàìêàõ
íàó÷íîé òåìàòèêè «Ðàçðàáîòêà òåõ-
 íîëîãèè ïåðâûõ, âòîðûõ îáåäåí-
íûõ áëþä ñ ìÿñîì, ìÿñíûõ è ìÿñî-
ðàñòèòåëüíûõ êîíñåðâîâ â íîâîé
ïîëèìåðíîé ïîòðåáèòåëüñêîé òàðå
íà îñíîâå ãëóáîêîãî èçó÷åíèÿ ïðî-
öåññîâ òðàíñôîðìàöèè áåëêîâ,
æèðîâ è óãëåâîäîâ ïðîäóêöèè».

Ðàñøèðÿÿ èñïîëüçîâàíèå ñûðüå-
 âûõ ðåñóðñîâ â êîíñåðâíîé îòðàñ-
ëè, ëàáîðàòîðèÿ ïîñòîÿííî ðàáî-
òàåò ñ íåòðàäèöèîííûì ñûðüåì,
òàêèì êàê ìÿñî âåðáëþäà, êåíãóðó,
êàáàíà, ëîñÿ. Áûëè ïðîâåäåíû ðàç-
ðàáîòêè è ñ ìÿñîì ìîðñêèõ ìëåêî-
ïèòàþùèõ — ìîðæà, ëàõòàêà è íåð-
ïû. Â ðàìêàõ ìåæâåäîìñòâåííîé
ïðîãðàììû «Ðàçâèòèå ÷óêîòñêèõ
ñåë» íà ïîáåðåæüå Áåðèíãîâà ìîðÿ
â ñåëå Ëîðèíî â 2008 ãîäó ïî-
ñòðîåí öåõ ïî ïðîèçâîäñòâó êîí-
ñåðâîâ èç ìÿñà ëàñòîíîãèõ ìîðñêèõ
ìëåêîïèòàþùèõ. Òåõíîëîãè÷åñêóþ
÷àñòü ïðîåêòà öåõà ðàçðàáàòûâàëè â
ëàáîðàòîðèè òåõíîëîãèè êîíñåðâ-
íîãî ïðîèçâîäñòâà.

Îäíîâðåìåííî ñ ïðîåêòíûìè
ðàáîòàìè ÂÍÈÈÌÏ èì. Â.Ì. Ãîð -
 áàòîâà ïðèñòóïèë ê èññëåäîâàíèÿì
ìÿñà ìîðñêîãî çâåðÿ (ìîðæ, ëàõòàê,
íåðïà) è ðàçðàáîòêå òåõíîëîãèè
íàòóðàëüíûõ êîíñåðâîâ ñ åãî èñ-
ïîëüçîâàíèåì. 

Êîðåííûå æèòåëè Ñåâåðà, íå
ïîíàñëûøêå çíàþùèå ìÿñî ìîðæà,
íåðïû è ëàõòàêà, à òàêæå ñïåöèà-
ëèñòû ñìîãëè îöåíèòü íîâûå âèäû
ïðîäóêöèè — êîíñåðâû èç ìÿñà
ìîðñêèõ ìëåêîïèòàþùèõ. Âêóñ ãî-
òîâîé ïðîäóêöèè íàèáîëåå ïðè-
áëèæåí ê òðàäèöèîííîé ïèùå
àáîðèãåíîâ ×óêîòêè. Äåãóñòàöèè

Мыс Депо. Более 100 лет назад, а
именно в 1900 г., Э.В. Толль возглавил
экспедицию на судне «Заря» в район
новосибирских островов. Двигаясь к
своей цели, Земле Санникова, Толль
оставил в вечной мерзлоте на глубине
полутора метров неиспользованный
склад провизии

Коллектив лаборатории

Разработанные лабора торией режимы стерилизации
для новой потребительской тары позво ляют значительно экономить
энергоресурсы, при этом сохраняются высокие пищевая ценность

и органолептические характеристики готового продукта
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ïðîõîäèëè â Óïðàâëåíèè ñåëüñêîãî
õîçÿéñòâà è ïðîäîâîëüñòâèÿ Äå-
ïàðòàìåíòà ïðîìûøëåííîé è ñåëü-
ñêîõîçÿéñòâåííîé ïîëèòèêè ×ó-
êîòêè, à òàêæå â ñåëå Ëîðèíî ñ
ó÷àñòèåì êîðåííûõ æèòåëåé. 

Íàó÷íûå èññëåäîâàíèÿ òåñíî
ñâÿçàíû ñ ðàçðàáîòêîé íîâûõ èí-
íîâàöèîííûõ òåõíîëîãèé êîíñåð-
âèðîâàíèÿ ïðîäóêòîâ è ñïîñîáîâ

èõ õðàíåíèÿ. Òàêîå íàïðàâëåíèå
ðàáîòû ñâÿçàíî ñ èçó÷åíèåì ñîõ-
ðàííîñòè êà÷åñòâà ïðîäóêöèè â
óñëîâèÿõ âå÷íîé ìåðçëîòû.

Â àâãóñòå 1973 ãîäà ïîëÿðíàÿ
íàó÷íî-ñïîðòèâíàÿ ýêñïåäèöèÿ ãà-
çåòû «Êîìñîìîëüñêàÿ ïðàâäà» îá-
íàðóæèëà íà ìûñå Äåïî ñòîëá, êî-
òîðûé îêàçàëñÿ óöåëåâøåé ÷àñòüþ
äåðåâÿííîãî êðåñòà. Êðåñò îáîçíà-
÷àë ìåñòîíàõîæäåíèå ñêëàäà,
íà ÷òî óêàçûâàëà ÷óäîì ñîõðàíèâ-

øàÿñÿ íàäïèñü. Â 2004 ãîäó
ó÷åíûå, â èõ ÷èñëå ðóêîâîäèòåëü
ëàáîðàòîðèè òåõíîëîãèè êîíñåðâ-
íîãî ïðîèçâîäñòâà Â.Á. Êðûëîâà
è æóðíàëèñòû ïîä ýãèäîé ïðî-
ãðàììû Ðîñðåçåðâà «Èññëåäîâà-
íèå âîçìîæíîñòè äëèòåëüíîãî õðà-
íåíèÿ ïèùåâûõ ïðîäóêòîâ â
óñëîâèÿõ âå÷íîé ìåðçëîòû è óñòà-
íîâëåíèå èõ âîçìîæíûõ ñðîêîâ

ãîäíîñòè» ïîáûâàëè â òåõ ìåñòàõ.
Ýêñïåäèöèÿ ïðåîäîëåëà íå îäíó
òûñÿ÷ó êèëîìåòðîâ ïî âîçäóõó,
âîäå è ñóøå, ÷òîáû âûïîëíèòü ïî-
ñòàâëåííûå çàäà÷è, à òàêæå îïðå-
äåëèòü íà âêóñ ñîñòîÿíèå òåõ
ñàìûõ «ùåé ñ ìÿñîì è êàøåþ» â
ìåòàëëè÷åñêèõ áàíêàõ ôèðìû «À.
Æàêî è Ê», êîòîðûå áîëåå ñòà ëåò
íàçàä ïðîèçâåëà ôàáðèêà ïèùåâûõ
êîíñåðâîâ Ô. Àçèáåðà â Ñàíêò-Ïå-
òåðáóðãå. Ýêñïåðèìåíò ïî äëè-

òåëüíîìó õðàíåíèþ ïèùåâûõ ïðî-
äóêòîâ â âå÷íîé ìåðçëîòå ïðåä ñòà-
âëÿåò áîëüøîé íàó÷íûé è ïðàê-
òè÷åñêèé èíòåðåñ. Ïîëó÷åííûé
îïûò è íàó÷íûå äàííûå áóäóò èñ-
ïîëüçîâàíû äëÿ íàäåæíîãî ñíàá-
æåíèÿ ïðîäîâîëüñòâèåì æè òåëåé
òðóäíîäîñòóïíûõ ðàéîíîâ Êðàé-
íåãî Ñåâåðà.

Ëàáîðàòîðèÿ òåõíîëîãèè êîí-
ñåðâíîãî ïðîèçâîäñòâà òåñíî îá-
ùàåòñÿ ñî ñïåöèàëèñòàìè ïðåä-
ïðèÿòèé îòðàñëè. Ïîìèìî ðàçðà-
áîòêè òåõíîëîãè÷åñêèõ ïðîåêòîâ
öåõîâ ñ âûåçäîì íà ïðîèçâîäñò-
âåííûå ïëîùàäêè è ïðîâåäåíèåì
ðàáîò ïî âíåäðåíèþ íîâûõ òåõíî-
ëîãèé íåïîñðåäñòâåííî â óñëîâèÿõ
ïðîèçâîäñòâà, ëàáîðàòîðèÿ ïðè-
ãëàøàåò ñïåöèàëèñòîâ îòðàñëè íà ñå-
ìèíàðû, êîòîðûå ïðîâîäÿòñÿ åæå-
ãîäíî â ñòåíàõ èíñòèòóòà.

Õîðîøåé òðàäèöèåé ñòàëî ðó-
êîâîäñòâî ïðîèçâîäñòâåííîé ïðàê-
 òèêîé è ïîäãîòîâêîé äèïëîìíûõ
ðàáîò ñòóäåíòàìè ÌÃÓÏÁ. Òîëü êî
çà ïîñëåäíèå äâà ãîäà 15 äèïëîì-
íèêîâ, ðàáîòàâøèõ â ëàáîðàòîðèè,
çàùèòèëè ñâîè ðàáîòû íà «îò-
ëè÷íî» è «õîðîøî». →│

Экспедиция преодолела не одну тысячу километров по воздуху, воде
и суше, чтобы выполнить поставленные задачи, а также определить

на вкус состояние тех самых «щей с мясом и кашею» в металлических
банках фирмы «А. Жако и К», которые более ста лет назад произвела

фабрика пищевых консервов Ф. Азибера в Санкт-Петербурге
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Â ñèëó ãåîãðàôè÷åñêèõ è êëè-
ìàòè÷åñêèõ îñîáåííîñòåé Ðîññèè,
ìÿñî è ïðîäóêòû óáîÿ ñåëüñêîõî-
çÿéñòâåííûõ æèâîòíûõ ÿâëÿþòñÿ
íàèáîëåå ïåðñïåêòèâíûì è ïðåä-
ïî÷òèòåëüíûì, ñ òî÷êè çðåíèÿ ìå-
äèêî-áèîëîãè÷åñêèõ àñïåêòîâ,
ñûðüåì äëÿ ñîçäàíèÿ ïèùåâûõ ïðî-
äóêòîâ, â òîì ÷èñëå äëÿ äåòñêîãî ïè-
òàíèÿ. Â ñâÿçè ñ ýòèì çíà÷èòåëüíóþ
÷àñòü îòå÷åñòâåííîãî àññîðòèìåí-
òà ïèùåâûõ ïðîäóêòîâ ñîñòàâëÿþò
ìÿñíûå èçäåëèÿ. Â óñëîâèÿõ íåñòà-
áèëüíîé ýêîíîìè÷åñêîé ñèòóàöèè
â ìèðå, à â ÷àñòíîñòè è â Ðîññèé-
ñêîé Ôåäåðàöèè, áîëüøîå âíèìàíèå
íåîáõîäèìî óäåëÿòü êà÷åñòâó è áå-

çîïàñíîñòè ïðîäóêòîâ ïèòàíèÿ, ò.ê.
ôèíàíñîâûå òðóäíîñòè è äåôèöèò
ñûðüåâûõ ðåñóðñîâ ÿâëÿþòñÿ îäíîé
èç ïðè÷èí ïîÿâëåíèÿ íà ðûíêå
ïðîäóêöèè íèçêîãî êà÷åñòâà.

Âîïðîñû îáåñïå÷åíèÿ äåòåé
âûñîêîêà÷åñòâåííûìè ïðîäóêòàìè
ïèòàíèÿ ñòàíîâÿòñÿ àêòóàëüíûìè è
â íåêîòîðîé ñòåïåíè ïîëèòèçèðî-
âàííûìè. Ðåøàÿ èõ, âàæíî íå äî-
ïóñòèòü ñïåêóëÿöèé íà òàêîé âàæ-
íîé ñîöèàëüíîé òåìå, êàê äåòñêîå
ïèòàíèå. Ãîñóäàðñòâî ÷åðåç äåÿ-
òåëüíîñòü ñîöèàëüíûõ èíñòèòóòîâ
äîëæíî ñîçäàâàòü óñëîâèÿ ðàçâè-
òèÿ ÷åëîâå÷åñêîãî êàïèòàëà ñâîåé
ñòðàíû. Îäíèì èç òàêèõ óñëîâèé
ÿâëÿåòñÿ îáåñïå÷åííîñòü äåòåé áå-
çîïàñíûìè è ïîòðåáèòåëüñêè äî-
ñòóïíûìè ïðîäóêòàìè ïèòàíèÿ,
êîòîðàÿ âîçìîæíà ëèøü íà ïðî÷-
íîì ôóíäàìåíòå íàó÷íûõ çíàíèé.

Ñ ìîìåíòà îñíîâàíèÿ ëàáîðà-
òîðèè â 1973 ãîäó è äî 2010 ãîäà
åå áåññìåííûì ðóêîâîäèòåëåì áûëà
äîêòîð òåõíè÷åñêèõ íàóê, ïðîôåñ-
ñîð, ëàóðåàò ïðåìèè ïðàâèòåëüñòâà
ÐÔ Àëåêñàíäðà Âàñèëüåâíà Óñòè-
íîâà. Ñåãîäíÿ íàó÷íîå ïîäðàçäå-
ëåíèå âîçãëàâëÿåò åå ó÷åíèê —
êàíäèäàò òåõíè÷åñêèõ íàóê, äîöåíò
Àíäðåé Ñåðãååâè÷ Äûäûêèí. 

Èñòîðèÿ ëàáîðàòîðèè òåñíî
ñâÿçàíà ñ äåÿòåëüíîñòüþ âåäóùèõ
ñïåöèàëèñòîâ îòðàñëè — À.Â. Óñòè-
íîâîé, Í.Ë. Ïàâëîâîé, Ë.Ì. ßêî-
âëåâîé, Å.Ã. Áîáðèêîâîé, Í.Ô. Íî-
ìåðîöêîé, Í.Â. Ëþáèíîé, Ã.Ë. Íî-
âîñåëüöåâîé è äðóãèõ. Ïîä èõ ðó-
êîâîäñòâîì è ïðè íåïîñðåäñòâåí-
íîì ó÷àñòèè âûïîëíåíû îñíîâî-

ïîëàãàþùèå ðàáîòû ïî ñîçäàíèþ
íàó÷íî îáîñíîâàííûõ ðåöåïòóð è
òåõíîëîãèé øèðîêîãî àññîðòèìåí-
òà ïðîäóêòîâ äëÿ äåòñêîãî ïèòàíèÿ
(êîíñåðâû, êîëáàñû, ïîëóôàáðè-
êàòû). Ïëåÿäîé ñòàðøèõ íàó÷íûõ
òîâàðèùåé ñîçäàíà öåëàÿ íàó÷íàÿ
øêîëà è âîñïèòàíî íîâîå ïîêîëå-
íèå ìîëîäûõ ó÷åíûõ. Ñåãîäíÿ âå-
äóùèå ñïåöèàëèñòû ëàáîðàòîðèè
À.Â. Óñòèíîâà, À.Ñ. Äûäûêèí,
Î.Ê. Äåðåâèöêàÿ, Ì.À. Àñëàíîâà,
Í.Å. Áåëÿêèíà, Í.Å. Ñîëäàòîâà
ïðîäîëæàþò íà÷àòîå äåëî è ðàçâè-
âàþò íàó÷íûå ôóíäàìåíòàëüíûå è
ïðèêëàäíûå íàïðàâëåíèÿ â îáëàñòè
ñîçäàíèÿ êà÷åñòâåííûõ è áåçîïàñ-
íûõ ïðîäóêòîâ äëÿ äåòåé.

Ëàáîðàòîðèÿ ïðèíèìàåò ó÷à-
ñòèå â àäìèíèñòðàòèâíîì è íîðìà-
òèâíî-ïðàâîâîì ðåãóëèðîâàíèè ñîç-
äàíèÿ è ðàçâèòèÿ îòå÷åñòâåííîé
èíäóñòðèè äåòñêîãî ïèòàíèÿ. Ñó-
ùåñòâóåò ïîëîæèòåëüíàÿ ïðàêòèêà
âçàèìîäåéñòâèÿ îðãàíîâ Ðîñïî-
òðåáíàäçîðà ïî ãîðîäó Ìîñêâå è
ÂÍÈÈ ìÿñíîé ïðîìûøëåííîñòè.
Ïðè ïðîâåäåíèè ãîñóäàðñòâåííîé
ðåãèñòðàöèè ïðîäóêòîâ íà ìÿñíîé
îñíîâå äëÿ äåòñêîãî ïèòàíèÿ, ïðî-
èçâîäèìîé è ðåàëèçóåìîé â Ìîñêâå
è Ìîñêîâñêîé îáëàñòè, ñïåöèàëè-
ñòû ëàáîðàòîðèè ïðîâîäÿò îáÿçà-
òåëüíóþ òåõíîëîãè÷åñêóþ ýêñïåð-
òèçó â ÷àñòè ïðîèçâîäñòâåííûõ
óñëîâèé è âîçìîæíîñòè âûïóñêà
ïðîäóêöèè äåòñêîãî íàçíà÷åíèÿ.
Êðîìå òîãî, óòâåðæäåííàÿ îòäå-
ëîì íàäçîðà çà ïèòàíèåì, îáó÷å-
íèåì è âîñïèòàíèåì äåòåé è ïîä-
ðîñòêîâ Óïðàâëåíèÿ Ðîñïîòðåá-

→

Лаборатория продуктов
детского питания: большие задачи

для блага маленьких граждан

Среди всех социально-демографических групп населения дети яв ля -
ются наиболее важной и значимой группой, требующей пристального

государственного внимания. Индикатором процветания нации, безу-
словно, является состояние здоровья детского населения. Обеспечение
детей качественными и безопасными продуктами возлагает на научное
сообщество высокую ответственность перед будущими поколениями.

А.С. Дыдыкин, канд. техн. наук
ГНУ ВНИИМП им. В.М. Горбатова Россельхозакадемии

Заведующий лабораторией
А.С. Дыдыкин
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íàäçîðà ïî ãîðîäó Ìîñêâå «Íî-
ìåíêëàòóðà ïèùåâûõ ïðîäóêòîâ äëÿ
èñïîëüçîâàíèÿ â ñîñòàâå ðàöèîíîâ
ïèòàíèÿ îáó÷àþùèõñÿ è âîñïèòàí-
íèêîâ» âêëþ÷àåò çíà÷èòåëüíóþ
÷àñòü ïðîäóêòîâ, ñîçäàííûõ â ëà-
áîðàòîðèè äåòñêîãî ïèòàíèÿ áîëåå
÷åì çà 35-ëåòíèé ñðîê. Äëÿ ãàðàí-
òèðîâàííîãî îáåñïå÷åíèÿ äåòåé
áåçîïàñíûìè, àäåêâàòíûìè ñïåöè-
ôèêå äåòñêîãî îðãàíèçìà ïðîäóê-
òàìè, äàííóþ ïðàêòèêó íåîáõîäèìî
ïðèìåíÿòü è â ðàìêàõ ðåãèîíàëüíûõ
îðãàíîâ Ðîñïîòðåáíàäçîðà. 

Ëàáîðàòîðèÿ ó÷àñòâóåò â ðàçðà-
áîòêå òåõíè÷åñêèõ ðåãëàìåíòîâ «Î
òðåáîâàíèÿõ áåçîïàñíîñòè ê ïðî-
èçâîäñòâó è îáîðîòó ïðîäóêòîâ
äåòñêîãî ïèòàíèÿ è èõ ïèùåâîé
öåííîñòè» è «Î òðåáîâàíèÿõ ê ìÿ -
ñó è ìÿñíîé ïðîäóêöèè, èõ ïðîèç-
âîäñòâó è îáîðîòó». Òàêæå ñïå-
öèà ëèñòû ëàáîðàòîðèè ïðèíèìàëè
ó÷àñòèå â ðàçðàáîòêå ïðîåêòà «Êîí-
öåïöèÿ ðàçâèòèÿ ïðîèçâîäñòâà ñî-
öèàëüíîãî ïèòàíèÿ è òîâàðîïðî-
âîäÿùåé èíôðàñòðóêòóðû â Ðîñ-
ñèéñêîé Ôåäåðàöèè íà 2010–2012
ãîäû è íà ïåðèîä äî 2020 ãîäà».

Äî íàñòîÿùåãî âðåìåíè ñîõðà-
íÿþòñÿ íåãàòèâíûå òåíäåíöèè â
ñîñòîÿíèè çäîðîâüÿ äåòåé è ïîä-
ðîñòêîâ. Íåäîñòàòî÷íîñòü è íåðà-
öèîíàëüíîñòü ïèòàíèÿ ýòîãî êîí-
òèíãåíòà ïðèâîäèò ê ïîÿâëåíèþ
òÿæåëûõ çàáîëåâàíèé â ìîëîäîì
âîçðàñòå, óõóäøåíèþ çäîðîâüÿ è
ïðîäîëæèòåëüíîñòè æèçíè íàñå-
ëåíèÿ Ðîññèè. Ïðîáëåìà ïèòàíèÿ
âçðîñëûõ è äåòåé â íàñòîÿùåå âðå-
ìÿ îñòàåòñÿ îñòðîé ïîòîìó, ÷òî
èíòåíñèâíîñòü æèçíè îáùåñòâà,
íåêîòîðûå ýêîëîãè÷åñêèå èçìåíå-
íèÿ è íåñòàáèëüíîñòü ìàòåðèàëü-
íîãî îáåñïå÷åíèÿ ïðèâîäÿò ê íå-
äîñòàòêàì â ïèòàíèè ñåìåéíîì, îá-
ùåñòâåííîì, øêîëüíîì è ò.ä. Çíàÿ
ýòó ïðîáëåìó, â ëàáîðàòîðèè äåò-
ñêîãî ïèòàíèÿ çà ïåðèîä ñ 2000 ïî
2010 ãîä ðàçðàáîòàíî áîëåå 185
íàèìåíîâàíèé ñïåöèàëèçèðîâàí-
íûõ ìÿñíûõ ïðîäóêòîâ, â òîì ÷èñ-
ëå îáîãàùåííûõ ïîëíîöåííûì áåë-
êîì, âèòàìèíàìè, ìèíåðàëàìè è
ïèùåâûìè âîëîêíàìè. Èç íèõ äëÿ
âçðîñëîãî íàñåëåíèÿ ðàçðàáîòàíî
85 íàèìåíîâàíèé ïðîôèëàêòè÷å-
ñêèõ è îáîãàùåííûõ ïðîäóêòîâ, â
òîì ÷èñëå ñ ïîíèæåííûì ñîäåðæà-
íèåì æèðà. Ñëåäóåò îòìåòèòü, ÷òî
îñîáåííîñòè ïðîäóêòîâ äåòñêîãî
ïèòàíèÿ îòðàæåíû â ðÿäå òåõíîëî-

ãè÷åñêèõ èííîâàöèé, êîòîðûå ïðè-
ìåíÿþòñÿ íà ïðåäïðèÿòèÿ Ðîññèè è
Áåëîðóññèè. Ëàáîðàòîðèåé ðàçðà-
áîòàí øèðîêèé àññîðòèìåíò ïðî-
äóêòîâ ôóíêöèîíàëüíîãî íàçíà÷å-
íèÿ è óæå ñåãîäíÿ, áëàãîäàðÿ òåñ-
íîìó ñîòðóäíè÷åñòâó ñ ÃÓ ÍÈÈ
ïèòàíèÿ ÐÀÌÍ, ñóùåñòâóåò öåëûé
ðÿä ïðîäóêòîâ çäîðîâîãî ïèòàíèÿ
äëÿ äåòåé è âçðîñëûõ. 

Îòå÷åñòâåííûé è çàðóáåæíûé
îïûò ñâèäåòåëüñòâóþò, ÷òî óñïåø-
íîå ðåøåíèå ïðîáëåìû çäîðîâîãî
ïèòàíèÿ äåòåé, â òîì ÷èñëå â øêîëå
è äðóãèõ îáùåîáðàçîâàòåëüíûõ ó÷-
ðåæäåíèÿõ, äîëæíî îñíîâûâàòüñÿ
íà èñïîëüçîâàíèè ïðîäóêòîâ ïî-
âûøåííîé ãîòîâíîñòè ïðîìûø-
ëåííîãî ïðîèçâîäñòâà. È â ñâîþ
î÷åðåäü, íåäîñòàòî÷íàÿ îáåñïå-
÷åííîñòü øêîëüíî-áàçîâûõ ñòîëî-
âûõ âûñîêîêà÷åñòâåííûìè ïðî-
äóêòàìè, àäàïòèðîâàííûìè ê
ñïåöèôèêå ïèòàíèÿ ðàñòóùåãî äåò-
ñêîãî îðãàíèçìà, äèêòóåò íåîáõî-
äèìîñòü ñîçäàíèÿ è âûïóñêà âàæ-
íåéøåé ñîöèàëüíîé ïðîäóêöèè
äëÿ øêîëüíîãî ïèòàíèÿ. Àíàëèçè-
ðóÿ îïûò íåêîòîðûõ åâðîïåéñêèõ
ñòðàí â ôîðìèðîâàíèè èíäèâèäó-
àëüíîãî ðàöèîíà øêîëüíèêà, ëàáî-
ðàòîðèÿ îáðàùàåò âíèìàíèå ïðî-
ìûøëåííîñòè íà íåîáõîäèìîñòü
óâåëè÷åíèÿ âûïóñêà ñïåöèàëèçè-
ðîâàííûõ ìÿñíûõ ïîëóôàáðèêàòîâ
ïîâûøåííîé ãîòîâíîñòè è êîëáàñ-
íûõ èçäåëèé äëÿ äåòñêîãî ïèòàíèÿ,
â òîì ÷èñëå ñ ó÷åòîì ðàçëè÷íûõ
ïàòîëîãè÷åñêèõ ñîñòîÿíèé è ïðåä-
ïî÷òåíèé. Ìîæíî ïðåäëîæèòü
òàêæå ðàçâèòèå øêîëüíîãî êåéòå-

ðèíãà ïðè ñîáëþäåíèè î÷åíü âàæ-
íîãî óñëîâèÿ — ó÷àñòèå ãîñóäàð-
ñòâà â îðãàíèçàöèè è ïîääåðæêå
èíôðàñòðóêòóðû ïèòàíèÿ îðãàíè-
çîâàííûõ äåòñêèõ êîëëåêòèâîâ.

Ïî íåêîòîðûì ïðîãíîçàì ñïå-
öèàëèñòîâ ëàáîðàòîðèè, â áëèæàé-
øåå âðåìÿ ïåðñïåêòèâíûìè ðàçðà-
áîòêàìè ìîãóò áûòü ãîòîâûå ê óïî-
òðåáëåíèþ ïåðâûå è âòîðûå îáå-
äåííûå áëþäà äëÿ äåòåé, êîòîðûå áó-
äóò ïîëüçîâàòüñÿ áîëüøèì ñïðîñîâ
íà ðîññèéñêîì ðûíêå. Ñîâðåìåííûå
ïèùåâûå òåõíîëîãèè ïîçâîëÿþò
ïðîèçâîäèòü ïðîäóêòû êàòåãîðèè
«òîëüêî ðàçîãðåòü». Ïðèìåíåíèå
ýòèõ òåõíîëîãèé îáîñíîâàíî è â äåò-
ñêîì ïèòàíèè. Òàêæå ïðîãíîçèðó-
åòñÿ ðàñøèðåíèå àññîðòèìåíòà ïðî-
äóêòîâ íà ìÿñíîé îñíîâå äëÿ äåòåé
âîçðàñòíîé ãðóïïû îò 1,5 äî 3 ëåò,
êîòîðûå ïðàêòè÷åñêè îòñóòñòâóþò íà
íàøåì ðûíêå è â íåäîñòàòî÷íîì
îáúåìå è àññîðòèìåíòå ïðåäñòàâëå-
íû çàðóáåæíûìè êîìïàíèÿìè.

Â ñîâðåìåííîì ìíîãîíàöèî-
íàëü íîì ãîñóäàðñòâå îñîáîå âíèìà -
íèå óäåëÿåòñÿ ðåëèãèîçíûì óáåæäå -
íèÿì è íàöèîíàëüíûì êóëèíàðíûì
òðàäèöèÿì íàðîäîâ åãî íàñåëÿþ-
ùèõ. Ó÷èòûâàÿ, ÷òî Ðîññèÿ ÿâëÿåò-
ñÿ èìåííî òàêèì ãîñóäàðñòâîì, ëà-
áîðàòîðèÿ ïëàíèðóåò ðàçðàáîòêó
øèðîêîãî àññîðòèìåíòà äåòñêîé
ïðîäóêöèè «Õàëÿëü» è òðàäèöèîí-
íûõ áëþä ðàçëè÷íûõ íàðîäîâ.

Ïðè çíà÷èòåëüíîì äåôèöèòå
ìÿñíîãî ñûðüÿ äëÿ ïðîèçâîäñòâà
äåòñêèõ ïðîäóêòîâ âàæíåéøèì
íàïðàâëåíèåì ðàçâèòèÿ ñåëüñêîõî-
çÿéñòâåííîé îòðàñëè ÿâëÿåòñÿ îð-

Коллектив лаборатории
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ãàíè÷åñêîå æèâîòíîâîäñòâî. Äå-
 ôèöèò îðãàíè÷åñêîãî ìÿñíîãî
ñûðüÿ ÿâëÿåòñÿ ñåðüåçíûì ñäåðæè-
âàþùèì ôàêòîðîì íà ïóòè ðàñøè-
ðåíèÿ îáúåìîâ âûïóñêà áåçîïàñíûõ
è êà÷åñòâåííûõ ïðîäóêòîâ äëÿ äåò-
ñêîãî è øêîëüíîãî ïèòàíèÿ. Ðàç-
âèòèå îðãàíè÷åñêîãî æèâîòíîâîä-
ñòâà è ïðîèçâîäñòâî òàê íàçûâàå-
ìîãî «áèîìÿñà» âîçìîæíî â óñëî-
âèÿõ æèâîòíîâîä÷åñêèõ õîçÿéñòâ,
ãäå âûðàùèâàíèå è îòêîðì ìîëîä-
íÿêà âåäåòñÿ ïî ñïåöèàëüíî ðàçðà-
áîòàííûì òåõíîëîãèÿì, ïðè ñè-
ñòåìàòè÷åñêîì êîíòðîëå òîêñè÷-
íûõ âåùåñòâ â ïî÷âå, âîäå, êîðìàõ
è ïðîäóêöèè æèâîòíîâîäñòâà. Ýòî
î÷åíü ïåðñïåêòèâíîå íàïðàâëåíèå
ðàçâèòèÿ æèâîòíîâîä÷åñêîé è ïå-
ðåðàáàòûâàþùåé îòðàñëåé.

Îñíîâíûå ïðèîðèòåòíûå íàó÷-
íûå íàïðàâëåíèÿ ëàáîðàòîðèè:
– ðàçâèòèå òåîðåòè÷åñêèõ ôóíäà-

ìåíòàëüíûõ çíàíèé â îáëàñòè
êîìïëåêñíîé îöåíêè êà÷åñòâà
è àäåêâàòíîñòè ïðîäóêòîâ íà
ìÿñíîé îñíîâå äëÿ äåòåé ñ ïî-
ìîùüþ ñîçäàíèÿ ìàòåìàòè÷å-
ñêèõ êðèòåðèåâ è ôîðìóë;

– ñîçäàíèå áèîòåõíîëîãèé ïîëó-
÷åíèÿ ôóíêöèîíàëüíûõ êîì-
ïëåêñîâ äëÿ îáîãàùåíèÿ ñïå-
öèàëèçèðîâàííûõ ìÿñíûõ ïðî-
äóêòîâ;

– ñîçäàíèå òåõíîëîãèè ïðèìåíå-
íèÿ áèîïðîòåêòîðíûõ êóëüòóð,
ïîäàâëÿþùèõ ðàçâèòèå ïàòî-
ãåííîé ìèêðîôëîðû, ñ öåëüþ
ñíèæåíèÿ òåìïåðàòóðíîé íà-
ãðóçêè ïðè ïðîèçâîäñòâå ïðî-
äóêòîâ äåòñêîãî ïèòàíèÿ;

– îáîñíîâàíèå ïðèìåíåíèÿ ýëåê-
òðîõèìè÷åñêîé àêòèâàöèè âîäû
è âîäíûõ ðàñòâîðîâ ïðè ïðî-
èçâîäñòâå ñïåöèàëèçèðîâàííûõ
ïðîäóêòîâ, â òîì ÷èñëå äëÿ äåò-
ñêîãî ïèòàíèÿ;

– íàó÷íîå èçó÷åíèå îáîãàùàþ-
ùèõ êîìïëåêñîâ äëÿ ñïåöèàëè-
çèðîâàííûõ ïðîäóêòîâ, â òîì
÷èñëå äåòñêîãî íàçíà÷åíèÿ, ñ
öåëüþ èõ êëàññèôèêàöèè è ñè-
ñòåìàòèçàöèè; 

– ñîâåðøåíñòâîâàíèå ìåòîäè÷å-
ñêèõ ïîäõîäîâ ê îïðåäåëåíèþ
ìèêðîíóòðèåíòîâ â ìÿñíîì
ñûðüå è ïðîäóêòàõ äëÿ äåòñêîãî
ïèòàíèÿ ñ öåëüþ áîëåå îáúåê-
òèâíîé îöåíêè óñòàíîâëåííûõ
íîðìàòèâîâ;

– ñîçäàíèå øèðîêîãî àññîðòè-
ìåíòà ìÿñíûõ èçäåëèé äëÿ ðàç-

ëè÷íûõ ñîöèàëüíûõ ãðóïï íà-
ñåëåíèÿ, îòðàæåííûõ â ïðîåêòå
«Êîíöåïöèè ðàçâèòèÿ ïðîèç-
âîäñòâà îòå÷åñòâåííûõ ïèùå-
âûõ ïðîäóêòîâ äëÿ îáåñïå÷å-
íèÿ îðãàíèçîâàííûõ êîëëåê-
òèâîâ (äåòåé äîøêîëüíîãî è
øêîëüíîãî âîçðàñòà, ñòóäåíòîâ,
âîåííîñëóæàùèõ, ãðàæäàí, íà-
õîäÿùèõñÿ íà èçëå÷åíèè â ó÷-
ðåæäåíèÿõ çäðàâîîõðàíåíèÿ è
ñîöèàëüíîé çàùèòû, îñóæäåí-
íûõ)».
Â íàó÷íî-ïðàêòè÷åñêîì ïëàíå

ëàáîðàòîðèÿ ðàñøèðÿåò ñôåðû
ñîòðóäíè÷åñòâà ñ ãîñóäàðñòâåííûìè
ó÷ðåæäåíèÿìè, âåäîìñò âàìè, äå-
ïàðòàìåíòàìè ìèíèñòåðñòâ ôåäå-
ðàëüíîãî è ðåãèîíàëüíîãî óðîâíÿ,
îòâå÷àþùèìè çà êîíòðîëü è îáåñ-
ïå÷åíèå ñïåöèàëèçèðîâàííûìè ïðî-
äóêòàìè äåòåé, øêîëüíèêîâ è ïîä-
ðîñòêîâ. Äâåðè ëàáî ðàòîðèè âñåã-
äà îòêðûòû äëÿ ïðåäïðèÿòèé, âû-
ïóñêàþùèõ èëè ïëàíèðóþùèõ âû-
ïóñê ìÿñíîé ïðîäóêöèè äëÿ äåòåé.
Âíåäðåííûå â ïðîìûøëåííîñòü
íàó÷íûå ðàçðàáîòêè ëàáîðàòîðèè
çàíèìàþò äîñòîéíîå ìåñòî ñðåäè
äåòñêèõ ïðîäóêòîâ è èìåþò îòëè-
÷èòåëüíûé çíàê «ÂÍÈÈÌÏ —
äåòÿì». Òîëüêî áëàãîäàðÿ òåñíîìó
è êîìïëåêñíîìó ñîòðóäíè÷åñòâó
íàó÷íûõ öåíòðîâ, ïðîèçâîäèòåëåé
è ãîñóäàðñòâåííûõ îðãàíîâ âëàñòè,
â ïåðâóþ î÷åðåäü èñïîëíèòåëüíîé,
âîçìîæíû ðåøåíèÿ âàæíåéøèõ
ñîöèàëüíûõ çàäà÷ ïî îáåñïå÷åíèþ
íàñåëåíèÿ âûñîêîêà÷åñòâåííûìè
ïðîäóêòàìè ïèòàíèÿ è óëó÷øå-
íèþ çäîðîâüÿ íàøèõ ìàëåíüêèõ
ãðàæäàí. →│

Дегустация продуктов детского питания

Воплощение научных идей
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Ïîòðåáîâàëèñü íîâûå ìåòîäîëîãè÷åñêèå ïîäõîäû
ê îòáîðó ïðîá, îáðàáîòêå ìàòåðèàëà â õîäå ïîäãî-
òîâêè ê èññëåäîâàíèþ è äëÿ ïðîâåäåíèÿ àäåêâàòíîãî
àíàëèçà. Öåëüþ ýòîãî íàïðàâëåíèÿ ÿâëÿåòñÿ èçó÷åíèå
êà÷åñòâà ìÿñíîãî ñûðüÿ è ìÿñíûõ ïðîäóêòîâ â ïðî-
öåññå èõ òåõíîëîãè÷åñêîé îáðàáîòêè, èçãîòîâëåíèÿ
è õðàíåíèÿ (ìèêðîñòðóêòóðà ìÿñà è ìÿñîïðîäóêòîâ).

Â 1974 ãîäó ñ öåëüþ ðåàëèçàöèè äàííîãî íàïðàâ-
ëåíèÿ âî Âñåñîþçíîì íàó÷íî-èññëåäîâàòåëüñêîì
èíñòèòóòå ìÿñíîé ïðîìûøëåííîñòè áûëà ñîçäàíà
ëàáîðàòîðèÿ «Ìèêðîñòðóêòóðà ìÿñà». Â ïðàêòèêó
ðàáîòû ëàáîðàòîðèè áûëè âíåäðåíû ïîìèìî êëàññè-
÷åñêèõ ãèñòîëîãè÷åñêèõ ìåòîäîâ íîâûå ãèñòîõèìè-
÷åñêèå è óëüòðàñòðóêòóðíûå ìåòîäû èññëåäîâàíèÿ, â
÷àñòíîñòè, ýëåêòðîííàÿ ìèêðîñêîïèÿ. Ïåðâûì ðóêî-
âîäèòåëåì ëàáîðàòîðèè áûë êàíäèäàò âåòåðèíàðíûõ
íàóê Â.À. Àäóöêåâè÷. Ïîçäíåå â ñîñòàâ ïîäðàçäåëåíèÿ
áûëè âêëþ÷åíû êîíòðîëüíî-àíàëèòè÷åñêàÿ ëàáîðà-
òîðèÿ è âèâàðèé. Íîâàÿ ñòðóêòóðíàÿ åäèíèöà
ïîëó÷èëà íàçâàíèå «Ëàáîðàòîðèÿ ìèêðîñòðóêòóðû
è õèìèè ìÿñà» è äî 1987 ãîäà âîçãëàâëÿëàñü êàí-
äèäàòîì âåòåðèíàðíûõ íàóê À.À. Áåëîóñîâûì, ñ 1987
ãîäà è ïî íàñòîÿùèé äåíü ðóêîâîäèòåëåì ëàáîðàòîðèè
ÿâëÿåòñÿ äîêòîð òåõíè÷åñêèõ íàóê Ñ.È. Õâûëÿ. Â 2000
ãîäó èç ñîñòàâà ëàáîðàòîðèè áûëà âûâåäåíà ãðóïïà õè-

ìè÷åñêîãî àíàëèçà, âîøåäøàÿ â ñåðòèôèêàöèîííûé
öåíòð, à â 2010 ãîäó ïîëó÷èë àâòîíîìèþ âèâàðèé,
íà áàçå êîòîðîãî ñîçäàåòñÿ «Ýêñïåðèìåíòàëüíàÿ êëè-
íèêà-ëàáîðàòîðèÿ áèîëîãè÷åñêè àêòèâíûõ âåùåñòâ æè-
âîòíîãî ïðîèñõîæäåíèÿ». Â ñîñòàâå ëàáîðàòî-
ðèè ðàáîòàëè âåòåðàíû ÂÍÈÈÌÏà À.Â. Ëîãàíîâà,
À.À. Áåëîóñîâ, Ò.Ã. Êóçíåöîâà, Â.È. Ïëîòíèêîâ.

Ñ ïîìîùüþ ìèêðîñòðóêòóðíûõ ìåòîäîâ ìîæíî
çíà÷èòåëüíî äîïîëíèòü èíôîðìàöèþ, ïîëó÷åííóþ ñ
ïîìîùüþ äðóãèõ ìåòîäîâ àíàëèçà. È â ðÿäå ñëó÷àåâ
ýòè ìåòîäû èìåþò ñóùåñòâåííûå ïðåèìóùåñòâà. Â îò-
ëè÷èå îò øèðîêî ïðèìåíÿåìûõ áèîõèìè÷åñêèõ è ôè-
çèêî-õèìè÷åñêèõ ïîäõîäîâ, ïðè êîòîðûõ íåðåäêî ïî-
ëó÷àþò óñðåäíåííûå äàííûå, ãèñòîëîãè÷åñêèå è
ýëåêòðîííî-ìèêðîñêîïè÷åñêèå ìåòîäû ïîçâîëÿþò
âûÿâèòü ëîêàëüíûå èçìåíåíèÿ â òêàíÿõ, óâÿçûâàÿ ïî-
ñëåäíèå ñ èçìåíåíèÿìè õèìè÷åñêîãî ñîñòàâà.

Â òå÷åíèå ðÿäà ëåò ëàáîðàòîðèåé áûëî óñòàíîâëåíî
âëèÿíèå ñòðóêòóðû ìûøå÷íîé òêàíè íà êà÷åñòâî âû-
ðàáàòûâàåìûõ ìÿñíûõ ïðîäóêòîâ, èçó÷åíû ìèêðî-
ñòðóêòóðíûå èçìåíåíèÿ â õîäå àâòîëèçà ìÿñà ðàçëè÷-
íûõ ãðóïï êà÷åñòâà: PSE, NOR, DFD. Òàêæå îïðåäå-
ëåíà âçàèìîñâÿçü ìåæäó ñòðóêòóðíûìè îñîáåííîñòÿ-
ìè èñïîëüçóåìîãî ìÿñíîãî ñûðüÿ è èõ èçìåíåíèÿìè
â õîäå òåõíîëîãè÷åñêîãî ïðîöåññà, èçó÷åíû ìèêðî-

→

От «А» и далее
в гистологии мясных продуктов

По мере накопления знаний о мясе в конце прошлого века появилось
новое направление в науке — «Микроструктура мяса и мясопродук-

тов». Этот особый раздел отделился от общей гистологии и патогисто-
логии в связи с открытием ряда морфофизиологических особенностей
мышечной ткани, а также других биологических материалов, подвергае-
мых воздействию технологических факторов в соответствии со специ-
фическими задачами и целями мясной промышленности.

С.И. Хвыля, доктор техн. наук, ГНУ ВНИИМП им. В.М. Горбатова Россельхозакадемии

Коллектив лаборатории микроструктурных исследований мясопродуктовА.А. Белоусов



Юбилей ВНИИ мясной промышленности им. В.М. Горбатова / ГЛАВНАЯ ТЕМА

33№5 октябрь 2010 Всё о МЯСЕ

ñòðóêòóðíûå èçìåíåíèÿ ìÿñà ïîä âîçäåéñòâèåì ôåð-
ìåíòíûõ ïðåïàðàòîâ. Âûÿâëåíû ñòðóêòóðíûå èçìå-
íåíèÿ ïðè ðàçëè÷íûõ âèäàõ òåõíîëîãè÷åñêîãî âîç-
äåéñòâèÿ, òàêèõ, êàê çàìîðàæèâàíèå ìÿñà, ïîñîë è òåï-
ëîâàÿ îáðàáîòêà, ìàññèðîâàíèå ìÿñíîãî ñûðüÿ, èçó÷åí
õàðàêòåð ñòðóêòóðîîáðàçîâàíèÿ âàðåíûõ, âàðåíî-êîï-
÷åíûõ è ñûðîêîï÷åíûõ êîëáàñ.

Äàííûå, ïîëó÷àåìûå ìåòîäàìè êà÷åñòâåííîãî è
êîëè÷åñòâåííîãî ãèñòîëîãè÷åñêîãî àíàëèçà êîìïî-
íåíòîâ ñûðüÿ è ïðîäóêöèè, öåëåñîîáðàçíî èñïîëüçî-
âàòü â ïðîöåññå ñîçäàíèÿ è îòðàáîòêè òåõíîëîãè÷å-
ñêèõ ðåæèìîâ ïîëó÷åíèÿ êîìáèíèðîâàííûõ ìÿñíûõ
èçäåëèé, à òàêæå ïðè âûÿâëåíèè ñëó÷àåâ ôàëüñèôè-
êàöèè ñîñòàâà ìÿñíûõ ïðîäóêòîâ. Ýòè ìåòîäû íåîá-
õîäèìî ïðèìåíÿòü ïðè êîíòðîëå êà÷åñòâà è ñîñòàâà
ñûïó÷èõ äîáàâîê, èñïîëüçóåìûõ â ìÿñíîé ïðîìûø-
ëåííîñòè. Ïðåïàðàòû äëÿ ãèñòîëîãè÷åñêîãî èññëåäî-
âàíèÿ ñîõðàíÿþòñÿ ïðîäîëæèòåëüíîå âðåìÿ è ìîãóò
ñëóæèòü þðèäè÷åñêèì îñíîâàíèåì ïðè ðåøåíèè àð-
áèòðàæíûõ ðàçíîãëàñèé.

Ïîñëåäîâàòåëüíîå èçó÷åíèå äèíàìèêè ïðîöåññîâ,
ïðîèñõîäÿùèõ â ìÿñå è ñóáïðîäóêòàõ îò ïîâåðõíîñòè
âãëóáü îáðàçöà è ïðèâîäÿùèõ ê ñíèæåíèþ åãî ñâåæå-
ñòè, ïîçâîëèëî ðàçðàáîòàòü ÃÎÑÒ 19496-93 «Ìÿñî.
Ìåòîä ãèñòîëîãè÷åñêîãî èññëåäîâàíèÿ».

Â ïîñëåäíèå ãîäû ëàáîðàòîðèåé ìèêðîñòðóêòóðíûõ
èññëåäîâàíèé ìÿñîïðîäóêòîâ ðàçðàáîòàíû: ÃÎÑÒ Ð
51604-2000 «Ìÿñî è ìÿñíûå ïðîäóêòû. Ìåòîä ãèñòî-

ëîãè÷åñêîé èäåíòèôèêàöèè ñîñòàâà», ÃÎÑÒ Ð 52480-
2005 «Ìÿñî è ìÿñíûå ïðîäóêòû. Óñêîðåííûé ãèñòî-
ëîãè÷åñêèé ìåòîä îïðåäåëåíèÿ ñòðóêòóðíûõ êîìïî-
íåíòîâ ñîñòàâà», ÃÎÑÒ Ð 52197-2003 «Ìÿñî è ìÿñíûå
ïðîäóêòû äëÿ äåòñêîãî ïèòàíèÿ. Ìåòîä îïðåäåëåíèÿ ðàç-
ìåðîâ êîñòíûõ ÷àñòèö», ÃÎÑÒ Ð 53213-2008 «Ìÿñî è
ìÿñíûå ïðîäóêòû. Ãèñòîëîãè÷åñêèé ìåòîä îïðåäåëåíèÿ
ðàñòèòåëüíûõ áåëêîâûõ äîáàâîê» è ÃÎÑÒ Ð 53222-2008
«Ìÿñî è ìÿñíûå ïðîäóêòû. Ãèñòîëîãè÷åñêèé ìåòîä
îïðåäåëåíèÿ ðàñòèòåëüíûõ óãëåâîäíûõ äîáàâîê».

Äåéñòâóþùåé íîðìàòèâíîé äîêóìåíòàöèåé íà
ïðîäóêòû äåòñêîãî ïèòàíèÿ ïðåäóñìîòðåíû îãðàíè-
÷åíèÿ ðàçìåðîâ ÷àñòèö, ÷åìó äîëæíî óäåëÿòüñÿ
îñîáîå âíèìàíèå. Êðîìå òîãî, ïîâñåìåñòíîå èñïîëü-
çîâàíèå ñûïó÷èõ äîáàâîê â ïðîäóêòû äèêòóåò íåîá-
õîäèìîñòü ðàçðàáîòêè ìåòîäîâ óñòàíîâëåíèÿ èõ ñî-
ñòàâà. Â õîäå èññëåäîâàíèé ïî ðàñïðîñòðàíåíèþ
ãèñòîëîãè÷åñêîãî ìåòîäà àíàëèçà ïîðîøêîîáðàçíûõ
äîáàâîê áûëà ðàçðàáîòàíà îñîáàÿ ìåòîäèêà ïîëó÷å-
íèÿ ãèñòîëîãè÷åñêèõ ïðåïàðàòîâ ñûïó÷èõ äîáàâîê.
Ðàçðàáîòàííûå íàìè Íàöèîíàëüíûå ñòàíäàðòû íà ìå-
òîäû àíàëèçà äèñïåðñíîñòè è ñîñòàâà ñûïó÷èõ äîáà-
âîê â íàñòîÿùåå âðåìÿ íàõîäÿòñÿ íà çàâåðøàþùåé
ñòàäèè îáñóæäåíèÿ è óòâåðæäåíèÿ.

Âñå øèðå ïðèìåíÿþò íå òîëüêî êà÷åñòâåííûå, íî
è êîëè÷åñòâåííûå ìåòîäû àíàëèçà. Ýòîìó ñïîñîá-
ñòâóåò è òî, ÷òî ëàáîðàòîðèÿ îñíàùåíà íîâåéøèìè
ãèñòîëîãè÷åñêèìè ïðèáîðàìè îáðàáîòêè áèîëîãè÷å-
ñêîãî ìàòåðèàëà, èçãîòîâëåííûìè âåäóùèìè ìèðî-
âûìè ôèðìàìè. Ïðè ýòîì ðàáîòà ñ îáîðóäîâàíèåì
ïðîâîäèòñÿ ñ ïîìîùüþ àâòîðñêèõ ìîäèôèêàöèé ìå-
òîäîâ, çíà÷èòåëüíî ïîâûøàþùèõ ýôôåêòèâíîñòü
ìèêðîñòðóêòóðíîãî àíàëèçà. Ñåãîäíÿ òî, ÷òî áûëî
ïî÷òè íåäîñòóïíî — áûñòðîå ïîëó÷åíèå öâåòíûõ âû-
ñîêîêà÷åñòâåííûõ èëëþñòðàöèé — ñòàëî íàøåé ïî-
âñå äíåâíîñòüþ ñ ïîìîùüþ ñîâðåìåííîãî îáîðóäîâà-
íèÿ è íàðàáîòîê ñîòðóäíèêîâ ëàáîðàòîðèè.

Ïðèìåíåíèå ðàçðàáîòàííûõ íàìè ãèñòîëîãè÷å-
ñêèõ ìåòîäîâ àíàëèçà âñå áîëåå øèðîêî ïðàêòèêóåòñÿ
â ðàáîòå ñåðòèôèêàöèîííûõ öåíòðîâ ïèùåâîé ïðî-
ìûøëåííîñòè. Ýòîìó ñïîñîáñòâóþò è ìåðîïðèÿòèÿ â
ôîðìå îáó÷åíèÿ ìåòîäàì ìèêðîñòðóêòóðíîãî àíà-
ëèçà, íàïðàâëåííûå íà ïîâûøåíèå êâàëèôèêàöèè
ñïåöèàëèñòîâ ïî îöåíêå êà÷åñòâà ìÿñíîãî ñûðüÿ è
ïðîäóêöèè. Ñòàëî ïîñòîÿííûì è êîíñóëüòèðîâàíèå
ïî íàó÷íûì è àðáèòðàæíûì âîïðîñàì ñïåöèàëèñòîâ
ìÿñíîé ïðîìûøëåííîñòè â ðåæèìå on-line èíòåð-
íåòà. Ñåìèíàðû ãèñòîëîãîâ ðåãóëÿðíî ïðîâîäÿòñÿ
Ó÷åáíûì öåíòðîì ÂÍÈÈÌÏ. Ïðîãðàììà îáó÷åíèÿ
ïîñòîÿííî ñîâåðøåíñòâóåòñÿ, îñâåùàÿ âîïðîñû èñ-
ïîëüçîâàíèÿ ñîâðåìåííûõ ìèêðîñòðóêòóðíûõ ìåòî-
äîâ, à òàêæå àêòóàëüíûå ïðîáëåìû êîíòðîëÿ êà÷åñòâà
ìÿñíîãî ñûðüÿ è ïðîäóêöèè. 

Â ëàáîðàòîðèè ìèêðîñòðóêòóðíûõ èññëåäîâàíèé
ïîäãîòîâëåíî îêîëî 30 äèïëîìíûõ ðàáîò ñïåöèàëè-
ñòîâ — âåòåðèíàðîâ è òåõíîëîãîâ ìÿñíîãî ïðîèç-
âîäñòâà, çàùèùåíî 3 äîêòîðñêèå è 4 êàíäèäàòñêèå
äèññåðòàöèè. Çà ãîäû ñóùåñòâîâàíèÿ èçäàíî ñâûøå
350 íàó÷íûõ òðóäîâ, â òîì ÷èñëå 4 ìîíîãðàôèè. À
ñêîëüêî çàùèùàþùèõ äîêòîðñêèå è êàíäèäàòñêèå ðà-
áîòû ó÷åíûõ íå ñìîãëè îáîéòèñü áåç äåéñòâåííîé ïî-
ìîùè ëàáîðàòîðèè, è ñêàçàòü òðóäíî... →│

Анализ дисперсности консервов для детского питания

Применение в вареных колбасах добавок,
не предусмотренных рецептурой
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Ñàìîñòîÿòåëüíàÿ ëàáîðàòîðèÿ
ïî âåòñàíýêñïåðòèçå è ìèêðîáèî-
ëîãèè ìÿñà áûëà îðãàíèçîâàíà â
1953 ãîäó, è ïåðâûì åå çàâåäóþ-
ùèì áûë äîêòîð âåòåðèíàðíûõ
íàóê, ïðîôåññîð, ãåíåðàë-ìàéîð
âåòåðèíàðíîé ñëóæáû È.Â. Øóð.
Ïîçäíåå ëàáîðàòîðèþ âîçãëàâëÿëè
Ë.Ë. Êóõàðêîâà, Â.Ã. Äåäàø, Â.Â.
Àâèëîâ, Þ.Â. Êðåéìåð.

Îñíîâíûì íàó÷íûì íàïðàâëå-
íèåì ðàáîòû ëàáîðàòîðèè â 1940–
1950-õ ãîäàõ áûëî èçûñêàíèå ïóòåé
ïðåäîõðàíåíèÿ ìÿñà îò «ðàçðó-
øàþùåãî äåéñòâèÿ ìèêðîîðãàíèç-
ìîâ è ïðåäîõðàíåíèÿ ëþäåé îò çà-

ðàæåíèÿ çîîàíòðîïîíîçàìè ÷åðåç
ìÿñî». Ñ ýòîé öåëüþ ñîâåðøåí-
ñòâîâàëèñü ìåòîäû ïðåäóáîéíîé è
ïîñëåóáîéíîé ýêñïåðòèçû. Ðàçðà-
áàòûâàëèñü îñíîâû ñàíèòàðíîé
îöåíêè ìÿñà ïðè èíôåêöèîííûõ
áîëåçíÿõ ñêîòà, à òàêæå ñïîñîáû
îáåççàðàæèâàíèÿ òàêîãî ìÿñà.

Âî âñå âðåìåíà â ëàáîðàòîðèè
îñîáîå âíèìàíèå óäåëÿëîñü íàó÷íî-
èññëåäîâàòåëüñêîé ðàáîòå ïî îáåñ-
ïå÷åíèþ áåçîïàñíîñòè è êà÷åñòâà
ìÿñíûõ ïðîäóêòîâ, òåõíîëîãèè êî-
òîðûõ ðàçðàáàòûâàëèñü â èíñòè -
òóòå. Èç ðàííèõ ðàáîò ñîòðóäíèêîâ
ñëåäóåò îòìåòèòü èññëåäîâàíèÿ

ïî èçìåíåíèþ ñâîéñòâ áàêòåðèé
«êèøå÷íî-ïàðàòèôîçíîé ãðóïïû»
ïðè ïîñîëå ìÿñà (À.Ì. Êàçàêîâ,
Ì.À. Êî÷åðãèíà).

Â êîíöå 40-õ ãîäîâ áîëüøîå
íàó÷íî-òåõíè÷åñêîå çíà÷åíèå èìå -
ëà ÍÈÐ î âëèÿíèè «ïðåäóáîéíîãî
óòîìëåíèÿ» æèâîòíûõ íà ñàíè-
òàðíî-ìèêðîáèîëîãè÷åñêèå ïîêà-
çàòåëè ìÿñà è äðóãèõ ïðîäóêòîâ
óáîÿ (À.Ì. Êàçàêîâ, Å.Â. Êèñèëåâ,
Ì.À. Êî÷åðãèíà). Ïîçäíåå ýòó ðà-
áîòó óãëóáèëà Ã.Á. Òðóäîëþáîâà.

Ïðèäàâàëîñü áîëüøîå çíà÷åíèå
ïðîôèëàêòèêå ïëåñíåâåíèÿ ìÿñà ñ
èçûñêàíèåì ñðåäñòâ äåçèíôåêöèè
(À.Ì. Êàçàêîâ, Â.Ê. Äûêëîï).

Ïðîâîäèëèñü ðàáîòû ïî ðàçðà-
áîòêå ìåòîäîâ óíè÷òîæåíèÿ ïàòî-
ãåííîé êîêêîâîé ìèêðîôëîðû â
ìÿñíûõ êîíñåðâàõ è óñòîé÷èâîñòè
ñòàôèëîêîêêîâîãî ýíòåðîòîêñèíà
â íèõ (Ë.Ë. Êóõàðêîâà, Ã.Á. Òðóäî-
ëþáîâà).

Ñóùåñòâåííîå çíà÷åíèå äëÿ ìÿñ-
íîé ïðîìûøëåííîñòè èìåëè èñ-
ñëåäîâàíèÿ Êóõàðêîâîé è Òðóäî-
ëþáîâîé ïî èçûñêàíèþ ýôôåê-
òèâíûõ ñïîñîáîâ èñïîëüçîâàíèÿ
ìÿñà æèâîòíûõ-ïðîäóöåíòîâ, à
òàêæå ðàçðàáîòêè, ñâÿçàííûå ñ ñà-
íèòàðíîé îöåíêîé ìÿñà ïðè áðó-
öåëëåçå îâåö (È.Â. Øóð, Ë.Ë. Êó-
õàðêîâà, Å.Ì. Ôðåéäëèí, Í.À. Æè-
æîêèíà, Í.È. Ïîçäíÿêîâà).

Â ëàáîðàòîðèè ôîðìèðîâàëîñü
è ðàçâèâàëîñü íîâîå â îòå÷åñòâåí-
íîé ìÿñíîé ïðîìûøëåííîñòè íà-
ïðàâëåíèå ïî èñïîëüçîâàíèþ òàê
íàçûâàåìûõ ñòàðòîâûõ êóëüòóð

→

Лаборатория гигиены
производства и микробиологии:

к чистоте — с глубоким
научным подходом

Уже в первый год работы института была создана лаборатория химии
и микробиологии мяса, микробиологическим отделением которой ру-

ководил доктор мед. наук А.М. Казаков, известный специалист, автор пер-
вой в СССР монографии «Микробиология мяса». В 1933 году А.М. Каза-
ков возглавил микробиологическую лабораторию.

М.Ю. Минаев, канд. техн. наук
ГНУ ВНИИМП им. В.М. Горбатова Россельхозакадемии

Заведующий лабораторией
Михаил Юрьевич Минаев

Главный научный сотрудник
Юрий Григорьевич Костенко
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ìèêðîîðãàíèçìîâ äëÿ óëó÷øåíèÿ
êà÷åñòâà ìÿñíûõ ïðîäóêòîâ è èí-
òåíñèôèêàöèè òåõíîëîãè÷åñêèõ
ïðîöåññîâ ñûðîêîï÷åíûõ êîëáàñ
(Ì.Ì. Ìèõàéëîâà, Í.Ä. Ëèõîñî-
íîâà, È.Ã. Àíèñèìîâà, Ã.È. Ñîëî-
äîâíèêîâà, Â.È. Îñèïîâà, Î.Â. Òå-
ðåøèíà). Áûëè ñîçäàíû îòå÷åñò-
âåííûå áàêòåðèàëüíûå ïðåïàðàòû
ÀÖÈÄ-ÑÊ, ÏÁ-ÑÊ è äðóãèå,
òåõíîëîãèè èõ èñïîëüçîâàíèÿ â
îòðàñëè ïðè âûðàáîòêå ìÿñíûõ
ïðîäóêòîâ.

Ñ 1990 ãîäà ëàáîðàòîðèþ âåò-
ñàíýêñïåðòèçû âîçãëàâèë äîêòîð
âåòåðèíàðíûõ íàóê, ïðîôåññîð
Þ.Ã. Êîñòåíêî, à â 1992 ãîäó îíà
áûëà ïåðåèìåíîâàíà â ëàáîðàòî-
ðèþ ãèãèåíû ïðîèçâîäñòâà è ìè-
êðîáèîëîãèè.

Â ïîñëåäóþùèå ãîäû â ëàáîðà-
òîðèè ñôîðìèðîâàëñÿ êîëëåêòèâ
âûñîêîêâàëèôèöèðîâàííûõ ñïå-
öèàëèñòîâ, òàêèõ êàê çàñëóæåí-
íûé äåÿòåëü íàóêè ÐÔ, äîêòîð
âåòåðèíàðíûõ íàóê, ïðîôåññîð,
ëàóðåàò ïðåìèè Ïðàâèòåëüñòâà ÐÔ
Þ.Ã. Êîñ òåíêî, âåäóùèé íàó÷íûé
ñîòðóäíèê êàíäèäàò òåõíè÷åñêèõ
íàóê Ò.Ñ. Øàãîâà, ñòàðøèå íàó÷íûå

ñîòðóäíèêè êàíäèäàò âåòåðèíàðíûõ
íàóê Â.Î. Ðûáàëòîâñêèé è êàíäèäàò
áèîëîãè÷åñêèõ íàóê Ä.Í. Ñïèöû-
íà, Ã.È. Ñîëîäîâíèêîâà, Ã.À. Êóç-
íåöîâà, ìëàäøèå íàó÷íûå ñîòðóä-
íèêè Ê.Ñ. ßíêîâñêèé, Ä.Ñ. Áàòàå-
âà, Ì.Þ. Ìèíàåâ, Þ.Ê. Åðîôååâà,
ñòàðøèé èíæåíåð Ã.Ï. Ïëîòíèêî-
âà, ñòàðøèé ëàáîðàíò Ë.Å. Êîëáóí.

Êîëëåêòèâ ëàáîðàòîðèè ïðî-
äîëæàë çàíèìàòüñÿ ðàçðàáîòêîé
ñòàðòîâûõ êóëüòóð äëÿ ìÿñíîé ïðî-
ìûøëåííîñòè, â ÷àñòíîñòè áûë ðàç-
ðàáîòàí áàêòåðèàëüíûé ïðåïàðàò
äëÿ óñêîðåíèÿ ñîçðåâàíèÿ ñûðî-
êîï÷åíûõ ìÿñíûõ ïðîäóêòîâ
ÏÁ-ÌÏ, à òàêæå ðàçðàáîòàíû ñòàð-
òîâûå êóëüòóðû íà îñíîâå êîëëàãå-
íîëèòèêîâ è äåíèòðèôèêàòîðîâ.

Â 1995 ãîäó âûøëî âòîðîå èç-
äàíèå «Ðóêîâîäñòâà ïî âåòåðèíà-
ðíî-ñàíèòàðíîé ýêñïåðòèçå è ãè-
ãèåíå ïðîèçâîäñòâ ìÿñà è ìÿñíûõ

ïðîäóêòîâ» ñ ó÷àñòèåì ïðîôåñ-
ñîðà Êîñòåíêî.

Â 1998 ãîäó íà êîíêóðñå
íàó÷íî-èññëåäîâàòåëüñêèõ ðàáîò
îòäåëåíèÿ ïåðåðàáîòêè è õðàíåíèÿ
ïèùåâîé ïðîäóêöèè ÐÀÑÕÍ ðà-
áîòà ïî ñîçäàíèþ áàêòåðèàëüíîãî

ïðåïàðàòà äëÿ èíòåíñèôèêàöèè è
óëó÷øåíèÿ êà÷åñòâà ñûðîêîï÷åíûõ
êîëáàñ çàíÿëà ïåðâîå ìåñòî (áàê-
òåðèàëüíûé ïðåïàðàò ÏÁ-ÌÏ).

Â 1999 ãîäó ðàáîòà ëàáîðàòîðèè
â ñîñòàâå êîëëåêòèâà àâòîðîâ
(ÂÍÈÈÌÏ, Èíñòèòóò ïèòàíèÿ
ÐÀÌÍ, ÍÈÈ äåòñêîãî ïèòàíèÿ,
Òèõîðåöêèé ìÿñîêîìáèíàò è äð.)
áûëà îòìå÷åíà ïðåìèåé ïðàâèòåëü-
ñòâà ÐÔ çà ñîçäàíèå íàó÷íî-ïðàê-
òè÷åñêèõ îñíîâ êîìïëåêñà ïðîèç-
âîäñòâà ïðîäóêòîâ äåòñêîãî ïèòàíèÿ.

Â ëàáîðàòîðèè àêòèâíî ïðîâî-
äèëèñü èññëåäîâàíèÿ ïî ïèùåâîìó
ëèñòåðèîçó, âîçáóäèòåëü êîòîðîãî
êðàéíå îïàñåí äëÿ çäîðîâüÿ ïîòðå-
áèòåëåé. Ïðè ýòîì áûëî èçó÷åíî
âîçäåéñòâèå òåõíîëîãè÷åñêèõ ôàê-
òîðîâ, ïðèìåíÿåìûõ ïðè âûðà-
áîòêå ìÿñíûõ ïðîäóêòîâ, áûë
ðàçðàáîòàí ÃÎÑÒ ïî ìèêðîáèî-
ëîãè÷åñêîìó êîíòðîëþ ïèùåâîé

ïðîäóêöèè, àïðîáèðîâàíû ñîâðå-
ìåííûå ïèòàòåëüíûå ñðåäû äëÿ âû-
ÿâëåíèÿ ëèñòåðèé, ñîâìåñòíî ñ
Èíñòèòóòîì ïèòàíèÿ ÐÀÌÍ áûëè
âíåñåíû è ïðèíÿòû ïðåäëîæåíèÿ
îá îáÿçàòåëüíîì êîíòðîëå ñûðüÿ è
ïðîäóêòîâ æèâîòíîãî ïðîèñõîæ-
äåíèÿ íà íàëè÷èå ëèñòåðèé. Äàí-
íûé ïîêàçàòåëü ââåäåí â ÑàíÏèÍ.

Ëàáîðàòîðèÿ â 2003 ãîäó áûëà
ïîëíîñòüþ ðåêîíñòðóèðîâàíà, à ñ
2004 ãîäà â ëàáîðàòîðèè ïðîâîäè-
ëèñü ðàáîòû ïî îáîñíîâàíèþ ñðî-
êîâ ãîäíîñòè îõëàæäåííîé ãîâÿ-
äèíû è ñâèíèíû â óïàêîâêå ïîä
âàêóóìîì è â ìîäèôèöèðîâàííîé
àòìîñôåðå. Èçó÷åíû ñîñòàâ è äè-
íàìèêà ðîñòà ìèêðîôëîðû ìÿñà íà
ïðîòÿæåíèè âñåãî ñðîêà õðàíåíèÿ
ïðè èñïîëüçîâàíèè ðàçëè÷íûõ âè -
äîâ óïàêîâêè. Îïðåäåëåíû ñðîêè
õðàíåíèÿ îõëàæäåííîãî ìÿñà â âà-
êóóìå è ìîäèôèöèðîâàííîé àò-
ìîñôåðå. Íà îñíîâàíèè èññëåäî-
âàíèÿ â ÑàíÏèÍ 2.3.2.1078-01
áûëè âíåñåíû äîïîëíèòåëüíûå
ìèêðîáèîëîãè÷åñêèå ïîêàçàòåëè,
òàêèå êàê äðîææè, ñóëüôèòðåäó-
öèðóþùèå êëîñòðèäèè.

Â 2005 ãîäó â ëàáîðàòîðèþ âëè-
ëîñü ìîëåêóëÿðíî-áèîëîãè÷åñêîå
ïîäðàçäåëåíèå, âêëþ÷àþùåå â ñåáÿ
ÏÖÐ-ëàáîðàòîðèþ. Îñíîâíûì íà-
ïðàâëåíèåì åå â òî âðåìÿ ÿâëÿëñÿ
êîíòðîëü ïèùåâîé ïðîäóêöèè íà íà-
ëè÷èå ãåííî-ìîäèôèöèðîâàííûõ
îðãàíèçìîâ. Â òîì æå ãîäó ëàáîðà-
òîðèÿ áûëà àêêðåäèòîâàíà â äâóõ ñè-
ñòåìàõ: Ðîñòåõðåãóëèðîâàíèÿ è Ðîñ-

В 1999 году работа лаборатории в составе коллектива авторов
(ВНИИМП, Институт питания РАМН, НИИ детского питания,

Тихорецкий мясокомбинат и др.) была отмечена
премией правительства РФ за создание научно-практических основ

комплекса производства продуктов детского питания

Коллектив лаборатории. Первый ряд слева направо: Фомина Т.А., Пищулина В.В.,
Солодовникова Г.И., Батаева Д.С., Краснова М.А.; второй ряд слева направо:
Багаченко А.А., Минаев М.Ю., Костенко Ю.Г., Курбаков К.
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ïîòðåáíàäçîðà. Äàííàÿ ëàáîðàòîðèÿ
âõîäèò â ñîñòàâ Èñïûòàòåëüíîãî
öåíòðà ÂÍÈÈÌÏ.

Ñ ôåâðàëÿ 2007 ãîäà ëàáîðà-
òîðèþ âîçãëàâëÿåò êàíäèäàò òåõ-
íè÷åñêèõ íàóê Ì.Þ. Ìèíàåâ.

Êîëëåêòèâ ëàáîðàòîðèè óñïåø -
íî òðóäèòñÿ ïî ñëåäóþùèì íàïðàâ -
ëåíèÿì:
– ðàçðàáîòêà ñàíèòàðíî-ìèêðî-

áèîëîãè÷åñêèõ êðèòåðèåâ áå-
çîïàñíîñòè ìÿñíûõ ïðîäóêòîâ
â öåëÿõ ñîçäàíèÿ ìåð ïðîôè-
ëàêòèêè áîëåçíåé, îáùèõ äëÿ
æèâîòíûõ è ÷åëîâåêà,

– ðàçðàáîòêà è èñïûòàíèå ýêñ-
ïðåññ-ìåòîäîâ ìèêðîáèîëîãè-
÷åñêîãî àíàëèçà,

– îáîñíîâàíèå ñðîêîâ ãîäíîñòè
ìÿñà,

– ðàçðàáîòêà è èñïûòàíèå áàêòå-
ðèàëüíûõ ïðåïàðàòîâ äëÿ ìÿñ-
íîé ïðîìûøëåííîñòè,

– èäåíòèôèêàöèÿ âèäîâîãî ñî-
ñòàâà ñûðüÿ è ãîòîâîé ïðîäóê-
öèè ìåòîäîì ÏÖÐ,

– âûÿâëåíèå ìîëåêóëÿðíî-ãåíåòè-
÷åñêèõ ìàðêåðîâ ïðîäóêòèâíîñòè
ÊÐÑ ìÿñíîãî íàïðàâëåíèÿ. Ðàç-
ðàáîòêà àëëåëü ñïåöèôè÷åñêîé

ÏÖÐ äëÿ ãåíîòèïèðîâàíèÿ
æèâîòíûõ ïî ýòèì ìàðêåðàì,

– âèäîâàÿ èäåíòèôèêàöèÿ ìè-
êðîîðãàíèçìîâ,

– èñïûòàíèå íîâûõ ìîþùå-äåçèí -
ôèöèðóþùèõ ñðåäñòâ äëÿ ñàíè -
òàðíîé îáðàáîòêè íà ïðåäïðèÿ-
òèÿõ ìÿñíîé ïðîìûøëåííîñòè,
ðàçðàáîòêà äîêóìåíòàöèè.
Êðîìå òîãî, ëàáîðàòîðèÿ òåñíî

ñîòðóäíè÷àåò ñ ôàêóëüòåòàìè âåò-
ñàíýêñïåðòèçû è ïèùåâîé áèîòåõ-
íîëîãèè Ìîñêîâñêîãî Ãîñóäàð-
ñòâåííîãî óíèâåðñèòåòà ïðèêëàäíîé
áèîòåõíîëîãèè, âåòåðèíàðíûì ôà-
êóëüòåòîì ÐÓÄÍ èì. Ïàòðèñà Ëó-
ìóìáû. Ñ 2000 ãîäà áîëåå 50 ñòó-
äåíòîâ ïðîøëè ïðîèçâîäñòâåííóþ
è ïðåääèïëîìíóþ ïðàêòèêó íà áàçå
ëàáîðàòîðèè. Ïîä ðóêîâîäñòâîì
ñïåöèàëèñòîâ ëàáîðàòîðèè áûëî
âûïîëíåíî íå ìåíåå 20 äèïëîìíî-
êâàëèôèêàöèîííûõ ðàáîò.

Çà ïåðèîä ñ 2000 ïî 2010 ãîä íà
áàçå ëàáîðàòîðèè áûëè âûïîëíåíû
äèññåðòàöèîííûå ðàáîòû è ïîëó÷è-
ëè ñòåïåíü êàíäèäàòà íàóê Ã.À. Êóç-
íåöîâà, Ê.Ñ. ßíêîâñêèé, Ä.Ñ. Áà -
òàåâà, Þ.Ê. Þøèíà, Ì.Þ. Ìè -
 íàåâ, Ì.À. Øèêèíà. Â íàñòîÿùåå

âðåìÿ íà áàçå ëàáîðàòîðèè âûïîë-
íÿþò äèññåðòàöèîííûå ðàáîòû ÷å-
òûðå àñïèðàíòà.

Ñïåöèàëèñòû ëàáîðàòîðèè ïðè-
 íèìàþò àêòèâíîå ó÷àñòèå â ñåìè-
íàðàõ ó÷åáíîãî öåíòðà, ñîçäàííîãî
íà áàçå ÂÍÈÈ ìÿñíîé ïðîìûø-
ëåííîñòè. Íàïðèìåð, â òàêèõ êàê
ñåìèíàð-ó÷åáà ïî ïîâûøåíèþ êâà-
ëèôèêàöèè ìèêðîáèîëîãîâ ëàáî-
ðàòîðèé ìÿñîïåðåðàáàòûâàþùèõ
ïðåäïðèÿòèé, à òàêæå ëàáîðàòî-
ðèé ãîñóäàðñòâåííûõ è ïðîèç-
âîäñòâåííûõ âåòåðèíàðíûõ è ñåð-
òèôèêàöèîííûõ ñëóæá, ñåìèíàð
«Áåçîïàñíîñòü ïðîèçâîäñòâà ìÿñà è
ìÿñíîé ïðîäóêöèè»; ñåìèíàð «Áû-
ñòðûå ìåòîäû êîíòðîëÿ ìÿñà è ìÿñ-
íîé ïðîäóêöèè».

Îáó÷åíèå ïðîâîäèòñÿ ïî ñïå-
öèàëüíî ðàçðàáîòàííûì ïðîãðàì-
ìàì, êàê äëÿ íà÷èíàþùèõ, òàê
è ïîäãîòîâëåííûõ ñïåöèàëèñòîâ.
Ïðîãðàììû ïðåäóñìàòðèâàþò èçó-
÷åíèå è ïðàêòè÷åñêîå îñâîåíèå â
ëàáîðàòîðèè èíñòèòóòà ñîâðåìåí-
íûõ ìåòîäîâ è ìåòîäèê ñàíèòàðíî-
ìèêðîáèîëîãè÷åñêîãî êîíòðîëÿ,
áåçîïàñíîñòè ïèùåâîé è òåõíè÷å-
ñêîé ïðîäóêöèè. →│
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Èñòîðèÿ ñîçäàíèÿ ëàáîðàòî-
ðèè, íà áàçå êîòîðîé â íàñòîÿùåå
âðåìÿ ôóíêöèîíèðóåò Èñïûòà-
òåëüíûé öåíòð, íåðàçðûâíî ñâÿ-
çàíà ñ ñîçäàíèåì â 1958 ãîäó ëà-
áîðàòîðèè ôèçèêî-õèìè÷åñêèõ
ìåòîäîâ èññëåäîâàíèÿ ïîä ðóêî-
âîäñòâîì êàíäèäàòà áèîëîãè÷åñêèõ
íàóê Í.Í. Êðûëîâîé. Äàííàÿ ëà-
áîðàòîðèÿ áûëà ñîçäàíà â ñâÿçè ñ
íåîáõîäèìîñòüþ ðàçðàáîòêè è
îñâîåíèÿ íîâûõ ìåòîäîâ èññëåäî-
âàíèÿ ñ èñïîëüçîâàíèåì ñïåêòðî-
ìåòðè÷åñêèõ, õðîìàòîãðàôè÷åñêèõ
è äðóãèõ ïðèáîðîâ.

Íîâûå ìåòîäû èññëåäîâàíèé
äàëè âîçìîæíîñòü ðàçðàáîòàòü è
ïðèìåíèòü ñïîñîáû îáúåêòèâíîé
îöåíêè êà÷åñòâà ìÿñà, âêëþ÷èòü â
ïëàí ðàáîò èíñòèòóòà î÷åíü àêòó-

àëüíóþ è çíà÷èìóþ ðàáîòó íà òîò
ïåðèîä — èçó÷åíèå âêóñà è àðîìà-
òà ìÿñà. Â äàëüíåéøåì ëàáîðàòîðèÿ
ïðåòåðïåâàëà ðÿä èçìåíåíèé, êàê â
íàçâàíèè, òàê è â êàäðîâîì ñîñòàâå.
Ñ 1967 è ïî 1979 ãîä èìåíîâàëàñü
êîíòðîëüíî-àíàëèòè÷åñêîé ëàáîðà-
òîðèåé, ñ 1983 ãîäà â ñîñòàâ ëàáî-
ðàòîðèè âêëþ÷èëè íàïðàâëåíèå ìè-
êðîñòðóêòóðíûõ ìåòîäîâ àíàëèçà, â
äàëüíåéøåì ñ 1991 ãîäà ïîëó÷èëà
íîâîå íàçâàíèå — «Ëàáîðàòîðèÿ
áèîôèçèêè è áèîõèìèè ìÿñà». Â
ñâÿçè ñ ïîñëåäíèì èçìåíåíèåì, ïî-
ìèìî îñíîâíîãî íàïðàâëåíèÿ ðàáîò
ëàáîðàòîðèè ïî êîíòðîëþ êà÷å-
ñòâà è áåçîïàñíîñòè ïèùåâîé ïðî-
äóêöèè, ïðîäîâîëüñòâåííîãî ñûðüÿ
è êîðìîâ äëÿ æèâîòíûõ, îäíèì èç
ïðèîðèòåòíûõ íàïðàâëåíèé ñòàëî
òàêæå èçó÷åíèå áèîõèìèè ìÿñà. Â
íàñòîÿùåå âðåìÿ â ñòðóêòóðå öåíòðà
èìååòñÿ äâå ëàáîðàòîðèè — «Íàó÷-
íî-ìåòîäè÷åñêèõ ðàáîò è êîí-
òðîëüíî-àíàëèòè÷åñêèõ èññëåäîâà-
íèé» è «Áèîòåõíîëîãèè ìÿñà». Â ëà-
áîðàòîðèÿõ öåíòðà ðàáîòàþò 13
÷åëîâåê, â òîì ÷èñëå ÷åòûðå êàíäè-
äàòà è îäèí äîêòîð íàóê.

Íà ïðîòÿæåíèè ñâîåãî ñóùå-
ñòâîâàíèÿ ëàáîðàòîðèÿ ñòàëêèâà-
ëàñü ñî ìíîãèìè òðóäíîñòÿìè â ðà-
áîòå, êîòîðûå ðåøàëèñü áëàãîäàðÿ
ñïëî÷åííîìó êîëëåêòèâó è òðóäî-
ëþáèþ ñîòðóäíèêîâ. Âåòåðàíû ëà-
áîðàòîðèè âñïîìèíàþò, íàïðèìåð,
êàê â êîíöå 70-õ ãîäîâ ïðîøëîãî
âåêà îïðåäåëåíèå êîëè÷åñòâà áåëêà
ïðîâîäèëè ìåòîäîì Êúåëüäàëÿ —
÷àøêàìè Êîíâåÿ. Äàííûé ìåòîä
ÿâëÿëñÿ äîëãèì è òðóäîåìêèì, ïîý-
òîìó ñîòðóäíèêè ëàáîðàòîðèè âî
ãëàâå ñ Â.Ì. Ñåðåíüåâûì ñêîí-

ñòðóèðîâàëè ïðîòîòèï ñîâðåìåí-
íîãî ïðèáîðà Êüåëüòåêà, êîòîðûé
ïîÿâèëñÿ íà ðûíêå ÑÑÑÐ òîëüêî ê
êîíöó 80-õ ãîäîâ. Ýòî ïîçâîëèëî
èì çíà÷èòåëüíî óñêîðèòü îïðåäå-
ëåíèå áåëêà. Òàêæå ñîòðóäíèêè
ïðèíèìàëè àêòèâíîå ó÷àñòèå â ðà-
áîòàõ ëàáîðàòîðèé òåõíîëîãè÷å-
ñêîãî ïðîôèëÿ. Â íàñòîÿùåå âðåìÿ
Èñïûòàòåëüíûé öåíòð ÂÍÈÈÌÏ
îáåñïå÷èâàåò âñå ïîäðàçäåëåíèÿ
èíñòèòóòà ìåòîäè÷åñêîé áàçîé,
ïîçâîëÿþùåé èì ïðîâîäèòü èññëå-
äîâàíèÿ è äîáèâàòüñÿ çíà÷èìûõ ðå-
çóëüòàòîâ.

Лаборатория научно-
методических работ
и контрольно-аналитических
исследований

Â íàñòîÿùåå âðåìÿ îáëàñòü
íàó÷íûõ èíòåðåñîâ ëàáîðàòîðèè
âõîäèò âûïîëíåíèå íàó÷íî-èññëå-
äîâàòåëüñêèõ ðàáîò ïî ñîâåðøåí-
ñòâîâàíèþ è óãëóáëåíèþ òåîðèè ïå-
ðåðàáîòêè ìÿñà. Ïðîâîäÿòñÿ ôè-
çèêî-õèìè÷åñêèå, áèîõèìè÷åñêèå
èññëåäîâàíèÿ äëÿ óãëóáëåíèÿ çíà-
íèé â îáëàñòè îñíîâíûõ ñòðóêòóð-
íûõ èíãðåäèåíòîâ ìÿñíîãî ñûðüÿ,
è â ïåðâóþ î÷åðåäü ðàçíîîáðàçíûõ
áåëêîâûõ ñèñòåì.

Îäíèì èç îñíîâíûõ íàïðàâëå-
íèé ðàáîòû ëàáîðàòîðèè ÿâëÿåòñÿ
êîíòðîëü êà÷åñòâà è áåçîïàñíîñòè
ïèùåâîé ïðîäóêöèè, ïðîäîâîëü-
ñòâåííîãî ñûðüÿ, êîðìîâ äëÿ æè-
âîòíûõ è ïèòüåâîé âîäû.

Äðóãèì íàïðàâëåíèåì äåÿòåëü-
íîñòè ëàáîðàòîðèè ÿâëÿåòñÿ àíà-
ëèç ðàçëè÷íûõ ïîêàçàòåëåé êà÷å-
ñòâà è áåçîïàñíîñòè ïèùåâûõ
ïðîäóêòîâ, â òîì ÷èñëå è äëÿ öåëåé
ñåðòèôèêàöèè. Ñîòðóäíèêè öåíò -
ðà ïðîâîäÿò îïðåäåëåíèå ñîäåðæà-
íèÿ òÿæåëûõ ìåòàëëîâ, ìèêðî- è
ìàêðîýëåìåíòîâ â ìÿñíûõ ïðîäóê-
òàõ è ñûðüå, èçó÷åíèå âèòàìèííîãî
ñîñòàâà ìÿñíûõ ïðîäóêòîâ è ñûðüÿ

→

Испытательно-экспертный
центр: профессионализм,

оснащенный по высшему разряду

Испытательно-экспертный центр мониторинга качества и безопасно-
сти продукции ВНИИМП организован на базе института мясной про-

мышленности более 15 лет назад. В настоящее время центр оснащен
современным аналитическим оборудованием, что позволяет поставить
его в один ряд с аналогичными европейскими центрами.

Ю.К. Юшина, канд. техн. наук
ГНУ ВНИИМП им. В.М. Горбатова Россельхозакадемии

Руководитель центра
Юлия Константиновна Юшина
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(âèòàìèíû Â1, Â2, ÐÐ, Ñ, À, E, D),
ïåðåâàðèìîñòè áåëêîâ ïèùåâàðè-
òåëüíûìè ôåðìåíòàìè in vitro. Íà
áàçå èñïûòàòåëüíîãî öåíòðà îïðå-
äåëÿþò ïðîòåîëèòè÷åñêîé è êîëëà-
ãåíàçíîé àêòèâíîñòåé ôåðìåí-
òíûõ ïðåïàðàòîâ, ïðîâîäÿò îöåíêó
êà÷åñòâà ðàçëè÷íûõ ïèùåâûõ ïðî-
äóêòîâ â ïðîöåññå õðàíåíèÿ, ñî-
äåðæàíèå ãèñòàìèíà.

Лаборатория
биотехнологии мяса

Îñíîâíûå íàïðàâëåíèÿ ðàáîòû
ëàáîðàòîðèè:
– èññëåäîâàíèÿ ôèçèêî-õèìè÷å-

ñêèõ è áèîõèìè÷åñêèõ ïðåâðà-
ùåíèé áåëêîâ â ðåçóëüòàòå
àâòîëèçà è ïðè ðàçëè÷íîì òåð-
ìè÷åñêîì âîçäåéñòâèè;

– ðàçðàáîòêà ìåòîäîâ îïðåäåëå-
íèÿ ñîäåðæàíèÿ òîêñè÷íûõ
âåùåñòâ, áèîëîãè÷åñêè ýññåí-
öèàëüíûõ ìèêðîýëåìåíòîâ, ïî-
êàçàòåëåé ïèùåâîé è áèîëîãè-
÷åñêîé öåííîñòè â ìÿñíîì
ñûðüå è ìÿñíûõ ïðîäóêòàõ;

– ðàçðàáîòêà ìåòîäîëîãèè êîì-
ïëåêñíîãî ìîíèòîðèíãà è êîí-
òðîëÿ ñîäåðæàíèÿ îñòàòêîâ òîê-

ñè÷íûõ âåùåñòâ â ìÿñíûõ ïðî-
äóêòàõ, êàê íåîòúåìëåìîé ÷àñòè
îáùåé êîìïëåêñíîé ñèñòåìû
êîíòðîëÿ êà÷åñòâà è áåçîïàñ-
íîñòè ïèùåâûõ ïðîäóêòîâ;

– õðîìàòîãðàôè÷åñêîå ðàçäåëå-
íèå ñóììàðíûõ ïåïòèäíûõ
ôðàê öèé áåëêîâ ìûøå÷íîé òêà-
íè, ñ ïîìîùüþ àôôèííîé õðî-
ìàòîãðàôèè;

– èññëåäîâàíèå ïîëó÷åííûõ ïåï-
òèäíûõ ôðàêöèé ìåòîäîì êî-
ëîíî÷íîé õðîìàòîãðàôèè ñ
äàëüíåéøèì èçó÷åíèåì ôèçèêî-
õèìè÷åñêèõ õàðàêòåðèñòèê âû-
äåëåííûõ ôðàêöèé ìåòîäàìè
ýëåêòðîôîðåçà, ôëóîðåñöåí-
òíîé àáñîðáöèîííîé ñïåêòðî-
ôîòîìåðèåé è èçó÷åíèå àìè-
íîêèñëîòíîãî ñîñòàâà. →│

Коллектив испытательно-экспертного центра ВНИИМП
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Çà âðåìÿ, ïðîøåäøåå ñ ìî-
ìåí òà îáðàçîâàíèÿ îòäåëà, áûëè
ðàçðàáîòàíû ìíîãî÷èñëåííûå
ãî ñóäàðñòâåííûå, íàöèîíàëüíûå,
ìåæ ãîñóäàðñòâåííûå è îòðàñëåâûå
ñòàíäàðòû íà ìÿñî âñåõ âèäîâ óáîé-
íûõ æèâîòíûõ, êèøå÷íîå ñûðüå è
ôàáðèêàòû, êîëáàñíûå èçäåëèÿ è
êîíñåðâû, ýíäîêðèííîå ñûðüå äëÿ
ìåäèöèíñêèõ ïðåïàðàòîâ, êîñòü
óáîéíûõ æèâîòíûõ, æèðû æèâîò-
íûå òîïëåíûå ïèùåâûå, íà êîðìî-
âóþ è òåõíè÷åñêóþ ïðîäóêöèþ,
ìåòîäû êîíòðîëÿ êà÷åñòâà ìÿñà,
ìÿñíîé ïðîäóêöèè, ïèùåâûõ æè-
âîòíûõ æèðîâ, êîðìîâîé è òåõíè-
÷åñêîé ïðîäóêöèè, ñòàíäàðòû íà
òåðìèíû è îïðåäåëåíèÿ è êëàññè-
ôèêàöèþ ïðîäóêöèè ìÿñíîé ïðî-
ìûøëåííîñòè.

Îñîáîé ãîðäîñòüþ èíñòèòóòà
ÿâ ëÿ åòñÿ ïðèñóæäåíèå ãîñóäàð-
ñòâåííîãî çíàêà êà÷åñòâà ïðîäóêòàì
èç ñâèíèíû êîï÷åíî-çàïå÷åííûì,
ñòàíäàðò íà êîòîðûå áûë ðàçðàáî-
òàí â 1967 ãîäó.

Ñëåäóþùèì çíà÷èìûì øàãîì
ðàçâèòèÿ ñòàíäàðòèçàöèè â ìÿñî-
ïåðåðàáàòûâàþùåé îòðàñëè áûëî
ñîçäàíèå â íîÿáðå 1990 ãîäà ïðè-
êàçîì Êîìèòåòà ÐÑÔÑÐ ïî ñòàí-
äàðòèçàöèè, ìåòðîëîãèè è ñåðòè-
ôèêàöèè íà áàçå îòäåëà Òåõíè÷å-
ñêîãî êîìèòåòà «Ìÿñî è ìÿñíàÿ
ïðîäóêöèÿ» (ÒÊ 226). Òåõíè÷å-
ñêèé êîìèòåò ïðîâîäèò ðàáîòû ïî
íàöèîíàëüíîé, ðåãèîíàëüíîé è
ìåæäóíàðîäíîé ñòàíäàðòèçàöèè â
ìÿñíîé ïðîìûøëåííîñòè. ×ëåíàìè
êîìèòåòà ÿâëÿþòñÿ íå òîëüêî ñî-
òðóäíèêè èíñòèòóòà, íî è ïðåäñòà-
âèòåëè Ìèíèñòåðñòâà ñåëüñêîãî
õîçÿéñòâà ÐÔ, Ðîññòàíäàðòà, Ðîñ-
ñåëüõîçíàäçîðà, Ðîñïîòðåáíàäçî-
ðà, âåäóùèõ îòðàñëåâûõ ÍÈÈ. 

Ïðîöåññ ðàçðàáîòêè ñòàíäàð-
òîâ ÿâëÿåòñÿ ìàêñèìàëüíî îòêðû-
òûì. Âñå ïðîåêòû ðàçðàáàòûâàå-
ìûõ ÃÎÑÒîâ ïóáëèêóþòñÿ íà
îôèöèàëüíîì ñàéòå èíñòèòóòà, ãäå
ñ íèìè ìîæíî îçíàêîìèòüñÿ è íà-
ïðàâèòü ïðåäëîæåíèÿ è çàìå÷àíèÿ
ïî ïðîåêòó äîêóìåíòà. Âñå ïðè-
ñëàííûå îòçûâû îáÿçàòåëüíî ðàññ-
ìàòðèâàþòñÿ íà çàñåäàíèè ÒÊ 226.
Ýòî ïîçâîëÿåò ðàçðàáàòûâàòü ñòàí-
äàðòû ìàêñèìàëüíî ñîãëàñîâàííûå
êàê ñ íàäçîðíûìè îðãàíèçàöèÿìè,
òàê è ñ ïðåäïðèÿòèÿìè îòðàñëè. 

Â íàñòîÿùåå âðåìÿ îñíîâíûìè
íàïðàâëåíèÿìè äåÿòåëüíîñòè îòäå -
ëà â îáëàñòè ñòàíäàðòèçàöèè ÿâ -
ëÿþò ñÿ ñëåäóþùèå ðàçðàáîòêè:

– íàöèîíàëüíûå ñòàíäàðòû íà
ïðîäóêöèþ;

– íàöèîíàëüíûå ñòàíäàðòû íà
ìåòîäû èññëåäîâàíèé;

– íàöèîíàëüíûå ñòàíäàðòû íà
òåðìèíû è îïðåäåëåíèÿ, êëàñ-
ñèôèêàöèþ;

– òåõíè÷åñêèå óñëîâèÿ;
– ñòàíäàðòû îðãàíèçàöèé.

Â ñâÿçè ñî âñòóïëåíèåì â ñèëó
ñîãëàøåíèé Òàìîæåííîãî ñîþçà
îòäåë ïëàíèðóåò ïðèíèìàòü àêòèâ-
íîå ó÷àñòèå â ðàçðàáîòêå ìåæãîñó-
äàðñòâåííûõ ñòàíäàðòîâ. 

Âàæíûì íàïðàâëåíèåì ðàáîòû
îòäåëà ÿâëÿåòñÿ ïîäòâåðæäåíèå
ñîîòâåòñòâèÿ ïèùåâîé ïðîäóêöèè. 

Â ñîîòâåòñòâèè ñ çàêîíîì Ðîñ-
ñèéñêîé Ôåäåðàöèè «Î çàùèòå ïðàâ
ïîòðåáèòåëåé» â 1992 ãîäó â Ðîññèè
áûëà ââåäåíà îáÿçàòåëüíàÿ ñåðòè-
ôèêàöèÿ ïðîäóêöèè. Ñïåöèàëèñòû
èíñòèòóòà ïîä ðóêîâîäñòâîì Ãîñ-
ñòàíäàðòà Ðîññèè ïðèíèìàëè íåïî-
ñðåäñòâåííîå ó÷àñòèå â ðàçðàáîòêå
ñèñòåìû ñåðòèôèêàöèè ÃÎÑÒ Ð. Íà
áàçå îòäåëà ñòàíäàðòèçàöèè àêêðå-
äèòîâàí îðãàí ïî ñåðòèôèêàöèè
ïèùåâîé ïðîäóêöèè è ïðîäîâîëü-
ñòâåííîãî ñûðüÿ (ÎÑ ÂÍÈÈÌÏ),
êîòîðûé óêîìïëåêòîâàí âûñîêîê-
âàëèôèöèðîâàííûìè ýêñïåðòàìè ñ
ó÷åòîì îáëàñòè àêêðåäèòàöèè. 

Îáëàñòü àêêðåäèòàöèè îðãàíà
ñåðòèôèêàöèè âêëþ÷àåò øèðîêèé
ïåðå÷åíü ïðîäóêöèè: çåðíî è ïðî-
äóêòû åãî ïåðåðàáîòêè, õëåáîáó-
ëî÷íûå, ìàêàðîííûå è êîíäèòåð-
ñêèå èçäåëèÿ, ðàñòèòåëüíîå ìàñëî
è ïðîäóêòû åãî ïåðåðàáîòêè,
ìÿñî, ìÿñíàÿ ïðîäóêöèÿ, ìÿñî
ïòèöû, ÿéöà è ïðîäóêòû èõ ïåðå-
ðàáîòêè, ðûáà, íåðûáíûå îáúåêòû
ïðîìûñëà è ïðîäóêòû, âûðàáàòû-
âàåìûå èç íèõ, ìîëîêî è ìîëî÷-
íûå ïðîäóêòû, ïëîäû, îâîùè è
ïðîäóêòû èõ ïåðåðàáîòêè, ïèùå-
âûå êîíöåíòðàòû è íàïèòêè. 

Îðãàí ñåðòèôèêàöèè ïèùåâîé
ïðîäóêöèè è ïðîäîâîëüñòâåí-
íîãî ñûðüÿ ÃÍÓ ÂÍÈÈÌÏ èì.
Â.Ì. Ãîð áàòîâà Ðîññåëüõîçàêàäå-

→

Техническое регулирование 
отрасли начинается здесь

ГНУ ВНИИМП им. В.М. Горбатова всегда принимал активное уча-
стие в государственном нормировании показателей качества и

безопасности мяса и мясной продукции. В 1959 году в институте был соз-
дан отдел стандартизации сырья и продукции и внедрения законченных
научно-исследовательских работ. В 1961 году в связи с расширением
объема внедрения законченных работ был выделен отдел внедрения, а
отдел стандартизации преобразован в лабораторию стандартизации
сырья и продукции.

О.А. Кузнецова, канд. техн. наук
ГНУ ВНИИМП им. В.М. Горбатова Россельхозакадемии

Заведующая отделом
Оксана Александровна Кузнецова
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ìèè àêêðåäèòîâàí äëÿ ïðîâåäåíèÿ
ðàáîò ïî ïîäòâåðæäåíèþ ñîîòâåò-
ñòâèÿ ïðîäóêöèè òðåáîâàíèÿì ôå-
äåðàëüíûõ çàêîíîâ:
– «Òåõíè÷åñêèé ðåãëàìåíò íà ìî-

 ëîêî è ìîëî÷íóþ ïðîäóêöèþ»
(îò 12.06.2008 ã. ¹ 88-ÔÇ); 

– «Òåõíè÷åñêèé ðåãëàìåíò íà
ìàñëîæèðîâóþ ïðîäóêöèþ»
(îò 24.06.2008 ã. ¹ 90-ÔÇ);

– «Òåõíè÷åñêèé ðåãëàìåíò íà ñî-
êîâóþ ïðîäóêöèþ èç ôðóêòîâ
è îâîùåé» (îò 27.10.2008 ã.
¹ 178-ÔÇ).
Â ñâÿçè ñî âñòóïëåíèåì â ñèëó

ñîãëàøåíèÿ ïî Òàìîæåííîìó ñîþ-
 çó, Îðãàí ñåðòèôèêàöèè ïèùåâîé
ïðîäóêöèè è ïðîäîâîëüñòâåííîãî
ñûðüÿ ÂÍÈÈ ìÿñíîé ïðîìûøëåí-
íîñòè âîøåë â ñïèñîê îðãàíèçàöèé,
èìåþùèõ ïðàâî îñóùåñòâëÿòü ïîä-
òâåðæäåíèå ñîîòâåòñòâèÿ ïðîäóê-
öèè, íàõîäÿùåéñÿ â îáðàùåíèè íà
òåððèòîðèè Òàìîæåííîãî ñîþçà.

Áîëüøîå âíèìàíèå â ðàáîòå îò-
äåëà óäåëÿåòñÿ ñèñòåìàì êà÷åñòâà è
áåçîïàñíîñòè äëÿ ïðåäïðèÿòèé ïè-
ùåâîé ïðîìûøëåííîñòè.

Ñîòðóäíèêè îòäåëà ñòîÿëè ó
èñòîêîâ ñîçäàíèÿ è ðàçâèòèÿ ñè-
ñòåì êà÷åñòâà. Ïîä ðóêîâîäñòâîì
Ìèíìÿñîìîëïðîìà â ÑÑÑÐ ñïå-
öèàëèñòàìè îòäåëà ñîâìåñòíî ñ
äðóãèìè ñïåöèàëèñòàìè èíñòèòóòà
áûë ðàçðàáîòàí êîìïëåêñ ìåòîäè-
÷åñêèõ íîðìàòèâíûõ äîêóìåíòîâ,
îáåñïå÷èâàþùèõ âíåäðåíèå íà
ïðåä ïðèÿòèÿõ îòðàñëè êîìïëåêñ-
íîé ñèñòåìû óïðàâëåíèÿ êà÷å-
ñòâîì (ÊÑÓÊÏ). Åå îñíîâíûå ïî-
ëîæåíèÿ ïîñëóæèëè îñíîâîé
ìåæäóíàðîäíîé ñèñòåìû óïðàâëå-
íèÿ êà÷åñòâîì ïðîäóêöèè è ìåæ-
äóíàðîäíîé ñåðèè ñòàíäàðòîâ
ÈÑÎ 9000, à â ïîñëåäóþùåì —
ñèñòåìû ÕÀÑÑÏ.

Ñëåäóþùèì ýòàïîì â ðàçâèòèè
ñèñòåì êîíòðîëÿ êà÷åñòâà ïðîäóê-
öèè â Ñîâåòñêîì Ñîþçå áûëà Ãî-
ñóäàðñòâåííàÿ ïðèåìêà. Ïðè âíå-
äðåíèè ñèñòåìû «Ãîñïðèåìêà» â
ðàçðàáîòêå ìåòîäè÷åñêèõ äîêóìåí-
òîâ ïî êîíòðîëþ êà÷åñòâà ïðîäóê-
öèè ó÷àñòâîâàëè òàêèå ñïåöèàëè-
ñòû èíñòèòóòà êàê Ë.È. Èçîòîâà,
Í.À. Ñòðîêîâà, Ò.È. Áóøíåâà,
Å.Â. Áåëîóñîâà è ñîòðóäíèêè âñåõ
ñòðóêòóðíûõ îòäåëåíèé èíñòèòóòà. 

Ñ 2002 ãîäà ñïåöèàëèñòû îòäå-
ëà îêàçûâàþò ìåòîäè÷åñêóþ è êîí-
ñóëüòàöèîííóþ ïîìîùü ïðåäïðèÿ-
òèÿì ïèùåâîé ïðîìûøëåííîñòè â

âîïðîñàõ ðàçðàáîòêè è âíåäðåíèÿ
ñèñòåìû óïðàâëåíèÿ êà ÷åñò âîì íà
îñíîâå ïðèíöèïîâ ÕÀÑÑÏ, ñèñòå-
ìû ìåíåäæìåíòà áåçîïàñíîñòè, â
ñîîòâåòñòâèè ñ ÃÎÑÒ Ð 51705.1,
ÃÎÑÒ Ð ÈÑÎ 22000, ñèñòåìû ìå-
íåäæìåíòà êà÷åñòâà â ñîîòâåòñòâèè
ñ ÃÎÑÒ Ð ÈÑÎ 9001, ñòàíäàðòà ïî
îöåíêå ïîñòàâùèêîâ IFS (Interna-
tional Food Standard). 

Îòäåë ñòàíäàðòèçàöèè, ñåðòè-
ôèêàöèè è ñèñòåì óïðàâëåíèÿ êà-
÷åñòâîì àêòèâíî ðàáîòàåò ñ ìåæ-
äóíàðîäíûìè îðãàíàìè ïî ñåðòè-
ôèêàöèè ñèñòåì ìåíåäæìåíòà êà-
÷åñòâà (SIC, DQS) è èíî ñòðàííûìè
ñïåöèàëèñòàìè â îáëàñòè êà÷åñòâà
è áåçîïàñíîñòè ïèùåâûõ ïðîäóêòîâ.

Àêêðåäèòîâàííûé â 2003 ãîäó
ïðè ó÷àñòèè èíñòèòóòà Îðãàí ïî
ñåðòèôèêàöèè «ÕÀÑÑÏ-ÌßÑÎ»
ïðîâîäèò ðàáîòû ïî ñåðòèôèêàöèè
ñèñòåì óïðàâëåíèÿ êà÷åñòâîì ïðî-
äóêöèè. Ñåðòèôèêàöèÿ ïî ñèñòåìå
ÕÀÑÑÏ ÿâëÿåòñÿ ñåãîäíÿ îäíîé
èç ñàìûõ ðàñïðîñòðàíåííûõ è îá-
ùåïðèçíàííûõ ñèñòåì ïîäòâåðæ-
äåíèÿ ñîîòâåòñòâèÿ áåçîïàñíîñòè è
êà÷åñòâà ïèùåâîé ïðîäóêöèè. 

Â 2007 ãîäó ïðè ó÷àñòèè
èí ñòè òóòà Ðîñòåõðåãóëèðîâàíèåì
àê êðåäèòîâàí Îðãàí ïî ñåðòèôè-
êàöèè ñèñòåì ìåíåäæìåíòà êà÷å-
ñòâà (àòòåñòàò àêêðåäèòàöèè —
¹ ÐÎÑÑ RU.0001.13ÈÔ23).
Íàëè÷èå íà ïðåäïðèÿòèè ñåðòè-
ôèöèðîâàííîé ñèñòåìû ìåíå-
äæìåíòà êà÷åñòâà ñòàëî îäíèì èç
óñëîâèé åãî óñïåøíîé ðàáîòû íà

âíóòðåííåì è âíåøíåì ðûíêàõ.
Ñåðòèôèêàò ñîîòâåòñòâèÿ òðåáî-
âàíèÿì ìåæäóíàðîäíîãî ñòàíäàðòà
ÈÑÎ 9001:2008 (ÃÎÑÒ Ð ÈÑÎ
9001-2008) ñâèäåòåëüñòâóåò î ñòà-
áèëüíîñòè è âûñîêîì êà÷åñòâå âû-
ïóñêàåìîé ïðîäóêöèè, äàåò ïðèî-
ðèòåò ïðè ïîëó÷åíèè ãîñçàêàçà,
ÿâëÿåòñÿ óñëîâèåì ó÷àñòèÿ â òåíäå-
ðàõ, ñïîñîáñòâóåò ôîðìèðîâàíèþ
ïîðòôåëÿ çàêàçîâ, îòêðûâàåò íî -
âûå ðûíî÷íûå âîçìîæíîñòè.

Ïî ìíîãî÷èñëåííûì ïðîñüáàì
ñ ïðåäïðèÿòèé îòðàñëè â 2010
ãîäó îòäåë ñåðòèôèêàöèè âîçîá-
íîâèë àáîíåìåíòíîå îáñëóæèâà-
íèå ïî èíôîðìàöèîííîìó îáåñïå-
÷åíèþ, òî åñòü ïî ñâîåâðåìåííîìó
ïðåäîñòàâëåíèþ àêòóàëüíîé èí-
ôîðìàöèè: 
– î íîâûõ è ïåðåñìàòðèâàåìûõ

äîêóìåíòàõ;
– îá èçìåíåíèÿõ â íàöèîíàëüíûõ

ñòàíäàðòàõ (ÃÎÑÒ è ÃÎÑÒ Ð);
– îá èçìåíåíèÿõ â òåõíè÷åñêèõ

óñëîâèÿõ (ÒÓ);
– î ðàçðàáîòêå è ïðèíÿòèè òåõ-

íè÷åñêèõ ðåãëàìåíòîâ;
– î ïëàíå ïðîâåäåíèÿ ñåìèíàðîâ

ó÷åáíîãî öåíòðà, î êîíôåðåí-
öèÿõ, ôîðóìàõ è âûñòàâêàõ.
Ñïåöèàëèñòû îòäåëà ïðèíè-

ìàþò àêòèâíîå ó÷àñòèå â êîíôå-
ðåíöèÿõ è âûñòàâêàõ, âûñòóïàþò
íà ñåìèíàðàõ è êóðñàõ ïî ïîâûøå-
íèþ êâàëèôèêàöèè, êîòîðûå ïðî-
âîäèò êàê Ó÷åáíûé öåíòð èíñòè-
òóòà, òàê è ñàìè ïðåäïðèÿòèÿ äëÿ
ñïåöèàëèñòîâ ìÿñíîé îòðàñëè. →│

Коллектив отдела. Первый ряд слева направо: Т.Н. Лисина, Т.В. Терещенко,
К.Х. Агамалиева, В.Г. Коробова; второй ряд слева направо: Е.В. Белоусова,
Н.А. Строкова, Т.И. Бушнева, В.С. Барабанщикова, Ю.А. Хворова
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Íîâàÿ ëàáîðàòîðèÿ ñ ïåðâûõ
äíåé ñâîåãî ñîçäàíèÿ ïðèñòóïèëà ê
èçó÷åíèþ âîïðîñîâ ãåîãðàôè÷å-
ñêîãî ðàçìåùåíèÿ ïðåäïðèÿòèé îò-
ðàñëè, ðàçðàáîòêè ïåðñïåêòèâíûõ
ïëàíîâ ðàçâèòèÿ îòðàñëè, òåõíèêî-
ýêîíîìè÷åñêèõ ïîêàçàòåëåé ïðîèç-
âîäñòâåííîé äåÿòåëüíîñòè, ïðîáëåì
îðãàíèçàöèè òðóäà è åãî îïëàòû.

Â øåñòèäåñÿòûõ ãîäàõ ÕÕ âåêà
ëàáîðàòîðèÿ áûëà ïðåîáðàçîâàíà
â îòäåë ýêîíîìè÷åñêèõ èññëåäîâà-
íèé, â ñîñòàâ êîòîðîãî âõîäèëè ëà-
áîðàòîðèè ïðîãíîçèðîâàíèÿ, ïëà-
íèðîâàíèÿ, íîðìèðîâàíèÿ òðóäà,
íàó÷íîé îðãàíèçàöèè òðóäà, áóõ-
ãàëòåðñêîãî ó÷åòà. 

×èñëåííûé ñîñòàâ îòäåëà âêëþ-
 ÷àë îêîëî 50 ñîòðóäíèêîâ, â òîì
÷èñëå äâóõ äîêòîðîâ è 12 êàíäèäà-
òîâ ýêîíîìè÷åñêèõ íàóê. 

Â ðàçíîå âðåìÿ â îòäåëå ðàáî-
òàëè âåäóùèå ýêîíîìèñòû ìÿñíîé
îòðàñëè: Ñ.Ñ. Øíèöåð, Ñ.Å. Ãîðî-
äåöêèé, Â.Ï. Øèïîâ, Ë.È. Ëåâè  -
íà, Í.Ì. Ìèòóñîâà, Ë.À. Êàëèòà,
Â.Â. Êàðàêîçîâà, Î.Â. Ïîïîâà,
Â.Á. Äàðäèê.

Ïðàêòè÷åñêè âñå âûøåíàçâàí-
íûå ó÷åíûå-ýêîíîìèñòû ïîëó÷èëè
ó÷åíóþ ñòåïåíü â ñòåíàõ èíñòèòóòà. 

Ëàáîðàòîðèÿ ýêîíîìè÷åñêèõ
ïðîáëåì ìÿñíîé ïðîìûøëåííîñòè
â ñâîåì ñåãîäíÿøíåì âèäå ñóùå-
ñòâóåò ñ ÿíâàðÿ 1994 ãîäà êàê ïðà-
âîïðååìíèê îòäåëà ýêîíîìè÷åñêèõ
èññëåäîâàíèé è ÿâëÿåòñÿ âåäóùèì
íàó÷íî-èññëåäîâàòåëüñêèì ïîäðàç-
äå ëå íèåì ïî âñåì íàïðàâëåíèÿì
ýêîíîìèêè ìÿñíîé îòðàñëè ÀÏÊ
Ðîññèéñêîé Ôåäåðàöèè.

Â íàñòîÿùåå âðåìÿ ëàáîðàòî-
ðèåé ðóêîâîäèò êàíäèäàò ýêîíî-
ìè÷åñêèõ íàóê, äîöåíò Íåáóð÷è-
ëîâà Íèíà Ôåäîðîâíà, â ëàáîðà-
òîðèè òðóäÿòñÿ ñòàðøèå íàó÷íûå ñî-
òðóäíèêè Ò.À. Ìàðèíèíà, È.Ï. Âî-
ëûíñêàÿ, è È.Â. Ïåòðóíèíà.

Ëàáîðàòîðèÿ ýêîíîìè÷åñêèõ
ïðîáëåì ïðîâîäèò èññëåäîâàíèÿ
ïî áîëüøèíñòâó âàæíåéøèõ âî-
ïðîñîâ ðàçâèòèÿ îòðàñëåâîé ýêî-
íîìèêè, â ðÿäå ñëó÷àåâ îïåðåæàÿ
îáùåãîñóäàðñòâåííûå è ìåæîòðà-
ñëåâûå ðàçðàáîòêè.

Ïðàêòè÷åñêè, âïåðâûå ðàññ-
ìîòðåíû ïðîáëåìû, ñâÿçàííûå
ñ ñîâåðøåíñòâîâàíèåì öåíîîáðà-
çîâàíèÿ íà îñíîâå ïðèíöèïîâ
îöåíêè ìÿñà è ìÿñíûõ ïðîäóê-
òîâ ñ ó÷åòîì èõ êà÷åñòâåííûõ õà-
ðàêòåðèñòèê, êîòîðûå îòðàæàþò
îñíîâíûå ïîòðåáèòåëüñêèå ñâîé-
ñòâà: ìîðôîëîãèþ è õèìè÷åñêèé
ñîñòàâ.

Îñíîâíîé àêöåíò â ïîñëåäíèå
ãîäû áûë ñäåëàí íà ðåøåíèè ñëå-
äóþùèõ çàäà÷:
– îïðåäåëåíèå îñíîâíûõ ïðèí -

öèïîâ ôîðìèðîâàíèÿ ìàêðî- è
ìèêðîýêîíîìè÷åñêèõ îòíîøå-
íèé ïðåäïðèÿòèé ìÿñíîé ïðî-
ìûøëåííîñòè â óñëîâèÿõ ýêî-
íîìè÷åñêîãî ðåôîðìèðîâàíèÿ;

– ðàçðàáîòêà íàó÷íî-ìåòîäè÷å-
ñêèõ îñíîâ óïðàâëåíèÿ è ìîäå-
ëèðîâàíèÿ îðãàíèçàöèîííûõ
ïðîöåññîâ äëÿ ïðåäïðèÿòèé
ìÿñíîé ïðîìûøëåííîñòè ñ ó÷å-
òîì èõ ñîöèàëüíî-ýêîíîìè÷å-
ñêîé îïòèìèçàöèè;

– ðàçðàáîòêà ðàöèîíàëüíîé ñõåìû
ðàçìåùåíèÿ ïðåäïðèÿòèé ìÿñ-
íîé îòðàñëè íà òåððèòîðèè ÐÔ;

– îáîñíîâàíèå ýêâèâàëåíòíûõ
îòíîøåíèé ñåëüñêîãî õîçÿé-
ñòâà è ìÿñíîé ïðîìûøëåííî-
ñòè ñ ðàçðàáîòêîé êîíöåïöèè
åäèíîé ñèñòåìû öåí íà ïðî-
äóêöèþ ñåëüñêîãî õîçÿéñòâà è
ìÿñíîé ïðîìûø ëåííîñòè;

– ñîçäàíèå íîâîãî ìåõàíèçìà çà-
êóïîê óáîéíûõ æèâîòíûõ ÷å-
ðåç ñèñòåìó îïòîâûõ ðûíêîâ,
àóêöèîíîâ è áèðæ è íàó÷íî-
ýêîíîìè÷åñêèå îñíîâû ôóíê -
öèî íèðîâàíèÿ ïðåäïðèÿòèé
ìÿñíîé îòðàñëè ðàçëè÷íûõ
ôîðì ñîáñòâåííîñòè, îáåñïå-
÷èâàþùèõ ýôôåêòèâíîå èñ-
ïîëüçîâàíèå æèâîòíîâîä÷åñêîé
ïðîäóêöèè â óñëîâèÿõ äåéñòâèÿ
ðûíî÷íûõ îòíîøåíèé;

– ïðîãíîçèðîâàíèå ðàçâèòèÿ ìÿñ-
íîé ïðîìûøëåííîñòè â óñëî-
âèÿõ äåéñòâèÿ ðûíî÷íûõ îòíî-
øåíèé ñ öåëüþ îáåñïå÷åíèÿ
ïðîäîâîëüñòâåííîé áåçîïàñíî-
ñòè Ðîññèè;

→

Опыт и проблемы
экономики мясной промышленности

Лаборатория экономических проблем была создана в 1946 году, пер-
вым руководителем ее был кандидат экономических наук С.С. Шни-

цер. Послевоенное восстановление страны требовало практически за-
ново создавать промышленную инфраструктуру переработки мяса,
увязывать сохранившиеся предприятия с планами развития. Большие
планы требовали разработки стратегии.

Н.Ф. Небурчилова, канд. экономич. наук
ГНУ ВНИИМП им. В.М. Горбатова Россельхозакадемии

Все можно сделать лучше,
чем делалось до сих пор.

Генри Форд

Заведующая лабораторией
Нина Федоровна Небурчилова
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– ñîâåðøåíñòâîâàíèå ïðèíöèïîâ
êàëüêóëèðîâàíèÿ ñåáåñòîèìî-
ñòè ìÿñà è ìÿñíûõ ïðîäóêòîâ;

– ðåôîðìèðîâàíèå îñíîâíûõ ïî-
ëîæåíèé ïî öåíîîáðàçîâàíèþ â
ìÿñíîé ïðîìûøëåííîñòè ñ ó÷å-
òîì îáúåêòèâíûõ êà÷åñòâåííûõ
õàðàêòåðèñòèê ïðîäóêòîâ, âû-
ðàáàòûâàåìûõ íà ïðåäïðèÿòèÿõ
îòðàñëè;

– ðàçðàáîòêà ýêîíîìè÷åñêèõ àñ-
ïåêòîâ ïîâûøåíèÿ ýôôåêòèâ-
íîñòè ïðîèçâîäñòâà â îòðàñëè çà
ñ÷åò ïîâûøåíèÿ ãëóáèíû ïåðå-
ðàáîòêè âñåõ âèäîâ îñíîâíîãî,
ïîáî÷íîãî ñûðüÿ è îòõîäîâ;

– ðàçðàáîòêà íîðìàòèâíûõ ïîêà-
çàòåëåé âûõîäîâ ïðîäóêöèè,
ðàñõîäà ñûðüÿ è ìàòåðèàëîâ;

– ñîâåðøåíñòâîâàíèå îðãàíèçà-
öèè, íîðìèðîâàíèÿ è îïëàòû
òðóäà.
Â íàñòîÿùåå âðåìÿ â ëàáîðàòî-

ðèè ðàçðàáîòàíû ìåòîäè÷åñêèå ðå-
êîìåíäàöèè ïî ñîñòàâëåíèþ áèç-
íåñ-ïëàíîâ ðàçâèòèÿ ìÿñíîé îò-
ðàñëè è êîìïëåêñ ìåð ïî ïîâûøå-
íèþ ýôôåêòèâíîñòè ïðîèçâîäñòâà

ìÿñíîé ïðîìûøëåííîñòè. Ñðåäè
òàêèõ ìåð áîëüøîå çíà÷åíèå èìååò
öåíîâàÿ ïîëèòèêà, îñíîâàííàÿ íà
ïðèíöèïàõ, îáåñïå÷èâàþùèõ ïðî-
èçâîäèòåëÿì ñåëüñêîõîçÿéñòâåííîé
ïðîäóêöèè îïðåäåëåííûé óðîâåíü
äîõîäà ñ ó÷åòîì ñïåöèôèêè óñëîâèé
ïðîèçâîäñòâà è ðåàëèçàöèè êîí-
êðåòíûõ ïðîäóêòîâ, à òàêæå íàó÷íî-
îáîñíîâàííîå ðàâíîâåñèå ñïðîñà è
ïðåäëîæåíèÿ íà ïðîäóêöèþ ïðåä-
ïðèÿòèé ïåðåðàáàòûâàþùåé ïðî-
ìûøëåííîñòè.

Ðåçóëüòàòû íàó÷íûõ ðàçðàáî-
òîê ëàáîðàòîðèè íàõîäÿò îòðàæåíèå
â èçäàííûõ ìåòîäè÷åñêèõ è íîðìà-
òèâíûõ äîêóìåíòàõ, à òàêæå â ìíî-
ãî÷èñëåííûõ ïóáëèêàöèÿõ íàó÷íûõ
è ïåðèîäè÷åñêèõ èçäàíèé, êàê îòå-
÷åñòâåííûõ, òàê è çàðóáåæíûõ.

Çà ïîñëåäíèå ãîäû áûëè âûïó-
ùåíû ñëåäóþùèå ìåòîäè÷åñêèå
äîêóìåíòû:
– ìåòîäè÷åñêèå óêàçàíèÿ ïî ó÷å-

òó çàòðàò è êàëüêóëèðîâàíèþ
ñåáåñòîèìîñòè ìÿñà è ìÿñíûõ
ïðîäóêòîâ;

– íîðìû âðåìåíè è íîðìû âûðà-
áîòêè íà ðó÷íûå îïåðàöèè â
ïðîèçâîäñòâå êîëáàñíûõ èçäå-
ëèé, ïðîäóêòîâ èç ìÿñà, ïîëó-
ôàáðèêàòîâ è êîíñåðâîâ;

– ìàêåò áèçíåñ-ïëàíà äëÿ ïðåä-
ïðèÿòèé ìÿñíîé ïðîìûøëåí-
íîñòè;

– îðãàíèçàöèÿ ìàðêåòèíãà íà
ïðåäïðèÿòèÿõ ìÿñíîé îòðàñëè;

– óêðóïíåííûå íîðìû òåõíîëî-
ãè÷åñêîé òðóäîåìêîñòè ïî îñ-
íîâíûì ïðîèçâîäñòâàì îòðàñëè;

– ðåêîìåíäàöèè ïî ðàñ÷åòó çàðà-
áîòíîé ïëàòû íà îñíîâå òåõíî-
ëîãè÷åñêîé òðóäîåìêîñòè;

– îñíîâíûå íàïðàâëåíèÿ ìàðêå-
òèíãîâûõ èññëåäîâàíèé â ìÿñ-
íîé ïðîìûøëåííîñòè;

– êâàëèôèêàöèîííûå õàðàêòåðè-
ñòèêè ïî äîëæíîñòÿì ðóêîâî-
äèòåëåé, ñïåöèàëèñòîâ è äðóãèõ
ñëóæàùèõ ìÿñíîé ïðîìûøëåí-
íîñòè.
Ñïåöèàëèñòû ëàáîðàòîðèè ïðî-

âîäÿò ðàñ÷åòû ýêîíîìè÷åñêîé ýô-
ôåêòèâíîñòè âñåõ ðàçðàáîòîê èí-
ñòèòóòà, à òàêæå äèññåðòàöèîííûõ
ðàáîò àñïèðàíòîâ è ñîèñêàòåëåé
èíñòèòóòà.

Êðîìå òîãî, ñîòðóäíèêè ëàáî-
ðàòîðèè ïðèíèìàþò ó÷àñòèå â ðà-

áîòå Ó÷åíîãî ñîâåòà èíñòèòóòà è
Òåõíè÷åñêîãî êîìèòåòà ïî ñòàí-
äàðòèçàöèè «Ìÿñî è ìÿñíàÿ ïðî-
äóêöèÿ» (ÒÊ 226). 

Â ðàìêàõ « Ó÷åáíîãî öåíòðà
ÀÍÎ ÄÏÎ «ÌÒÈÌÏ» ïðîâî-
äèòñÿ îáó÷åíèå ñïåöèàëèñòîâ ïðåä-
ïðèÿòèé è îðãàíèçàöèé. 

Äâà ðàçà â ãîä ïðîâîäÿòñÿ ñå-
ìèíàðû ïî àêòóàëüíûì ïðîáëåìàì
ýêîíîìèêè, à òàêæå èíäèâèäóàëü-
íûå ñòàæèðîâêè. 

Ñïåöèàëèñòû èíñòèòóòà îêàçû-
âàþò ïîìîùü ñîòðóäíèêàì ýêîíî-
ìè÷åñêèõ ñëóæá ïðåäïðèÿòèé.

Êîíñóëüòàöèè ïðîâîäÿòñÿ êàê
ïðè ëè÷íîì îáðàùåíèè, òàê è â ñè-
ñòåìå On-line. 

Çà ïðîøåäøèå ãîäû ëàáîðàòî-
ðèåé âûïîëíåíû ýêîíîìè÷åñêèå
ðàçðàáîòêè ïî ðàñ÷åòàì:
– ñåáåñòîèìîñòè ìÿñà è ìÿñíûõ

ïðîäóêòîâ,
– ïðîáëåìàì öåíîîáðàçîâàíèÿ íà

âñå âèäû ïðîäóêöèè, 
– íîðìèðîâàíèþ òðóäà ñ îïðåäå-

ëåíèåì ÷èñëåííîñòè èñïîëíè-
òåëåé.
Ðàáîòû ïðîâîäèëèñü íà ñëå-

äóþùèõ ïðåäïðèÿòèÿõ îòðàñëè:
ÇÀÎ «Ìÿñîêîìáèíàò Êëèíñêèé»,
ÎÀÎ «Öàðèöûíî», ÎÎÎ ÌÏÇ
«ÊàìïîÌîñ», ÎÎÎ «Ìÿñîêîìáè-
íàò «Ïàâëîâñêàÿ Ñëîáîäà» è äð.

Ñïåöèàëèñòû ëàáîðàòîðèè ïðè-
íèìàþò àêòèâíîå ó÷àñòèå â ïîäãî-
òîâêå êàäðîâ â ðàìêàõ îðãàíèçàöèè
ïðàêòèêè è ðóêîâîäñòâà äèïëîìíû-
ìè ïðîåêòàìè ñòóäåíòîâ ÌÃÓÏÁ.

В настоящее время в лаборатории разработаны методические
рекомендации по составлению бизнес-планов развития мясной отрасли

и комплекс мер по повышению эффективности производства
мясной промышленности

Коллектив лаборатории: Н.Ф. Небурчилова, И.В. Петрунина, И.П. Волынская,
Т.А. Маринина
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Íàó÷íîå îáîñíîâàíèå ïåðñ-
ïåêòèâíûõ ïóòåé ðàçâèòèÿ ìÿñíîé
ïðîìûøëåííîñòè, à òàêæå ðàçðà-
áîòêà ñèñòåìû ìåðîïðèÿòèé ïî èõ
äîñòèæåíèþ íàõîäèò îòðàæåíèå â
ðàçðàáàòûâàåìûõ ïðîãíîçàõ.

Öåëüþ ïðîãíîçîâ ÿâëÿåòñÿ
îáåñïå÷åíèå ïðîäîâîëüñòâåííîé
áåçîïàñíîñòè ñòðàíû íà îñíîâå
ýôôåêòèâíîãî ôóíêöèîíèðîâàíèÿ
ïåðåðàáàòûâàþùèõ îòðàñëåé ÀÏÊ,
ïîâûøåíèå óðîâíÿ îáåñïå÷åííî-
ñòè íàñåëåíèÿ ñòðàíû ïðîäîâîëü-
ñòâèåì, óëó÷øåíèå ñòðóêòóðû è êà-
÷åñòâà ïîòðåáëÿåìûõ ïðîäóêòîâ
ïèòàíèÿ, äîñòèæåíèå è ïîääåðæà-
íèå ðàâíîâåñèÿ ìåæäó ïëàòåæåñ-
ïîñîáíûì ñïðîñîì íà ïèùåâûå
ïðîäóêòû è èõ ïðåäëîæåíèåì, âîñ-
ïðîèçâîäñòâî ïðîèçâîäñòâåííîãî
ïîòåíöèàëà ïðîìûøëåííîñòè è îõ-
ðàíó îêðóæàþùåé ñðåäû.

Ëàáîðàòîðèÿ ðàçðàáàòûâàåò îñ-
íîâíûå íàïðàâëåíèÿ ðàçâèòèÿ ìÿñ-
íîé ïðîìûøëåííîñòè íà 2020,
2025, 2030 ãîäû, â êîòîðûõ îïðå-
äåëÿþòñÿ ïîêàçàòåëè ïðîèçâîäñòâà
ìÿñà è ìÿñîïðîäóêòîâ â íàòóðàëü-
íîì âûðàæåíèè è â ïåðåñ÷åòå íà
ìÿñî íà êîñòÿõ, ïðîèçâîäñòâî è ïî-

òðåáëåíèå ìÿñà è ìÿñîïðîäóêòîâ
íà äóøó íàñåëåíèÿ.

Â îñíîâå ïðîãíîçíûõ èññëåäî-
âàíèé ëåæèò áàëàíñ ñïðîñà è ïðåä-
ëîæåíèÿ, òåíäåíöèè ðàçâèòèÿ
ñûðüåâîé áàçû è íåîáõîäèìîñòü
ïîâûøåíèÿ óðîâíÿ îáåñïå÷åíèÿ
íàñåëåíèÿ ñòðàíû ìÿñîì è ìÿñíû-
ìè ïðîäóêòàìè ïî ôèçèîëîãè÷å-
ñêèì íîðìàì ïîòðåáëåíèÿ ñ ó÷åòîì
ýôôåêòèâíîãî ôóíêöèîíèðîâàíèÿ
ïðåäïðèÿòèé îòðàñëè. 

Êðîìå òîãî, ëàáîðàòîðèÿ ïðåä-
ïîëàãàåò ðàññìàòðèâàòü ñëåäóþùèå
ïåðñïåêòèâíûå íàïðàâëåíèÿ íàó÷íûõ
èññëåäîâàíèé ïî ýêîíîìèêå îòðàñëè: 
– ïðèíöèïû îöåíêè òåõíèêî-ýêî-

íîìè÷åñêîãî óðîâíÿ ïðîèçâîä-
ñòâà íà ïðåäïðèÿòèÿõ ìÿñíîé
îòðàñëè ÀÏÊ;

– ìåòîäè÷åñêèå àñïåêòû óïðàâëå-
íèÿ ñåáåñòîèìîñòüþ íà ïðåä-
ïðèÿòèÿõ ìÿñíîé îòðàñëè;

– ýêîíîìè÷åñêèå îñíîâû ýôôåê -
òèâíîãî àëëîêàòèâíîãî ðàñïðå-
äåëåíèÿ ðåñóðñîâ ïðîèçâîäè-
òåëåé ìÿñíîé ïðîäóêöèè ñ ó÷å-
òîì çàïðîñîâ ïîòðåáèòåëåé;

– ðàçðàáîòêà ðåêîìåíäàöèé ïî
ýô ôåêòèâíîìó èñïîëüçîâàíèþ

ñûðüåâîãî ïîòåíöèàëà ìÿñíîé
ïðîìûøëåííîñòè íà ïåðñïåê-
òè âó;

– ðàçðàáîòêà ñîâðåìåííîé êîí-
öåïöèè îðãàíèçàöèè ïðîèçâîä-
ñòâåííîãî ó÷åòà íà ïðåäïðèÿ-
òèÿõ ìÿñíîé îòðàñëè ÀÏÊ;

– ðàçðàáîòêà ñòðàòåãèè è ñòðàòåãè-
÷åñêîãî ïëàíèðîâàíèÿ è ñèñòåìû
áþäæåòèðîâàíèÿ íà ïðåäïðèÿ-
òèÿõ ìÿñíîé ïðîìûøëåííîñòè;

– ëîãèñòè÷åñêèå àñïåêòû äåÿ-
òåëüíîñòè ïðåäïðèÿòèé ìÿñíîé
îòðàñëè ÀÏÊ ïî âñåé öåïè îò
«ïîëÿ äî ïðèëàâêà»;

– ðàçðàáîòêà îñíîâíûõ ïîëîæåíèé
ýôôåêòèâíûõ ïðèíöèïîâ ïðî-
äîâîëüñòâåííîé áåçîïàñíîñòè íà
ðûíêå ìÿñà è ìÿñíûõ ïðîäóêòîâ.
Ðàáîòà â ýòèõ íàïðàâëåíèÿõ

îáåñïå÷èò ôóíêöèîíèðîâàíèå ìÿñ-
íîé îòðàñëè ÀÏÊ íà óðîâíå ñîâðå-
ìåííûõ òðåáîâàíèé. Â ðåçóëüòàòå
ðàçâèòèå ñûðüåâîé áàçû è ïðî-
ìûøëåííîãî ïðîèçâîäñòâà, ñîçäàäóò
óñëîâèÿ äëÿ äîñòèæåíèÿ ïðîäî-
âîëüñòâåííîé áåçîïàñíîñòè, èì-
ïîðòîçàìåùåíèÿ è â äàëüíåéøåì —
äëÿ ýêñïîðòà ìÿñà è ìÿñíûõ ïðî-
äóêòîâ çà ðóáåæ. →│
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Â íà÷àëå 90-õ ãîäîâ, êàê â öåëîì ïî ñòðàíå, òàê è
íà îòðàñëåâîì óðîâíå, ïðîèçîøëè ñåðüåçíûå ñòðóê-
òóðíûå èçìåíåíèÿ, êîòîðûå ïðèâåëè ê ëèêâèäàöèè
ñòðóêòóðû ïåðåäà÷è ïðåäïðèÿòèÿì çàâåðøåííûõ
ðàáîò îòðàñëåâîé íàóêè.

Â ýòîò íåïðîñòîé ïåðèîä íàóêè íåîáõîäèìî áûëî
ñàìîñòîÿòåëüíî íàéòè íîâûé ïóòü ñâÿçè ñ îòðàñëüþ, è
ýòèì íåäîñòàþùèì çâåíîì ñòàë âíîâü ñîçäàííûé èí-
ñòèòóòîì åãî Ó÷åáíûé öåíòð.

Ïðàêòè÷åñêè, íå èìåÿ ïðîôåññèîíàëüíûõ íàâû-
êîâ â ñôåðå îáðàçîâàíèÿ, íî èìåÿ ãëóáîêèå çíàíèÿ
ïðîáëåì îòðàñëè, ðàçâèòèÿ ìèðîâîé íàóêè, âíîâü
ñîçäàííûé Ó÷åáíûé öåíòð áûñòðî ïðîøåë ïåðèîä
çíàêîìñòâà ñ îòðàñëüþ è íàëàäèë ñ ïðåäïðèÿòèÿìè
ñèñòåìíûé, ýôôåêòèâíûé âçàèìîâûãîäíûé êîíòàêò.

Ó÷åáíûé öåíòð èíñòèòóòà ñåãîäíÿ — ýòî òåõíè-
÷åñêè õîðîøî îñíàùåííàÿ ñòðóêòóðà, èìåþùàÿ â åäè-
íîì êîìïëåêñå ñîâðåìåííûé ó÷åáíûé çàë è çàë äëÿ
ïðàêòè÷åñêèõ ðàáîò. Ýòî äàåò âîçìîæíîñòü ëåêòîðàì
äîâåñòè äî ñëóøàòåëåé íå òîëüêî ëåêöèîííûé ìàòå-
ðèàë, íî è ðåàëèçîâàòü åãî íà ïðàêòèêå, âûðàáàòûâàÿ
íà äåéñòâóþùåì èìïîðòíîì ïðîìûøëåííîì îáîðó-
äîâàíèè ðàçëè÷íûå âèäû ìÿñîïðîäóêòîâ è, äîâîäÿ èõ
äî ãîòîâíîñòè. Çàâåðøàþùèì ýòàïîì ïðàêòè÷åñêèõ
âûðàáîòîê, êàê ïðàâèëî, ÿâëÿåòñÿ äåãóñòàöèÿ ýòèõ
ïðîäóêòîâ. Ýòî äàåò âîçìîæíîñòü ñëóøàòåëÿì â ðå-
àëüíîì âðåìåíè è âèäå èçãîòîâèòü è îöåíèòü ïðåäëà-
ãàåìûé íîâûé ïðîäóêò.

Ëåêòîðñêèé ñîñòàâ ïðåäñòàâëåí ðîññèéñêèìè è
çàðóáåæíûìè ñïåöèàëèñòàìè. Äëÿ ÷òåíèÿ ëåêöèé
ïðèãëàøàþòñÿ èçâåñòíûå ñïåöèàëèñòû èç Èòàëèè,
Ãåðìàíèè, Èñïàíèè, Ôðàíöèè, Äàíèè, ÑØÀ, Øâå-
öèè, Êîðåè è äðóãèõ ñòðàí, ÷òî ïîçâîëÿåò çíàêîìèòü
ñëóøàòåëåé ñ ìèðîâûìè òåíäåíöèÿìè ðàçâèòèÿ íàóêè
î ìÿñå è ïðàêòèêè.

Ó÷åáíûé öåíòð èíñòèòóòà îñóùåñòâëÿåò íà îñíî-
âå ëèöåíçèè ïîâûøåíèå êâàëèôèêàöèè êàäðîâ âñåõ ñïå-
öèàëüíîñòåé ðàáîòíèêîâ ìÿñíîé îòðàñëè: òåõíîëîãîâ
è ìàñòåðîâ ïåðâè÷íîé ïåðåðàáîòêè ñêîòà, êîëáàñíî-
ãî è êîíñåðâíîãî ïðîèçâîäñòâ, ïðîèçâîäñòâ äåòñêîãî,
äîøêîëüíîãî, øêîëüíîãî è ñïåöèàëüíîãî ïèòàíèÿ, âåò -
âðà÷åé, ýêîíîìèñòîâ, ñëóæá êîíòðîëÿ êà÷åñòâà è áå-
çîïàñíîñòè ïðîèçâîäèìûõ ïðîäóêòîâ, òåõíè÷åñêèõ
ñëóæá (ãë. èíæåíåðû, ãë. ìåõàíèêè, ìåõàíèêè, ýíåð-
ãåòèêè, ìåòðîëîãè), ìàðêåòèíãîâûõ ñëóæá. Îäíîâðå-
ìåííî ïðîâîäèòñÿ îáó÷åíèå è ïî ðàáî÷èì ïðîôåñ-
ñèÿì: îáâàëüùèêîâ, æèëîâùèêîâ, ôàðøåñîñòàâèòåëåé.

Äëÿ áîëåå øèðîêîãî äîâåäåíèÿ èííîâàöèîííûõ
òåõíîëîãèé äî ïðåäïðèÿòèé îòðàñëè Ó÷åáíûé öåíòð
ïðîâîäèò òàêæå ðåãèîíàëüíûå (âûåçäíûå) ñåìèíàðû.
Ñ ïåðâûõ äíåé ñâîåé äåÿòåëüíîñòè îí ïîñòîÿííî èñ-
ïîëüçóåò èííîâàöèîííûå ðàáîòû èíñòèòóòà, îòâå-
÷àþùèå òðåáîâàíèÿì ïðåäïðèÿòèé è îïèðàåòñÿ íà ãëó-
áîêèå çíàíèÿ, íàêîïëåííûå ÂÍÈÈÌÏîì çà 80 ëåò.

Ó÷åáíûé öåíòð âñåãäà ðàä âñòðå÷è ñî ñïåöèàëè-
ñòàìè, ðàáîòàþùèìè íà ïðåäïðèÿòèÿõ îòðàñëè.

→

В начале 90-х
образовательную структуру

воссоздали заново

Исторически, на протяжении более 60 лет так сложилось, что разви-
тием отраслевой науки и доведением ее результатов до предприя-

тий занималось Министерство мясной и молочной промышленности,
обеспечивая замкнутый цикл: наука — производству. Это была очень эф-
фективная структура, которая действовала до начала реформ.

Р.А. Хромова
ГНУ ВНИИМП им. В.М. Горбатова Россельхозакадемии

→│
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Â 2006–2010 ãîäàõ íàó÷íûå
ïîäðàçäåëåíèÿ èíñòèòóòà ïðèíè-
ìàëè ó÷àñòèå â âûïîëíåíèè èññëå-
äîâàíèé ïî çàäàíèÿì ïðîãðàììû
ôóíäàìåíòàëüíûõ è ïðèîðèòåòíûõ
ïðèêëàäíûõ èññëåäîâàíèé ïî íàó÷-
 íîìó îáåñïå÷åíèþ ðàçâèòèÿ ÀÏÊ
Ðîññèéñêîé Ôåäåðàöèè. Ïðîãðàì -
ìà áûëà ïðèçâàíà ðåøèòü çàäà÷ó ðàç-
ðàáîòêè ñîâðåìåííûõ ðåñóðñîñáå-
ðåãàþùèõ ìåòîäîâ è òåõíîëîãèé
ýôôåêòèâíîé ïåðåðàáîòêè ñåëü-
ñêîõîçÿéñòâåííîãî ñûðüÿ ïðè ïðî-
èçâîäñòâå ýêîëîãè÷åñêè áåçîïàñ-
íûõ ïðîäóêòîâ àäåêâàòíîãî ïèòàíèÿ. 

Ïðîâåäåíèå íàó÷íûõ èññëåäî-
âàíèé â ðàìêàõ ôèíàíñèðîâàíèÿ
ïðîãðàìì ôåäåðàëüíîãî óðîâíÿ è
ðàçëè÷íûõ ðîññèéñêèõ è ìåæäóíà-

ðîäíûõ ôîíäîâ, íà íàø âçãëÿä,
ÿâëÿåòñÿ õîðîøåé ýêñïåðòèçîé íàó÷-
 íûõ ðàçðàáîòîê íà àêòóàëüíîñòü è
ãîòîâíîñòü ê âíåäðåíèþ â ïðî-
ìûøëåííîñòü. Ó÷àñòèå â êîíêóðñàõ

íà ñîèñêàíèå ãðàíòîâ îòêðûâàåò
äëÿ ó÷åíûõ íîâûå âîçìîæíîñòè
âíåäðåíèÿ ñîçäàííîé íàó÷íî-òåõ-
íè÷åñêîé ïðîäóêöèè íà ðîññèé-
ñêèé ðûíîê.

Òàê, â ðàìêàõ Ãîñóäàðñòâåííîé
ïðîãðàììû ðàçâèòèÿ ñåëüñêîãî õî-

çÿéñòâà è ðåãóëèðîâàíèÿ ðûíêîâ
ñåëüñêîõîçÿéñòâåííîé ïðîäóêöèè,
ñûðüÿ è ïðîäîâîëüñòâèÿ íà 2008–
2012 ãîäû ñïåöèàëèñòû èíñòèòóòà
íà êîíêóðñíîé îñíîâå âûïîëíÿëè
èññëåäîâàíèÿ ïî äåñÿòè ãîñóäàðñò-
âåííûì êîíòðàêòàì ñ Ìèíèñòåð-
ñòâîì ñåëüñêîãî õîçÿéñòâà Ðîññèé-
ñêîé Ôåäåðàöèè, ãîñóäàðñòâåííûé
êîíòðàêò ñ Äåïàðòàìåíòîì ïðîäî-
âîëüñòâåííûõ ðåñóðñîâ ãîðîäà
Ìîñêâû íà âûïîëíåíèå ðàáîò ïî
ðàçðàáîòêå êîíöåïöèè ãîðîäñêîé
ïðîãðàììû «Ïîâûøåíèå êà÷åñòâà
è áåçîïàñíîñòè ïèùåâûõ ïðîäóê-
òîâ â ãîðîäå Ìîñêâå». Ïî ñîãëà-
øåíèþ ñ Ðîññèéñêèì ôîíäîì
ýêñïåðèìåíòàëüíûõ èññëåäîâàíèé
âûïîëíÿëñÿ ãðàíò ïî îðãàíèçàöèè
è ïðîâåäåíèþ íàó÷íîé êîíôåðåí-
öèè «Îðèåíòèðîâàííûå ôóíäà-
ìåíòàëüíûå èññëåäîâàíèÿ è èõ
ðåàëèçàöèÿ â îáëàñòè õðàíåíèÿ è
ïåðåðàáîòêè ñåëüñêîõîçÿéñòâåí-
íîé ïðîäóêöèè».

Ñîõðàíÿÿ òðàäèöèè, çàëîæåí-
íûå Âàñèëèåì Ìàòâååâè÷åì Ãîð-
áàòîâûì, èíñòèòóò àêòèâíî çàíè-
ìàåòñÿ ìåæäóíàðîäíûì íàó÷íî-
òåõíè÷åñêèì ñîòðóäíè÷åñòâîì ñ
âåäóùèìè íàó÷íûìè öåíòðàìè
ìèðà. Èíñòèòóò ïîñòîÿííî óñòàíà-
âëèâàåò è ðàçâèâàåò ìåæäóíàðîäíûå
ñâÿçè ñ çàðóáåæíûìè íàó÷íûìè
öåíòðàìè. Â 2010 ãîäó ïîäïèñàíû

ñîãëàøåíèå î íàó÷íîì ïàðòíåð-
ñòâå ñ Èíñòèòóòîì ïèùåâîé ïðî-
ìûøëåííîñòè ïðîâèíöèè Äæýö-
çÿí Êèòàéñêîé àêàäåìèè ñåëüñêî-
õîçÿéñòâåííûõ íàóê, Íåìåöêèì
èíñòèòóòîì ïèùåâûõ òåõíîëîãèé
(Îñíàáðþê, Ãåðìàíèÿ).

→

Образ будущего отраслевой науки
формируется на стыке дисциплин

и в международной кооперации

Учитывая, что фундаментальная и прикладная науки играют важную
роль в развитии современного общества, одной из основных задач

отдела «Организация и координация научно-исследовательских работ и
международное научно-техническое сотрудничество» можно назвать
формирование долгосрочных и краткосрочных планов фундаментальных
и приоритетно-прикладных исследований и координацию выполнения
научно-исследовательских программ. Отдел был создан в 1997 году.

Н.А. Горбунова, канд. техн. наук
ГНУ ВНИИМП им. В.М. Горбатова Россельхозакадемии

Сотрудники отдела координируют работы, выполняемые
с Институтом Макса Рубнера (Кульмбах, Германия)

по применению инструментальных методов органолептической оценки
качества мяса и мясных продуктов

О.И. Лунина, Н.Г. Дмитриева, Н.А. Горбунова
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Ñîòðóäíèêè îòäåëà êîîðäèíè-
ðóþò ðàáîòû, âûïîëíÿåìûå ñ Èí-
ñòèòóòîì Ìàêñà Ðóáíåðà (Êóëü-
ìáàõ, Ãåðìàíèÿ) ïî ïðèìåíåíèþ
èíñòðóìåíòàëüíûõ ìåòîäîâ îðãà-
íîëåïòè÷åñêîé îöåíêè êà÷åñòâà
ìÿñà è ìÿñíûõ ïðîäóêòîâ, óëüòðàç-
âóêîâîé îáðàáîòêå ïðÿíî-âêóñî-
âûõ ýìóëüñèé äëÿ ïðèìåíåíèÿ â
êîëáàñíîì ïðîèçâîäñòâå. Â ðàìêàõ
ñîãëàøåíèÿ ïî ñîâìåñòíîìó íàó÷-
íî-èññëåäîâàòåëüñêîìó ïðîåêòó ñ
NIAS (Íàöèîíàëüíûì èíñòèòóòîì
æèâîòíîâîäñòâà) àäìèíèñòðàöèè
ñåëüñêîõîçÿéñòâåííîãî ðàçâèòèÿ
(RDA) Ðåñïóáëèêè Êîðåÿ ó÷à-
ñòâóþò â èññëåäîâàíèÿõ ïî ïðî-
ãðàììå «Îòðàáîòêà ôåðìåíòèðî-
âàííûõ ìÿñíûõ ïðîäóêòîâ ñ
èñïîëüçîâàíèåì äåíèòðèôèöè-
ðóþùåé ñòàðòîâîé êóëüòóðû».

Ó÷åíûå ÂÍÈÈÌÏà ÿâëÿþòñÿ
ïîñòîÿííûìè ýêñïåðòàìè ñïåöèà-
ëèçèðîâàííîé ñåêöèè ïî ðàçðàáîò -
êå åâðîïåéñêèõ ñòàíäàðòîâ ÅÝÊ
ÎÎÍ (Æåíåâà, Øâåöèÿ) íà âñå
âè äû ìÿñíîãî ñûðüÿ è åæåãîäíî
ïðèíèìàþò ó÷àñòèå â äåÿòåëüíîñòè
ðàáî÷åé ãðóïïû. Ðàçðàáîòàííûå
ñòàíäàðòû íà ìÿñíûå îòðóáû (ãîâÿ-
äèíà, ñâèíèíà, êîíèíà è äð.) èìåþò
áîëüøîå çíà÷åíèå äëÿ óïðîùåíèÿ
âçàèìîïîíèìàíèÿ ïðè óñòàíîâëåíèè
òîðãîâûõ îòíîøåíèé ìåæäó ñòðà-
íàìè ìåæäóíàðîäíîãî ñîîáùåñòâà.

Çà ïîñëåäíèå ïÿòü ëåò â èíñòè-
òóòå áûë ïðîâåäåí ðÿä êðóïíûõ
ìåæäóíàðîäíûõ ìåðîïðèÿòèé, òà-
êèõ, êàê ðîññèéñêî-àìåðèêàíñêàÿ
íàó÷íàÿ êîíôåðåíöèÿ «Áåçîïàñ-
íîñòü ìÿñíûõ ïðîäóêòîâ — îò ôåð-
ìû äî ñòîëà» (ïî ïðîãðàììå íîâûõ
ðûíêîâ USDA/FAS Óíèâåðñèòåòà
øòàòà Ìýðèëåíä), êîíñóëüòàòèâ-
íûé ñåìèíàð «Îðãàíîëåïòè÷åñêàÿ
îöåíêà ìÿñà è ìÿñîïðîäóêòîâ» ïðè
ôèíàíñîâîé ïîääåðæêå íåêîììåð-
÷åñêîé îðãàíèçàöèè ACDIVOCA
(Âàøèíãòîí, ÑØÀ), â ðàìêàõ ïðî-
ãðàììû «Ôåðìåð — ôåðìåðó».

Â ïîñëåäíèå ãîäû ñîâìåñòíî ñ
Ñåëüñêîõîçÿéñòâåííûì ñîâåòîì Äà-
íèè, ïîñîëüñòâîì Äàíèè â Ðîñ-
ñèéñêîé Ôåäåðàöèè ïðîøåë ñåìè-
íàð «Òåõíîëîãèè óáîÿ ñêîòà è ïå-
ðåðàáîòêè ìÿñà — äàòñêàÿ ìîäåëü»,
à òàêæå äâà ñåìèíàðà ïî ëèíèè
ÅÝÊ ÎÎÍ (Øâåéöàðèÿ, Æåíåâà)
ïî ðàññìîòðåíèþ ïðîåêòîâ ñòàí-
äàðòîâ íà ìÿñî.

Ñòàæèðîâêó â íàó÷íî-èññëåäî-
âàòåëüñêèõ öåíòðàõ Ãåðìàíèè, Ñåð-

áèè, Êîðåè è Øâåöèè ïðîøëè
8 ñïåöèàëèñòîâ èíñòèòóòà. Â ñâîþ
î÷åðåäü, â èíñòèòóòå ñòàæèðîâà-
ëèñü òðè ñïåöèàëèñòà èç Ãåðìàíèè
è Ñåðáèè. 

Ïðîâåäåíèå ìåæäóíàðîäíûõ
êîíôåðåíöèé â èíñòèòóòå ñòàëî
åæåãîäíîé ïðàêòèêîé. Ïðîãðàììà
êîíôåðåíöèé îõâàòûâàåò ìèðîâûå
òåíäåíöèè ðàçâèòèÿ íàóêè î ìÿñå.

Íà ïðîòÿæåíèè ìíîãèõ ëåò ñïå-
öèàëèñòû èíñòèòóòà ó÷àñòâóþò â
ìåæäóíàðîäíîé êîíôåðåíöèè ðà-
áîòíèêîâ ìÿñíîé ïðîìûøëåííî-
ñòè, åæåãîäíî ïðîâîäèìîé Èíñòè-
òóòîì ãèãèåíû è òåõíîëîãèè ìÿñà
â Áåëãðàäå. 

Äàâíèå, ïðî÷íûå è âçàèìîâû-
ãîäíûå ñâÿçè ñóùåñòâóþò ó èíñòè-
òóòà ñ Èíñòèòóòîì Ìàêñà Ðóáíåðà
(Êóëüìáàõ, Ãåðìàíèÿ), ñïåöèàëè-
ñòû ÂÍÈÈÌÏà ó÷àñòâóþò â åæå-
ãîäíûõ ìàéñêèõ «Êóëüìáàõñêèõ íå-
äåëÿõ», à íåìåöêèå ñïåöèàëèñòû —
â åæåãîäíûõ «Ãîðáàòîâñêèõ ÷òå-
íèÿõ» âî ÂÍÈÈÌÏå. 

Ó÷åíûå ÂÍÈÈÌÏà ñ 1995
ãîäà ÿâëÿþòñÿ ïîñòîÿííûìè ó÷àñò-
íèêàìè åæåãîäíîãî Ìåæäóíàðîä-
íîãî êîíãðåññà ïî âîïðîñàì íàóêè
è òåõíîëîãèè ìÿñà (ICoMST). Ó÷à-
ñòèå â êîíãðåññå ïðåñòèæíî äëÿ
ÂÍÈÈÌÏà èì. Â.Ì. Ãîðáàòîâà,
êàê âåäóùåãî íàó÷íîãî öåíòðà Åâ-
ðîïû. Ýòî íîâûå çíàêîìñòâà ñ ó÷å-
íûìè ìèðà, íîâûå èäåè, íîâûå
âîçìîæíîñòè, íîâûå ôîðìû ñî-
òðóäíè÷åñòâà.

Ñëåäóåò îòìåòèòü, ÷òî òåñíîå
âçàèìîäåéñòâèå ñ çàðóáåæíîé íàó-
êîé, óãëóáëåíèå ôóíäàìåíòàëüíûõ
èññëåäîâàíèé, íàó÷íûå äîñòèæå-
íèÿ â ðÿäå íàóêîåìêèõ îáëàñòåé —
â ïåðâóþ î÷åðåäü, â ìîëåêóëÿðíîé
áèîëîãèè, áèîòåõíîëîãèè, ãåíå-
òèêå, èíôîðìàöèîííûõ òåõíîëî-
ãèÿõ îêàæåò ñóùåñòâåííîå âëèÿíèå
íà ðàçâèòèå íàóêè î ìÿñå. 

Ýòî òðåáóåò çíà÷èòåëüíîãî
ïåðåîñíàùåíèÿ ìåòîäè÷åñêîé è
ïðèáîðíîé áàçû ïðîâîäèìûõ èñ-
ñëåäîâàíèé, âûñîêîêâàëèôèöèðî-
âàííûõ ñïåöèàëèñòîâ. Ïîÿâëåíèå
íîâûõ äèñöèïëèí íà ñòûêå ðàçëè÷-
íûõ ôóíäàìåíòàëüíûõ íàóê (áèî-

õèìèè, áèî- è íàíîòåõíîëîãèé, ãå-
íîìèêè, ïðîòåîìèêè, ñèñòåìíîé
áèîëîãèè) íàéäåò ñâîå áóäóùåå îò-
ðàæåíèå â ñîçäàíèè ïðèíöèïè-
àëüíî íîâîé êîíöåïöèè íàóêè î
ìÿñå, ðåøàþùåé ïðîáëåìû ôîð-
ìèðîâàíèÿ êàê ôóíêöèîíàëüíî-
òåõíîëîãè÷åñêèõ, òàê è ëå÷åáíî-
ïðîôèëàêòè÷åñêèõ ñâîéñòâ ìÿñ-
íîãî ñûðüÿ è çàêðåïëåíèÿ èõ â

ãîòîâûõ ïðîäóêòàõ. Òàêèì îáðà-
çîì ó÷åíûå ïðèáëèçÿòñÿ ê ðåøå-
íèþ ðÿäà ïðîáëåì ñî çäîðîâüåì
÷åëîâåêà è îáåñïå÷åíèåì àêòèâ-
íîãî äîëãîëåòèÿ.

Ðåçóëüòàòîì ýòîãî ñòàíåò ðàç-
ðàáîòêà íîâûõ íàïðàâëåíèé, à òàê-
æå ïëàíèðîâàíèå è âûïîëíåíèå
ðàáîò â îáëàñòè ÄÍÊ-èññëåäîâàíèé
æèâîòíûõ, èçó÷åíèÿ ìàðêåðîâ,
îïðåäåëÿþùèõ ñâîéñòâà ìÿñíîãî
ñûðüÿ, ðàçâèòèå íîâûõ ïðîöåññîâ è
òåõíîëîãèé ãëóáîêîé ïåðåðàáîòêè
æèâîòíîâîä÷åñêîãî ñûðüÿ, íà-
ïðàâëåííûõ íà ñîçäàíèå íîâûõ ëå-
÷åáíî-ïðîôèëàêòè÷åñêèõ ìÿñíûõ
ïðîäóêòîâ è áèîëîãè÷åñêè àêòèâ-
íûõ äîáàâîê èç ïðîäóêòîâ ïåðåðà-
áîòêè ìÿñà.

Ïðîãíîçíûé àíàëèç ïîêàçû-
âàåò, ÷òî ñóùåñòâåííîå ðàçâèòèå â
áëèæàéøèå 20–30 ëåò ìîãóò ïîëó-
÷èòü èññëåäîâàíèÿ áèîôèçè÷åñêèõ
ÿâëåíèé, âîçíèêàþùèõ â êëåòêàõ
ìÿñà ïðè êîíòàêòå ñ ìàãíèòíûìè,
ýëåêòðîìàãíèòíûìè, ôîòîííûìè
è äð. ýíåðãåòè÷åñêèìè ïîëÿìè. Â
ïîëå çðåíèÿ èññëåäîâàòåëåé áóäóò
ðàáîòû ïî ñîçäàíèþ èíôîðìà-
öèîííûõ ñèñòåì äëÿ àíàëèçà, èí-
ôîðìàöèè, ïëàíèðîâàíèÿ ñîçäà-
íèÿ òåõíîëîãèé è ïðîäóêòîâ íà
îñíîâå íîâûõ çíàíèé.

Âàæíåéøåé ÷åðòîé íàó÷íî-
òåõíè÷åñêîãî ïðîãðåññà â íàñòîÿ-
ùåå âðåìÿ ÿâëÿåòñÿ ðàäèêàëüíîå
ñîêðàùåíèå âðåìåííîãî îòðåçêà
îò äîñòèæåíèÿ ôóíäàìåíòàëüíûõ
èññëåäîâàíèé ê èõ âîïëîùåíèþ
÷åðåç ïðèêëàäíóþ íàóêó â ïðàê-
òèêó. Ìû îò÷åòëèâî ïîíèìàåì,
÷òî çàâòðàøíèå òåõíîëîãèè ýòî
òåõíîëîãèè, êîòîðûå èñïîëüçó-
þò ñåãîäíÿøíèå ôóíäàìåíòàëüíûå
îòêðûòèÿ. →│

Прогнозный анализ показывает, что существенное развитие
в ближайшие 20–30 лет могут получить исследования биофизических

явлений, возникающих в клетках мяса при контакте с магнитными,
электромагнитными, фотонными и др. энергетическими полями
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Ðåãèñòðèðóåòñÿ ñàëüìîíåëëåç ïðàêòè÷åñêè âî âñåõ
ñòðàíàõ ìèðà, â òîì ÷èñëå è âûñîêîðàçâèòûõ (ÑØÀ,
Êàíàäà, ñòðàíû ÅÑ è äð.). Â ÐÔ â 2008 ãîäó (1) ñàëü-
ìîíåëëåç çàðåãèñòðèðîâàí ó 82 òûñ. ÷åëîâåê (35,79 çà-
áîëåâøèõ íà 100 òûñ. íàñåëåíèÿ), à â ýòèîëîãè÷åñêîé
ñòðóêòóðå ïàòîëîãèè â 2008 ãîäó, êàê è çà ïåðèîä 1997–
2008 ãîäîâ, äîìèíèðóþùóþ ïîçèöèþ çàíèìàþò ñàëü-
ìîíåëëû ãðóïïû Ä (óäåëüíûé âåñ èõ ñîñòàâèë 86 %).

Ýêîíîìè÷åñêèé óùåðá îò ñàëüìîíåëëåçà çíà÷èòå-
ëåí, â íåêîòîðûõ ñòðàíàõ — äî 1 ìëðä äîëëàðîâ â ãîä.
Â ÐÔ òàêèå äàííûå â äîñòóïíûõ èñòî÷íèêàõ îòñóò-
ñòâóþò.

Ñàëüìîíåëëåçîì ïîðàæàþòñÿ âñå âèäû äîìàøíèõ
è äèêèõ æèâîòíûõ (â ò.÷. ïòèöà) è äàæå õîëîäíî-
êðîâíûå (ëÿãóøêè). Ñàëüìîíåëëû ìîæíî âûÿâèòü â
êèøå÷íèêå è äðóãèõ âíóòðåííèõ îðãàíàõ, íà êîæíîì
ïîêðîâå óáîéíûõ æèâîòíûõ, êîòîðûå ïî âíåøíåìó
âèäó, êàê ïðàâèëî, íå èìåþò îòêëîíåíèé â ñîñòîÿíèè
çäîðîâüÿ.

Â ñòðàíàõ ÅÑ, à òàêæå è â ÐÔ íàëè÷èå ñàëüìîíåëë
â ìÿñíîé ïðîäóêöèè íå äîïóñêàåòñÿ (2,6).

Ïðè ïåðåðàáîòêå æèâîòíûõ è ïòèöû ñàëüìîíåë -
ëû ïðîíèêàþò íà ïîâåðõíîñòü òóø (òóøåê) ñ êîæíîãî
(ïåðüåâîãî) ïîêðîâà, à òàêæå èç æåëóäî÷íî-
êèøå÷íîãî òðàêòà, îñîáåííî ïðè íàðóøåíèè åãî öå-
ëîñòíîñòè, èëè ÷åðåç ðóêè è èíñòðóìåíòû ðàáî÷èõ,
çàíÿòûõ ðàçäåëêîé òóø æèâîòíûõ (4). 

Çàðàæàþòñÿ ñàëüìîíåëëåçîì çäîðîâûå ëþäè, íî
îñîáåííî äåòè, à âçðîñëûå — ñ îñëàáëåííûì ñîñòîÿ-
íèåì çäîðîâüÿ.

Îñíîâíîé èñòî÷íèê ïîðàæåíèÿ ëþäåé — ïèùà, â
ïåðâóþ î÷åðåäü æèâîòíîãî ïðîèñõîæäåíèÿ, èçãîòîâ-
ëåííàÿ ñ íàðóøåíèåì ïðèíÿòûõ òåõíîëîãè÷åñêèõ ðå-
æèìîâ èëè ïðè îòêëîíåíèè îò ñàíèòàðíûõ òðåáîâàíèé,
êàê ïðè ïðîèçâîäñòâå, òàê è ïðè õðàíåíèè ïðîäóêöèè.

Óñòàíîâëåííûå òåìïåðàòóðíûå ïàðàìåòðû ïðè èç-
ãîòîâëåíèè ìÿñíûõ ïðîäóêòîâ (êîëáàñíûå èçäåëèÿ è
äð.) ñ äîâåäåíèåì äî 70±2 °Ñ âî âíóòðåííèõ ñëîÿõ ïðî-
äóêòà ÿâëÿþòñÿ ãóáèòåëüíûìè äëÿ ñàëüìîíåëë. Îäíàêî,
ïî äåéñòâóþùèì â ÐÔ íîðìàòèâàì, ìÿñî, â êîòîðîì îá-
íàðóæåíû ñàëüìîíåëëû, îáåçâðåæèâàþò ñ äîâåäåíèåì
òåìïåðàòóðû â åãî âíóòðåííèõ ñëîÿõ äî 80 °Ñ (3).

Ïðè 0…+ 5 °Ñ ñàëüìîíåëëû õîðîøî ñîõðàíÿþòñÿ
äëèòåëüíîå âðåìÿ, ïðè îòðèöàòåëüíûõ òåìïåðàòóðàõ
(–18 °Ñ è íèæå) ñîõðàíÿþò æèçíåñïîñîáíîñòü áîëåå
ãîäà.

Ïîñîë (10–15 è áîëåå % NACl) íå ÿâëÿåòñÿ ãóáè-
òåëüíûì â òå÷åíèè 4–8 ìåñÿöåâ. Ïðÿíîñòè, ïèùåâûå
äîáàâêè, ïðèìåíÿåìûå ïðè ïðîèçâîäñòâå ìÿñíûõ
ïðîäóêòîâ, ñóùåñòâåííî íå âëèÿþò íà æèçíåñïîñîá-
íîñòü ñàëüìîíåëë.

Â ìèðîâîé ïðàêòèêå äëÿ îáðàáîòêè ïîâåðõíîñòè
òóøåê ïðè ïåðåðàáîòêå ïòèöû èñïîëüçóþò õèìè÷å-
ñêèå ïðåïàðàòû (ìîëî÷íóþ, óêñóñíóþ, íàäóêñóñíóþ
êèñëîòû è èõ ñîëè, õëîðíûå ðàñòâîðû è äð.). Â ñòðà-
íàõ ÅÑ, Ðîññèè èñïîëüçîâàíèå õëîðíûõ ïðåïàðàòîâ
äëÿ ýòèõ öåëåé çàïðåùåíî. Â íàøåé ñòðàíå ðàçðå-
øåííûìè ÿâëÿþòñÿ ðàñòâîðû ìîëî÷íîé, óêñóñíîé,
íàäóêñóñíîé êèñëîò è èõ ñîëåé.

Îäíàêî ïðèìåíåíèå ýòèõ ïðåïàðàòîâ íå âñåãäà
ýôôåêòèâíî, ò.ê. ïðè ëàáîðàòîðíîì êîíòðîëå èç

→

Проблема сальмонеллеза
при производстве мясной продукции

и пути ее решения

Сальмонеллез — болезнь человека и животных, относящаяся к острым
кишечным инфекциям, вызываемая бактериями рода Salmonella. Это

обычно подвижные микроорганизмы, которые с поверхности продукции
могут проникать в ее глубокие слои. Носителями возбудителя являются
преимущественно животные, а также люди.
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риофаг, ускоренный контроль продукции.
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ìÿñà ïòèöû íåðåäêî âûäåëÿþò ñàëüìîíåëëû, îñî-
áåííî èç ïîâåðõíîñòíûõ ñëîåâ ïîëóòóøåê èëè
îòðóáîâ.

Ïî ðåçóëüòàòàì íàøèõ èññëåäîâàíèé, â ïðîäóê-
òàõ óáîÿ æèâîòíûõ, ìÿñå ïòèöû ìåõàíè÷åñêîé
îáâàëêè è ïîëóôàáðèêàòàõ, ïðåäíàçíà÷åííûõ äëÿ
ïðîèçâîäñòâà ìÿñíûõ ïðîäóêòîâ èëè ðåàëèçàöèè
ïîòðåáèòåëÿì, äàæå â íàòóðàëüíîé êèøå÷íîé
îáîëî÷êå áûëè âûÿâëåíû ñàëüìîíåëëû. Ïðîöåíò
îáíàðóæåíèÿ ýòèõ îïàñíûõ äëÿ ÷åëîâåêà ìèêðîîð-
ãàíèçìîâ îêàçàëñÿ íàèáîëåå âûñîêèì â ìÿñå ïòèöû
ìåõàíè÷åñêîé îáâàëêè êàê èìïîðòíîãî, òàê è
îòå÷åñòâåííîãî ïðîèñõîæäåíèÿ, à òàêæå â ïîëóôà-
áðèêàòàõ. 

Ïîëó÷åííûå ðåçóëüòàòû èññëåäîâàíèé è ëèòåðà-
òóðíûå äàííûå óêàçûâàþò íà îñòðîòó ïðîáëåìû
ïèùåâîãî ñàëüìîíåëëåçà â íàøåé ñòðàíå. Ñóùå-
ñòâóþùàÿ ïðîáëåìà ïîä÷åðêèâàåò íåîáõîäèìîñòü
ðàçðàáîòêè ýôôåêòèâíûõ ïðîôèëàêòè÷åñêèõ ìåðî-
ïðèÿòèé ïðè âûðàùèâàíèè ñåëüñêîõîçÿéñòâåííûõ
æèâîòíûõ è ïòèöû, à òàêæå ïðè ïðîèçâîäñòâå ìÿñ-
íîé ïðîäóêöèè.

Â íàñòîÿùåå âðåìÿ êîíòðîëü áåçîïàñíîñòè ìÿñà
ïòèöû è ïðîäóêòîâ èç íåãî èçãîòîâëåííûõ, îñóùåñò-
âëÿåòñÿ â ñîîòâåòñòâèè ñ ÑàíÏèÍ 2.3.2.1078-01. Ïî
ýòîìó íîðìàòèâíîìó äîêóìåíòó â ìÿñå (25 ã èç ãëó-
áîêèõ ñëîåâ), à òàêæå â ìÿñå ïòèöû ìåõàíè÷åñêîé îá-
âàëêè è äðóãîé ìÿñíîé ïðîäóêöèè ñàëüìîíåëëû íå
äîïóñêàþòñÿ.

Îêîí÷àòåëüíûå ðåçóëüòàòû ñ èñïîëüçîâàíèåì òðà-
äèöèîííûõ (êëàññè÷åñêèõ) ìåòîäîâ ìèêðîáèîëîãè-
÷åñêèõ èññëåäîâàíèé ïèùåâîé ïðîäóêöèè íà íàëè÷èå
ñàëüìîíåëë ïðè îòðèöàòåëüíîì ðåçóëüòàòå àíàëèçà
ìîãóò áûòü ïîëó÷åíû ÷åðåç 4 ñóòîê, à ïðè ïîëîæè-
òåëüíîì — ÷åðåç 7 ñóòîê.

Ýòî óêàçûâàåò íà òî, ÷òî ðåçóëüòàòû êîíòðîëüíûõ
èñïûòàíèé ñ èñïîëüçîâàíèåì òðàäèöèîííûõ ìåòîäîâ
êîíòðîëÿ ïîëó÷àþò òîëüêî òîãäà, êîãäà ïðîäóêöèÿ ñ
ïðåäïðèÿòèÿ ìÿñíîé îòðàñëè óæå íàõîäèòñÿ â ðåàëè-
çàöèè. Äðóãèìè ñëîâàìè, ðåçóëüòàòû êîíòðîëüíûõ èñ-
ïûòàíèé «èäóò â ñòîë», ò.å. áåç ñâîåâðåìåííîãî èõ èñ-
ïîëüçîâàíèÿ ïðèìåíèòåëüíî ê èññëåäîâàííîé ïàðòèè
ïðîäóêöèè.

Ó÷èòûâàÿ ýòî, äëÿ ïîëó÷åíèÿ íàèáîëåå äîñòîâåð-
íîé èíôîðìàöèè î âûÿâëåíèè ñàëüìîíåëë â ìÿñíîì
ñûðüå è ïîëóôàáðèêàòàõ, îñîáåííî ïðè ñêðèíèíãî-
âûõ èññëåäîâàíèÿõ, ñëåäóåò îñóùåñòâëÿòü êîíòðîëü è
ïîâåðõíîñòíûõ ñëîåâ. Â ýòîé ñâÿçè âîçíèêàåò íåîá-
õîäèìîñòü óñòàíîâèòü íîðìàòèâû êîíòðîëÿ äëÿ òàêèõ
ïðîá íà íàëè÷èå ñàëüìîíåëë.

Òàêîå ïîëîæåíèå ìîæíî èñïðàâèòü, ïðèìåíèâ
óñêîðåííûå ìåòîäû êîíòðîëÿ, êîòîðûå èçâåñòíû â
ÐÔ, è íà íåêîòîðûå èç íèõ èìååòñÿ ñîîòâåòñòâóþùàÿ
îòå÷åñòâåííàÿ íîðìàòèâíàÿ áàçà, îäíàêî âíåäðåíèå
ýòèõ ìåòîäîâ â ìÿñíîé îòðàñëè ïðîäâèãàåòñÿ ÷ðåçâû-
÷àéíî ìåäëåííî.

Òàêèì îáðàçîì, ðåøåíèå ïðîáëåìû ïî ïðåäîò-
âðàùåíèþ çàðàæåíèÿ ëþäåé — ïîòðåáèòåëåé ìÿñíîé
ïðîäóêöèåé òðåáóåò âíèìàòåëüíîãî èçó÷åíèÿ è ñêî-
ðåéøåãî âíåäðåíèÿ êàê â óñëîâèÿõ ïðåäïðèÿòèé ñåëü-
ñêîõîçÿéñòâåííîãî ïðîôèëÿ, òàê è ìÿñíîé ïðîìûø-
ëåííîñòè.

Ýôôåêòèâíûì íàïðàâëåíèåì äëÿ åå ðåøåíèÿ
ÿâëÿåòñÿ ñîçäàíèå íîâûõ òåõíîëîãèé è ñðåäñòâ óíè÷-
òîæåíèÿ ñàëüìîíåëë â îðãàíèçìå ïòèöû è æèâîòíûõ
ïåðåä îòïðàâêîé èõ íà ïåðåðàáîòêó, à òàêæå â óñëî-
âèÿõ ìÿñîêîìáèíàòîâ è õëàäîáîåí.

Îäíèì èç ðåàëüíûõ è ýôôåêòèâíûõ ïîäõîäîâ â
ñîçäàíèè òàêîé ñîâðåìåííîé ìåòîäîëîãèè ÿâëÿåòñÿ
èñïîëüçîâàíèå áàêòåðèîôàãîâ èëè áàêòåðèîöèíîâ ñ
êîíêðåòíûì ó÷åòîì îñîáåííîñòåé ðàñïðîñòðàíåíèÿ
òåõ èëè èíûõ âèäîâ ñàëüìîíåëë â îïðåäåëåííûõ ðå-
ãèîíàõ íàøåé ñòðàíû.

Â ñâÿçè ñ ýòèì, ïðè ñîîòâåòñòâóþùåì ôèíàíñè-
ðîâàíèè, íåîáõîäèìî:
1. Âûïîëíÿòü è ïîñòîÿííî îñóùåñòâëÿòü ñêðèíèí-

ãîâûå èññëåäîâàíèÿ äëÿ ïîëó÷åíèÿ â ðàçëè÷íûõ
ðåãèîíàõ ÐÔ îáúåêòèâíûõ äàííûõ î ðàñ-
ïðîñòðàíåíèè ñåðîâàðîâ ñàëüìîíåëë êàê ñðåäè
ëþäåé, òàê è æèâîòíûõ, à òàêæå â ïèùåâûõ
ïðîäóêòàõ.

2. Ðàçðàáîòàòü ïðîìûøëåííóþ òåõíîëîãèþ ïðîèç-
âîäñòâà òåðìîëàáèëüíûõ áàêòåðèîôàãîâ äëÿ îñâî-
áîæäåíèÿ îò ñàëüìîíåëë îðãàíèçìà ïòèöû (æè-
âîòíûõ) ïåðåä èõ îòïðàâêîé íà ïåðåðàáîòêó è
äîïîëíèòåëüíîé îáðàáîòêè ïîâåðõíîñòè ìÿñà íà
ïðåäïðèÿòèÿõ ìÿñíîé îòðàñëè.

3. Ñîçäàòü ìåòîäîëîãèþ ñèñòåìû îáåççàðàæèâàíèÿ
îðãàíèçìîâ ïòèöû, æèâîòíûõ è ïðîäóêòîâ èõ
óáîÿ (ìÿñî) îò ñàëüìîíåëë ñ èñïîëüçîâàíèåì ðàç-
ðàáîòàííûõ áàêòåðèîôàãîâ.

4. Ñîçäàòü ñîâðåìåííóþ ñèñòåìó óñêîðåííîãî
êîíòðîëÿ ïèùåâûõ ïðîäóêòîâ íà íàëè÷èå ñàëü -
ìîíåëë. →│

Контакты:
Костенко Юрий Григорьевич
Батаева Дагмара Султановна
Краснова Мария Александровна
Тел. раб.: (495) 676–60–11
Храмов Михаил Владимирович
Тел. раб.: 8 (903) 973–99–01
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Ìíîãîêðàòíî çàêðûâàþùàÿñÿ
óïàêîâêà ïðèíöèïèàëüíî îòëè÷à-
åò ñÿ îò õîðîøî èçâåñòíûõ âñåì âà-
êóóìíûõ óïàêîâîê äëÿ ïðîäóêòîâ
èç ìÿñà â íàðåçêå. Äëÿ ðîññèé-
ñêîãî ðûíêà ìÿñíûõ ïðîäóêòîâ ýòà
óïàêîâêà óíèêàëüíà. Îíà óäîáíà â
èñïîëüçîâàíèè, ïðèâëåêàòåëüíà è
ýñòåòè÷íà. Ïðîäóêò íàðåçàí òîí-
êèìè ëîìòèêàìè, êîòîðûå ëåãêî
îòäåëÿþòñÿ äðóã îò äðóãà. Ìÿñíàÿ
ïðîäóêöèÿ â ÌÇÓ äîëüøå îñòàåòñÿ
ñâåæåé è íå ïðîïèòûâàåòñÿ ïîñòî-
ðîííèìè çàïàõàìè. Ïðîäóêò óäîá -
íî õðàíèòü â õîëîäèëüíèêå, à òàê -
æå áðàòü ñ ñîáîé â äîðîãó.

Â àïðåëå 2007 ãîäà êîìïàíèÿ
«Ïèò-Ïðîäóêò», êîòîðàÿ âõîäèò â
ñòðóêòóðó «Àòðèà Ðîññèÿ», ïåðâîé
íà ðîññèéñêîì ðûíêå ïðåäñòàâèëà
íàðåçêó â ìíîãîêðàòíî çàêðûâàþ-
ùåéñÿ óïàêîâêå. Ïðåèìóùåñòâà
íîâîé óïàêîâêè áûñòðî îöåíèëè
ïîêóïàòåëè è ýêñïåðòû ðûíêà.
Ïðîäóêöèÿ «Ïèò-Ïðîäóêò» â
ÌÇÓ ñòàëà ïîáåäèòåëåì êîíêóðñîâ
«World Star 2008», «Ãðàíä-Çâåçäà.
Ðîññèÿ 2008», «ÏðîäÝêñòðàÏàê-
2008» è «Ñäåëàíî â Ñàíêò-Ïåòåð-
áóðãå-2008».

Çàïóñê ïðîäóêöèè â ìíîãî-
êðàòíî çàêðûâàþùåéñÿ óïàêîâêå
ïîä áðåíäîì «ÊàìïîÌîñ» ïîä-
äåðæèâàëñÿ ìàñøòàáíîé ðåêëàì-
íîé êàìïàíèåé, êîòîðàÿ ïðîøëà ñ
àâãóñòà ïî îêòÿáðü 2010 ãîäà.

Äåâèç ðåêëàìíîé êàìïàíèè
ïîëíîñòüþ ñîîòâåòñòâîâàë îñíîâ-
íîìó ïðåèìóùåñòâó íîâîé óïà-
êîâêè — «Ëåãêî îòêðûòü, ëåãêî çà-
êðûòü!». 

Êðåàòèâíóþ êîíöåïöèþ ïðî-
äâèæåíèÿ ïðîäóêöèè «ÊàìïîÌîñ»
â ÌÇÓ ðàçðàáîòàëî ðåêëàìíîå
àãåíòñòâî TWIGA, ìåäèàðàçìåùå-
íèåì çàíèìàëîñü àãåíòñòâî Mind-
Share Russia.

Â àâãóñòå-ñåíòÿáðå òåëåçðèòåëè
ìîãëè óâèäåòü ðåêëàìíûé ðîëèê î
ñòðàøíîì ñíå ÷åëîâåêà, ïîïàâ-
øåãî íà íåîáèòàåìûé îñòðîâ è íå
ñóìåâøåãî óòîëèòü ãîëîä è ñïðà-
âèòüñÿ ñ òåì, ÷òîáû îòêðûòü âà-
êóóìíóþ óïàêîâêó ñ êîëáàñíîé íà-
ðåçêîé. Ïðîáóäèâøèñü îò êîø-
ìàðà, ãåðîé ïðÿìèêîì íàïðàâëÿ-
åòñÿ ê õîëîäèëüíèêó, ãäå åãî æäåò
ïðîäóêöèÿ «ÊàìïîÌîñ» â ìíîãî-
êðàòíî çàêðûâàþùåéñÿ óïàêîâêå,
êîòîðóþ òàê ëåãêî îòêðûòü, ÷òîáû
ñúåñòü.

Ñ ñåíòÿáðÿ ïîñåòèòåëè êðóï-
íûõ òîðãîâûõ öåíòðîâ Ìîñêâû
ìîãëè ïðèíÿòü ó÷àñòèå âî «Âêóñ-
íîì ÷åñòíîì ïîåäèíêå» è îòâåäàòü
ïðîäóêöèþ «ÊàìïîÌîñ» â ÌÇÓ.
Ïðîìîóòåðû — ìîëîäîé ÷åëîâåê
â îáðàçå òðåíåðà è äåâóøêè-÷èð-
ëèäåðû (èç ãðóïïû ïîääåðæêè) —
ïðåäëàãàëè äâóì ó÷àñòíèêàì ïîå-
äèíêà ñúåñòü íà ñêîðîñòü êîëáàñó
«ÊàìïîÌîñ» èç ìíîãîêðàòíî çà-
êðûâàþùåéñÿ óïàêîâêè, ïðè ýòîì
ïîñòîÿííî îòêðûâàÿ è çàêðûâàÿ åå
äëÿ òîãî, ÷òîáû äîñòàòü êàæäûé
íîâûé êóñîê. Ïîáåäèòåëü ïîå-

äèíêà íàãðàæäàëñÿ ôèðìåííûì
áëîêíîòîì «ÊàìïîÌîñ», à âñåì
ó÷àñòíèêàì âûäàâàëèñü ìèíè-îá-
ðàçöû ïðîäóêöèè â ÌÇÓ.

Â áèçíåñ-öåíòðàõ ñòîëèöû
áûëè ðàçìåùåíû ñïåöèàëüíûå
ïðîìî-ñòîéêè â âèäå ìíîãîêðàòíî
çàêðûâàþùåéñÿ óïàêîâêè è ïðîâî-
äèëàñü âûäà÷à ñýìïëîâ ïðîäóêöèè
â ÌÇÓ.

Ñ îêòÿáðÿ çàïóñê ìíîãîêðàòíî
çàêðûâàþùåéñÿ óïàêîâêè äëÿ ïðî-
äóêöèè «ÊàìïîÌîñ» ïîääåðæè-
âàëñÿ íàðóæíîé ðåêëàìîé: 180 ðå-
êëàìíûõ ùèòîâ áûëè ðàçìåùåíû
ïî Ìîñêâå. Ñïåöèàëüíûå POS-ìà-
òåðèàëû ñîîáùàëè îá èííîâà-
öèîííîé óïàêîâêå «ÊàìïîÌîñ» â
ìàãàçèíàõ òðàäèöèîííîé ðîçíèöû
è êðóïíûõ òîðãîâûõ ñåòÿõ ñòî-
ëèöû.

→

Нарезку в новой упаковке
легко открыть и закрыть

С июня 2010 года компания «Атриа Россия» начала продажи продукции
в нарезке под брендом «КампоМос» в многократно закрывающейся

упаковке (МЗУ), которая ранее успешно зарекомендовала себя на рынке
Санкт-Петербурга для бренда «Пит-Продукт».

Дарья Морачевская, «Атриа Россия»

→│

Ингредиенты:
– сервелат «Элитный» «КампоМос» в

многократно закрывающейся упаковке,
– маринованные огурцы,
– листья салата,
– сыр твердых сортов,
– сыр «Косичка».
Приготовление:
1. Сыр твердых сортов нарезать тонкими

пластинками.
2. Маринованный огурец, нарезанный со-

ломкой, завернуть в кусочек сыра и вы-
ложить на кусочек сервелата «Элит-
ный».

3. Все свернуть в рулет и связать сыром
«Косичка».

4. Рулетики украсить зеленью.

Колбасные рулетики с маринованными огурцами
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Ïðîèçâîäèòåëè ìÿñîïðîäóê-
òîâ, ðåàãèðóÿ íà ñïðîñ, óäåëÿþò
ýòîìó ñåãìåíòó áîëüøîå âíèìàíèå.
Âûáîð ìàðèíàäà äëÿ èçãîòîâëåíèÿ
ïîëóôàáðèêàòîâ îêàçûâàåò ñóùå-
ñòâåííîå âëèÿíèå êàê íà êà÷åñòâî,
òàê è íà ñåáåñòîèìîñòü äàííûõ
ïðîäóêòîâ. Íþàíñû ïðèìåíåíèÿ
òåõ èëè èíûõ âèäîâ ìàðèíàäîâ
ïðèâåäåíû â äàííîé ñòàòüå.

Ìàðèíàäû, èñïîëüçóåìûå äëÿ
ïðîèçâîäñòâà ìàðèíîâàííûõ ïîëó-
ôàáðèêàòîâ, âîçìîæíî óñëîâíî
ðàçäåëèòü íà 4 ãðóïïû:
1. Æèäêèå ìàðèíàäû íà ìàñëÿíîé

îñíîâå.
2. Æèäêèå ìàðèíàäû íà ýìóëü-

ñèîííîé îñíîâå.
3. Ñóõèå ñîóñû-ìàðèíàäû.
4. Ñóõèå ìàðèíàäû.

Âàæíî ïîíèìàòü, ÷òî êàæäûé
âèä ìàðèíàäà èìååò òåõíîëîãè÷å-
ñêèå îñîáåííîñòè è âûáîð ìàðè-
íàäà äëÿ âûïóñêà òîãî èëè èíîãî
âèäà ïîëóôàáðèêàòà äîëæåí áûòü
îáîñíîâàí.

Äëÿ ïðîèçâîäñòâà è ðåàëèçà-
öèè íåóïàêîâàííûõ ìàðèíîâàííûõ
ïîëóôàáðèêàòîâ, âûêëàäûâàåìûõ
íåïîñðåäñòâåííî íà âèòðèíó ìàãà-
çèíà, îäíèì èç êëþ÷åâûõ òðåáîâà-
íèé ê ìàðèíàäó ÿâëÿåòñÿ åãî
ñïîñîáíîñòü ïîääåðæèâàòü ïðè-
âëåêàòåëüíûé âíåøíèé âèä è çà-
ùèùàòü ïîâåðõíîñòü ïðîäóêòà îò
ïîäñûõàíèÿ è îêèñëåíèÿ íà ïðîòÿ-
æåíèè äëèòåëüíîãî ïðîìåæóòêà
âðåìåíè. Ëó÷øå âñåãî ñ ýòîé çàäà-
÷åé ñïðàâ ëÿþòñÿ ìàðèíàäû íà ìàñ-
ëÿíîé îñíîâå. Îíè ïîêðûâàþò ïî-
âåðõíîñòü ìÿñà ìàñëÿíîé ïëåíêîé,
ïðèäàþùåé ïðèÿòíûé ãëÿíöåâûé

áëåñê ïîâåðõíîñòè ïðîäóêòà. Áëà-
ãîäàðÿ îòñóòñòâèþ â ñîñòàâå ìàñ-
ëÿíîãî ìàðèíàäà âîäû ïîâåðõ-
íîñòü ïðîäóêòà íå ïîäñûõàåò è íå
çàâåòðèâàåòñÿ ïðè ñàìîì äëèòåëü-
íîì õðàíåíèè. Êðîìå òîãî, ìàñëî
ÿâëÿåòñÿ ìåíåå áëàãîïðèÿòíîé
ñðåäîé äëÿ ðàçâèòèÿ ìèêðîîðãà-
íèçìîâ è ïðåïÿòñòâóåò ïîð÷å è
îêèñëåíèþ ïîâåðõíîñòè ìÿñîïðî-

äóêòîâ. Ïðîäóêòû äàííîé ãðóïïû
øèðîêî ïðåäñòàâëåíû íà ðîññèé-
ñêîì ðûíêå ìíîãèìè åâðîïåéñêè -
ìè ïîñòàâùèêàìè. Ãðóïïà Êîìïà-
íèé «ÏÒÈ» ïðåäñòàâëÿåò øèðî-
êèé ñïåêòð âûñîêîêà÷åñòâåííûõ
ìàñëÿíûõ ìàðèíàäîâ ñâîåãî ïàðò-
íåðà — äàòñêîé êîìïàíèè SFK, à
òàêæå ìàñëÿíûå ìàðèíàäû ðîññèé-
ñêîãî ïðîèçâîäñòâà, èçãîòàâëèâàå-
ìûå ïî çàêàçó ÃÊ ÏÒÈ. 

Ïðè ïðîèçâîäñòâå êóñêîâûõ ïî-
ëóôàáðèêàòîâ ñ öåëüþ ïîâûøåíèÿ
íåæíîñòè è ñî÷íîñòè ìÿñà, à òàêæå
ñíèæåíèÿ ñåáåñòîèìîñòè ÷àñòî ïðè-
ìåíÿþò òåõíîëîãèè èíúåêòèðîâà-
íèÿ ìÿñà ðàçëè÷íûìè ðàññîëàìè. Â
ñëó÷àå âûñîêèõ óðîâíåé èíúåêòè-
ðîâàíèÿ íå âñÿ âëàãà óäåðæèâàåòñÿ
â ïðîäóêòå. Âëàæíàÿ ïîâåðõíîñòü
ïðîäóêòà óõóäøàåò óñëîâèÿ íàíå-
ñåíèÿ ìàñëÿíûõ ìàðèíàäîâ è èõ
óäåðæèâàåìîñòü íà ïðîäóêòå, ÷òî
ïðèâîäèò ê ïîòåðå âíåøíåãî âèäà.
Ñèòóàöèÿ óñóãóáëÿåòñÿ, åñëè äàëåå
ïðîäóêò óïàêîâûâàåòñÿ â ãåðìå-
òè÷íóþ ïîëèìåðíóþ óïàêîâêó. 

Â ïîäîáíûõ ñëó÷àÿõ ìàðèíàäû
íà ýìóëüñèîííîé îñíîâå ïðåäñòà-
âëÿþò ñîáîé ìåíåå äîðîãóþ àëü-
òåðíàòèâó ìàñëÿíûì ìàðèíàäàì.
Ïðèñóòñòâèå â îñíîâå ýòèõ ìàðè-

íàäîâ âîäû è ýìóëüãàòîðîâ äàåò
âîçìîæíîñòü âîäå, âûäåëÿåìîé èç
ìÿñà, ïåðåìåøàòüñÿ ñ ìàðèíàäîì
áåç íåæåëàòåëüíûõ ïîñëåäñòâèé.
Êàê è ïðåäûäóùàÿ ãðóïïà ìàðèíà-
äîâ, ìàðèíàäû íà ýìóëüñèîííîé
îñíîâå ïîñòàâëÿþòñÿ óæå â ãîòî-
âîì âèäå è íå òðåáóþò äîïîëíè-
òåëüíîé ïîäãîòîâêè.

Òàêèì îáðàçîì, ïåðå÷èñëåí-
íûå îñîáåííîñòè äàííûõ ìàðèíà-
äîâ ïîçâîëÿþò ðåêîìåíäîâàòü äàí-
íûå ïðîäóêòû äëÿ óïàêîâàííûõ
ïîëóôàáðèêàòîâ, â ò.÷. ñ âûñîêèì
óðîâíåì èíúåêòèðîâàíèÿ.

Íàèìåíåå äîðîãîé àëüòåðíàòè-
âîé æèäêèì ìàðèíàäàì ÿâëÿþòñÿ
ñóõèå ñîóñû-ìàðèíàäû. Ïðèäàâàÿ
ïðîäóêöèè ïðèâëåêàòåëüíûé âíåø  -
íèé âèä è îòëè÷íûé âêóñ, ýòè ïðî-
äóêòû îáëàäàþò â 3–4 ðàçà ìåíü-
øåé ñòîèìîñòüþ è ïîçâîëÿþò
äîñòè÷ü ýêîíîìèè ïðè ïðîèçâîä-
ñòâå ïîëóôàáðèêàòîâ äî 20 ð. íà
1 êã ïðîäóêöèè (ñì. ðèñ.).

Ñîóñ-ìàðèíàäû èñïîëüçóþòñÿ â
ñóõîì èëè ïðåäâàðèòåëüíî ïîäãî-
òîâëåííîì âèäå. Ïðè èñïîëüçîâà-
íèè â ñóõîì âèäå ñîóñ-ìàðèíàäû
äîáàâëÿþòñÿ íà ìÿñíîå ñûðüå

→

Особенности
применения маринадов

Внастоящее время приготовление пищи на гриле и пикники становятся
все более популярным видом отдыха россиян. Мясо в маринадах и

традиционные шашлыки пользуются большим спросом. 

Ю.А. Матвеев, руководитель направления «Полуфабрикаты» Группы Компаний «Протеин. Технологии. Ингредиенты»

Благодаря отсутствию в составе масляного маринада воды поверхность
продукта не подсыхает и не заветривается при самом длительном хранении



ïðè ïåðåìåøèâàíèè âìåñòå ñ
âîäîé è ìàñëîì â ñîîòíîøåíèè
1:3:1 (ñîóñ-ìàðèíàä/âîäà/ìàñëî).
Â ñëó÷àå ïðåäâàðèòåëüíîé ïîäãî-
òîâêè â äàííîì ñîîòíîøåíèè ñîóñ-
ìàðèíàä ïåðåìåøèâàåòñÿ çàðàíåå
âðó÷íóþ èëè íà ïåðåìåøèâàþùèõ
óñòðîéñòâàõ è äîáàâëÿåòñÿ ê ìÿñ-
íîìó ñûðüþ. Ñîäåðæàùèåñÿ â ñî-
ñòàâå ñîóñ-ìàðèíàäîâ çàãóñòèòåëè
è ýìóëüãàòîðû ïîçâîëÿþò ñâÿçàòü
èçáûòêè ñëàáîñâÿçàííîé âëàãè,
âûäåëÿåìîé èç èíúåêòèðîâàííîãî
ìÿñíîãî ñûðüÿ è ñïîñîáñòâóþò åå
óäåðæàíèþ íà ïðîäóêòå. 

Äàííûå ïðîäóêòû ÿâëÿþòñÿ
íîâèíêîé àññîðòèìåíòà ÃÊ ÏÒÈ
è ïðîèçâîäÿòñÿ ïîä òîðãîâîé ìàð-
êîé ÎÏÒÈÑÏÀÉÑ Ñîóñ-ìàðè-
íàä. Îñîáåííîñòè ýòèõ ïðîäóêòîâ
ïîçâîëÿþò ðåêîìåíäîâàòü èõ äëÿ
ïðîèçâîäñòâà ìàðèíîâàííûõ ïîð-
öèîííûõ è ìåëêîêóñêîâûõ ïîëó-
ôàáðèêàòîâ â óïàêîâêå, à òàêæå

øàøëûêîâ. Àññîðòèìåíò äàííûõ
ïðîäóêòîâ ïðåäñòàâëåí â òàáëèöå.

Øàøëûêè — íàèáîëåå ïîïó-
ëÿðíûé â Ðîññèè ìàðèíîâàííûé
ïîëóôàáðèêàò, áîëüøàÿ ÷àñòü êî-
òîðîãî âûïóñêàåòñÿ â ïðîçðà÷íûõ
âåäåðêàõ èëè óïàêîâàííûì â ãåð-
ìåòè÷íóþ çàùèòíóþ óïàêîâêó. Â
îáîèõ ñëó÷àÿõ ìÿñî, êàê ïðàâèëî,
íàõîäèòñÿ â íåáîëüøîì êîëè÷åñòâå
ðàññîëà, ÷òî âîñïðèíèìàåòñÿ áîëü-
øèíñòâîì ïîòðåáèòåëåé êàê
íîðìà. Ïðè âûáîðå òàêîé ïðîäóê-
öèè íà ïðèëàâêå ïîòðåáèòåëü îðè-
åíòèðóåòñÿ â îñíîâíîì íà âèçóàëü-
íîå âîñïðèÿòèå êóñêîâ ìÿñà,
íàõîäÿùåãîñÿ â âåäåðêå. Òðåáîâà-
íèå ê ìàðèíàäàì, èñïîëüçóåìûì â
äàííûõ ñëó÷àÿõ — ëèøü ïîä÷åðê-
íóòü êà÷åñòâî ìÿñíîãî ñûðüÿ è
ïðèäàòü ïðîäóêòó òðàäèöèîííûé
âêóñ â ñîîò âåòñòâèè ñ îæèäàíèÿìè
ðîññèéñêîãî ïîòðåáèòåëÿ. Äëÿ
âûðàáîòêè øàøëûêîâ íàèáîëåå

îïòèìàëüíûì ÿâëÿåòñÿ èñïîëü çî -
âàíèå ñóõèõ ìàðèíàäîâ ñåðèè
ÎÏÒÈÑÏÀÉÑ Ìàðèíàä èëè àíà-
ëîãè÷íûõ.

Ãðóïïà Êîìïàíèé «Ïðîòåèí.
Òåõíîëîãèè. Èíãðåäèåíòû» óäåëÿ-
åò áîëüøîå âíèìàíèå ðàçâèòèþ
ñîâðåìåííûõ òåõíîëîãèé ïðîèç-
âîäñòâà ïîëóôàáðèêàòîâ è ïðåäëà-
ãàåò ïðîèçâîäèòåëÿì ïîëóôàáðè-
êàòîâ øèðîêèé ñïåêòð ðàçëè÷íûõ
ìàðèíàäîâ, ñðåäñòâ óâåëè÷åíèÿ âû-
õîäîâ è ñðîêîâ õðàíåíèÿ ãîòîâîé
ïðîäóêöèè. Òàêæå ñïåöèàëèñòàìè
íàïðàâëåíèÿ «Ïîëóôàáðèêàòû»
Ãðóïïû êîìïàíèé «ÏÒÈ» ðàçðà-
áîòàí è óòâåðæäåí íîðìàòèâíûé
äîêóìåíò «Ïîëóôàáðèêàòû êóñêî-
âûå ìÿñíûå è ìÿñîñîäåðæàùèå»
ÒÓ 9214-045-54899698-09, ïî-
çâîëÿþùèé âûïóñêàòü 479 íàèìå-
íîâàíèé êóñêîâûõ ïîëóôàáðèêà-
òîâ èç ñâèíèíû, ãîâÿäèíû, òåëÿòè-
íû, áàðàíèíû è êîíèíû. →│

Наименование продукта Характеристика продукта

Соус-маринад
«КЕФИРНЫЙ»

Вкусовое направление: кефирная основа с ароматом
пряностей.
Цвет: белый с включениями пряностей и трав.
Придает готовому продукту привлекательный внеш-
ний вид и аромат.

Соус-маринад
«ЧЕСНОЧНЫЙ с травами»

Вкусовое направление: чеснок, петрушка, базилик.
Цвет: зеленый с включениями трав.
Чесночный маринад с нотами петрушки и базилика.

Соус-маринад
«МЕКСИКАНСКИЙ»

Вкусовое направление: паприка, томат, черный
перец.
Цвет: красный с включениями пряностей.
Остро-пряный маринад с включениями дробленого
черного перца.

Соус-маринад
«СТАРОРУССКИЙ»

Вкусовое направление: лук, чеснок, горчица, укроп.
Цвет: светло-бежевый с включениями пряностей и
трав.
Маринад горчично-перечного вкуса с включениями
пряностей и трав.

Соус-маринад
«СЛИВОЧНО-ПРЯНЫЙ»

Вкусовое направление: сливочный вкус с нотами пря-
ностей.
Цвет: белый с включениями пряностей и трав.
Придает готовому продукту привлекательный внеш-
ний вид и аромат.
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МЫ ТРАНСЛИРУЕМ ЗНАНИЯ
Результаты научных исследований, инновации, нормативы, экспертные оценки
на страницах нашего журнала.
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Адрес ВНИИМПа: 109316, Москва, ул. Талалихина, 26
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Áîëüøèíñòâî íîâûõ ïðîåêòîâ â
ìÿñíîì æèâîòíîâîäñòâå ïðåäóñìà-
òðèâàåò ñòðîèòåëüñòâî êðóïíûõ
êîìïëåêñîâ ñ ïîëíûì öèêëîì ïðî-
èçâîäñòâà, âêëþ÷àÿ óáîé è ïåðâè÷-
íóþ ïåðåðàáîòêó ñêîòà. Ïîýòîìó
ïåðåä èíâåñòîðàìè âñòàåò âîïðîñ
òåõíè÷åñêîãî îñíàùåíèÿ ñòðîÿ-
ùèõñÿ ïðåäïðèÿòèé, à çíà÷èò, âû-
áîð íàäåæíîãî è êà÷åñòâåííîãî
îáîðóäîâàíèÿ. Âåäü îò òåõíè÷å-
ñêèõ âîçìîæíîñòåé ïå-
ðåðàáàòûâàþùèõ ìà-
øèí âî ìíîãîì çàâèñèò
è êà÷åñòâî ïðîèçâîäè-
ìîãî ìÿñíîãî ñûðüÿ.

Îäíèì èç ëèäåðîâ
åâðîïåéñêîãî ðûíêà
îáî ðóäîâàíèÿ äëÿ óáîÿ è
ïåðâè÷íîé ïåðåðàáîòêè
ñêîòà ÿâëÿåòñÿ àâñòðèé-
ñêàÿ ôèðìà «BANSS».
Îíà áûëà îñíîâàíà â
1984 ãîäó è âîò óæå
òðåòüå äåñÿòèëåòèå çà-
íèìàåòñÿ ñîâåðøåí-
ñòâîâàíèåì òåõíîëîãèè
óáîÿ. Ôèðìà ïðîèçâîäèò îáîðóäî-
âàíèå äëÿ îãëóøåíèÿ è ïåðâè÷íîé
ïåðåðàáîòêè, âêëþ÷àþùåå ñïåöè-
àëüíûå áîêñû, îøïàðî÷íî-âîëî-
ñîñãîííûå è øêóðîñúåìíûå ìàøè-
íû, ìàøèíû äëÿ îáðàáîòêè ñëèçè-
ñòûõ ñóáïðîäóêòîâ, îáîðóäîâàíèå
äëÿ ðàçäåëêè òóø, òðàíñïîðòèðî-
âî÷íûå êîíâåéåðû, óñòðîéñòâà ìîé-
êè è ñòåðèëèçàöèè ïðîäóêòîâ ïå-
ðåðàáîòêè è ìíîãîå äðóãîå. Òåõ-
íèêà «BANSS» ýêñïëóàòèðóåòñÿ íà
ïðåäïðèÿòèÿõ Çàïàäíîé è Âîñòî÷-
íîé Åâðîïû, Ðîññèè è ÑÍÃ. Ñî-
÷åòàíèå ìîùíîé ïðîèçâîäñòâåí-
íîé áàçû è ïðîôåññèîíàëèçìà ïåð-
ñîíàëà ïîçâîëÿåò ôèðìå ðåøàòü
çàäà÷è ëþáîé ñëîæíîñòè.

Åñëè ãîâîðèòü î ïðîöåññå óáîÿ
ñêîòà, òî îäíèì èç íàèáîëåå âàæ-
íûõ åãî ýòàïîâ ÿâëÿåòñÿ îãëóøå-
íèå æèâîòíîãî. Ôèðìà «BANSS»
ïðîèçâîäèò êàê ïíåâìàòè÷åñêèå
óñòðîéñòâà, òàê è áîêñû ýëåêòðî-
îãëó øåíèÿ ïðîèçâîäèòåëüíîñòüþ
äî 200 ãîëîâ/÷àñ, à òàêæå óñòà-
íîâêè îãëóøåíèÿ óãëåêèñëûì ãà-
çîì ïðîèçâîäèòåëüíîñòüþ îò 50 äî
350 è áîëåå ãîëîâ/÷àñ. 

Â ñëó÷àå ïðèìåíåíèÿ ýëåêòðî-
îãëóøåíèÿ æèâîòíûõ îáåçäâè-
æèâàþò òîêîì ïîâûøåííîé èëè
ïðîìûøëåííîé ÷àñòîòû. Ïåðåä
îãëóøåíèåì èõ ôèêñèðóþò íà ñïå-
öèàëüíûõ êîíâåéåðàõ, áîêñàõ èëè
ñ ïîìîùüþ äðóãèõ óñòðîéñòâ. Îã-
ëóøåíèå âûïîëíÿåòñÿ ïðè ïîìîùè
îäíîðîæêîâîãî ñòåêà, êîòîðûé íà-
êëàäûâàåòñÿ íà çàòûëî÷íóþ ÷àñòü
ãîëîâû. Âòîðûì êîíòàêòîì ñëóæèò
ïîë. Âîçäåéñòâèå ýëåêòðè÷åñêîãî
òîêà ïðèâîäèò ê ñóäîðîæíûì
ñîêðàùåíèÿì ìóñêóëàòóðû à â îò-
äåëüíûõ ñëó÷àÿõ — ê ïåðåëîìàì
ïîçâîíî÷íèêà è ðàçðûâàì êðîâå-
íîñíûõ ñîñóäîâ, óõóäøàþùèì
òîâàðíûé âèä è êà÷åñòâî ìÿñà. Äëÿ

óìåíüøåíèÿ îòðèöàòåëüíûõ ïî-
ñëåäñòâèé ýòîãî âèäà îãëóøåíèÿ â
ïîñëåäíåå âðåìÿ èñïîëüçóþò äâóõ-
è òðåõïîëþñíûå ïðèáîðû ñ íàïðÿ-
æåíèåì 200–250 Â è ÷àñòîòîé
2300–2500 Ãö, ïðè ýòîì ïðîäî-
ëæèòåëüíîñòü âîçäåéñòâèÿ ñîñòà-
âëÿåò 7–13 ñåêóíä. Îäíàêî è
ýòè ýëåêòðè÷åñêèå óñòðîéñòâà íå
ìîãóò ïîëíîñòüþ ïðåäîòâðàòèòü
íåãàòèâíûå ïîñëåäñòâèÿ ýëåêòðî-
îãëóøåíèÿ.

Â ñëó÷àå îãëóøåíèÿ æèâîòíûõ
óãëåêèñëûì ãàçîì ïðîöåññ îñó-
ùåñòâëÿåòñÿ â ãåðìåòè÷íî çàêðûòîé
êàìåðå. Æèâîòíûå ïîãðóæàþòñÿ â
ãëóáîêèé ñîí è îñòàþòñÿ â íåïîä-
âèæíîì è ðàññëàáëåííîì ñîñòîÿíèè

1–2 ìèíóòû. Çà ýòî âðå-
ìÿ âûïîëíÿþò èõ ïîäúåì
íà ïîäâåñíîé ïóòü, óáîé
è îáåñêðîâëèâàíèå.

Ïðè òàêîì ñïîñîáå
îãëóøåíèÿ âîîáùå îò-
ñóòñòâóþò ñóäîðîæíûå
ñîêðàùåíèÿ ìóñêóëàòó -
ðû, ïåðåëîìû ïîçâî-
íî÷íèêà, à òàêæå êðîâî-
èçëèÿíèÿ â òêàíè è îð-
ãàíû æèâîòíîãî. Ìå òîä
îãëóøåíèÿ æèâîòíûõ óã-
ëåêèñëûì ãàçîì øèðîêî
ïðèìåíÿåòñÿ âî ìíîãèõ
ñòðàíàõ ìèðà êàê áîëåå

ïðîãðåññèâíûé.
Ïåðâûé ðîññèéñêèé ïðîåêò ñ

èñïîëüçîâàíèåì óñòàíîâêè îãëó-
øåíèÿ ñâèíåé óãëåêèñëûì ãàçîì
áûë ðåàëèçîâàí â 2006 ãîäó íà
ìÿñîêîìáèíàòå «Ïðîìàãðî» â
Ñòàðîì Îñêîëå Áåëãîðîäñêîé îá-
ëàñòè. Ñïåöèàëèñòû êîìïàíèè
«ÀÃÐÎ-3», ïðåäñòàâëÿþùåé îáî-
ðóäîâàíèå «BANSS» â Ðîññèè è
ÑÍÃ, ñìîíòèðîâàëè òàêóþ óñòà-
íîâêó, à òàêæå êîìïëåêñ ïåðåðàáà-
òûâàþùåãî îáîðóäîâàíèÿ íà ìÿñî-
êîìáèíàòå, ÷òî ïîçâîëèëî åìó â
êðàò÷àéøèå ñðîêè ïîëó÷èòü ñó-
ùåñòâåííûé ýêîíîìè÷åñêèé ýô-
ôåêò è 10%-å ñíèæåíèå áðàêà ïðè
ïðîèçâîäñòâå ñâèíèíû.

→

Убой и переработка:
от теории к практике

М.И. Зимин, Компания «АГРО-3»

По данным Росстата в 2009–2010 годах производство мяса и мясопро-
дуктов выросло в стране на 4,2 %. Хорошие результаты продемон-

стрировало и животноводство: поголовье свиней и мелкого рогатого скота
увеличилось на 7 и 4,7 % соответственно. Можно констатировать, что на-
циональный проект «Развитие АПК», невзирая на кризис, продолжает
действовать и приносит ощутимую пользу.
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Ôèðìîé «BANSS» ðàçðàáîòàíà
òàêæå ñîâðåìåííàÿ òåõíîëîãèÿ òàê
íàçûâàåìîãî «ðèòóàëüíîãî óáîÿ»,
ñïðîñ íà êîòîðóþ â ïîñëåäíåå
âðåìÿ óâåëè÷èâàåòñÿ. 

Äàëüíåéøàÿ îáðàáîòêà òóø
(ïîñëå îãëóøåíèÿ) ïðîâîäèòñÿ ñ
ïîìîùüþ ìàøèí è ìåõàíèçìîâ äëÿ
îøïàðêè, ñíÿòèÿ øêóð, îáðàáîòêè
âíóòðåííèõ îðãàíîâ è ñëèçèñòûõ
ñóáïðîäóêòîâ.

Îøïàðèâàíèå ñâèíåé ìîæåò
ïðîèçâîäèòüñÿ äâóìÿ ñïîñîáàìè.
Ãîðèçîíòàëüíàÿ îøïàðêà ñâèíåé
îñóùåñòâëÿåòñÿ â óñòðîéñòâå ñ àâ-
òîìàòè÷åñêîé ñèñòåìîé òðàíñïîð-
òèðîâêè. Òàêîé ñïîñîá, ÿâëÿÿñü
áîëåå äåøåâûì, èìååò ñåðüåçíûé
íåäîñòàòîê — çàãðÿçíåííàÿ îøïà-
ðî÷íàÿ âîäà ìîæåò ïîïàñòü âíóòðü
òóøè. Ïðè âåðòèêàëüíîé îøïàðêå
ñâèíüè îïðûñêèâàþòñÿ ãîðÿ÷åé
âîäîé íà âåñó. Ïîïàäàíèå âîäû
âíóòðü òóøè èñêëþ÷àåòñÿ, îäíàêî
âîäà â ïðîöåññå îøïàðêè çíà÷è-
òåëüíî çàãðÿçíÿåòñÿ. 

Ñàìûé ñîâðåìåííûé è ãèãèå-
íè÷íûé íà ñåãîäíÿøíèé äåíü ñïî-
ñîá — ýòî òàê íàçûâàåìàÿ «êîí-
äåíñàöèîííàÿ îøïàðêà». Ñâèíüè
àâòîìàòè÷åñêè òðàíñïîðòèðóþòñÿ
â òóííåëü è îøïàðèâàþòñÿ íàñû-
ùåííûì ïàðîì. Êîíäåíñàò, ñòå-
êàþùèé ñ òóø, âûâîäèòñÿ ÷åðåç ñè-
ñòåìó ñòîêà. Òàêèì îáðàçîì, òóøè
íå âõîäÿò â ñîïðèêîñíîâåíèå ñ çà-
ãðÿçíåííîé âîäîé, è äîñòèãàåòñÿ
ìàêñèìàëüíàÿ ãèãèåíè÷íîñòü ïðî-
öåññà îøïàðêè.

Äëÿ ñíÿòèÿ ùåòèíû ôèðìà
«BANSS» ïðåäëàãàåò ìàøèíû ñî
âñòðîåííûìè óñòðîéñòâàìè îïàë êè,
ðàáîòàþùèìè íà ïðèðîäíîì ãàçå. 

Ñèñòåìà òðàíñïîðòèðîâàíèÿ
òóø èñêëþ÷àåò èõ êîíòàêò ñ
ïëàòôîðìîé, à òðàíñïîðòíûå êîí-
âåéåðû äëÿ êèøîê îñíàùàþòñÿ
ìîþùèìè è ñòåðèëèçóþùèìè óñò-
ðîéñòâàìè è èñêëþ÷àþò êîíòàêò
êîìïëåêòîâ êèøîê ìåæäó ñîáîé,
÷òî îáåñïå÷èâàåò ñòðîãîå ñîáëþ-

äåíèå âñåõ ñàíèòàðíûõ è ãèãèåíè-
÷åñêèõ íîðì. 

Ñèñòåìû òðàíñïîðòèðîâàíèÿ
âíóòðåííèõ îðãàíîâ ñèíõðîíèçè-
ðîâàíû ñ êîíâåéåðîì óáîÿ, ÷òî
ïîçâîëÿåò ïðîâåñòè èõ òî÷íóþ
èäåíòèôèêàöèþ.

Ïîñëå âñåõ âèäîâ îáðàáîòêè è
ðàçäåëêè òóø âêëþ÷àåòñÿ â ðàáîòó
ðàçðàáîòàííàÿ ôèðìîé óíèêàëüíàÿ
ñèñòåìà àâòîìàòè÷åñêîãî âçâåøèâà-
íèÿ, èäåíòèôèêàöèè, ðàñïðåäåëå-
íèÿ, òðàíñïîðòèðîâàíèÿ è îòãðóçêè
ìÿñà è ìÿñîïðîäóêòîâ ïîòðåáèòåëþ.
Îíà îáåñïå÷èâàåò ýô ôåêòèâíóþ
ëîãèñòèêó íà ïðåäïðèÿòèè â öåëîì.

Çà âðåìÿ óñïåøíîãî äåëîâîãî
ñîòðóäíè÷åñòâà êîìïàíèè «ÀÃÐÎ-3»
è ôèðìû «BANSS», íà÷èíàÿ ñ 2005
ãîäà, â Ðîññèè áûëî ðåàëèçîâàíî
áîëüøîå êîëè÷åñòâî êîìïëåêñíûõ
ïðîåêòîâ ïî óáîþ è ïåðå ðà áîòêå
ñêîòà.

Òàê, â Áåëãîðîäñêîé îáëàñòè
íà ìÿñîêîìáèíàòå «Ïðîìàãðî»
ýêñïëóàòèðóåòñÿ ïåðâàÿ â Ðîññèè
ëèíèÿ ïî óáîþ è ïåðåðàáîòêå ñâè-
íåé ñ èñïîëüçîâàíèåì óñòàíîâêè
îãëóøåíèÿ ÑÎ2.

Ïðåäïðèÿòèå «Ëóêåñ-Ä» â Áà-
ëàøèõå âíåäðèëî êîìïëåêñíûé
ïðîåêò äëÿ êðóïíîãî è ìåëêîãî
ðîãàòîãî ñêîòà, à òàêæå ñâèíåé íà
áàçå ïíåâìî- è ýëåêòðîîãëóøåíèÿ.

Â ôåðìåðñêîì õîçÿéñòâå «Àð-
òåçèàíñêîå» çàêàí÷èâàåòñÿ ñòðîè-
òåëüñòâî ñâèíîâîä÷åñêîãî êîì-
ïëåêñà ïîëíîãî öèêëà ñ óáîåì è
ïåðåðàáîòêîé íà áàçå óñòàíîâêè
îãëóøåíèÿ ÑÎ2.

Íî, ïîæàëóé, ñàìûì èíòåðåñ-
íûì ïðîåêòîì ñ êîìáèíèðîâàí-
íûì óáîåì (íà 25 ãîëîâ ÊÐÑ è 120
ñâèíåé), â êîòîðîì ñîáðàíî áîëü-
øèíñòâî ïðîãðåññèâíûõ òåõíè÷å-
ñêèõ ðåøåíèé ôèðìû «BANSS»,
ìîæíî ñ÷èòàòü ïðîåêò ÎÎÎ «Áåë-
ãðàíêîðì». Â 2008 ãîäó íà ýòîì
áåëãîðîäñêîì ïðåäïðèÿ òèè áûëà
ðåàëèçîâàíà ñîâðåìåííàÿ êîì-
ïëåêñíàÿ òåõíîëîãèÿ ïåðåðàáîòêè,

âêëþ÷àþùàÿ îãëóøåíèå óãëåêèñ-
ëûì ãàçîì (äëÿ ñâèíåé) è ïíåâìî-
îãëóøåíèå äëÿ ÊÐÑ, êîíäåíñàöèîí -
íóþ îøïàðêó, øîêîâîå îõëàæäåíèå
ñâèíûõ ïîëóòóø, àâòîìàòè÷åñêóþ
ñèñòåìó ñáîðà, òðàíñïîðòèðîâêè,
óëüòðàçâóêîâîé ìîéêè è ïîñëåäóþ-
ùåé ïîäà÷è êðþêîâ â ðàáî÷èå çîíû. 

Çäåñü òàêæå âíåäðåíà ñèñòåìà
âíóòðèçàâîäñêîé ëîãèñòèêè. Ñïå-
öèàëèñòû «ÀÃÐÎ-3» ñîâìåñòíî ñ
êîëëåãàìè èç íåìåöêîé ôèðìû
«KAINZ» óñòàíîâèëè íà ÎÎÎ
«Áåëãðàíêîðì» àâòîìàòè÷åñêóþ
ëèíèþ òðàíñïîðòèðîâêè, ãèãèåíè-
÷åñêîé îáðàáîòêè è ñóøêè ïëàñò-
ìàññîâûõ ÿùèêîâ, à òàêæå êîíâåé-
åðíóþ ñèñòåìó ðàçäåëêè ñâèíûõ
ïîëóòóø è ãîâÿæüèõ ÷åòâåðòèí.

Äâà ãîäà óñïåøíîé ýêñïëóàòàöèè
ñëîæíîãî ñîâðåìåííîãî îáîðóäî-
âàíèÿ è ïîëó÷åííûå ïðîèçâîäñò-
âåííûå ïîêàçàòåëè äîêàçàëè âûñîêóþ
ýôôåêòèâíîñòü íîâûõ òåõíîëîãèé.

Ïîëåçíûé îïûò èííîâàöèé èí-
òåðåñåí ìíîãèì ïðåäïðèÿòèÿì ìÿñ-
íîé è ïåðåðàáàòûâàþùåé ïðî-
ìûøëåííîñòè. Ïîýòîìó íà áàçå
ÎÎÎ «Áåëãðàíêîðì» ðåãóëÿðíî
ïðîâîäÿòñÿ íàó÷íî-ïðàêòè÷åñêèå
ñåìèíàðû äëÿ ñïåöèàëèñòîâ îòðàñ-
ëè. Ïîñëåäíèé, ïðîøåäøèé ëåòîì
ýòîãî ãîäà, îêàçàëñÿ íàèáîëåå ìàñ-
øòàáíûì êàê ïî êîëè÷åñòâó ó÷àñò-
íèêîâ, òàê è ïî ïðîáëåìàòèêå.

Ñåìèíàð áûë îðãàíèçîâàí êîì-
ïàíèåé «ÀÃÐÎ-3» ïðè ó÷àñòèè
ôèðì «BANSS», «KAINZ» è «CSB-
System» (Ãåðìàíèÿ). Â Áåëãîðîä
ïðèåõàëè áîëåå 100 ïðåäñòàâèòåëåé
ìÿñíîé îòðàñëè èç Ðîññèè, Óêðàè-
íû è Êàçàõñòàíà. Áûëè ðàññìîòðå-
íû âîïðîñû íîâîãî ñòðîèòåëüñòâà,
ðåêîíñòðóêöèè è ìîäåðíèçàöèè
æèâîòíîâîä÷åñêèõ êîìïëåêñîâ è
ïåðåðàáàòûâàþùèõ ïðåäïðèÿòèé,
à òàêæå òåìû ãëóáîêîé ïåðåðàáîò-
êè è óïàêîâêè ãîòîâîé ïðîäóêöèè
â ñâÿçè ñ ðîñòîì àêòóàëüíîñòè òà-
êîãî íàïðàâëåíèÿ, êàê ñîçäàíèå
ïðåäïðèÿòèé ïîëíîãî öèêëà. →│
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Â Åâðîïå ñ 2008 ãîäà áûëà ïðèíÿòà äèðåêòèâà
Directive (ÅÑ) 2008/84/ÅÑ, â êîòîðîé îïèñàíû
òðåáîâàíèÿ ê ïèùåâûì äîáàâêàì, ê íèì îòíåñåí è
ïèùåâîé ãàç — àçîò êàê îñíîâíîé êîìïîíåíò â ïè-
ùåâûõ ñìåñÿõ.

Â Ðîññèè ñóùåñòâóåò ðÿä äîêóìåíòîâ, íàïðèìåð
ÑàíÏèÍ 2.3.2 1078, ãäå îòìå÷åíû ïèùåâûå äî-
áàâêè, íå îêàçûâàþùèå âðåäíîãî âîçäåéñòâèÿ íà çäî-
ðîâüå ÷åëîâåêà ïðè èñïîëüçîâàíèè äëÿ èçãîòîâëåíèÿ
ïèùåâûõ ïðîäóêòîâ. Â ýòîì äîêóìåíòå óêàçàíî, ÷òî
àçîò, êîòîðûé èñïîëüçóåòñÿ, äîëæåí èìåòü êîä ïèùå-
âîé äîáàâêè Å 941. Íî òðåáîâàíèÿ ê êà÷åñòâó àçîòà,
íîðìû äîïóñòèìûõ è íåäîïóñòèìûõ ïðèìåñåé â ãàçå,
ê ñîæàëåíèþ, íå óêàçàíû. 

Èíòåðåñíî òàêæå îòìåòèòü, ÷òî â Ðîññèè äåé-
ñòâóåò ÃÎÑÒ 9293, ãäå óêàçàíû òðåáîâàíèÿ ïî ÷èñ -
òîòå ãàçà — àçîòà æèäêîãî è ãàçîîáðàçíîãî (ñì. âû-
ïèñêó èç ÃÎÑÒà).

Êàê ðàç â ýòîì äîêóìåíòå ãîâîðèòñÿ î êà÷åñòâå
ãàçà è ñòðîãî íîðìèðóþòñÿ äîïóñòèìûå ïðèìåñè*.

Õîòåëîñü áû îáðàòèòü îñîáîå âíèìàíèå ìÿñî-
êîìáèíàòîâ, èñïîëüçóþùèõ ãàçîâûå ñìåñè äëÿ
óïàêîâêè ìÿñíûõ è êîëáàñíûõ èçäåëèé, íà îïàñ-
íîñòü èñïîëüçîâàíèÿ íåêà÷åñòâåííîãî ãàçà. Âåäü
îïàñíûå ïðèìåñè, íàõîäÿùèåñÿ â ãàçå, âñòóïàþò â
ðåàêöèþ ñ ïðîäóêòîì, è òàêîé ïðîäóêò ñòàíîâèòñÿ
îïàñíûì äëÿ çäîðîâüÿ ÷åëîâåêà.

Ïîñêîëüêó Linde Gas ÿâëÿåòñÿ êðóïíåéøåé â Åâ-
ðîïå êîìïàíèåé ïî ïðîèçâîäñòâó ãàçîâ è èìååò áî-
ãàòûé îïûò ïî ïîñòàâêàì ãàçà íà ïèùåâûå ïðîèçâîä-
ñòâà êàê â Åâðîïå, òàê è â Ðîññèè, íàñ î÷åíü âîëíóåò
âîïðîñ ïðèìåíåíèÿ ãàçîâ è ãàçîâûõ ñìåñåé ïèùåâîãî
êà÷åñòâà íà ðîññèéñêèõ ìÿñîïåðåðàáàòûâàþùèõ
ïðåäïðèÿòèÿõ.

Â ïîñëåäíåå âðåìÿ íà ðîññèéñêîì ðûíêå áîëüøîé
èíòåðåñ ó ïðîèçâîäèòåëåé ïèùåâûõ ïðîäóêòîâ (îñî-
áåííî â ìÿñîïåðåðàáîòêå) âûçûâàþò àçîòíûå ãàçîãå-
íåðàòîðû êàê èñòî÷íèê ãàçîîáðàçíîãî àçîòà äëÿ ïðè-
ìåíåíèÿ â òåõíîëîãèè óïàêîâêè ïèùåâûõ ïðîäóêòîâ
â ìîäèôèöèðîâàííîé ãàçîâîé ñðåäå (ÌÃÑ).

Ïðèìåíåíèå ãàçîãåíåðàòîðîâ ñíèæàåò ñåáåñòîè-
ìîñòü ãàçîâîé ñìåñè äëÿ óïàêîâêè, ÷òî, áåçóñëîâíî,
âàæíî â ñóùåñòâóþùåé ðûíî÷íîé ñèòóàöèè, íî â òî
æå âðåìÿ ãàçîãåíåðàòîðû ìîãóò èìåòü ðÿä âàæíåéøèõ
íåäîñòàòêîâ, à èìåííî: 

Âî-ïåðâûõ, ÷èñòîòà ïîëó÷àåìîãî àçîòà. Àçîò ïðî-
èçâîäèòñÿ ñ ìàêñèìàëüíî âîçìîæíîé ÷èñòîòîé íå
âûøå 99,99 %. Êîíòðîëü îñóùåñòâëÿåòñÿ ñ ïîìîùüþ
ãàçîàíàëèçàòîðîâ ïî êèñëîðîäó. Òàêèì îáðàçîì,
íàëè÷èå ïðèìåñåé â àçîòå, òàêèõ êàê óãëåðîäîñîäåð-
æàùèå ñîåäèíåíèÿ, âîäîðîä, âëàãà, ìàñëà íå íîð ìè-
ðóåòñÿ! 
• Ãàçîãåíåðàòîðû êîìïëåêòóþòñÿ ìàñëÿíûìè

êîìïðåññîðàìè. Ýòî îçíà÷àåò, ÷òî äîñòàòî÷íî
áîëüøîå êîëè÷åñòâî ìàñëà ïîïàäàåò â àçîò.

• Âëàãîñîäåðæàíèå â àçîòå, ïðîèçâåäåííîì íà
ãàçîãåíåðàòîðå, äîñòèãàåò 0,12 %.

→

Газ пищевого качества — 
очевидный выбор для лучшей практики

Более 10 лет в России применяется технология упаковки мясных и кол-
басных изделий в защитной атмосфере. Практически все мясоком-

бинаты используют газовые смеси на основе азота и углекислого газа.
А какие газы мы используем для этой технологии? Что за понятие «пи-
щевой газ»?

Наталия Ставцева
Руководитель направления «пищевые технологии» ОАО «Линде Газ Рус»

* Îáû÷íî íà ïðåäïðèÿòèÿõ ïèùåâîé ïðîìûøëåííîñòè â Ðîññèè ïðèìåíÿåòñÿ àçîò îñîáîé ÷èñòîòû 1 è 2 ñîðòîâ.

Выписка из Директивы (ЕС) 2008/84/ЕС
Код пищевой добавки E 941.
Описание продукта: бесцветный газ, без запаха, не горюч.
Допустимые примеси:
вода — не более 0,05 %;
угарный газ (СО) — не более 10 мкл/л;
метан и другие углеводородные соединения — не более
100 мкл/л;
окись и двуокись азота (NO, NO2) — не более 10 мкл/л;
кислород (О2) — не более 1 %.



Âî-âòîðûõ, ãàç, ïîëó÷àåìûé èç âîçäóõà íà ãàçîãå-
íåðàòîðàõ, èìååò î÷åíü ïëîõèå ìèêðîáèîëîãè÷åñêèå
ïîêàçàòåëè, ò.ê. íåâîçìîæíî î÷èñòèòü ãàç îò ìèêðî-
áîâ òàêèì ñïîñîáîì. Ýòîò ôàêòîð êðàéíå îïàñåí äëÿ
äàëüíåéøåãî èñïîëüçîâàíèÿ òàêîãî àçîòà â ïðÿìîì
êîíòàêòå ñ ïèùåâûì ïðîäóêòîì (îñîáåííî ìÿñíûìè
ïðîäóêòàìè).

Ýòè ôàêòîðû êðàéíå îïàñíû äëÿ ïðîäóêòà, ïîä-
âåðæåííîãî âûñîêîìó ðèñêó îáñåìåíåííîñòè.

Êîìïàíèÿ ÎÀÎ «Ëèíäå Ãàç Ðóñ» ïðåäëàãàåò àëü-
òåðíàòèâíîå ðåøåíèå — óñòàíîâêó íà ïèùåâûõ ïðî-
èçâîäñòâàõ ñìåñåâûõ ñòàíöèé. Òåõíè÷åñêè ýòî âûãëÿ-
äèò ñëåäóþùèì îáðàçîì — åìêîñòü ñ æèäêèì àçîòîì
ñ ãàçèôèêàòîðîì, åìêîñòü èëè ìîíîáëîêè ñ óãëåêèñ-
ëûì ãàçîì, óçåë ñìåøåíèÿ è òðóáîïðîâîä.

Преимущества смесевых станций
• ×èñòîòà àçîòà — 99,999 %.
• Âûñîêîå êà÷åñòâî ñìåñè (îòñóòñòâèå ïðèìåñåé,

íîðìà ïî âëàãå — 0,005 %, ïî êèñëîðîäó —

0,005 %, îòñóòñòâèå ìàñåë, àìèíîêèñëîò, óãëåðî-
äîñîäåðæàùèõ è ò.ï.).

• Ãàðàíòèÿ îòñóòñòâèÿ ìèêðîáèîëîãè÷åñêèõ ïðè-
ìåñåé (ïåðèîäè÷åñêèé êîíòðîëü ìèêðîáèîëîãè-
÷åñêèõ ïàðàìåòðîâ â ãàçå).
À òàêæå òåõíè÷åñêèå ïðåèìóùåñòâà:

• Âîçìîæíîñòü ïîäàâàòü â ëèíèþ âûñîêîå äàâëåíèå
(äî 12 áàð).

• Óâåëè÷åíèå ïðîèçâîäèòåëüíîñòè áåç èçìåíåíèÿ
ñèñòåìû (áîëåå ÷àñòûå ïîñòàâêè ãàçà).

• Ìèíèìàëüíûé ðàñõîä ýëåêòðîýíåðãèè.
• Êîíòðîëü îñòàòêîâ àçîòà ïî GSM.
• Ñìåñåâàÿ ñòàíöèÿ íå çàíèìàåò áîëüøèõ ïðîèç-

âîäñòâåííûõ ïëîùàäåé.
• Îáåñïå÷åíèå ðåçåðâà ãàçà â áàëëîíàõ ïî öåíå ñìå-

ñåâîé ñòàíöèè.
• Ñìåñåâàÿ ñòàíöèÿ ñäàåòñÿ â àðåíäó, îáñëóæèâàíèå

ñòàíöèè ñèëàìè «Ëèíäå Ãàç Ðóñ».
• Ïðîåêò, ýêñïåðòèçà è ðåãèñòðàöèÿ ñòàíöèè çà ñ÷åò

ïîñòàâùèêà.
Âûñîêîå êà÷åñòâî ïèùåâîãî ãàçà, õèìè÷åñêàÿ

è áèîëîãè÷åñêàÿ ÷èñòîòà — êðàéíå âàæíûå õà-
ðàêòåðèñòèêè, îò êîòîðûõ çàâèñÿò ñðîê ãîäíîñòè
ïðîäóêòà è åãî áåçîïàñíîñòü äëÿ ïîòðåáèòåëÿ.
«Ëèíäå Ãàç Ðóñ» ïðåäëàãàåò ïðîñòîé è ýêîíîìè-
÷åñêè îïðàâäàííûé ñïîñîá ïîëó÷åíèÿ ïèùåâîãî
ãàçà äëÿ ÌÃÑ, îòâå÷àþùåãî åâðîïåéñêèì Äèðåê-
òèâàì è ðîññèéñêèì ÃÎÑÒó. Ñïîñîá, íàèáîëåå
ïðèåìëåìûé äëÿ êîìïàíèé, äîðîæàùèõ äåëîâîé
ðåïóòàöèåé, çäîðîâüåì ëþäåé è óìåþùèõ ïðèíè-
ìàòü ñòðàòåãè÷åñêè âåðíûå ðåøåíèÿ.

Контакты:
ОАО «Линде Газ Рус»

МО, г. Балашиха, ул. Белякова, д.1А
тел.: (495) 7777–047, факс: (495) 7777–048

www.linde-gas.ru
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Наименование показателя
Норма для марки газообразного и жидкого азота

Особой чистоты Повышенной чистоты Технический
1 сорт 2 сорт 1 сорт 2 сорт 1 сорт 2 сорт

Объемная доля азота, % не менее 99,999 99,996 99,99 99,95 99,6 99,0
Объемная доля кислорода, % не более 0,0005 0,001 0,001 0,05 0,4 1,0
Объемная доля водяного пара в газооб-
разном азоте, % не более 0,0007 0,0007 0,0015 0,004 0,009 Испытания (если в перевернутом баллоне при открытии

вентиля не выделяется вода — азот прошел испытания).

Содержание масла в газообразном азоте нет нет Испытания (пропускают газообразный азот через стеклянную трубку, в которую вложен ват-
ный тампон. Если на тампоне нет следов масла — газообразный азот прошел испытания).

Объемная доля водорода, % не более 0,0002 0,001 Не нормируется!
Объемная доля углеродосодержащих сое-
динений в пересчете на СН4, %, не более 0,0003 0,001 Не нормируется!

Выписка из ГОСТа 9293-74 Азот газообразный и жидкий. Технические условия
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Награды в ежегодном конкурсе DuPont
на лучшую упаковку

Òðè òåõíîëîãèè óïàêîâêè êîìïàíèè Sealed Air
ïîëó÷èëè ïðèçíàíèå â òðåõ ðàçëè÷íûõ êàòåãîðèÿõ íà
22-ì åæåãîäíîì êîíêóðñå óïàêîâêè DuPont («Äþ-
ïîí»): èííîâàöèè, ýêîëîãè÷åñêàÿ ðàöèîíàëüíîñòü è
ñîêðàùåíèå çàòðàò/îòõîäîâ. Ïðîäóêòû Sealed Air
îêàçàëèñü â ÷èñëå 13 ïîáåäèòåëåé, âûáðàííûõ èç 160
êàíäèäàòîâ ñî âñåãî ìèðà.

Ïðåçèäåíò è äèðåêòîð-ðàñïîðÿäèòåëü Sealed Air
Áèëë Õèêè (William V. Hickey) ñêàçàë ïî ýòîìó ïî-
âîäó ñëåäóþùåå: «Ñòàíäàðò âûñî÷àéøåãî êà÷åñòâà, ê
êîòîðîìó ìû ñòðåìèìñÿ è êîòîðûé îëèöåòâîðÿþò
ïîëó÷åííûå íàãðàäû, ñâèäåòåëüñòâóåò î ïðèçíàíèè íå
òîëüêî íàøåé ïðèâåðæåííîñòè èííîâàöèÿì è ýêîëî-
ãè÷åñêîé ðàöèîíàëüíîñòè, íî è íàøåãî æåëàíèÿ ñîç-
äàâàòü îñÿçàåìûå äîïîëíèòåëüíûå öåííîñòè äëÿ
íàøèõ êëèåíòîâ».

Íàãðàäû DuPont çà èííîâàöèîííûå óïàêîâî÷íûå
ðåøåíèÿ ÿâëÿþòñÿ ñàìûìè ñòàðûìè ìåæäóíàðîä-
íûìè íàãðàäàìè â äàííîé îòðàñëè, ïðèñóæäàåìûìè
íåçàâèñèìûìè ñóäüÿìè, çà èííîâàöèîííûå äîñòèæå-
íèÿ â îáëàñòè óïàêîâî÷íûõ ìàòåðèàëîâ, ïðîöåññîâ,
òåõíîëîãèé è óñëóã. Â êîíêóðñå ó÷àñòâîâàëè êîìïà-
íèè èç Ñåâåðíîé è Þæíîé Àìåðèêè, Åâðîïû è
Àçèè, à òàêæå èç ñòðàí òèõîîêåàíñêîãî ðåãèîíà. Îíè
áûëè ïåðåäàíû íà ðàññìîòðåíèå è âûíåñåíèå ñóæäå-
íèÿ ÷ëåíàì ìåæäóíàðîäíîãî æþðè.

Òðèî ïðîäóêòîâ Sealed Air, ïîëó÷èâøèõ íàãðàäû â
îáëàñòè óïàêîâî÷íûõ ìàòåðèàëîâ, ñîñòàâèëè ïàêåòû
Cryovac Grip & Tear®, óïàêîâêà Cryovac Mirabella®

case ready è ëîòîê Ethafoam® HRC.
Ïàêåòû Cryovac Grip & Tear® ñî÷åòàþò ïðåâîñ-

õîäíûå òåðìîóñàäî÷íûå, ïðî÷íîñòíûå è áàðüåðíûå
ïî êèñëîðîäó ñâîéñòâà òðàäèöèîííîãî âàêóóìíîãî
òåðìîóñàäî÷íîãî ïàêåòà Cryovac® ñ äîïîëíèòåëüíîé
îïöèåé ëåãêîãî âñêðûòèÿ. Ïàêåò ìîæíî ëåãêî îò-
êðûòü, ïîòÿíóâ çà ÿçû÷îê, áåç ïðèìåíåíèÿ íîæà. Èõ
äèçàéí ïîìîãàåò èçáåæàòü çàãðÿçíåíèé, êîòîðûå âîç-
íèêàþò ïðè âñêðûòèè íåêîòîðûõ óïàêîâîê, è ñîõðà-
íèòü ÷èñòîòó ðóê, ïðèëàâêîâ è èíñòðóìåíòîâ. Ïî òðå-
áèòåëè òàêæå ïî äîñòîèíñòâó îöåíèâàþò äîïîëíè-
òåëüíóþ çàùèòó, ò.ê. èì íå íàäî äîòðàãèâàòüñÿ äî ïðî-

äóêòîâ. Ïîðòôåëü ïðîäóêòîâ Cryovac Grip & Tear®

âêëþ÷àåò ïàêåòû, èñïîëüçóþùèåñÿ ïîñëå ïàñòåðèçà-
öèè, ïàêåòû áåç áàðüåðíûõ ñâîéñòâ äëÿ òóøåê ïòèöû
è çàìîðîæåííîãî ìÿñà, áàðüåðíûå ïàêåòû è ïàêåòû ñ
îïöèåé Portion-Pull™, áëàãîäàðÿ êîòîðîé èíäèâèäó-
àëüíî óïàêîâàííûå ïðîäóêòû, ñîåäèíåííûå â îäíîé
îáùåé óïàêîâêå, ìîãóò ïîñåêöèîííî îòðûâàòüñÿ,
òàêèì îáðàçîì ñîõðàíÿÿ ñâåæèìè íåèñïîëüçîâàííûå
ïîðöèè â ãåðìåòè÷íîé óïàêîâêå. 

Òåõíîëîãèÿ óïàêîâêè â ìîäèôèöèðîâàííîé ãàçî-
âîé ñðåäå Cryovac Mirabella® case ready îáåñïå÷è-
âàåò ñîõðàíåíèå öâåòà ïðîäóêòà ïðè åãî êîíòàêòå ñ
ïëåíêîé. Çà ñ÷åò òîãî, ÷òî ïðîäóêò íàõîäèòñÿ íà
óðîâíå êðîìêè ëîòêà, âûñîòà ëîòêà ìîæåò áûòü
óìåíüøåíà â ñðåäíåì íà 40 % ïî ñðàâíåíèþ ñî ñòàí-
äàðòíûì ôîðìàòîâ ëîòêîâ. Ïîìèìî âûãîä äëÿ ðîç-
íè÷íîé òîðãîâëè áëàãîäàðÿ óâåëè÷åíèþ ïðîñòðàí-
ñòâà äëÿ âûêëàäêè òîâàðà è óëó÷øåííûì âèçóàëüíûì
ñâîéñòâàì óìåíüøåíèå óäåëüíîãî ðàçìåðà óïàêîâêè
Mirabella® ïîëîæèòåëüíî îòðàæàåòñÿ íà îêðóæàþùåé
ñðåäå çà ñ÷åò óâåëè÷åíèÿ ÷èñëà óïàêîâîê íà îäíó ïå-
ðåâîçî÷íóþ òàðó, ÷òî âåäåò ê ñîêðàùåíèþ çàòðàò íà
õðàíåíèå è òðàíñïîðòèðîâêó.

Ëîòîê Ethafoam® HRC (ñ âûñîêèì ñîäåðæàíèåì
ìàòåðèàëîâ ïîâòîðíîé ïåðåðàáîòêè), ïîëèýòèëåíî-
âûé âñïåíåííûé ìàòåðèàë, ñîäåðæàùèé íå ìåíåå
65 % ìàòåðèàëîâ ïîâòîðíîé ïåðåðàáîòêè, ðàçðàáîòàí
ñîâìåñòíî ñ AFP ñ öåëüþ ñîçäàíèÿ âûñîêîýôôåêòèâ-
íîé óïàêîâêè äëÿ öåëåé òðàíñïîðòèðîâêè.

Удобство и отличный внешний вид
Ïîñëåäíÿÿ èííîâàöèîííàÿ ðàçðàáîòêà â ñôåðå

óïàêîâêè, ïàêåò äëÿ çàïåêàíèÿ Ñryovac® Oven Ease™
HC2440 îò êîìïàíèè Sealed Air, ïðåäîñòàâëÿåò ìíî-
ãî÷èñëåííûå ïðåèìóùåñòâà ñåêòîðó îáùåñòâåííîãî
ïèòàíèÿ è ðîçíèöå. Ñî÷åòàÿ õîðîøèå áàðüåðíûå
ñâîéñòâà è óäîáñòâî ïðèìåíåíèÿ â äóõîâîì øêàôó
èëè ìèêðîâîëíîâîé ïå÷è, ýòîò óñòîé÷èâûé ê ïî-
âðåæäåíèÿì ìíîãîñëîéíûé ïàêåò ïîçâîëÿåò ãîòî-
âîìó ïðîäóêòó ñîõðàíÿòü åñòåñòâåííóþ âëàãó, âêóñ è
àðîìàò. Äîïîëíèòåëüíûìè ïðåèìóùåñòâàìè äëÿ ïî-
òðåáèòåëÿ ÿâëÿþòñÿ óìåíüøåíèå âðåìåíè êóëèíàðíîé
îáðàáîòêè, ìåíüøàÿ âåðîÿòíîñòü ïðîòå÷åê íàðÿäó ñ

→

Весомые доводы
в пользу новых технологий

Производство упакованных продуктов развивается на основе интегра -
ции и совершенствования информационных технологий, упаковоч-

ных машин и материалов. Компания Sealed Air («Силд Эйр») постоянно
работает над тем, чтобы наилучшим образом соединить инновации в этих
областях для решения текущих задач в технологии производства упако-
ванных продуктов и предложить заказчику решения, которые станут ак-
туальными в ближайшее время.

Т.Н. Доброхотова, руководитель направления по рекламе и PR, СНГ
ЗАО «Силд Эйр»



Упаковка / ТЕХНИЧЕСКИЕ РЕШЕНИЯ

63№5 октябрь 2010 Всё о МЯСЕ

ëåãêîñòüþ ïðèãîòîâëåíèÿ è óòèëèçàöèè óïàêîâêè.
Êðîìå òîãî, íîâèíêà ãàðàíòèðóåò ñîõðàíåíèå ïîë-
íîòû âêóñà ìàðèíîâàííûõ è ïðèïðàâëåííûõ ñïå-
öèÿìè ïðîäóêòîâ, äîáàâëÿåò ïðèâëåêàòåëüíîñòè
ýòîìó âèäó óïàêîâêè, êàê è âîçìîæíîñòü îòâåäàòü
áëþäà, òðåáóþùèå îïðåäåëåííûõ êóëèíàðíûõ íàâû-
êîâ èëè âðåìåíè äëÿ ïðèãîòîâëåíèÿ.

Ïàêåò äëÿ çàïåêàíèÿ îäîáðåí åâðîïåéñêèì çàêî-
íîäàòåëüñòâîì ïî êîíòàêòó ñ ïèùåâûìè ïðîäóêòàìè
äëÿ ïðèìåíåíèÿ ïðè òåìïåðàòóðå 200 °C â òå÷åíèå
2 ÷àñîâ è òåìïåðàòóðå 190 °C â òå÷åíèå 4 ÷àñîâ. 

Ïàêåò Cryovac Oven Ease ñîçäàí äëÿ óäîáíîãî
çàïåêàíèÿ ïðîäóêòîâ â óïàêîâêå. Îí ïîäõîäèò äëÿ îõ-
ëàæäåííûõ ïðîäóêòîâ, â òîì ÷èñëå äëÿ çàïåêàíèÿ
ìÿñà íà êîñòè è áåñêîñòíûõ êóñêîâ, à òàêæå ãåðìå-
òè÷íîãî è íåãåðìåòè÷íîãî ñîäåðæèìîãî. Íàïðèìåð,
ìÿñî äëÿ ðîñòáèôà ìîæåò áûòü èíúåêòèðîâàíî, çà-
ìàðèíîâàíî, ïðîâàëüöîâàíî è óïàêîâàíî ïåðåä îõ-
ëàæäåíèåì èëè çàìîðîçêîé è äàëüíåéøåé ïîñòàâêîé
â ðåñòîðàíû. Ïðîäóêò, ïðèãîòîâëåííûé â íîâîì ïà-
êåòå äëÿ çàïåêàíèÿ, áîëåå ñî÷íûé è íåæíûé, ñ áîëåå
îäíîðîäíîé ñòðóêòóðîé, ÷åì ïðèãîòîâëåííûé òðàäè-
öèîííûì îáðàçîì. Ïàêåò HC2440 îáåñïå÷èâàåò ãåð-
ìåòè÷íûé øîâ, ÷òî èñêëþ÷àåò ðèñê óùåðáà, êîòîðûé
âîçìîæåí ïðè óïàêîâêå ñ êëèïñîé. Ïàêåò òàêæå îáåñ-
ïå÷èâàåò íàäåæíûé ñðîê õðàíåíèÿ â õîëîäèëüíèêå
êàê ñâåæèõ, òàê è ãîòîâûõ áëþä. Îòëè÷íûé òîâàðíûé
âèä ÿâëÿåòñÿ äîïîëíèòåëüíûì ïðåèìóùåñòâîì äëÿ
ñåêòîðà îáùåñòâåííîãî ïèòàíèÿ è ðîçíèöû, à ïðîèç-
âîäèòåëü, ó êîòîðîãî åñòü âñå âîçìîæíîñòè èíòåãðè-
ðîâàòü íîâûé ïàêåò â ñóùåñòâóþùåå îáîðóäîâàíèå
Cryovac®, ïîëó÷àåò æåëàåìóþ ðåíòàáåëüíîñòü.

Настоящий системный подход
Ïëàòôîðìà èíòåãðàöèè PakFormance® («Ïàê-

ôîìàíñ») îò êîìïàíèè Sealed Air — ýòî ñî÷åòàíèå
ïðîãðàììíîãî îáåñïå÷åíèÿ, àïïàðàòíûõ ñðåäñòâ,
îáîðóäîâàíèÿ, ìîäóëåé è ñåðâèñà. Ïëàòôîðìà èíòå-
ãðàöèè îáåñïå÷èâàåò íåïðåâçîéäåííûé óðîâåíü
óïðàâëåíèÿ ïðîöåññîì óïàêîâêè è åãî êîíòðîëåì.
Öåííîñòü ïëàòôîðìû — â ýôôåêòèâíîì èñïîëüçî-
âàíèè èíôîðìàöèè è ïîñëåäîâàòåëüíî îòëàæåííîì
ñèñòåìíîì ïîäõîäå. Áàçèðóþùàÿñÿ íà ïðîãðàììè-
ðóåìîì ëîãè÷åñêîì êîíòðîëëåðå è ÏÊ ïëàòôîð-
ìà ïîääåðæèâàåò âíóòðèñåòåâîé îáìåí äàííûìè
î øèðîêîì àññîðòèìåíòå îáîðóäîâàíèÿ è ïðîäóê-
öèè, îáëåã÷àÿ ìíîæåñòâåííóþ ôóíêöèîíàëüíîñòü.
PakFormance® îáåñïå÷èâàåò ïîêóïàòåëÿì îáîðóäîâà-

íèÿ, — îò îòäåëüíûõ ëèíèé äî óïàêîâî÷íûõ öåõîâ, —
áîëåå âûñîêóþ ïðîèçâîäèòåëüíîñòü è ýôôåêòèâíîñòü
ïðè çíà÷èòåëüíî ìåíüøèõ ðàñõîäàõ íà ýêñïëóàòàöèþ.

Òðè ìîäóëÿ, âõîäÿùèå â ñèñòåìó PakFormance®,
ïîâûøàþò óðîâíè ôóíêöèîíàëüíîñòè. Ìîäóëü
PakFormance® Visualization óïðàâëÿåò óïàêîâî÷íîé
ëèíèåé, ñîõðàíÿÿ ïîêàçàòåëè ðåàëüíîãî âðåìåíè è
èñòîðèþ îïåðàöèé. Îí ïîçâîëÿåò âåñòè íåïðåðûâíîå
íàáëþäåíèå ïðè ïîìîùè îäíîãî èëè íåñêîëüêèõ ëî-
êàëüíûõ èëè óäàëåííûõ ìîíèòîðîâ, èíôîðìèðîâàòü
î âíåøòàòíûõ ñèòóàöèÿõ è ïðîèçâîäèòü ýêñïëóàòà-
öèîííûé àíàëèç äëÿ îñóùåñòâëåíèÿ êîíòðîëÿ íàä
ðàñõîäàìè. Ìîäóëü òàêæå ìîæåò èäåíòèôèöèðîâàòü è
êëàññèôèöèðîâàòü ïðîäóêòû ñ öåëüþ îòñëåæèâàåìî-
ñòè, àâòîìàòèçàöèè ïðîöåññà è êîíòðîëÿ ìàòåðèàëü-
íûõ ïîòîêîâ. Äîïîëíèòåëüíûå ôóíêöèè âêëþ÷àþò
äèñòàíöèîííîå îáñëóæèâàíèå è ïîääåðæêó, à òàêæå
îáìåí äàííûìè. Âòîðîé ìîäóëü, PakFormance®

Production, äîáàâëÿåò â ñèñòåìó óïðàâëåíèå ïàðòèÿìè
è çàêàçàìè, à òàêæå îò÷åò î êîíôèãóðàöèè. Íàêîíåö,
PakFormance® Advanced ïîçâîëÿåò ïîëüçîâàòåëþ
êîíôèãóðèðîâàòü ñèñòåìó è óïðàâëÿòü åþ àâòîíîìíî.

Ëîêàëüíàÿ ñåòü ñîåäèíÿåò îáîðóäîâàíèå PakFor-
mance® ñ ïðîãðàììíûì îáåñïå÷åíèåì. Ñóùåñòâóþò
÷åòûðå êëþ÷åâûõ ìîäóëÿ è âñå íîâîå îáîðóäîâàíèå
Sealed Air ñîâìåñòèìî ñ äàííîé ñèñòåìîé. Ìîäóëü
èäåíòèôèêàöèè ïðîäóêòà (PIM) îñíàùåí ñåíñîðíûì
ýêðàíîì, ïîçâîëÿþùèì èäåíòèôèöèðîâàòü ïðîäóêò,
ôóíêöèÿìè óïðàâëåíèÿ ïàðòèÿìè è öåíòðàëèçîâàí-
íîãî êîíòðîëÿ ðàáîòû ìàøèíû. Ìîäóëü îïðåäåëåíèÿ
ðàçìåðà ïðîäóêòà (PSM) àâòîìàòè÷åñêè îïðåäåëÿåò
ðàçìåð íåóïàêîâàííîãî ïðîäóêòà äëÿ óïðîùåíèÿ ïîä-
áîðà ðàçìåðà ïàêåòà, âûáîðà ïðîäóêòà è êîíòðîëÿ ðà-
áîòû ëèíèè. ßðëûêè ìîãóò áûòü íàïå÷àòàíû è ðàñ-
ïðåäåëåíû ïðè ïîìîùè ìîäóëÿ ýòèêåòèðîâùèêà
(PLM), à ìîäóëè îæèäàíèÿ è èçãèáàþùåãîñÿ êîí-
âåéåðà (Queue and Curved Conveyor Modules) (QCM
and CCM) — ýòî ëèíåéíî-êîíòðîëèðóåìûå êîíâåé-
åðû äëÿ îòñëåæèâàåìîñòè êàê íåóïàêîâàííûõ, òàê è
óïàêîâàííûõ ïðîäóêòîâ. 

Êîìïàíèÿ Sealed Air ïðåäëàãàåò êîìïëåêñíûé ñåð-
âèñ, îòâå÷àþùèé êîíêðåòíûì çàïðîñàì êëèåíòà, ÷òî
ïîçâîëÿåò ïîëó÷èòü áîëüøóþ îòäà÷ó îò ýêñïëóàòàöèè
PakFormance®. Ñþäà âõîäÿò îáùåå óïðàâëåíèå
ïðîåêòîì, èíæåíåðíî-òåõíè÷åñêîå îáñëóæèâàíèå, à
òàêæå èíòåãðèðîâàííàÿ ïîääåðæêà è îáíîâëåíèå
ñëóæá ïîääåðæêè èíôîðìàöèîííûõ ñèñòåì. →│
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Знаковое событие в развитии научных знаний
Öåëü äåÿòåëüíîñòè Ñîâåòà — ñîçäàíèå óñëîâèé äëÿ

ðàçâèòèÿ íàó÷íîé äåÿòåëüíîñòè è ñîäåéñòâèå ïðî-
ôåññèîíàëüíîìó ðîñòó ìîëîäûõ ó÷åíûõ. Ïåðâûì
ïðàêòè÷åñêèì îïûòîì ðàáîòû Ñîâåòà ñòàëàîðãàíèçà-
öèÿ è ïðîâåäåíèå â äåêàáðå 2009 ãîäà III Êîíôå-
ðåíöèè ìîëîäûõ ó÷åíûõ è ñïåöèàëèñòîâ èíñòèòóòîâ
Îòäåëåíèÿ õðàíåíèÿ è ïåðåðàáîòêè ñåëüñêîõîçÿé-
ñòâåííîé ïðîäóêöèè Ðîññåëüõîçàêàäåìèè — «Îáåñ-
ïå÷åíèå êà÷åñòâà è áåçîïàñíîñòè ïðîäóêöèè àãðî-
ïðîìûøëåííîãî êîìïëåêñà â ñîâðåìåííûõ ñîöèàëüíî-
ýêîíîìè÷åñêèõ óñëîâèÿõ».

Â ðàìêàõ êîíôåðåíöèè ïðîøåë êîíêóðñ èííîâà-
öèé. Íà êîíêóðñ áûëî ïðåäñòàâëåíî 70 íàó÷íûõ
ðàáîò ìîëîäûõ ó÷åíûõ. Ïî ðåçóëüòàòàì êîíêóðñà
áûëè âûáðàíû ëó÷øèå ðàáîòû, óäîñòîåííûå äåíåæ-
íûõ ïðåìèé è öåííûõ ïîäàðêîâ. Èòîãîì ðàáîòû êîí-
ôåðåíöèè ñòàëî ïðîâåäåíèå ïåðâîãî ðàñøèðåííîãî
ñîáðàíèÿ Ñîâåòà ìîëîäûõ ó÷åíûõ îòäåëåíèÿ õðàíå-
íèÿ è ïåðåðàáîòêè ñåëüñêîõîçÿéñòâåííîé ïðîäóêöèè
(ÎÕÈÏÑ) Ðîññåëüõîçàêàäåìèè. Íà ñîáðàíèè áûëè
îïðåäåëåíû ñòðàòåãè÷åñêèå çàäà÷è Ñîâåòà, óòâåðæ-
äåíû äîëæíîñòè çàìåñòèòåëÿ ïðåäñåäàòåëÿ Ñîâåòà è
ñåêðåòàðÿ, îáñóæäåí ïëàí äàëüíåéøåé ðàáîòû.

Ïîêà Ñîâåòû ìîëîäûõ ó÷åíûõ åñòü íå âî âñåõ èí-
ñòèòóòàõ ÎÕÈÏÑ, ïîýòîìó îáìåí îïûòîì ìåíåå ýô-
ôåêòèâåí, ÷åì ìîã áû áûòü. Ñîçäàíèå àíàëîãè÷íûõ
Ñîâåòîâ â äðóãèõ èíñòèòóòàõ áóäåò ñïîñîáñòâîâàòü

áîëåå ÷åòêîé êîîðäèíàöèè èññëåäîâàòåëüñêîé äåÿ-
òåëüíîñòè ìîëîäûõ ó÷åíûõ, ñîâìåñòíîìó èñïîëüçî-
âàíèþ èìè åäèíîé ýêñïåðèìåíòàëüíîé áàçû, ÷òîáû
ìîëîäûå ó÷åíûå èç ðàçíûõ èíñòèòóòîâ ìîãëè áåç
ïðîáëåì èñïîëüçîâàòü îáîðóäîâàíèå, íåîáõîäèìîå
äëÿ òåõ èëè èíûõ ðàáîò, äàæå åñëè â ñâîåì èíñòèòóòå
åãî íåò â íàëè÷èè. Òàêæå â ñîâðåìåííîé íàóêå ìíî-
ãèå ïåðåäîâûå ðàçðàáîòêè ñîâåðøàþòñÿ íà ñòûêå ðàç-
íûõ äèñöèïëèí è îòðàñëåé çíàíèÿ. Ó íàñ åñòü ìåæ-
îòðàñëåâûå ïðîåêòû, êîòîðûå òðåáóþò ñîâìåñòíûõ
äåéñòâèé è êîòîðûå ïðîùå âñåãî îñóùåñòâèòü ïîä
ýãèäîé Ñîâåòà ìîëîäûõ ó÷åíûõ. 

Íà ñåãîäíÿøíèé äåíü Ñîâåò ïðèíèìàåò àêòèâíîå
ó÷àñòèå â ðàáîòå Ñîâåòà ìîëîäûõ ó÷åíûõ ÎÕÈÏÑ
Ðîññåëüõîçàêàäåìèè. Ïðàâëåíèå Ñîâåòà ó÷óâñòâóåò â
ñîáðàíèÿõ Ñîâåòà ìîëîäûõ ó÷åíûõ ÎÕÈÏÑ, íà êî-
òîðûõ îáñóæäàþòñÿ íàïðàâëåíèÿ íàó÷íîé äåÿòåëüíî-
ñòè Ñîâåòîâ àêàäåìèè è îðãàíèçàöèÿ åäèíîé èíôîð-
ìàöèîííîé ïëîùàäêè äëÿ èíñòèòóòîâ îòäåëåíèÿ. Â
êà÷åñòâå òàêîâîé â íàñòîÿùåå âðåìÿ ðàçðàáàòûâàåòñÿ
ñàéò. Òàêæå ðàññìàòðèâàþòñÿ âîïðîñû ïî ñîçäàíèþ
îáùåé àíàëèòè÷åñêîé è òåõíîëîãè÷åñêîé áàçû äëÿ
óâåëè÷åíèÿ íàó÷íîãî ïîòåíöèàëà èññëåäîâàíèé, âû-
ïîëíÿåìûõ ìîëîäûìè ó÷åíûìè è ñïåöèàëèñòàìè èí-
ñòèòóòîâ àêàäåìèè.

Ìîëîäûå ó÷åíûå è ñïåöèàëèñòû èíñòèòóòà ÿâëÿþò-
ñÿ ïîñòîÿííûìè ó÷àñòíèêàìè è íåîäíîêðàòíûìè ïî-
áåäèòåëÿìè êîíêóðñîâ-ãðàíòîâ, îðãàíèçóåìûõ íàó÷-
íûìè îðãàíèçàöèÿìè è ó÷åáíûìè çàâåäåíèÿìè. À ñ
2010 ãîäà Ñîâåò ìîëîäûõ ó÷åíûõ ÂÍÈÈÌÏà îðãà-
íèçîâàë ñâîé åæåãîäíûé êîíêóðñ-ãðàíò, ïîñâÿùåííûé
80-ëåòèþ èíñòèòóòà è íàïðàâëåííûé íà ïîääåðæêó ìî-
ëîäûõ ñïåöèàëèñòîâ. Ïðîâîäèòñÿ îí â ÷åòûðåõ íî-
ìèíàöèÿõ: ïîèñêîâàÿ ðàáîòà, íàó÷íàÿ, ýêñïåðèìåí-
òàëüíàÿ è ìåòîäè÷åñêàÿ. Â ýòîì ãîäó ãðàíòû ïîëó÷è-
ëè Ñ.Ñ. Áóðëàêîâà, Ñ.À. Ãîðáàòîâ, Î.Â. Åãîðîâ è
Ì.À. Êðàñíîâà. Ïîáåäèòåëè ýòîãî êîíêóðñà èìåþò âîç-
ìîæíîñòü ïîëó÷àòü â òå÷åíèå òðåõ ìåñÿöåâ äîïîëíè-
òåëüíîå ôèíàíñèðîâàíèå ñâîåé íàó÷íîé ðàáîòû, â òîì
÷èñëå è äèññåðòàöèîííîé. 

Êðîìå òîãî ÷ëåíû Ñîâåòà åæåãîäíî ïðåäñòàâëÿþò
ñâîè íàó÷íûå ðàáîòû íà ñîèñêàíèå ãîäîâîé ñòèïåí-
äèè èì. Âàñèëèÿ Ìàòâååâè÷à Ãîðáàòîâà. Ñîâåòîì ìî-
ëîäûõ ó÷åíûõ ÂÍÈÈÌÏ ó÷ðåæäåíà ãðàìîòà, âðó-

→

Совет молодых ученых —
сообщество нового поколения

Год назад во Всероссийском научно-исследовательском институте мяс-
ной промышленности им. В.М. Горбатова был создан Совет молодых

ученых — общество, основанное на добровольном членстве и сотрудни-
честве. Совет представляет интересы молодых специалистов, научных
сотрудников и аспирантов института в возрасте до 35 лет, которые уча-
ствуют в научно-исследовательской работе.

И.М. Чернуха, доктор техн. наук, А.С. Дыдыкин, канд. техн. наук
ГНУ ВНИИМП им. В.М. Горбатова Россельхозакадемии



÷àåìàÿ çà ëè÷íûé âêëàä â ðàçâèòèå ôóíäàìåíòàëüíûõ
è ïðèêëàäíûõ èññëåäîâàíèé â îáëàñòè çíàíèé î ìÿñå,
ðàçðàáîòêó òåõíîëîãè÷åñêèõ, ýêîíîìè÷åñêèõ, ýêîëî-
ãè÷åñêèõ è ìåòîäè÷åñêèõ ïðîöåññîâ ïåðåðàáîòêè
ìÿñà, çà äîñòèãíóòûå òðóäîâûå óñïåõè è ïðàêòè÷åñêîå
âíåäðåíèå íàó÷íî-èññëåäîâàòåëüñêèõ ðåçóëüòàòîâ,
ðàçðàáîòîê èíñòèòóòà, à òàêæå çà àêòèâíîå ó÷àñòèå â
ðàáîòå Ñîâåòà.

Ìîëîäûå ó÷åíûå èíñòèòóòà îáìåíèâàþòñÿ íàó÷-
íûì îïûòîì ñ îòå÷åñòâåííûìè è çàðóáåæíûìè êîë-
ëåãàìè, ó÷àñòâóÿ â ñîâìåñòíûõ ïðîåêòàõ, èññëåäîâà-
íèÿõ è ðàçðàáîòêàõ. Ðåçóëüòàòû íàó÷íûõ ðàáîò
ìîëîäûõ ñïåöèàëèñòîâ äîêëàäûâàþòñÿ íà ìíîãî÷èñ-
ëåííûõ êîíôåðåíöèÿõ, ñåìèíàðàõ, ñèìïîçèóìàõ è
òàê äàëåå, â òîì ÷èñëå ìåæäóíàðîäíûõ.

Ñîçäàíèå Ñîâåòà ìîëîäûõ ó÷åíûõ è ñïåöèà ëèñòîâ
âî ÂÍÈÈ ìÿñíîé ïðîìûøëåííîñòè èì. Â.Ì. Ãîð-
áàòîâà ñòàëî çíàêîâûì ñîáûòèåì â ðàçâèòèè íàó÷íûõ
çíàíèé î ñåëüñêîì õîçÿéñòâå. Ïðèâëå÷åíèå è ïåðå-
äà÷à îãðîìíîãî íàó÷íîãî îïûòà ìîëîäåæè ÿâëÿåòñÿ
îïðåäåëÿþùèì ñòèìóëîì ðàçâèòèÿ ðîññèéñêîé
ñåëüõîçíàóêè, âåäü âî ìíîãîì è îò ýòîãî áóäåò çàâè-
ñåòü áëàãîïîëó÷èå è áåçîïàñíîñòü íàøåé ñòðàíû
â áóäóùåì.

Уставные задачи и деятельность Совета
Ñîâåò ìîëîäûõ ó÷åíûõ îáúåäèíÿåò ëþäåé, ïîñâÿ-

òèâøèõ ñåáÿ íàóêå, ó÷àñòâóþùèõ â äåÿòåëüíîñòè îð-
ãàíèçàöèè. Çàäà÷àìè Ñîâåòà ÿâëÿþòñÿ:
– ó÷àñòèå â ôóíäàìåíòàëüíûõ è ïðèêëàäíûõ èññëå-

äîâàíèÿõ ïî ïðîôèëüíîé äëÿ èíñòèòóòà òåìàòèêå;
– èñïîëüçîâàíèå ðåçóëüòàòîâ íàó÷íûõ èññëåäîâàíèé

â îáðàçîâàòåëüíîì ïðîöåññå, â íàó÷íîé è ïðàêòè-
÷åñêîé äåÿòåëüíîñòè;

– óñòàíîâëåíèå, ïîääåðæàíèå è ðàçâèòèå ñâÿçåé ìî-
ëîäûõ ó÷åíûõ èíñòèòóòà ñ íàó÷íûìè îáùåñòâàìè
äðóãèõ âóçîâ, ó÷åíûìè è ïðàêòèêàìè;

– ñîäåéñòâèå îñóùåñòâëåíèþ ìåæäóíàðîäíîãî ñî-
òðóäíè÷åñòâà ïî íàïðàâëåíèÿì äåÿòåëüíîñòè èí-
ñòèòóòà â îáëàñòè íàóêè è ïðàêòè÷åñêîé äåÿòåëü-
íîñòè;

– îáåñïå÷åíèå ìîëîäûõ ó÷åíûõ èíôîðìàöèåé î
ïðîâîäèìûõ íàó÷íûõ êîíôåðåíöèÿõ, ñèìïîçèó-
ìàõ, ñúåçäàõ, ñåìèíàðàõ è äðóãèõ ìåðîïðèÿòèÿõ
íàó÷íî-ïîçíàâàòåëüíîãî ñîäåðæàíèÿ;

– ñîäåéñòâèå ìîëîäûì ñïåöèàëèñòàì, îáó÷àþùèìñÿ
â àñïèðàíòóðå, äîêòîðàíòóðå ïðè ïîäãîòîâêå äèñ-
ñåðòàöèîííûõ ðàáîò â ÷àñòè îïèñàíèÿ è îôîðì-
ëåíèÿ ïîëó÷åííûõ ðåçóëüòàòîâ, êîíñóëüòàöèé ïðè
ïðîâåäåíèè è ïëàíèðîâàíèè ýêñïåðèìåíòàëüíûõ
èññëåäîâàíèé è òàê äàëåå;

– ñîäåéñòâèå ìîëîäûì ñïåöèàëèñòàì â ñîöèàëüíî-
áûòîâûõ âîïðîñàõ (õîäàòàéñòâî î ïðåäîñòàâëåíèè
èíîãîðîäíèì îáùåæèòèÿ, ñïåöèàëèñòàì, èìåþ-
ùèì ñåìüþ, — ïîìîùü â ïîëó÷åíèè ñåìåéíûõ
êîìíàò â îáùåæèòèè è òàê äàëåå).
Îñíîâíûìè ôîðìàìè äåÿòåëüíîñòè Ñîâåòà ÿâ -

ëÿþòñÿ îðãàíèçàöèÿ è ïðîâåäåíèå íàó÷íî-ïðàêòè÷å-
ñêèõ ñåìèíàðîâ, êîíôåðåíöèé, êðóãëûõ ñòîëîâ è
òîìó ïîäîáíîå. Ñîâåò âûñòóïàåò ñ èíèöèàòèâàìè
ïóáëèêàöèè íàó÷íûõ ðåçóëüòàòîâ äåÿòåëüíîñòè ìîëî-
äûõ ó÷åíûõ â ñáîðíèêàõ íàó÷íûõ ñòàòåé, ñîçäàåò áàçû

äàííûõ è äðóãèå èíôîðìàöèîííûå ðåñóðñû. Ñîâåò
ìîæåò õîäàòàéñòâîâàòü î ïðåäñòàâëåíèè íàó÷íûõ
ðàáîò è ïåðñïåêòèâíûõ ðàçðàáîòîê ìîëîäûõ ó÷åíûõ
íà ñîèñêàíèå ïåðñîíàëüíûõ, êîëëåêòèâíûõ ïðåìèé,
ãðàíòîâ, íàãðàä, â òîì ÷èñëå ïðàâèòåëüñòâåííûõ.

Â ïðàâà è îáÿçàííîñòè Ñîâåòà âõîäÿò:
– èíèöèèðîâàíèå íàó÷íûõ ìåðîïðèÿòèé, ïðîâîäè-

ìûõ êàê â èíñòèòóòå, òàê è ñîâìåñòíî ñ äðóãèìè
îðãàíèçàöèÿìè;

– ó÷àñòèå ìîëîäûõ ó÷åíûõ èíñòèòóòà â ìåðîïðèÿ-
òèÿõ, ïðîâîäèìûõ â äðóãèõ îðãàíèçàöèÿõ;

– îêàçàíèå èíôîðìàöèîííîé è îðãàíèçàöèîííîé
ïîääåðæêè ìîëîäûì ó÷åíûì â ïîäãîòîâêå çàÿâîê
äëÿ ó÷àñòèÿ â íàó÷íûõ êîíêóðñàõ è ïðîåêòàõ;

– õîäàòàéñòâî ïåðåä ðóêîâîäñòâîì èíñòèòóòà î êî-
ìàíäèðîâàíèè â óñòàíîâëåííîì ïîðÿäêå ìîëîäûõ
ó÷åíûõ äëÿ ó÷àñòèÿ â íàó÷íûõ êîíôåðåíöèÿõ, â
òîì ÷èñëå çàðóáåæíûõ;

– ðàçìåùåíèå èíôîðìàöèè î äåÿòåëüíîñòè Ñîâåòà
íà âåá-ñàéòå èíñòèòóòà;

– èñïîëüçîâàíèå èíôîðìàöèîííî-òåõíè÷åñêîãî ðå-
ñóðñà, èìåþùåãîñÿ â èíñòèòóòå.
Âûñøèì îðãàíîì óïðàâëåíèÿ Ñîâåòà ìîëîäûõ

ó÷åíûõ ÿâëÿåòñÿ îáùåå ñîáðàíèå ÷ëåíîâ Ñîâåòà, êî-
òîðîå ñîáèðàåòñÿ íå ðåæå îäíîãî ðàçà â ãîä. Ê êîì-
ïåòåíöèè îáùåãî ñîáðàíèÿ îòíîñèòñÿ âûðàáîòêà îñ-
íîâíûõ ñòðàòåãè÷åñêèõ íàïðàâëåíèé äåÿòåëüíîñòè,
âûáîðû ïðàâëåíèÿ Ñîâåòà, ïðèíÿòèå ïîëîæåíèé î
Ñîâåòå è èçáðàíèå ïðåäñåäàòåëÿ è åãî çàìåñòèòåëåé
ñðîêîì íå áîëåå ÷åì íà òðè ãîäà. Òåêóùåå ðóêîâîä-
ñòâî îñóùåñòâëÿåòñÿ ïðàâëåíèåì Ñîâåòà, â ñîñòàâ êî-
òîðîãî âõîäèò ïðåäñåäàòåëü, åãî çàìåñòèòåëü è ñåêðå-
òàðü. Ïðàâëåíèå ñîáèðàåòñÿ íå ðåæå îäíîãî ðàçà â
ïîëóãîäèå, è ê åãî ôóíêöèÿì îòíîñèòñÿ ïëàíèðîâà-
íèå ðàáîòû íà ãîä, ñîçûâ îáùåãî ñîáðàíèÿ, ïîäâåäå-
íèå èòîãîâ ðàáîòû è ðåøåíèå îïåðàòèâíûõ âîïðî-
ñîâ. Ðàáîòà ïðàâëåíèÿ êóðèðóåòñÿ çàìåñòèòåëåì
äèðåêòîðà ïî íàó÷íîé ðàáîòå, êîòîðûé ÿâëÿåòñÿ íå-
ïîñðåäñòâåííûì êîîðäèíàòîðîì Ñîâåòà. Îáùåå ðó-
êîâîäñòâî äåÿòåëüíîñòüþ ïðàâëåíèÿ è Ñîâåòîì îñó-
ùåñòâëÿåò äèðåêòîð èíñòèòóòà. Ïðåäñåäàòåëü Ñîâåòà
ÿâëÿåòñÿ äåéñòâóþùèì ÷ëåíîì ó÷åíîãî Ñîâåòà èí-
ñòèòóòà è ñîãëàñóåò âîïðîñû äåÿòåëüíîñòè ñ ðóêîâîä-
ñòâîì, à òàêæå ïðåäñòàâëÿåò èíòåðåñû Ñîâåòà âî âçàè-
ìîîòíîøåíèÿõ ñî ñòðóêòóðíûìè ïîäðàçäåëåíèÿìè è
äðóãèìè îðãàíèçàöèÿìè. ×ëåíàìè Ñîâåòà ÿâëÿþòñÿ
ñîòðóäíèêè èíñòèòóòà, ïðåäñòàâëÿþùèå ñòðóêòóðíûå
ïîäðàçäåëåíèÿ. 

×ëåíîì Ñîâåòà ìîæåò ñòàòü ëþáîé ìîëîäîé ó÷å-
íûé èíñòèòóòà â âîçðàñòå äî 35 ëåò, èìåþùèé äèï-
ëîì î âûñøåì îáðàçîâàíèè è èçúÿâèâøèé æåëàíèå
âñòóïèòü â ñîñòàâ Ñîâåòà, î êîòîðîì äîëæåí ñîîá-
ùèòü íåïîñðåäñòâåííî ïðåäñåäàòåëþ èëè åãî çàìå-
ñòèòåëþ è ñåêðåòàðþ. Ðåãèñòðàöèþ íîâûõ ÷ëåíîâ Ñî-
âåòà îñóùåñòâëÿåò ñåêðåòàðü. ×ëåíû Ñîâåòà èìåþò
ïðàâî âíîñèòü ïðåäëîæåíèÿ ïî íàïðàâëåíèÿì ðàáîòû
è ïîëüçîâàòüñÿ ïîääåðæêîé ñî ñòîðîíû Ñîâåòà â
ñâîåé íàó÷íîé äåÿòåëüíîñòè. Â îáÿçàííîñòè ÷ëåíîâ
Ñîâåòà âõîäÿò: ó÷àñòèå â çàñåäàíèÿõ Ñîâåòà, ìåðî-
ïðèÿòèÿõ, îðãàíèçóåìûõ è ïðîâîäèìûõ Ñîâåòîì, âû-
ïîëíåíèå îáÿçàòåëüíûõ äëÿ Ñîâåòà ðåøåíèé îáùåãî
ñîáðàíèÿ, ïðàâëåíèÿ è êîîðäèíàòîðà. →│
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СЕКРЕТЫ КУЛИНАРИИ / Не только мясо

Они конечно побочные, но…
ÃÎÑÒ 52427-2005 «Ïðîäóêòû

ïèùåâûå. Òåðìèíû è îïðåäåëå-
íèÿ». Îòíîñèò ê ñóáïðîäóêòàì
«ïèùåâûå ïðîäóêòû óáîÿ â âèäå
îáðàáîòàííûõ âíóòðåííèõ îðãà-
íîâ, ãîëîâû, õâîñòà èëè êîíå÷íî-
ñòåé óáîéíîãî æèâîòíîãî». 

Ïî ñòðîåíèþ è õàðàêòåðó îñ-
íîâíûõ òêàíåé ñóáïðîäóêòû ñóùå-
ñòâåííî îòëè÷àþòñÿ íå òîëüêî îò
ìÿñíîé òóøè, íî è äðóã îò äðóãà.
Ê ïàðåíõèìàòîçíûì ñóáïðîäóêòàì
îòíîñÿòñÿ âíóòðåííèå îðãàíû, íå
âûïîëíÿþùèå äâèãàòåëüíûõ ôóí-
êöèé — ïå÷åíü, ëåãêèå, ïî÷êè,
ãîëîâíîé ìîçã, ñåëåçåíêà, âûìÿ.
Âòîðàÿ ãðóïïà — ýòî îðãàíû, äåÿ-
òåëüíîñòü êîòîðûõ ñâÿçàíà ñ äâèãà-
òåëüíûìè ôóíêöèÿìè — ñåðäöå,
ÿçûê, äèàôðàãìà, æåëóäîê. È
òðåòüÿ ãðóïïà — íàðóæíûå ÷àñòè
æèâîòíîãî — ãîëîâà, íîãè, óøè,
õâîñò.

Ïî ìîðôîëîãè÷åñêîìó ñòðîå-
íèþ ñóáïðîäóêòû ïîäðàçäåëÿþòñÿ
íà ìÿêîòíûå, ìÿñîêîñòíûå, ñëèçè-
ñòûå è øåðñòíûå. Ðàçäåëÿþò ñóá-
ïðîäóêòû òàêæå ïî âèäó æèâîòíûõ
è òåðìè÷åñêîìó ñîñòîÿíèþ. 

Åñòåñòâåííî, ñòîëü çíà÷è-
òåëüíî îòëè÷àÿñü ïî ñâîåìó ñî-
ñòàâó, ñóáïðîäóêòû íå ìîãóò èìåòü
îäèíàêîâîé ïèùåâîé öåííîñòè è
äåëÿòñÿ íà äâå êàòåãîðèè. Ê ïåðâîé
îòíîñÿòñÿ ÿçûêè, ïå÷åíü, ïî÷êè,
ìîçãè, ñåðäöå, âûìÿ, äèàôðàãìà è
ìÿñíàÿ îáðåçü, êî âòîðîé — ãî-
ëîâû, ìÿñîêîñòíûå õâîñòû, ëåãêîå,
ðóáåö, ãîðëîâèíà è ñåëåçåíêà,
íîãè è ïóòîâûé ñóñòàâ êðóïíîãî
ñêîòà, óøè, ãóáû è ëåòîøêà. 

Íåñìîòðÿ íà èõ ïîáî÷íûé
«ðàíã», ñóáïðîäóêòû ïåðâîé êàòå-
ãîðèè íå óñòóïàþò ïî ñîäåðæàíèþ
áåëêîâ è ïèùåâîé öåííîñòè ìû-
øå÷íîé òêàíè, à íåêîòîðûå çíà÷è-

òåëüíî ïðåâîñõîäÿò åå ïî ñîñòàâó
âèòàìèíîâ. ßçûê, ïî÷êè, ïå÷åíü,
ìîçãè îòíîñÿòñÿ ê äåëèêàòåñàì. È
äàæå â ýòîì ðÿäó îñîáíÿêîì ñòî-
èò ïå÷åíü êàê íàèáîëåå öåííûé,
áîãàòûé âèòàìèíàìè è ïèòàòåëü-
íûìè âåùåñòâàìè, à òàêæå íàèáî-
ëåå ïîïóëÿðíûé âî âñåõ êóõíÿõ
ìèðà ïðîäóêò. 

Королева субпродуктов
Áëàãîäàðÿ áîëüøîìó ñîäåðæà-

íèþ âèòàìèíîâ ïå÷åíü ïîëåçíà äëÿ
çðåíèÿ, ðîñòà è âîññòàíîâëåíèÿ
êîñòåé. Íåçàìåíèìà äëÿ êðîâè, òàê
êàê ñïîñîáñòâóåò òðàíñïîðòó æå-
ëåçà è ïðîäóêöèè ýðèòðîöèòîâ.
Âèòàìèí Â1 (òèàìèí), êîòîðûì
òàê áîãàòà ïå÷åíü, âàæåí äëÿ ïèòà-
íèÿ äåòåé: îí îïòèìèçèðóåò ôóíê -
öèè ìîçãà è ïîçíàâàòåëüíóþ àê -
òèâíîñòü, ñïîñîáíîñòü ê îáó÷å-
íèþ, âëèÿåò íà óðîâåíü ýíåðãèè,
ðîñò è àïïåòèò. 

Ïå÷åíü ÿâëÿåòñÿ àíòèîêñèäàí-
òîì, ðàñùåïëÿåò è âûâîäèò õîëå-
ñòåðèí, ïîëåçíà äëÿ èììóíèòåòà,
ÿâëÿåòñÿ ñðåäñòâîì îò ïðîñòóä è
ñòðåññîâ. 

Äîêàçàíî, ÷òî óïîòðåáëåíèå
ïå÷åíè ïîëîæèòåëüíî ñêàçûâàåòñÿ
íà ñîñòîÿíèè êîæè è ñëèçèñòûõ,
íåðâíîé è ïèùåâàðèòåëüíîé ñè-
ñòåì, ðåãóëèðóåò ñàõàð â êðîâè,
âëèÿåò íà ìåòàáîëèçì àìèíî -
êèñëîò. Â ðîññèéñêîé äèåòîëîãèè
ïå÷åíü ÿâëÿåòñÿ îáÿçàòåëüíûì
ïðîäóêòîì ïèòàíèÿ äåòåé, áåðå-
ìåííûõ æåíùèí, âõîäèò â ëå÷åá-
íûå äèåòû. 

Î ëå÷åáíûõ ñâîéñòâàõ ïå÷åíè
áûëî èçâåñòíî åùå â äðåâíîñòè. Â
1025 ãîäó Àâèöåííà ïèñàë â «Êà-
íîíå âðà÷åáíîé íàóêè»: «Ñîê
êîçüåé ïå÷åíè äàåòñÿ îò êóðèíîé
ñëåïîòû — â ïèùå èëè â ìàçè». À
íàðîäû Êðàéíåãî Ñåâåðà è ïî ñåé

äåíü ïüþò ñâåæóþ êðîâü çàáèòûõ
îëåíåé è åäÿò ñûðóþ ïå÷åíü, ÷òî
íåóäèâèòåëüíî, âåäü ýòî êëàäåçü
âèòàìèíîâ, êîòîðûõ òàê íå õâàòàåò
â èõ ñóðîâîì êðàþ. 

Äðåâíèå ïðèïèñûâàëè ïå÷åíè
ìèñòè÷åñêèå ñâîéñòâà. Â Äðåâíåì
Ðèìå è Ìåñîïîòàìèè ïî ïå÷åíè
æåðòâåííûõ æèâîòíûõ ãàäàëè.
Òàêîå ãàäàíèå íîñèëî íàçâàíèå
«ãåïàòîñêîïèÿ». Ãàäàòåëü çàäàâàë
âîïðîñ, à çàòåì èçó÷àë ñîñòîÿíèå
ïå÷åíè æåðòâåííîãî æèâîòíîãî.
Âñÿêîãî ðîäà ñìåùåíèÿ, èçìåíå-
íèÿ ðàçìåðîâ, èçúÿíû è àíîìàëèè
ñîñòàâëÿëè îñíîâó äëÿ òîëêîâàíèé
îòâåòà íà çàäàííûé âîïðîñ. Ñè-
ñòåìà ïðèçíàêîâ áûëà äåòàëüíî
ðàçðàáîòàíà è èçâåñòíà ïîñâÿùåí-
íûì. Ãëèíÿíûå ìîäåëè ïå÷åíè äëÿ
îáó÷åíèÿ ãàäàòåëåé ñîõðàíèëèñü è
äî íàøèõ âðåìåí. 

Технологии
и кулинарные традиции

Ïå÷åíü îò ðàçíûõ âèäîâ æè-
âîòíûõ ðàçëè÷àåòñÿ ïî âêóñó.
Ñàìîé íåæíîé ñ÷èòàåòñÿ òåëÿ÷üÿ,
ê îñîáûì äåëèêàòåñàì îòíîñèòñÿ
ïå÷åíü ÿãíåíêà è ñòåïíîé îâöû,
âêóñíà è íàèáîëåå óïîòðåáèìà ãî-
âÿæüÿ ïå÷åíü, à âîò ñâèíàÿ èìååò
îò÷åòëèâî âûðàæåííûé ãîðüêîâà-
òûé ïðèâêóñ è îòëè÷àåòñÿ îñîáîé
çåðíèñòîé ñòðóêòóðîé. Èç ïå÷åíè
ãîòîâÿò ìíîæåñòâî áëþä — æàðÿò,
òóøàò, äåëàþò ïàøòåò è øàøëûê,
èñïîëüçóþò êàê íà÷èíêó äëÿ ïè-
ðîæêîâ. Îáðàáàòûâàåòñÿ ïå÷åíü è
ïðîìûøëåííûì ñïîñîáîì — äëÿ
ïðèãîòîâëåíèÿ ëèâåðíûõ êîëáàñ,
ðàçâåñíûõ è êîíñåðâèðîâàííûõ
ïàøòåòîâ. 

Â ïðèãîòîâëåíèè ýòîãî ïðî-
äóêòà èìååòñÿ ñâîÿ ñïåöèôèêà.
Ïðè òåïëîâîé îáðàáîòêå ïå÷åíü
áûñòðî òåðÿåò âëàãó è ñòàíîâèòñÿ

→

Сверхполезный субпродукт

Субпродукты очень разнообразны по своей морфологии, химическому
составу, физическим свойствам, наверное поэтому и отношение к ним

всегда было столь же неоднозначным. Еще в средневековой Англии в
домах знати предписывалось подавать блюда с субпродуктами в тот
конец стола, где сидели менее именитые гости. В то же время главные
деликатесы всех времен и народов — фуа-гра, зобная железа теленка —
это тоже субпродукты.

О.В. Лисова
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æåñòêîé, ïîýòîìó âðåìÿ æàðêè,
âàðêè èëè òóøåíèÿ äîëæíî áûòü
ìèíèìàëüíûì. Òàêæå âî èçáåæà-
íèå áûñòðîé ïîòåðè âëàãè ñîëÿò
ïå÷åíü òîëüêî â êîíöå ïðèãîòîâëå-
íèÿ, íåðåäêî èñïîëüçóþò ïàíè-
ðîâêó. Äëÿ ñîõðàíåíèÿ íåæíîñòè
èñïîëüçóþò òàêèå ïðèåìû êàê çà-
ìà÷èâàíèå â ìîëîêå, ìàðèíîâàíèå.
Äëÿ óëó÷øåíèÿ âêóñà ñâèíîé ïå-
÷åíè ðåêîìåíäóåòñÿ åå áëàíøèðî-
âàòü — êðóïíûå êóñêè îòâàðèâàþò
â òå÷åíèå 3–5 ìèíóò â ïîäñîëåí-
íîé âîäå, îïîëàñêèâàþò õîëîäíîé
âîäîé, íàðåçàþò ñîëîìêîé è
òîëüêî ïîñëå ýòîãî æàðÿò. Ýòî
äåëàåò ñâèíóþ ïå÷åíü áîëåå ñî÷-
íîé, íåæíîé, óáèðàåò ïðèâêóñ
ãîðå÷è. 

Êóëèíàðíûå òðàäèöèè ðàçíûõ
ñòðàí äîíåñëè äî íàñ ìíîæåñòâî
ðåöåïòîâ è ñïîñîáîâ ïðèãîòîâëå-
íèÿ ïå÷åíè.

Ñàìûé ïîïóëÿðíûé ñïîñîá,
èçâåñòíûé ïðàêòè÷åñêè âî âñåõ êó-
ëèíàðèÿõ ìèðà — ýòî æàðêà êó-
ñî÷êàìè. Â ñîâåòñêîé êóëèíàðíîé
òðàäèöèè, êàê ïðàâèëî, ïå÷åíü
æàðèëè äîñòàòî÷íî êðóïíûìè
øèðîêèìè êóñêàìè. Òàêîé ñïîñîá
ïîçâîëÿë ôàðøèðîâàòü èõ, íàïðè-
ìåð, ÷åñíîêîì èëè ñâèíûì ñàëîì.
Äëÿ îáæàðêè èñïîëüçîâàëñÿ ìàð-
ãàðèí ëèáî ñâèíîå ñàëî. Ñâèíîé
æèð âî ìíîãèõ êóõíÿõ ìèðà ñ÷èòà-
åòñÿ íàèáîëåå ïîäõîäÿùèì èíãðå-
äèåíòîì áëþä èç ïå÷åíè. Åñòü àí-
ãëèéñêèå è ôðàíöóçñêèå ðåöåïòû,
ãäå îáæàðåííàÿ ïå÷åíü ïîäàåòñÿ
íà êóñî÷êàõ ãðóäèíêè, êîðåé êè.
Âî ôðàíöóçñêîé êóõíå òàêæå
ïî ïóëÿðåí ïðèåì çàâîðà÷èâà -
íèÿ êóñî÷êîâ ïå÷åíè â ñâèíóþ
êîæó. Ýòî ïðåäîõðàíÿåò ïå÷åíü
îò ïåðåæàðèâàíèÿ è íàñûùàåò
åå ñâèíûì æèðîì, äåëàÿ íåæíîé
è âêóñíîé. 

Â ïàíèðîâêå ãîòîâÿò ïå÷åíü
ïðàêòè÷åñêè ïîâñåìåñòíî, èñïîëü-
çóÿ äëÿ ýòîãî ñàìûå ðàçíûå âàðè-
àíòû — îò ïðîñòîãî îáâàëèâàíèÿ
â ìóêå äî áîëåå ñëîæíûõ êîìáèíà-
öèé â âèäå ìóêè, âçáèòîãî ÿéöà è
ñóõàðåé ëèáî ñïåöèàëüíî ïðèãî-
òîâëåííîãî êëÿðà. 

Íåðåäêî ïðåäâàðèòåëüíî îá-
æàðåííóþ ïå÷åíü òóøàò â ðàçëè÷-
íûõ ñîóñàõ. Â ñîâåòñêîì âàðèàíòå
ðóññêîé êóõíè äëÿ ýòèõ öåëåé ðå-
êîìåíäîâàëè ñîóñ ñìåòàííûé ñ
ëóêîì, òîìàòíûé ñ ãðèáàìè, ëóêî-
âûé ñ êîðíèøîíàìè èëè êðàñíûì

âèíîì è ÷åñíîêîì. Äëÿ ñîóñîâ èñ-
ïîëüçîâàëè ìîëîêî è ñìåòàíó,
òîìàòíûé ñîóñ è âûïóñêàâøèéñÿ
ïðîìûøëåííîñòüþ ñîóñ «Þæ -
íûé». Â èòàëüÿíñêîé è ôðàíöóç-
ñêîé òðàäèöèÿõ ïîïóëÿðíû ñîóñû
ñ èñïîëüçîâàíèåì êóðèíîãî è ãî-
âÿæüåãî áóëüîíîâ, êîíüÿêà, âîäêè
è ðàçëè÷íûõ âèí. Ñóõèå áåëûå è
êðàñíûå ïðåäïî÷èòàþò ôðàíöóçû,
à èòàëüÿíöû íå îòêàçûâàþòñÿ è îò
êðàñíûõ ñëàäêèõ. 

Óíèâåðñàëüíûìè ïðÿíîñòÿìè
äëÿ áëþä èç ïå÷åíè ÿâëÿþòñÿ ÷åñ-
íîê, ëóê, ïåðåö ÷åðíûé è çåëåíü
ïåòðóøêè. Êèòàéñêàÿ êóõíÿ èñ-
ïîëüçóåò òàêæå èìáèðü, çåëåíûé
ëóê. Ôðàíöóçû óïîòðåáëÿþò ïî-
ìèìî ñâîåãî ñòàíäàðòíîãî íàáîðà
ïðÿíûõ òðàâ ìèíäàëüíûé îðåõ,
êðåññ-ñàëàò, öåäðó ëèìîíà. 

Áîëüøîé ïîïóëÿðíîñòüþ âî
âñåì ìèðå ïîëüçóþòñÿ áëþäà èç
ìîëîòîé ïå÷åíè. Ýòî âñåâîçìîæ-
íûå ïàøòåòû, îëàäüè è äàæå òîðòû
è ìóññû. Ïàøòåòû ãîòîâÿò êàê èç
ïðåäâàðèòåëüíî îòâàðåííîé ïå-
÷åíè, ëèáî îáæàðåííîé âìåñòå ñ
ëóêîì è ìîðêîâüþ, òàê è èç ïðî-
ïóùåííîé ÷åðåç ìÿñîðóáêó â
ñûðîì âèäå, à çàòåì çàïå÷åííîé.
Èç ñûðîãî ïå÷åíî÷íîãî ôàðøà
ãîòîâÿò òàêæå îëàäüè, íà Þãå Ðîñ-
ñèè ýòî áëþäî íîñèò íå î÷åíü êðà-
ñèâîå íàçâàíèå «ñàëüíèêè». À åñëè
ïîæàðèòü òîëñòûå ïå÷åíî÷íûå
áëèíû, ïåðåñëîèòü èõ òóøåíûìè
îâîùàìè è ìàéîíåçîì, ïîëó÷èòñÿ
òîðò, ãîâîðÿò, î÷åíü âêóñíûé.
Ôðàíöóçû ãîòîâÿò èç ïå÷åíè ìóññ.
Äëÿ ýòîãî îáæàðåííàÿ êóñî÷êàìè
è èçìåëü÷åííàÿ ïå÷åíü ñìåøèâà-
åòñÿ ñ ìóêîé, ñëèâêàìè, æåëòêàìè
ñ êîíüÿêîì è âçáèòûìè áåëêàìè,
à çàòåì âûïåêàåòñÿ ïðè íåñèëüíîì
íàãðåâå è ïîäàåòñÿ ñ ãðèáíûì
ñîóñîì. 

Â êíèãå Å. Ìîëîõîâåö «Ïîäà-
ðîê ìîëîäûì õîçÿéêàì» ïðèâî-
äèòñÿ äîâîëüíî íåîáû÷íûé ðåöåïò
ïðèãîòîâëåíèÿ ñîóñà èç âîëîâüåé
ïå÷åíè, ãäå îíà îòâàðèâàåòñÿ, èç-
ìåëü÷àåòñÿ, ñìåøèâàåòñÿ ñ áóëüî-
íîì, ñïåöèÿìè, ñàõàðîì, óêñóñîì
è òóøèòñÿ ñ ìåëêî èçðóáëåííûìè
ÿáëîêàìè. 

Ñâîéñòâåííûå ïå÷åíè ëåãêîñòü
íàðåçêè íà ëþáûå êóñî÷êè è íå-
ïðîäîëæèòåëüíîñòü òåðìè÷åñêîé
îáðàáîòêè äåëàþò åå âåñüìà ïîä-
õîäÿùèì ïðîäóêòîì äëÿ ïðèãîòîâ-
ëåíèÿ íà ãðèëå è îòêðûòîì îãíå.

Ìíîæåñòâî ðåöåïòîâ øàøëû÷êîâ
ïðåäëàãàåò ôðàíöóçñêàÿ êóõíÿ, â
îñîáåííîñòè äëÿ ïå÷åíè áàðàøêà â
ñî÷åòàíèè ñ äðóãèìè âèäàìè ñóá-
ïðîäóêòîâ è ìÿñà. Äëÿ ìàðèíîâà-
íèÿ åâðîïåéöû ÷àùå èñïîëüçóþò
âèíî è êîíüÿê, êèòàéöû — ñîåâûé
ñîóñ. Êóñî÷êè ïå÷åíè çàâîðà -
÷èâàþò â òîíêèå ïîëîñêè ñàëà
ëèáî ñâèíóþ êîæó, èëè ïîñûïàþò
ìîëîòûìè ñóõàðÿìè è ïîëè-
âàþò ðàñòîïëåííûì ñëèâî÷íûì
ìàñëîì. 

Íå òàê ÷àñòî, íî â ïðèãîòîâëå-
íèè ïå÷åíè èñïîëüçóåòñÿ è îòâà-
ðèâàíèå. Â íåìåöêîé êóõíå èç íåå
âàðÿò àéíòîïô: ïå÷åíü, ìîðêîâü è
êàðòîôåëü ðåæóò êóñî÷êàìè, äîáà-
âëÿþò ïðèïóùåííûé â ìàðãàðèíå
ëóê, ïðÿíîñòè, çàëèâàþò êèïÿòêîì
è äîâîäÿò äî ãîòîâíîñòè. Ïî æå-
ëàíèþ çàïðàâëÿþò êðàõìàëîì èëè
ïîäæàðåííîé ìóêîé.

Â êà÷åñòâå ïðîäóêòîâ, ñ êîòî-
ðûìè ïå÷åíü õîðîøî ñî÷åòàåòñÿ,
÷àñòî èñïîëüçóþò ãðèáû. Åâðî-
ïåéöû ïðåäïî÷èòàþò øàìïèíüî -
íû, êèòàéöû æå — ãðèáû ìóýð è
äðóãèå. Èç îâîùåé ïîñòîÿííûå
ñïóòíèêè ïå÷åíè — ýòî ìîðêîâü,
êàðòîôåëü, áîëãàðñêèé ïåðåö,
èíîãäà — áîáû. Íî íåðåäêî ïå-
÷åíü ñî÷åòàþò ñ ôðóêòàìè, îñî-
áåííî ñëàäêèìè. Íàïðèìåð, â
íåìåöêîì ðåöåïòå «Ïå÷åíü ïî-
áåðëèíñêè» ïîäæàðåííóþ ïå÷åíü
ãàðíèðóþò ïîäæàðåííûìè æå â
òîïëåíîì ñëèâî÷íîì ìàñëå êèñëî-
ñëàäêèìè ÿáëîêàìè. Ðåöåïò èòàëü -
ÿíñêîé êóõíè «Ïå÷åíü ñ ôèãàìè
ïî-òîñêàíñêè» ðåêîìåíäóåò â êà-
÷åñòâå äîïîëíåíèÿ ê ïàøòåòó
èñïîëüçîâàòü èíæèð, çàïå÷åííûé
ñ êàøòàíîâûì ìåäîì. Íåîáû-
÷àéíóþ èçûñêàííîñòü ôðàíöóç-
ñêîìó áëþäó «Òåëÿ÷üÿ ïå÷åíü ñ
ìàëèíîé» ïðèäàåò êàê ðàç ñîóñ èç
ïðîòåðòîé ìàëèíû ñî ñëèâî÷íûì
ìàñëîì. 

Áîëåå ýêçîòè÷åñêèå äëÿ íàñ âà-
ðèàíòû ïðåäëàãàåò êèòàéñêàÿ
êóõíÿ, ñî÷åòàÿ ïå÷åíü ñ êðåâåò-
êàìè, âîäÿíûìè êàøòàíàìè, ðîñò-
êàìè áàìáóêà.

Â öåëîì ïå÷åíü ÿâëÿåòñÿ óäè-
âèòåëüíî ïîëåçíûì è ïëàñòè÷íûì
ïðîäóêòîì, îòâå÷àþùèì âñåì òðå-
áîâàíèÿì ñîâðåìåííîé êóëèíàðèè
è ïðèíöèïàì çäîðîâîãî ïèòàíèÿ,
ýêîíîìÿùèì âðåìÿ è ñèëû ïðè
ïðèãîòîâëåíèè è îñòàâëÿþùåì
ïðîñòîð äëÿ òâîð÷åñòâà.
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Печень, шпигованная чесноком
Ïå÷åíü — 800 ã, ñàëî ñâèíîå — 50 ã, ÷åñíîê —
3 çóáêà, ìåëêî íàðåçàííûé ðåï÷àòûé ëóê — 1–2 øò.,
ïøåíè÷íàÿ ìóêà, ñîëü, ÷åðíûé ìîëîòûé ïåðåö.

1. Ïå÷åíü ãîâÿæüþ, ñâèíóþ èëè áàðàíüþ ïðîìûòü,
âûðåçàòü êðóïíûå æåë÷íûå ïðîòîêè è îòäåëèòü îò
ïîêðûâàþùåé åå ïëåíêè. Íàðåçàòü øèðîêèìè êó-
ñ êàìè.

2. Êîíöîì òîíêîãî óçêîãî íîæà ñäåëàòü íà êàæäîì
êóñêå 3–4 ïðîðåçè â âèäå êàðìàøêîâ, â êîòîðûå
âëîæèòü ïî êóñî÷êó ÷åñíîêà. Çàïàíèðîâàòü ïå-
÷åíêó â ìóêå è æàðèòü äî ãîòîâíîñòè íà ñâèíîì
æèðå.

3. Ïðèçíàêîì ãîòîâíîñòè ñëóæèò îòñóòñòâèå êðàñ-
íîòû íà ñðåçå, îäíàêî íå ñëåäóåò ïåðåæàðèâàòü

ïå÷åíü. Íåçàäîëãî äî ãîòîâíîñòè ïîñîëèòü, ïî-
ñûïàòü ÷åðíûì ìîëîòûì ïåðöåì.

Мусс из телячьей печени
Ïå÷åíü òåëÿ÷üÿ — 0,5 êã, ìåëêî íàðåçàííûé
ðåï÷àòûé ëóê — 1 øò., ñëèâî÷íîå ìàñëî —
4 ñò. ëîæêè, ñëèâêè 20%-å — 1 ñòàêàí, ÿéöà —
2 øò., ÷åñíîê — 1 çóáîê, êîíüÿê — 2 ñò. ëîæêè,
ìóêà, ñîëü, ÷åðíûé ìîëîòûé ïåðåö. Äëÿ ñîóñà:
øàìïèíüîíû èçìåëü÷åííûå — 1 ñòàêàí, ìàñëî
ñëèâî÷íîå — 5 ñò. ëîæåê, áóëüîí ìÿñíîé — 1,5
ñòàêàíà, ìåëêî íàðåçàííûé ðåï÷àòûé ëóê — 1 øò.,
ìóêà — 2 ñò. ëîæêè, ñîëü, ÷åðíûé ìîëîòûé ïåðåö.

1. Â æàðîâíå ðàñòîïèòü ïîëîâèíó ìàñëà, îáæàðèòü
ëóê, äîáàâèòü ïå÷åíü, îáæàðèòü, ïðîïóñòèòü âñå
÷åðåç ìÿñîðóáêó. Îñòàâøååñÿ ìàñëî ðàñòîïèòü,
âñûïàòü â íåãî, ïîìåøèâàÿ, ìóêó, ñîëü, ïåðåö,
ïîòîì òîíêîé ñòðóéêîé — ñëèâêè, äîâåñòè ìàññó

äî êèïåíèÿ è äåðæàòü íà ñëàáîì îãíå ìèíóò ïÿòü.
2. Æåëòêè âçáèòü ñ êîíüÿêîì, òîíêîé ñòðóéêîé âëèòü

â íèõ ïîëó÷åííóþ ñìåñü, ïîñòîÿííî ïîìåøèâàÿ,
÷òîáû æåëòêè íå ñâåðíóëèñü. Âëèòü ìàññó â ôàðø,
äîáàâèòü âçáèòûå â êðåïêóþ ïåíó áåëêè, îñòî-
ðîæíî ðàçìåøàòü.

3. Âûëîæèòü ïîëó÷åííóþ ìàññó â êàñòðþëþ, ïîñòà-
âèòü åå â ñêîâîðîäêó, â êîòîðóþ íàëèòü íà 2 ñì ãî-
ðÿ÷åé âîäû. Çàêðûòü êàñòðþëþ áóìàãîé äëÿ âû-
ïå÷êè è ïîñòàâèòü â äóõîâêó ñî ñðåäíèì íàãðåâîì
íà 1 ÷àñ.

4. Äëÿ ñîóñà îáæàðèòü ìóêó â ñëèâî÷íîì ìàñëå äî çî-
ëîòèñòîãî öâåòà, âëèòü òîíêîé ñòðóéêîé, ïîìåøè-
âàÿ, áóëüîí, äîâåñòè äî êèïåíèÿ. Íå ïåðåñòàâàÿ ïî-
ìåøèâàòü, ïîñîëèòü, ïîïåð÷èòü, óáàâèòü îãîíü è êè-
ïÿòèòü åùå 10 ìèí. Îáæàðèòü ãðèáû. Äîáàâèòü
ñîóñ, äîâåñòè äî êèïåíèÿ, ïîñîëèòü è ïîïåð÷èòü.

Печень с фигами по-тоскански
Ïå÷åíü òåëÿ÷üÿ — 600 ã, ìåëêî íàðåçàííûé
ðåï÷àòûé ëóê — 1 øò., ÷åñíîê — 2 çóáêà, îëèâêîâîå
ìàñëî — 4 ñò. ëîæêè, êðàñíîå ñëàäêîå êðåïêîå âèíî
òèïà ìàðñàëà — 1/2 ñòàêàíà, êàïåðñû — 1 1/2
ëîæêè, êóðèíûé áóëüîí — 1/2 ñòàêàíà, ñëèâî÷íîå
ìàñëî — 4 ñò. ëîæêè, ñîëü, ÷åðíûé ìîëîòûé ïåðåö,
èíæèð — 300 ã, êàøòàíîâûé ìåä — 60 ã.
Äëÿ ñåðâèðîâêè: 1 áàãåò (ôðàíöóçñêàÿ áóëêà).

1. Ïîäãîòîâëåííóþ êàê â ïðåäûäóùåì ðåöåïòå ïå-
÷åíü ïîðåçàòü êóáèêàìè. Íà îëèâêîâîì ìàñëå
ïîäæàðèòü ëóê äî ïðîçðà÷íîñòè. Äîáàâèòü ÷åñíîê
è ïå÷åíêó, ïåðåìåøàòü è ñëåãêà îáæàðèòü.

2. Äîáàâèòü âèíî è òóøèòü îêîëî 10 ìèíóò, ìîæíî
ïðè íåîáõîäèìîñòè äîáàâèòü êóðèíûé áóëüîí.
Ïîñîëèòü, ïîïåð÷èòü.

3. Èçìåëü÷èòü ñîäåðæèìîå â êîìáàéíå â ðåæèìå ãðó-
áîãî ïîìîëà. Äîáàâèòü ñëèâî÷íîå ìàñëî, êàïåðñû
è èçìåëü÷èòü âñå äî îäíîðîäíîãî ñîñòîÿíèÿ. Åñëè
ïàøòåò ïîêàæåòñÿ ñóõèì — äîáàâèòü áóëüîí.

4. Áàãåò ïîðåçàòü òîíêèìè ëîìòèêàìè è ïîäðóìÿ-
íèòü ñ îáåèõ ñòîðîí â äóõîâêå èëè íà ãðèëå.
Èíæèð ïîðåçàòü íà ïîëîâèíêè, ñìàçàòü ìåäîì.
Ïîìåñòèòü â äóõîâêó äî òåõ ïîð, ïîêà ìåä íå íà-
÷íåò ïóçûðèòüñÿ.

5. Ùåäðî íàìàçàòü êóñî÷êè õëåáà ïàøòåòîì, ñâåðõó ïî-
ëîæèòü êóñî÷åê èíæèðà ñ ìåäîì è ïîäàâàòü ê ñòîëó.
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Юбилей ВНИИ мясной промышленности им. В.М. Горбатова
Редакционная статья

Этот номер почти полностью посвящен главной теме — юбилею института. Круглая
дата — это всегда повод к размышлению о прожитом и настоящем, к воспоминаниям и оцен-
кам сделанному.

ВНИИМП имени В.М. Горбатова: 80 лет в авангарде науки о мясе
А.Б. Лисицын

Об истории Института мясной промышленности, основных достижениях и этапах раз-
вития. Показана его системообразующая роль в условиях индустриального уклада, который
складывался и развивался все эти годы в производстве мясных продуктов, научная и эконо-
мическая значимость деятельности в разное время.

«Наши исследования должны идти на несколько шагов впереди»
А.А. Кубышко

Интервью заместителя директора ВНИИ мясной промышленности по научной работе
И.М. Чернухи о фундаментальных исследованиях и отраслевой специфике науки, ее целях,
задачах и проблемах в современных условиях и в перспективе.

Прикладная наука во ВНИИМПе: самые перспективные проекты финансируем сами
А.А. Кубышко

Интервью заместителя директора ВНИИ мясной промышленности по научной работе
А.А. Семеновой о прикладных исследованиях во ВНИИМПе, об инновациях, задачах и про-
блемах прикладной науки в условиях современного развития и путях обеспечения конвер-
сии знаний в передовые технологии и новые продукты.

ВНИИМП жизненно заинтересован в инновационном развитии отрасли
М.Х. Искаков

Каковы внешние и внутренние функции маркетинга в отраслевом научно-исследова-
тельском институте и какие задачи сегодня стоят перед маркетологами ВНИИМПа? Интервью
заместителя директора ВНИИ мясной промышленности по экономическим связям и марке-
тингу А.Н. Захарова. 

Технологии как самое широкое поле деятельности
В.В. Насонова, Л.А. Веретов

Лаборатория технологии колбас, полуфабрикатов и упаковки является одним из веду-
щих подразделений ВНИИМПа. На сегодняшний день основная задача лаборатории — раз-
работка и внедрение в мясоперерабатывающую промышленность инновационных техноло-
гий, развивающих и совершенствующих производство. В статье представлены основные
направления работ и задачи лаборатории, люди, внесшие вклад в развитие науки о мясе.

«Первичка» для мясной промышленности и не только
И.В. Сусь, Л.А. Люблинская, М.И. Бабурина

О том, что представляет собой лаборатория технологии предубойной подготовки, пер-
вичной переработки и оценки качества сырья, какие научные труды и технологические раз-
работки были созданы в ней за годы существования и какие задачи стоят сегодня перед кол-
лективом лаборатории.

Лаборатория технологии консервного производства — в ногу со временем
В.Б. Крылова, Т.В. Густова

О том, как развивались исследования и в лаборатории консервного производства и
какие задачи решали ее сотрудники в разные годы. Эти задачи не всегда решались только в
лаборатории: вместе с полярниками ученые исследовали склады продовольствия, которые
оставили участники экспедиций начала ХХ века в высоких широтах.

Лаборатория продуктов детского питания: большие задачи для блага маленьких граждан
А.С. Дыдыкин

Одним из условий здоровья будущих поколений является обеспеченность детей безо-
пасными и потребительски доступными продуктами питания, которая возможна лишь на проч-
ном фундаменте научных знаний. В лаборатории детского питания за период с 2000 по 2010
год разработали более 185 наименований специализированных мясных продуктов, в том
числе обогащенных полноценным белком, витаминами, минералами и пищевыми волокнами.

От «А» и далее в гистологии мясных продуктов
С.И. Хвыля

В 1974 году с целью реализации данного направления во Всероссийском научно-ис-
следовательском институте мясной промышленности была создана лаборатория «Микро-
структура мяса». В статье рассказывается об истории лаборатории, представлены направ-
ления исследований и научные достижения.

Лаборатория гигиены производства и микробиологии: к чистоте – с глубоким научным
подходом
М.Ю. Минаев

В статье рассказывается об истории лаборатории, задачах, которые решали ученые ла-
боратории в разное время, об основных направлениях деятельности, таких, как безопасность
мяса для потребителя и его хранимоспособность, гигиена производства и т.д. 

Испытательно-экспертный центр: профессионализм, оснащенный по высшему разряду
Ю.К. Юшина

Что такое Испытательный центр ВНИИМПа и каковы его функции? Вот уже более 15
лет Испытательный центр использует самые современные методы исследований для ка-

чественных и количественных анализов мясопродуктов. Здесь проводят исследования в науч-
ных целях и в целях безопасности продуктов питания.

Техническое регулирование отрасли начинается здесь 
О.А. Кузнецова

История отдела стандартизации, сертификации и систем управления качеством нача-
лась в 1959 году. С тех пор практически вся нормативная база отрасли создавалась при уча-
стии отдела. Важную институциональную роль играет отдел и в практике технического регу-
лирования в настоящее время.

Опыт и проблемы экономики мясной промышленности
Н.Ф. Небурчилова

История лаборатории экономических проблем мясной промышленности, современные
направления исследований, разработки, сотрудничество с предприятиями отрасли.

В начале 90-х образовательную структуру воссоздали заново
Р.А. Хромова

Не имея профессиональных навыков в сфере образования, но имея глубокие знания
проблем отрасли, развития мировой науки, вновь созданный Учебный центр быстро прошел
период «знакомства» с отраслью и наладил с предприятиями системный, эффективный взаи-
мовыгодный контакт.

Образ будущего отраслевой науки формируется на стыке дисциплин
и в международной кооперации
Н.А. Горбунова

Одной из основных задач отдела «Организация и координация научно-исследова-
тельских работ и международное научно-техническое сотрудничество» можно назвать фор-
мирование долгосрочных и краткосрочных планов фундаментальных и приоритетно-при-
кладных исследований и координацию выполнения научно-исследовательских программ.

Проблема сальмонеллеза при производстве мясной продукции и пути ее решения
Ю.Г. Костенко, Д.С. Батаева, М.А. Краснова, М.В. Храмов Телефон: (495) 676–70–71

Рассмотрены вопросы проблемы пищевого сальмонеллеза. Приведены современные
данные о выявлении сальмонелл в мясе, других продуктах убоя животных и птицы, сведения
о поражении людей. Изложены предложения по решению проблемы пищевого сальмонел -
леза.

Ключевые слова: сальмонеллы, частота поражения, источники возбудителя, мето-
дология уничтожения сальмонелл, бактериофаг, ускоренный контроль продукции.

Нарезку в новой упаковке легко открыть и закрыть
Дарья Морчевская

Компания «Атриа Россия» начала продажи продукции в нарезке под брендом «Кампо-
Мос» в многократно закрывающейся упаковке (МЗУ), которая ранее успешно зарекомендо-
вала себя на рынке Санкт-Петербурга.

Особенности применения маринадов
Ю.А. Матвеев

Выбор маринада для изготовления полуфабрикатов оказывает существенное влияние,
как на качество, так и на себестоимость данных продуктов. Нюансы применения тех или иных
видов маринадов приведены в данной статье.

Убой и переработка: от теории к практике 
М.И. Зимин

О лучших технических решениях для мясохладобоен. Оглушения и убоя, внутренняя
логистика. 

Газ пищевого качества — очевидный выбор для лучшей практики
Наталия Ставцева

Практически все мясокомбинаты используют газовые смеси на основе азота и угле-
кислого газа. А какие газы мы используем для этой технологии. Что такое «пищевой газ»?
Опасные примеси, находящиеся в газе, вступают в реакцию с продуктом и такой продукт ста-
новится опасным для здоровья человека.

Весомые доводы в пользу новых технологий
Т.Н. Доброхотова

Компания Силд Эйр представляет новые упаковочные материалы и автоматизиро-
ванные системы управления для упаковки продуктов питания. На ежегодном конкурсе упа-
ковки «Дюпон» три образца продукции заняли призовые места.

Совет молодых ученых – сообщество нового поколения
И.М. Чернуха, А.С. Дыдыкин 

Год назад во Всероссийском научно-исследовательском институте мясной промыш-
ленности им. В.М. Горбатова был создан совет молодых ученых – общество, основанное на
добровольном членстве и сотрудничестве. Совет представляет интересы молодых специа-
листов, научных сотрудников и аспирантов института, которые участвуют в научно-исследо-
вательской работе.

Сверхполезный субпродукт 
О.В. Лисова

Использование печени в кулинарии, особенности приготовления и традиции разных
народов. Кулинарные рецепты.
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The anniversary of the Gorbatov’s All-Russian Meat Research Institute
Editorial

This issue is almost completely devoted to the main theme — Jubilee of the institute. Round date is always an
occasion for reflection on the past life and the present, for memories and estimation of the made.

The V.M. Gorbatov VNIIMP: 80 years at the forefront of meat science
A.B. Lisitsyn

On the history of the Institute of meat industry, the main achievements and stages of development. Its backbone
role in the industrial way of life, which was built and developed over the years in the production of meat products, sci-
entific and economic significance of activities at different times are shown. 

«Our investigations should go a few steps ahead»
A.A. Kubyshko

Interview of Deputy director for science of the All-Russian Meat Research Institute I.M. Chernukha about fun-
damental investigations and branch specificity of the science, its aims, objectives and problems in modern conditions
and in the future.

Applied science in VNIIMP: the most promising projects are funded by ourselves
A.A. Kubyshko

Interview of Deputy director for science of the All-Russian Meat Research Institute A.A. Semenova about ap-
plied researches in VNIIMP, innovations, challenges and problems of applied science in modern conditions, and the ways
of conversion of knowledge in advanced technologies and new products.

VNIIMP is vitally interested in innovative development of the branch
M.Kh. Iskakov

What are the external and internal functions of marketing in the branch research institute, and what challenges
face today experts in marketing at VNIIMP? Interview of Deputy director for economic relations and marketing of the
All-Russian Meat Research Institute A.N. Zakharov.

Technologies as the most wide field of activities
V.V. Nasonova, L.A.Veretov

Laboratory of sausage, semi-finished products and packaging technology is one of the leading divisions of VNI-
IMP. Today the main task of the laboratory is development and introduction of innovative technologies, developing and
constantly improving production, in the meat processing industry. The article presents main directions of activities and
tasks of the laboratory, as well as people who contributed to the development of meat science.

«Primary» for the meat industry, and not only
I.V. Sus, L.A. Lyublinskaya, M.I. Baburina

The article deals with the laboratory of pre-slaughter preparation technology, primary processing and quality eval-
uation of raw materials, describes what research papers and technological developments were created in it during the
years of existence, and what problems stand today before the laboratory collective.

Laboratory of canned foods production technology — up to date
V.B. Krylova, T.V. Gustova

The article tells how researches developed in the laboratory of canned foods production and what problems its
employees solved in different years. These problems were not always resolved only in the laboratory: together with
polar explorers scientists investigated food stores, which were left by participants of expeditions at the beginning of the
20th century in high latitudes.

Laboratory of child nutrition: great challenges for the benefit of little citizens
A.S. Dydykin

One of the conditions of the health of future generations is to provide children with safe and affordable consumer
foods, what is possible only on the solid foundation of scientific knowledge. More than 185 kinds of specialized meat
products, including products enriched with full value protein, vitamins, minerals and food fibers, were developed in the
laboratory of child nutrition for the period from 2000 to 2010.

From «A» and further in histology of meat products
S.I. Hvylya

In 1974, in order to implement this direction, laboratory «Microstructure of meat» was set up in the All-Russian
Meat Research Institute. The article tells about the history of the laboratory, presents main directions of research and
scientific achievements.

Laboratory of production hygiene and microbiology: to cleanliness — with a deep scientific approach
M.Yu. Minaev

The article tells about the history of the laboratory, the tasks that scientists solved at different times, the main
activities, such as safety of meat for consumers, and its storage properties, production hygiene, etc.

Testing and expertise center: professionalism, equipped according to the highest category
Yu.K. Yushina

What is the Testing center of VNIIMP and what are its functions? For over 15 years the Testing center uses the

most modern research methods for qualitative and quantitative analysis of meat products. Here researches for scien-
tific purposes and for the purposes of food safety are carried out.

Technical regulation of the branch starts here
O.A. Kuznetsova

The history of department of standardization, certification and quality management systems began in 1959.
Since then practically all normative base of the branch was created with participation of the department. Today the de-
partment also plays an important institutional role in the practice of technical regulation.

Experience and economic problems of the meat industry
N.F. Neburchilova

The article deals with the history of the laboratory of economic problems in the meat industry, modern fields of
research, development, and cooperation with enterprises of the branch. 

In the early 90's educational structure was recreated
R.A. Khromova

Lacking skills in education, but having a deep knowledge of branch problems, development of world science,
the newly established Training center quickly passed the period of «acquaintance» with the branch and established
systematic, effective and mutually beneficial contacts with enterprises.

Image of the branch science future is formed at the intersection of disciplines and international cooperation
N.A. Gorbunova

One of the main tasks of the department «Organization and coordination of research work and international
scientific and technical cooperation» may be called formation of long- and short-term plans for fundamental and prior-
ity applied researches and coordination of execution of research programs.

Problem of salmonellosis in manufacture of meat products and ways of its solution
Yu.G. Kostenko, D.S. Bataeva, M.A. Krasnova, M.V. Khramov Tel.: (495) 676–70–71

The problem of food salmonellosis is considered. Contemporary data on identification of Salmonella in meat and
other products of slaughter animals and birds, information on defeat of people are given. Suggestions for solving the
problem of food salmonellosis are stated.

Key words: salmonella, frequency of lesions, sources of pathogen, methodology for destruction of Salmonella,
bacteriophage, accelerated control of products.

New package for sliced products easily opens and closes
Daria Morchevskaya

The «Atria Russia» company began to sell sliced products under the brand «KampoMos» in multiple-sealed
package (MSS), previously successfully proven in the market of St. Petersburg.

Features of usage of marinades
Yu.A. Matveev

The choice of marinade for manufacture of semi-finished products has a significant impact both on the quality
and the cost of these products. The nuances of usage of these or other types of marinades are given in this article.

Slaughter and processing: from theory to practice
M.I. Zimin

The article presents the best technical solutions for refrigerating meat slaughter houses, stunning and slaugh-
ter, the internal logistics.

Food quality gas — the obvious choice for best practice
Natalia Stavtseva

Almost all meat packing plants use gas mixtures based on nitrogen and carbon dioxide. What kind of gas we
use for this technology? What is «food gas»? Dangerous impurities in gas react with the product, and such product be-
comes dangerous for human health.

Strong arguments in favor of new technologies
T.N. Dobrokhotova

Company «Sealed Air» presents new packaging materials and automated control systems for food packaging.
At the annual competition of packing «DuPont» three samples of products took prizes.

Council of young scientists — community of a new generation 
I.M. Chernukha, A.S. Dydykin

One year ago a Council of young scientists — a society based on voluntary membership and cooperation — was
created at the V.M. Gorbatov All-Russian Meat Research Institute. The Council represents interests of young special-
ists, researchers and post-graduate students of the Institute involved in research work.

Superuseful by-product
O.V. Lisova

Use of liver in cooking, features of preparation and traditions of different peoples. Culinary recipes.
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