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ИЗМЕНЕНИЕ № 1 ГОСТ Р 53041–2008 Изделия кондитерские и полуфабрикаты кондитерского производства. Термины и определения

Утверждено и введено в действие _________________ от ___________ № ____
Дата введения – ________
Раздел 2. Статью 91 изложить в новой редакции:
«91 кондитерская глазурь: Глазурь, состоящая из сахара, какао-продуктов и жира – заменителя масла какао.

П р и м е ч а н и е – При изготовлении кондитерской глазури допускается частичное или полное использование жиров специального назначения или твердых кондитерских жиров с содержанием массовой доли твердых триглицеридов не менее 70 % при температуре 20 ºС».
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