
ПЕРЕЧЕНЬ МАТЕРИАЛОВ, 
ОПУБЛИКОВАННЫХ В ЖУРНАЛЕ 
                                                                             в 2010 году
ГЛАВНАЯ ТЕМА

М.А. Асланова, А.В. Устинова. 
Баранина и продукты на ее основе для детского питания

Н.А. Горбунова. 
Образ будущего отраслевой науки формируется на стыке дисциплин
и в международной кооперации 

Б.Е. Гутник, О.А. Кузнецова, Н.В. Маслова. 
Стандарты — инструмент технического регулирования и основа практики производства 

И. Дедерер. 
Оценка немецких мясопродуктов с точки зрения качества и безопасности 

А.С. Дыдыкин. 
Лаборатория продуктов детского питания: большие задачи для блага маленьких граждан

А.С. Дыдыкин, А.В. Устинова, Е.В. Сурнин, А.П. Попова.
Колбасные изделия для пожилых людей, снижающие риск заболеваний 
опорно-двигательного аппарата

М.Х. Искаков. 
ВНИИМП жизненно заинтересован в инновационном развитии отрасли 

Кому выгодна «святая простота» наших СМИ? 

В.Б. Крылова, Т.В. Густова. 
Лаборатория технологии консервного производства — в ногу со временем

В.Б. Крылова, Т.В. Густова. 
Национальные стандарты Российской Федерации 
на консервы мясные — традиции качества и вкуса

А.А. Кубышко. 
«Агропродмаш-2010» запомнился возросшей деловой активностью 

А.А. Кубышко. 
Для науки 80 лет не возраст 

А.А. Кубышко. 
Европейский бизнес ищет свое место в российском АПК 

А.А. Кубышко. 
«Наши исследования должны идти на несколько шагов впереди» 
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А.А. Кубышко.
Прикладная наука во ВНИИМПе: самые перспективные проекты финансируем сами

О.А. Кузнецова. 
Техническое регулирование отрасли начинается здесь

Анатолий Кузьмин.
65 медалей от Немецкого союза мясников

А.Б. Лисицын. 
ВНИИМП имени В.М. Горбатова: 80 лет в авангарде науки о мясе

М.Ю. Минаев. 
Лаборатория гигиены производства и микробиологии: к чистоте — с глубоким научным подходом 

Дарья Морачевская. «КампоМос»:
итоги 2010 года

В.В. Насонова, Л.А. Веретов. 
Технологии как самое широкое поле деятельности

Н.Ф. Небурчилова. 
Опыт и проблемы экономики мясной промышленности 

Поздравления юбилярам

М.И. Савельева. 
World Food 2010: мир питания становится ближе

М.И. Савельева. 
ИФФА 2010: инновации, которые не останутся без внимания

М.И. Савельева. 
Отменили обязательную сертификацию. Осталось «отменить» фальсификацию

А.А. Семенова. 
Жареные колбасы обрели свой ГОСТ

А.А. Семенова, В.В. Насонова, Л.И. Лебедева, Л.А. Веретов, Е.Ф. Волкова. 
Новые национальные стандарты на мясные продукты 

И.В. Сусь, Л.А. Люблинская, М.И. Бабурина. 
«Первичка» для мясной промышленности и не только

А.В. Устинова, Н.Е. Белякина. 
Функциональные продукты питания на мясной основе 

А.В. Устинова, Н.Е. Солдатова. 
Специализированные колбасные изделия для питания детей, страдающих диабетом

Р.А. Хромова. 
В начале 90-х образовательную структуру воссоздали заново
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С.И. Хвыля. 
От «А» и далее в гистологии мясных продуктов

И.М. Чернуха, Т.Г. Кузнецова, Е.Б. Селиванова, Е.И. Марсакова. 
Современные подходы к объективной оценке качества мясного сырья и готовой продукции
 

И.М. Чернуха, В.В. Насонова. 
Ученые мира обменялись в Корее идеями и сверили планы 

Ю.К. Юшина. 
Испытательно-экспертный центр: профессионализм, оснащенный по высшему разряду

КОНЦЕПТУАЛЬНЫЙ РАЗГОВОР

А.Н. Захаров. 
«Атриа Россия» конструктивно относится к «пережиткам» и грамотно использует маркетинговые инновации

А.Н. Захаров. 
«И мощности по убою модернизируем, и животноводческие комплексы строить будем»

МАРКЕТИНГ

Т.Н. Доброхотова. 
Картина будущего на рынке свинины: в центре композиции — упаковка

Наталья Колобова. 
«КампоМос» увеличил содержание мяса в продуктах и впервые в России 
заявил об этом на упаковке 

МЕТОДЫ ИССЛЕДОВАНИЯ

Н.Л. Вострикова, И.М. Чернуха. 
Прослеживаемость биогенных металлов в структуре формирования
безопасного мясного продукта

С.В. Мурашев, М.Е. Жемчужников. 
Исследование цветовых характеристик мясного сырья для оценки 
антиокислительных свойств дрожжевого экстракта

Научиться сенсорному анализу

А.А. Семенова, Т.Г. Кузнецова, И.Г Анисимова.
Сенсорный анализ — инструмент управления качеством мясной продукции

Ю.К. Юшина, Н.Л. Вострикова, И.А. Становова.
Исследование содержания остаточной активности кислой фосфатазы в ливерных колбасах
и субпродуктовых паштетах

Ю.К. Юшина, О.Е. Усанова, А.А. Мищенко. 
Определение белков сои в термически обработанных мясопродуктах 
методом иммуноферментного анализа 
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НАУЧНАЯ ЖИЗНЬ

И.М. Чернуха, А.С. Дыдыкин. 
Совет молодых ученых — сообщество нового поколения

НАШИ ПОЗДРАВЛЕНИЯ

Верность выбранному пути, вера в науку и свое предназначение 

НОРМАТИВНАЯ БАЗА

В.Б. Крылова, Т.В. Густова. 
Актуальные вопросы маркировки консервов

А.Б. Лисицын, И.В. Сусь, Т.М. Миттельштейн, Г.П. Легошин, 
О.Н. Могиленец, Е.С. Афанасьева.
Принципы классификации и оценки качества в новом едином национальном стандарте
«Крупный рогатый скот для убоя, говядина и телятина в тушах, полутушах и четвертинах» 

А.А. Семенова, Г.П. Горошко. 
К вопросу группировки мясопродуктов по массовым долям мясных ингредиентов
и мышечной ткани в их рецептуре 

А.В. Устинова, Н.Е. Солдатова, Н.В. Тимошенко.
Лучшие инновации — национальный стандарт на колбасные изделия вареные для детей 

И.М. Чернуха, О.А. Кузнецова. 
Оценка опасных факторов при внедрении системы управления
безопасностью пищевой продукции, основанной на принципах ХАССП 

ОПЫТ ПРОИЗВОДСТВА

Т.Н. Доброхотова. 
Гармония партнерства: передовое мышление в сочетании с современной технологией

Т.Н. Доброхотова. 
Машины «Криовак»: от успеха к успеху

М.В. Куклина. 
Продукты в желе от группы компаний ПТИ

Ю.А. Матвеев. 
Особенности применения маринадов 

Л.Н. Меньшикова. 
Функционально-технологические свойства смесей на основе молочных белков и их
применение при производстве мясных продуктов

Дарья Морачевская. 
Нарезку в новой упаковке легко открыть и закрыть

Одер Ровани, Наталья Матвеева. 
Стратегия кооперации: укрупнение и эффективность малыми средствами 
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А.А. Семенова, О.В. Соловьев, Л.И. Лебедева, М.И. Гундырева, Ф.В. Холодов 
Альтернативные способы обвалки свинины на предприятиях средних и малых мощностей

Л.Б. Сметанина, А.Ш. Тактаров, Г.П. Горошко.
Результаты адаптирования математической модели оптимизации рецептур консервированных готовых блюд 

Д.Г. Шегердюков, В.Ю. Смурыгин.
Пластиковые оболочки GSN и GSD — новое решение для полукопченых и варено-копченых колбас

Т.Б. Шугурова. 
Особенности термообработки полуфабрикатов

ОТ РЕДАКЦИИ

Контроль качества и безопасности

Новые стандарты — производству 

Продукты функционального питания

Россия сосредотачивается на продовольственной безопасности 

События 2010 года

Юбилей ВНИИ мясной промышленности им. В.М. Горбатова

РЕЗОНАНС

Н.Г. Агурбаш. 
«Покупать надо технологии, а не оборудование»

М.В. Ерхов. 
«Необходим единый государственный центр по выходу из кризиса»

СЕКРЕТЫ КУЛИНАРИИ

О.В. Лисова. 
Биологическое разнообразие — наследие, которое нельзя потерять

О.В. Лисова. 
Как зажарить быка в шкуре и сосиску на гриле 

О.В. Лисова. 
Сверхполезный субпродукт

О.В. Лисова. 
Свиные субпродукты — украшение новогоднего стола

О.В. Лисова. 
Сложная простая французская кухня

Н.И. Рубцов. 
Свиные субпродукты

СОБЫТИЯ

ГК ПТИ: 
ИФФА 2010 — часть наших традиций и антикризисной стратегии

Наталья Колобова. 
Открыт самый современный мясоперерабатывающий завод в России
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А.А. Кубышко. 
Базовые потребности человека и базовые принципы экономики на «Продэкспо 2010»

А.А. Кубышко. 
«Мясная индустрия 2010»: что показал форум и что покажет его будущее?

Сергей Полетавкин. 
Новинки мирового машиностроения в России

М.И. Савельева. 
ИФФА-2010 явила миру все самое современное и лучшее за три года 

М.И. Савельева. 
Методическая помощь в интересах прогресса

М.И. Савельева. 
Первый Российско-Японский конгресс по сельскому хозяйству 

СЫРЬЁ

А.А. Кочетков, Ф.Г. Каюмов, С.Д. Тюлебаев, А.Б. Карсакбаев.
Качество мяса крупного рогатого скота различных генотипов 

Д.В. Никитченко, В.Е. Никитченко, Р.Д. Ибрагимов, Т.А. Магомадов. 
Морфологический состав туш овец эдильбаевской породы

Д.А. Ранделин. 
Влияние скрещивания на мясную продуктивность быков и качественные показатели их мяса 

М.Е. Спивак, А.Н. Струк, Д.А. Ранделин, Т.М. Миттельштейн. 
Влияние ростстимулирующих средств на формирование мясной продуктивности 
и качественных показателей мяса бычков 

ТЕХНИЧЕСКИЕ РЕШЕНИЯ

А.Л. Алексеев, В.А. Бараников, О.Р. Барило.
Использование компьютерной программы «Оптима» при расчете антистрессовых препаратов

Т.Н. Доброхотова. 
Больше свежих идей — меньше упаковки

Т.Н. Доброхотова. 
Весомые доводы в пользу новых технологий 

М.И. Зимин. 
Убой и переработка: от теории к практике

М.А. Негребицкий. 
Модульная альтернатива капитальному строительству

А. Поваляев. 
ИСИТ. И металл оживает
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Наталия Ставцева. 
Газ пищевого качества — очевидный выбор для лучшей практики

Наталия Ставцева. 
МАПАКС и криогенные технологии — комплекс решений для успешного бизнеса

Т.Б. Шугурова. 
Массажеры: скрытые резервы, универсальные возможности

Т.Б. Шугурова. 
Новое в области термообработки мясных изделий, полуфабрикатов и готовых блюд 

ТЕХНОЛОГИИ

М.К. Королёва. 
Изменение физико-механических и барьерных свойств многослойных пленок,
используемых для упаковки мясных продуктов в МГС, в зависимости от степени вытяжки

Ю.Г. Костенко, Д.С. Батаева, М.А. Краснова, М.В. Храмов. 
Проблема сальмонеллеза при производстве мясной продукции и пути ее решения

В.Б. Крылова, Т.В. Густова. 
Инновационные технологии консервированных продуктов питания
в полимерной потребительской таре

В.Ю. Лызова, А.Н. Старчевой, Г.Ф. Насырова, Л.У. Войцеховская. 
Формирование вкусоароматических характеристик ферментированных колбас

С.С. Нефедов, О.К. Деревицкая, А.В. Устинова. 
Новый мясной продукт для детей старше года, обогащенный
полиненасыщенными жирными кислотами

А.А. Семенова, Л.И. Лебедева, Л.А. Веретов.
Новые технологии производства свиноемких колбасных изделий

А.А. Семенова, Л.И. Лебедева, А.А. Мотовилина, Л.А. Веретов. 
Применение барьерных технологий в производстве варено-копченых колбас
длительного хранения при высоких положительных температурах 

А.А. Семенова, В.В. Насонова, Л.А. Веретов.
Исследование влияния пиросульфита натрия на изменение цвета растворов пищевых красителей 

А.А. Семенова, Д.О. Трифонова. 
Применение вкусо-ароматических эмульсий в производстве мясопродуктов 

А.А. Семенова, Е.К. Туниева. 
Особенности взаимодействия каррагинана с мышечными белками и фосфатами

Л.Б. Сметанина, М.Л. Челякова. 
Использование функциональных стабилизационных систем на основе гидролизатов 
сывороточных белков при создании термолобильных белково-сывороточных эмульсий 
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В.Ю. Смурыгин. 
Коллагеновые оболочки «Кутизин»: когда подобие сродни совершенству

И.С. Хамагаева, И.А. Ханхалаева, И.В. Хамаганова, А.Ф. Батуева. 
Влияние пропионовокислых бактерий на физико-химические процессы при посоле мяса

ЭКОНОМИКА

Ю.И. Ковалёв. 
Российское свиноводство на пути индустриализации: 
комплексный подход, здоровая конкуренция и консолидация 

А.Б. Лисицын, Н.Ф. Небурчилова, И.П. Волынская.
Проблемы и перспективы развития производственной базы мясной отрасли 

А.Б. Лисицын, Н.Ф. Небурчилова, Н.А. Горбунова.
Состояние и перспективы развития мясной отрасли России

Н.Ф. Небурчилова, Т.А. Маринина, И.П. Волынская, И.В. Петрунина. 
Современные формы организации рынков скота, мяса и мясных продуктов
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