
ПЕРЕЧЕНЬ МАТЕРИАЛОВ, 
ОПУБЛИКОВАННЫХ В ЖУРНАЛЕ 
                                                                             в 2009 году
ГЛАВНАЯ ТЕМА

Н.А. Горбунова. 
Горбатовские чтения:«Продовольственная безопасность с учетом специфики 
мясной промышленности»

Н.А. Горбунова, А.Н. Захаров.
Инновационный процесс: сотрудничество отраслевой науки и промышленности

А.С. Дыдыкин.
III Конференция молодых ученых и специалистов Российской академии
сельскохозяйственных наук
 

А.Н. Захаров, А.А. Семенова, М.В. Трифонов.
Традиции и современные особенности бескуттерного изготовления вареной колбасы мортаделла
  
В.В. Илюхин, И.М. Тамбовцев, А.Н. Шаталов, А.О. Суворов, А.Н. Сидоряк.
Материальный, энергетический и тепловой баланс измельчения мясного сырья

Ю.И. Ковалев.
Импорт живых свиней и шпига: прогнозируемые угрозы становятся явными  

В.Н. Корешков, В.А. Лапшин, Л.М. Хохлова, С.А. Попов, С.В. Корешков.
Исследование и разработка мер по сокращению потерь массы мяса и мясных продуктов
при холодильной обработке и хранении

А.А. Кубышко.
Большой итоговый смотр на ВВЦ 

А.А. Кубышко. 
Есть ли средство против инвестиционного голода АПК?

А.А. Кубышко. 
Проблемы отрасли решаются на государственном уровне

А.А. Кубышко. 
Холдинг как стратегия выживания и развития

А.Б. Лисицын, О.М. Василевский, А.Н.Захаров.
Российский рынок оборудования мясной промышленности между экономизмом
и национальными интересами

А.Б. Лисицын, Н.А. Горбунова, Н.Ф. Небурчилова.
Мясная промышленность России и перспективы
ее развития

А.Б. Лисицын, Т.Н. Леонова. 
Мясная промышленность в условиях финансового кризиса

 

 № 6, стр. 6

№ 3, стр. 5

№ 6, стр. 8

 № 3, стр. 11 

№ 1, стр. 15

 № 5, стр. 4 

№ 1, стр. 9

№ 6, стр. 16

№ 2, стр. 19 

№ 5, стр. 18

 № 6, стр. 10 

№ 5, стр. 12

№ 2, стр. 4

 № 2, стр. 8 



НАУЧНАЯ ЖИЗНЬ

 

НОРМАТИВНАЯ БАЗА
 

 № 6, стр. 4

 № 3, стр. 14 

№ 5, стр. 8

№ 1, стр. 5

 № 2, стр. 11 

№ 6, стр. 12

 № 1, стр. 52 

№ 4, стр. 46

 
№ 1, стр. 4
№ 3, стр. 4
№ 4, стр. 4

 № 4, стр. 41 

№ 5, стр. 45

 № 6, стр. 46 

 № 3, стр. 53 

 
А.Б. Лисицын, Н.В. Маслова, Т.П. Сурмак.
Отраслевая модель учета и управления технологическими и логистическими процессами
мясоперерабатывающих предприятий

Н.Ф. Небурчилова, М.Х. Искаков, И.П. Волынская, И.В. Петрунина, 
Т.А. Маринина.
Современное состояние и перспективы развития первичной переработки скота

М.И. Савельева. 
Образ, увековеченный в бронзе

А.А. Семенова, Л.А. Веретов, Ф.В. Холодов.
Оценка влияния пищевых криопротекторов на функционально-технологические 
свойства мясного сырья

Л.Б. Сметанина, А.Н. Захаров, И.Г. Анисимова, М.В. Сафонова.
Состояние рынка консервированных готовых блюд

С.И. Хвыля, С.С. Бурлакова, В.А. Пчелкина.
Оценка фактического состава мясных продуктов за 2009 год

Г.А. Берлова.
Обзор диссертаций, защищённых во ВНИИМПе

С.С. Бурлакова. 
Усовершенствование метода обработки замороженного мяса 
для гистологического исследования
 

НАШИ ПОЗДРАВЛЕНИЯ

Легендарная личность —
Иосиф Александрович Рогов! 
Человек эпохи, которая продолжается

70 лет ученому, педагогу, изобретателю

В.Н. Корешков..
Научные и практические аспекты применения норм естественной убыли мяса
и мясных продуктов при холодильной обработке и хранении (часть 1-я)

В.Н. Корешков. 
Научные и практические аспекты применения норм естественной убыли мяса
и мясных продуктов при холодильной обработке и хранении (окончание, начало в №4, 2009)

А.А. Семенова, Л.И. Лебедева, М.И. Веревкина.
Новая техническая документация на сырокопченые колбасы ускоренного созревания

А.В. Устинова, О.К. Деревицкая, Н.Е. Солдатова, М.А. Асланова. 
Полукопченые колбасы для детского питания ГОСТ Р 52992-2008. 
Продукция для здоровья и воспитания вкуса 
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А.В. Устинова, О.К. Деревицкая, И.В. Сусь, Н.В. Тимошенко. 
Национальный стандарт на свинину для детского питания

К.С. Янковский, О.А. Кузнецова. 
В центре внимания снова проект технического регламента

ОПЫТ ПРОИЗВОДСТВА

Т.И. Аксенова, М.К. Королёва, С.Г. Рыжова.
Упаковка колбасной продукции в модифицированной атмосфере. 
Основные термины, преимущества использования 

В.Н. Корниенко, И.А. Щербаков, П.В. Амплеев, М.А. Ионова, В.В. Мотин. 
Применение полиуретановых защитных покрытий на предприятиях мясной
и пищевой промышленности

Ю.А. Матвеев. 
Пряно-ароматические смеси для рубленых полуфабрикатов

О.Н. Петрунина, И.А. Подвойская. 
«Баксолан»: эффективность, подтвержденная экспериментально

О.Н. Петрунина, И.А. Подвойская. 
Разумная инъекция — составляющая успеха 

ОТ РЕДАКЦИИ

Замороженное сырье

Экономика отрасли сегодня

Инновации как стратегия

Развитие первичной переработки

2009 год: события и тенденции

РЕЗОНАНС

Ю.А. Розов. 
Даже благие начинания нуждаются в коррекции

М.И. Савельева. 
Если народ хочет знать

М.И. Савельева. 
Контроль ГМО становится рутиной, и это хорошая новость для бизнеса и потребителей 
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М.И. Савельева. 
Предубеждения против сои мешают оценить её по достоинству

СЕКРЕТЫ КУЛИНАРИИ

Г.А. Берлова. 
Замороженное мясо на кухне: особенности приготовления

Г.А. Берлова. 
Путеводитель по пельменям, или как блюдо бедняков обогатило кухни разных народов

О.В. Кубышко. 
Свинья ритуальная, технологичная и перспективная

О.В. Лисова. 
Прогресс для отдельно взятой домохозяйки 

О.В. Лисова. 
Соя в анналах истории и на обычной кухне 

О.В. Лисова. 
Холодец как источник тепла, здоровья и семейного благополучия

СОБЫТИЯ

А.А. Кубышко. 
Антикризисные решения для пищепрома. 
Что удалось «Агропродмашу 2009» и его участникам?

А.А. Кубышко. 
Российский АПК: в новый мир — с новой миссией и новыми технологиями 

А.А. Кубышко. 
Кризис незначительно подкорректировал экспозицию «Росупак 2009» и состав участников

А.А. Кубышко. 
Ясное представление о насущных задачах и перспективах отрасли

Е.И. Покорская. 
Конкурентоспособность в изменившихся условиях 

М.И. Савельева. 
Весь мир питания ищет себя в России

М.И. Савельева. 
Там где правят информационные технологии

Юлия Савенко. 
В центре внимания АПК Украины
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Екатерина Свиридова. 
Выставка «Пищевые ингредиенты, добавки и пряности» подвела итоги

В.Ю. Смурыгин, А.Н. Захаров. 
Форум в Выборге: частные решения в свете глобальных проблем 

СЫРЬЁ

А.Л. Алексеев, В.А. Бараников, О.Р. Барило.
Оценка качества свинины

К.А. Алымбеков. 
Физико-химические и структурно-механические свойства мяса яков киргизского экотипа

В.Ю. Козловский. 
Мясная продуктивность голштинизированных бычков в связи с их линейной принадлежностью

В.А. Самылина. 
Продукты на основе мясного сырья в алиментарной коррекции нормобиоценоза.

А.Н. Струк, А.С. Коломейцева, Е.В. Абдрозякова, Т.М. Миттельштейн. 
Мясная продуктивность и качественные показатели мяса бычков русской комолой породы

Е.И. Титов, Л.Ф. Митасева, С.К. Апраксина, В.Н. Леонова, Р.В. Муравьева. 
Влияние соевого лецитина на характер окислительных процессов в животных жирах

О.В. Чепрасова, А.Н. Сивко, А.Н. Струк, В.Г. Дикусаров. 
Улучшение качественных показателей мяса свиней 
при использовании в рационах новых кормовых добавок 

Д. Шеффер, Э. фон Борелл. 
Обращение с убойными свиньями

ТЕХНИЧЕСКИЕ РЕШЕНИЯ

Л.В. Антипова, О.А. Шалимова, Т.А. Сенькина.
Новые корма для домашних животных

В.С. Ветров, А.Э. Томсон, А.И. Николаенков, Т.А. Жданович, 
Б.А. Мелещенко, В.Ф. Вербицкий.
Принципы расчета характеристик напорных сорбционных фильтров для очистки воздуха 
технологических участков мясоперерабатывающих предприятий 

Д.Г. Горохов, М.И. Бабурина, А.Н. Иванкин.
Переработка жировых отходов в биодизельное топливо. Принципиальная технологическая схема

И. Дёмин, Г. Шальк. 
Управление качеством: необходимы интегрированные системы

П. Микляшевски. 
Полная гамма оборудования для бойни 
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М.Ю. Минаев, В.О. Рыбалтовский, Г.И. Солодовникова.
Критерий выбора моющих и дезинфицирующих средств для санитарной обработки 
на предприятиях мясной промышленности

Н.В. Пестов. 
«Интермик»: новые разработки для инъецирования мяса

Н.В. Пестов. 
Камеры «Новотерм». Техническое совершенство на службе вашего бизнеса

Н.В. Пестов. 
Куттеры «Тайфун» — шаг в завтра 

Н.В. Пестов. 
Чистота. Упростить техническую задачу до минимума

ТЕХНОЛОГИИ

А.Л. Алексеев, О.Р. Барило. 
Результаты дифференцированной разделки туш свиней различных пород и типов

М.С. Алиев. 
Исследование качества кусковых замороженных полуфабрикатов, 
инъецированных с применением гидроколлоидов 

К.Ж. Амирханов. 
Биотехнологические методы обработки парной конины 

А.И. Жаринов, Е.В. Большова, Е.В. Ефимчикова.
Экспериментальное определение синерезиса у коллагенсодержащих белковых препаратов

Ю.Г. Костенко, Б.Е. Гутник, М.Х. Искаков.
О проблеме производства охлажденного мяса длительного срока годности

Ю.Г. Костенко, Ю.К. Юшина, А.А. Брагута.
Использование тестовых пластин питательных сред при ускоренном микробиологическом
контроле мясных продуктов 

Ю.Г. Костенко, Ю.К. Юшина, А.А. Брагута.
Создание системы быстрого контроля безопасности и качества продукции —
актуальная проблема мясной отрасли России 

В.Б. Крылова, Н.Н. Манджиева. 
Пищевая ценность мясорастительных консервов с бараниной в полимерной потребительской таре

В.Б. Крылова, А.В. Эдер. 
Обоснование и разработка режима стерилизации мясных кусковых консервов из говядины
в полимерной потребительской таре

С.В. Ларионов. 
Животный белок — основа стабильного качества мясопродуктов

Ю.В. Татулов, И.В. Сусь, Т.М. Миттельштейн, С.Б. Воскресенский.
Новая схема разделки свинины на отрубы

О.Н. Петрунина, И.А. Подвойская. 
Добавки «Оптиспайс» для шашлыков
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В.А. Пчелкина. 
Разработка новых стандартов для идентификации растительных добавок в мясных продуктах

А.А. Семенова. 
Комплексная оценка технологического качества пищевых добавок,
применяемых в мясной промышленности 

А.А. Семенова. 
О технологической практике применения пищевых добавок в мясной промышленности 

А.А. Семенова. 
Структурирование понятия технологического качества пищевых добавок

А.А. Семенова, Л.А. Веретов, В.В. Насонова.
Новая комплексная пищевая добавка «Цегеметт Фреш Супер» для увеличения
сроков годности мясопродуктов

А.А. Семенова, Л.И. Лебедева, Л.А. Веретов.
Инновационные технологии производства полуфабрикатов
из парной и охлажденной свинины 

И.В. Сусь. 
Международный стандарт напишут в России

Л.А. Текутьева, О.М. Сон, Н.В. Гаврилова, А.И. Жаринов.
Сырокопченые мясопродукты биокоррегирующего действия 

А.В. Устинова, О.К. Деревицкая, Д.А. Лазутин.
Перспективная технология продуктов высокой степени готовности для детского питания

Е.В. Фатьянов, С.А. Сидоров. 
Влияние химического состава сырья на свойства готовых мясных продуктов

И.М. Чернуха. 
Продукты здорового питания: анализ классификационных признаков 
и методологические основы классификации 

И.М. Чернуха, Н.Л. Вострикова, Ю.К. Юшина.
Изучение йодсодержащих продуктов для их использования в мясной отрасли

С.Г. Юзов. 
Определение активности воды в высоковлажных пищевых продуктах 
по криоскопической температуре 

Н.В. Пестов. 
Шприцы RISCO — большие возможности и функциональность 

ЭКОНОМИКА

Л.Б. Сметанина, М.И. Бабурина, И.Г. Анисимова.
Состояние российского рынка кормов
для непродуктивных животных

ЭКОНОМИКА И МАРКЕТИНГ

А.Н. Захаров, Л.Б. Сметанина, М.Л. Челякова.
Состояние рынка и перспективы производства
консервированных паштетов
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