
ПЕРЕЧЕНЬ МАТЕРИАЛОВ, 
ОПУБЛИКОВАННЫХ В ЖУРНАЛЕ 
                                                                             в 2008 году

В МИРЕ

Зарубежные новости

ГЛАВНАЯ ТЕМА

Е.И. Андреева, П.П. Веселова, Т.М. Воротынцева,
А.Н. Караулова, С.А. Иванов. 
Слагаемые продовольственной безопасности России

А.А. Бочинский. 
Пластиковые колбасные оболочки, проницаемые для коптильного дыма.
История, развитие, тенденции, перспективы

А.В. Быканов. 
Первичная переработка должна стать заводской

Б.Е. Гутник, К.С. Янковский, О.А. Кузнецова
Основной закон мясной отрасли

Б.Е. Гутник, К.С. Янковский. 
Национальные стандарты: актуальное содержание регламента
и успех государственной программы

В.В. Илюхин, М.Б. Зянкин, М.Я. Бурлев. 
Нанотехнология сушки колбасной оболочки типа «Белкозин»

А.А. Кубышко. 
«Агропродмаш 2008». Объективная реальность, данная в выставочном формате

И.А. Рогов, интервью. 
Выставки и наши представления о них

А.Б. Лисицын, интервью. 
Основные принципы эффективного развития

М.А. Куприянов. 
Эволюция оборудования для упаковки продуктов в модифицированной газовой среде

А.Б. Лисицын. 
Состояние и тенденции развития мясной отрасли и науки о мясе

П. Микляшевски. Группа «Интермик»:
полная гамма оборудования для бойни
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Т.Г. Митупов. 
Состояние и перспективы развития ситуации на российском мясном рынке
в период мирового кризиса

А.С. Сигунова. 
Почему остаются не у дел российские производители?

Н.В. Тимошенко. 
Качество и безопасность, как основа корпоративной стратегии

Е.Б. Тюрина. 
Сегрегация рынков и логистика станут определяющими факторами развития
производства свинины

И.М. Чернуха, О.А. Кузнецова. 
Значение контроля и анализа возникающих несоответствий

Бойни: 
от системного кризиса к системным решениям

Взгляд на перспективы отечественных машиностроителей

Комментарии к выставке «Агропродмаш 2008»
Оптимизм сохраняется, но он стал осторожнее 

Продовольственная безопасность.
Базовые потребности требуют особого внимания

ДОБАВКИ

Уникальный белок от ГК «ПТИ»

ИНФОРМАЦИОННЫЕ ТЕХНОЛОГИИ

Л.Д. Манцурова. 
«Владей и управляй» — современные управленческие технологии для мясной индустрии 

А.Д. Растеряев. 
Прямой учет затрат — порядок в бизнесе

А.Е. Соломенников. 
Методическое прогнозирование при принятии управленческих решений 
на мясоперерабатывающем предприятии

А.Е. Соломенников. 
Оптимизация процесса принятия управленческих решений
на мясоперерабатывающем предприятии

КАЧЕСТВО СЫРЬЯ

Е.В. Брагинец, А.А. Кочетков. 
Динамика живой массы и убойные показатели помесных бычков 
при использовании шаролезских производителей
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КОНФЕРЕНЦИИ

Конференция-конкурс молодых специалистов и ученых 
Отделения хранения и переработки сельскохозяйственного сырья РАСХН

Научно-практическая конференция 
«Актуальные проблемы мясной промышленности: инновации, качество, управление»

МАРКЕТИНГ

Е.В. Шилина. 
Технологичность, рентабельность, качество. 
Разработан оптимальный баланс посолочных ингредиентов в мясных деликатесах

НАУЧНАЯ ЖИЗНЬ

Г.А. Берлова. 
Обзор диссертаций, защищённых во ВНИИМПе

Г.А. Берлова. 
Обзор диссертаций по вопросам мясной промышленности, защищенных во ВНИИМПе

НОВОСТИ РЕГИОНОВ

Ю.Ф. Оводков. 
Развитие мясной промышленности Рязанской области

НОВЫЕ ИССЛЕДОВАНИЯ

Н.А. Горбунова, М.И. Бабурина, А.Н. Иванкин
Основные направления в производстве и потреблении биотоплива в мире 
и перспективы переработки жиросодержащего сырья и отходов мясной промышленности в биодизель

А.Б. Лисицын, И.М. Чернуха, Н.А. Горбунова
Основные результаты научно-производственной деятельности ВНИИМП им. Горбатова за 2007 год

НОРМАТИВНАЯ БАЗА

В.Н. Корешков. 
Влияние основных технологических факторов на потери массы колбасных изделий
и копченостей при хранении в камерах экспедиций, баз и складов готовой продукции

В.Н. Корешков, В.А. Лапшин
К паспортизации холодильного хозяйства мясоперерабатывающих предприятий 

В.Н. Корешков. 
Применение норм естественной убыли мяса и мясных продуктов при перевозке
различными видами транспорта 

А.Б. Лисицын, И.В. Сусь, Т.М. Миттельштейн, А.В. Быканов. 
Оценка качества говяжьих отрубов по ГОСТ Р 52601-2006 «Мясо. Разделка говядины на отрубы. 
Технические условия» с учетом направления продуктивности крупного рогатого скота
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А.А. Семенова. 
Новый методический документ по комплексной оценке пищевых красителей 

А.А. Семенова. 
О законодательном определении понятий «мясо» и «мясной продукт»

А.А. Семёнова, Г.П. Горошко. 
По существу нового стандарта. Основные положения ГОСТа Р 52675-2006 
и рекомендации по его применению

НОРМАТИВЫ

В.Н. Корешков. 
Анализ и структура новых норм естественной убыли мяса и мясопродуктов 
при холодильной обработке, хранении и транспортировке

ОПЫТ ПРОИЗВОДСТВА

А. Ильтяков. «Мы сделали правильный выбор»

А. Неупокоева. 
Критические точки против критического положения. 
Из опыта внедрения системы управления качеством и безопасностью продукции

ОПЫТ РАБОТЫ

Л.А. Волова. 
Камера «АГРО-ТЕРМ»:из опыта эксплуатации

ОТ РЕДАКЦИИ

2008 год: события, итоги, тенденции 

Современная упаковка
Технический регламент: от проекта к закону 

ПРЕСС-РЕЛИЗ

30 ноября 2007 года 
Группа компаний «ТАВР» заложила первый камень в фундамент нового мясокомбината 

СЕКРЕТЫ КУЛИНАРИИ

Г.А. Берлова. 
Аэрогриль. Кулинарное творчество с глубоким идейным содержанием

Г.А. Берлова. 
Вечная ценность казана или ода плову

Г.А. Берлова. 
Кухни народов мира 
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Г.А. Берлова. 
Мясо диких животных. Особые правила, особые рецепты 

Г.А. Берлова. Открывая сезон шашлыков 

Г.А. Берлова. 
Правильную охоту венчает правильная кухня 

Г.А. Берлова. 
Рецепты вторых блюд в горшочках 

СЕЛЕКЦИЯ

А.А. Кочетков. 
Фракционный и аминокислотный состав мяса чистопородных и помесных животных 

СЕМИНАРЫ

А.Н. Захаров, И.В. Сусь. 
Семинар-совещание: «Состояние и перспективы развития мясной 
промышленности Рязанской области. Рациональное использования сырья 
и современные технологии мясной продукции»

К.С. Янковский, О.А. Кузнецова, Н.В. Маслова, Г.П. Горошко. 
О семинаре «Реализация положений Федерального закона 
“О техническом регулировании” в мясной промышленности»

СОБЫТИЯ

А. Боровков. 
Перспективы впечатляют сильнее, чем возраст

А.А. Кубышко. 
Перспективы роста АПК привлекают мировых лидеров агроиндустрии

А.А. Кубышко. 
Столетний юбилей отметили рекордом для «Гиннеса»

Главное событие отрасли 2009 года.
Форум науки, практики, бизнеса

Информирован — значит вооружен
Область сотрудничества — халяль
Форум «Мясная индустрия 2008» отметил новоселье 

СОВЕРШЕНСТВОВАНИЕ ТЕХНОЛОГИИ

А.А. Семенова, М.В. Трифонов, Ф.В. Холодов
Новый взгляд на производство замороженных полуфабрикатов 

СЫРЬЁ

И.Ф. Горлов, М.И. Сложенкина, О.А. Шалимова
Повышение продуктивности и качества мяса бычков при использовании 
иммунизированных бобовых кормовых добавок

В.Ю. Козловский, М.Э. Ибрагимов, Д.М. Митрофанов, Е.С. Давыдова. 
Мясная продуктивность бычков разных генотипов       
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М.Ю. Минаев, Д.С. Батаева, М.А. Краснова
Аспекты санитарно-микробиологического контроля охлажденного мяса

В.Е. Никитченко, Д.В. Никитченко. 
Зависимость морфологического состава туш овец от массы и категории их упитанности 

Ю.Н. Петрушенко. 
Депонирование цинка при его применении в профилактике диареи поросят

А.Н. Сивко, В.Г. Дикусаров, А.Н. Струк, И.М. Демидова. 
Формирование мясной продуктивности свиней при использовании
в рационах препарата «Бишолакт»

С.Л. Тихонов. 
Влияние транспортного стресса у бычков на качество мяса

В.В. Чурилов, А.А. Кочетков. 
Оценка убойных качеств бычков молочных и комбинированных пород в совхозе им. Кирова
Лотошинского района Московской области

Д. Шеффер, Э. фон Борелл. 
Обращение с убойными свиньями. Часть 1

Д. Шеффер, Э. фон Борелл. 
Обращение с убойными свиньями. Часть 1. Окончание 

ТЕХНИЧЕСКИЕ РЕШЕНИЯ

Б.С. Бабакин, А.Г. Белозеров. 
Снижение усушки замороженного мяса при длительном хранении

Д.Г. Горохов, М.И. Бабурина, А.Н. Иванкин, Н.А. Горбунова. 
Жиры хороши только в топливном баке. 
Переработка жиров в биодизель как возможное решение проблемы
производства энергии из возобновляемого сырья

У. Дайсс-Хемметер, С. Форстер, Ф. Штолле
Качество свинины. Влияние электростимуляции
на качество мяса убойных свиней 

Я.И. Пустыльник. 
Защита второго класса, или кольчуга в качестве спецовки

Исследовательский центр группы компаний «ПТИ».
Опыт организации работы

ТЕХНОЛОГИИ

И.В. Бобренёва, Э.С. Токаев, И.С. Краснова, С.В. Николаева. 
Исследование функционально-технологических и структурно-механических свойств 
новых видов функциональных добавок 

В.А. Гоноцкий. 
Изменения липидной составляющей и азотистых веществ в процессе
тепловой обработки гомогенизированных консервов 
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В.А. Гоноцкий
Изменения липидной составляющей и азотистых веществ в процессе
тепловой обработки гомогенизированных консервов. Окончание

С.М. Доценко, О.В. Скрипко
Технологические аспекты создания поликомпонентных продуктов
питания на основе мясного и соевого сырья 

А.И. Жаринов, М.Ю. Попова, М.А. Никитина, Э.К. Арабян
Разработка мясного геродиетического продукта, обогащенного кальцием 

М.А. Куприянов
Исследование влияния вторичной упаковки на микробиологические показатели колбасных изделий

А.А. Семенова, Т.Г. Кузнецова, Е.К. Туниева
Использование микроструктурных методов анализа с целью изучения характера распределения
структурообразователей белковой и полисахаридной природы 

А.А. Семенова, Ф.В. Холодов
Применение светлого альбумина при производстве мясопродуктов 

А.А. Семенова, Т.Г. Кузнецова, Е.К. Туниева
К вопросу определения эффективных доз животного белка в рассолах для производства
копчено-вареных продуктов из свинины

Л.Б. Сметанина, А.Н. Захаров, И.Г. Анисимова, О.В. Воробьева
Рациональные щадящие режимы термообработки ветчинных изделий

Л.Б. Сметанина, Н.А. Косырев. 
Научное обоснование рационального использования ферментированного
коллагенсодержащего сырья для производства мясных консервов

А.Ю. Соколов, Л.Ф. Митасева, С.К. Апраксина
Новые способы переработки коллагенсодержащего сырья мясной промышленности

А.В. Устинова, О.К Деревицкая, Н.Е. Солдатова
Инновационные технологии колбасных изделий для детей раннего возраста

А.В. Устинова, А.И. Сурнина, В.В. Прянишников, Н.Е. Белякина, 
А.В. Ильтяков Функционально-технологические и диетические свойства нерастворимых пищевых волокон 

Е.В. Фатьянов, С.А. Сидоров, В.В. Пыхтин
К вопросу обеспечения безопасности и хранимоспособности ферментированных колбас

С.И. Хвыля, А.А. Семенова, Д.О. Трифонова
Микроструктурный метод определения дисперсности пищевых эмульсионных систем 

И.М. Чернуха, Л.Б. Сметанина, Т.Г. Кузнецова, О.В. Воробьёва
Изучение изменения качества нового поколения ветчинных стерилизованных
консервов в процессе хранения 

УПАКОВКА

Н.А. Ставцева. 
Активная среда полезна для мясных продуктов. Технология упаковки мясных продуктов
в модифицированной атмосфере МАПАКС
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ХОЛОДИЛЬНЫЕ ТЕХНОЛОГИИ

В.Н. Корешков. 
К вопросу о развитии норм естественной убыли мяса и мясных продуктов
при холодильной обработке и хранении

ЭКОНОМИКА

Е.И. Андреева, П.П. Веселова, Т.М. Воротынцева, А.Н. Караулова. 
О критериях продовольственной безопасности

А.Б. Лисицын, Т.Н. Леонова, Н.А. Юмашева
Рынок мяса и мясных продуктов России в 2007 году 

А. Подгурский. 
У свиноводства в России плохая «наследственность», но хорошие перспективы
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