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«Кровь пищевая и продукты ее переработки. Технические условия».

Межгосударственный стандарт «Кровь пищевая и продукты ее переработки. Технические условия» разрабатывается впервые.
Разработка межгосударственного стандарта «Кровь пищевая и продукты ее переработки. Технические условия» проводится в рамках создания нормативной базы межгосударственных стандартов, предъявляющей единые высокие требования к качеству продуктов питания. 
В стандарте предусмотрена классификация крови по видам убойных животных, по способу обработки и по термическому состоянию.  
Стандарт устанавливает требования, а также органолептические, физико-химические, микробиологические показатели (характеристики), и показатели безопасности крови и продуктов ее переработки, обеспечивающие качество и безопасность  групп однородной продукции.
Стандарт разработан Государственным научным учреждением Всероссийским научно-исследовательским институтом мясной промышленности имени В.М. Горбатова Российской академии сельскохозяйственных наук (ГНУ ВНИИМП им В.М. Горбатова Россельхозакадемии).
Требования стандарта распространяются на кровь и продукты ее переработки, предназначенные для использования на пищевые цели, в т. ч. при изготовлении продуктов специального и медицинского назначения в качестве сырья или полуфабрикатов.
Требования к безопасности продукции изложены в 5.1.2, требования к качеству — в 5.1.3 – 5.1.4, к маркировке — в разделе 6.
В стандарте даны определения 10 терминов, обеспечивающее их однозначное толкование: пищевая кровь, цельная кровь, дефибринированная кровь, стабилизированная кровь, сыворотка крови, плазма крови, форменные элементы крови, фибрин, светлый пищевой альбумин, черный пищевой альбумин. 
В стандарте  сформулированы единые технические требования, обеспечивающие получение качественной и безопасной продукции. Пищевая кровь должна быть собрана от здоровых животных и признана ветеринарным надзором пригодной для использования на пищевые и/или медицинские цели. 
Кровь и продукты ее переработки должны соответствовать требованиям стандарта, вырабатываться по технологической инструкции, регламентирующей технологический процесс производства, с соблюдением ТР ТС 021/2011 «О безопасности пищевой продукции», ТР ТС 034/2011 «О                                     безопасности мяса и мясной продукции», или нормативных правовых актов, действующих на территории государства, принявшего стандарт.
В стандарте предусмотрены требования к маркировке и упаковке крови  и продуктов ее переработки с учетом положений ТР ТС 022/2011 «Пищевая продукция в части ее маркировки», ТР ТС 005/2011 «О безопасности упаковки», а также требования к правилам приемки, транспортированию и хранению.
В приложении приведены информационные сведения о пищевой ценности говяжьей и свиной крови и продуктов ее переработки.



Ст. научный сотрудник лаборатории 
технологии предубойной
подготовки, первичной переработки и 
оценки качества сырья 
ГНУ ВНИИМП им.В.М.Горбатова 
Россельхозакадемии						Т.М. Миттельштейн
IV

